Sbirka zakonu a mezinarodnich smluv
CESKA REPUBLIKA

Zpfistupnéna dne 7. f{jna 2025

Vyhlaska ¢. 376/2025 Sb.

Vyhlaska, kterou se méni vyhlaska ¢. 69/2016 Sb.,
o pozadavcich na maso, masné vyrobky,
produkty rybolovu a akvakultury
a vyrobky z nich, vejce a vyrobky z nich
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376

VYHLASKA
ze dne 29. zari 2025,

kterou se méni vyhlaska ¢. 69/2016 Sb.,
o pozadavcich na maso, masné vyrobky, produkty rybolovu
a akvakultury a vyrobky z nich, vejce a vyrobky z nich

Ministerstvo zemédélstvi stanovi podle § 18 odst. 1 pism. a), b), g) a h) zdkona

& 110/1997 Sb., o potravinich a tabdkovych vyrobcich a o zméné a doplnéni
nékterych souvisejicich zdkonu, ve znéni zikona ¢. 119/2000 Sb., zdkona &. 306/
/2000 Sb., zdkona &. 146/2002 Sb., zikona & 131/2003 Sb., zikona &. 274/2003 Sb.,
zakona ¢&. 316/2004 Sb., zikona ¢&. 120/2008 Sb., zikona ¢&. 139/2014 Sb. a zikona
. 180/2016 Sb.:

Cl I
Vyhléska ¢&. 69/2016 Sb., o pozadavcich na maso, masné vyrobky, produkty rybolovu a akvakultury
a vyrobky z nich, vejce a vyrobky z nich, se méni takto:
1. V § 2 pism. a) se slova ,rozbourané, vysekové ¢isti“ nahrazuji slovy ,Cerstvé maso z rozboura-
nych, vysekovych &4sti“.
2. V § 2 se na konci pismene g) teCka nahrazuje ¢irkou a dopliuje se pismeno h), které véetné
pozndmky pod &arou ¢&. 10 znf:
»h) droby Cerstvé maso jiné nez z jateéné upraveného téla, véetné vnitfnosti a krve podle
nafizeni o zvlastnich hygienickych pravidlech pro potraviny Zivo&isného ptivodu'®).
19 Piiloha I bod 1.11 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) & 853/2004, v platném znéni.“.

3. § 3 v€etné nadpisu zni:

”§ 3
Clenéni na druhy, skupiny a podskupiny

Clenéni na druhy, skupiny a podskupiny je u masa, s vyjimkou nedéleného jate¢né
upraveného téla dribeze a déleného jateéné upraveného téla drubeZe, uvedeno v pfiloze
&. 2 tabulce 1 k této vyhlasce.“.

4. V § 4 pismena a) a b) zngji:
»a) maso, s vyjimkou nedéleného jate¢né upraveného téla drubeZe a déleného jatecné
upraveného téla drubeze,
1. ndzvem skupiny a

2. ndzvem podle Zivo¢isného druhu zvifete nebo vyrazem uvedenym v pfiloze
¢. 2 k této vyhldsce tabulce 2 bez ohledu na pohlavi, maso ostatnich zvifat
nazvem zivoc¢isného druhu,
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b) droby
1. ndzvem skupiny,
2. ndzvem podskupiny a
3. ndzvem podle Zivocisného druhu zvifete nebo vyrazem uvedenym v pfiloze

¢ 2 k této vyhldsce tabulce 2 bez ohledu na pohlavi, droby ostatnich zvifat
nizvem ZivoéiSného druhu,”.

5. V § 4 se na konci pismene ¢) tecka nahrazuje ¢irkou a dopliuje se pismeno d), které vcetné
poznimky pod carou ¢. 11 znf:

»d) zvéfina a maso farmové zvére
1. ndzvem skupiny,
2. ndzvem pfislusného Zivoclisného druhu podle pfilohy & 2 k této vyhldsce
tabulky 3 nebo ndzvem pfislusného zivocéisného druhu podle zikona
o myslivosti'?),

3. u délené zvéfiny a masa farmové zvéfe nizvem &asti jateéného téla a

4. u vysekového masa zvéfiny a masa farmové zvéfe nizvem technologického
celku uvedenym v pfiloze & 3 k této vyhlasce tabulkich 1 az 4, ke kterému
muze byt pfipojen upfestiujici popis jeho tpravy; vysekové maso zvéfiny
a masa farmové zvéte, které nelze oznadit ndizvem technologického celku, se
oznadi jeho vzitym nebo popisnym ndzvem.

"y § 2 pism. ¢) a d) zdkona &. 449/2001 Sb., o myslivosti, ve znéni pozdgsich predpisi.«.

6. V § 4 se dosavadni text oznacuje jako odstavec 1 a dopliiuje se odstavec 2, ktery zni:

»(2) Nazvy technologickych dilt uvedené v pfiloze ¢. 3 k této vyhldsce tabulkich 1 az 4
lze pouzit i pro oznaleni vysekového masa jinych Zivocisnych druha, nez které jsou
uvedeny v téchto tabulkdch.”.

7. V § 7 odst. 2 se za slovo ,,¢tvrté,” vklddaji slova ,vepfové pulky,“.
8. V § 7 odstavec 3 zni:

»(3) U nebaleného vysekového masa, které bylo zmrazeno a spotfebiteli je nabizeno
v rozmrazeném stavu, a u masného polotovaru, ktery byl zmrazen a spotfebiteli je
nabizen v rozmrazeném stavu, se tam, kde jsou maso nebo masny polotovar pfimo
nabizeny k prodeji spotfebiteli, viditelné umisti v blizkosti ndzvu nebaleného

« <«

vysekového masa nebo nebaleného masného polotovaru ddaj ,,rozmrazeno®.”.
9. V § 7 se dopliiuje odstavec 5, ktery znf:

»(5) Odchylné od pismene c) bodu 2 kapitoly IIT oddilu V pfilohy III nafizeni Evropského
parlamentu a Rady (ES) ¢ 853/2004, v platném znéni, se balené mleté maso, které se
vyrabi a vyhradné uvadi na trh v maloobchodé na tzemi Ceské republiky, uchoviva pfi
vnitfni teploté nejvyse do plus 4 °C.“.

10. V § 8 pismeno e) véetné pozndmky pod ¢arou ¢&. 12 znf:
»€) trvanlivym fermentovanym masnym vyrobkem zpracovany masny vyrobek tepelné
neopracovany uréeny k pfimé spotfebé, u kterého v prubéhu fermentace, zrini,

suseni, popfipadé uzeni za definovanych podminek doslo k prodlouzeni minimdlni
doby trvanlivosti na 21 dni pfi teploté plus 20 °C a za pfipadné dalsich skladovacich
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podminek, ktery soucasné nepodporuje rust Listeria monocytogenes v souladu
s podminkami nafizeni o mikrobiologickych kritériich pro potraviny'?),

12y P¥iloha I kapitola I bod 1.3 nafizeni Komise (ES) & 2073/2005 ze dne 15. listopadu 2005 o mikrobiologickych

kritériich pro potraviny, v platném znéni.“.

11. V § 8 pism. i) se slovo ,, , sterilovany“ nahrazuje slovy ,a tepelné oetfeny sterilaci®.

12. V § 8 pism. j) se slovo ,, , pasterovany“ nahrazuje slovy ,a tepelné oSetfeny pasteraci®.

13. V § 8 se na konci pismene p) te¢ka nahrazuje ¢irkou a dopliiuji se pismena q) az s), kterd véetné

pozndmky pod carou ¢&. 13 znéji:

»q) suSenym masnym vyrobkem zpracovany masny vyrobek ureny k pfimé spotfebé,

u kterého probéhlo suSeni, zriani nebo uzeni anebo kombinace téchto technologic-
kych postupt, ktery soucasné nepodporuje rust Listeria monocytogenes v souladu
s podminkami nafizeni o mikrobiologickych kritériich pro potraviny'?),

r) masem pro vyrobu masnych vyrobku a masnych polotovari maso podle nafizeni
o poskytovani informaci o potravinich spotiebiteliim'?),

s) obchodni sterilitou nepfitomnost Zzivotaschopnych mikroorganismt, které by
se mohly po dobu minimélni trvanlivosti a za podminek uchovini mnozit.

13y ClL 2 odst. 1 pism. f) nafizen{ Evropského parlamentu a Rady (EU) & 1169/2011, v platném zné&ni.“.
P P P Yy P

14. V § 10 odstavce 2 a 3 véetné poznimek pod ¢arou €. 14 a 15 znéji:

»(2)

)

Oznaceni podle Zivoéisného druhu zvifat, nizvu plemene zvitete'*) nebo podle vyraza
uvedenych v pfiloze & 2 k této vyhldsce tabulkich 2 a 3 lze v ndzvu masného vyrobku,
masného polotovaru nebo mletého masa pouzit, obsahuje-li masny vyrobek, masny
polotovar nebo mleté maso nejméné 50 % hmotnostnich uvedeného masa') z celkového
obsahu masa'®) pouzitého pfi jeho vyrobé. Tento poZzadavek se nevztahuje na vyrobky
uvedené v pfiloze ¢&. 7 k této vyhlasce.

Obsahuje-li masny vyrobek, masny polotovar nebo mleté maso méné nez 50 % hmot-
nostnich uvedeného masa'®) z celkového obsahu masa'®) pouzitého pfi jeho vyrobé,
muze byt tato skutednost vyjidfena v ndzvu pouze slovy ,s (ndzev zivocisného druhu,
nézev plemene zvifete nebo vyraz uvedeny v pfiloze &. 2 k této vyhldsce tabulkich 2 a 3)
masem®; pokud maso'®) pouZité pfi vyrobé nespliiuje definici masa podle bodu 17
asti B prilohy VII nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) & 1169/2011, v platném
znéni, muze byt tato skuteénost vyjidfena v nizvu pouze slovy ,s (ndzev Zivocisného
druhu, nizev plemene zvifete nebo vyraz uvedeny v pfiloze & 2 k této vyhlisce
tabulkdch 2 a 3) a ndzev Zivocisné slozky*“.

4y Zikon & 154/2000 Sb., o 3lechténi, plemenitbé a evidenci hospodafskych zvitat a 0 zméné nékterych souvise-

jicich zdkont (plemenéafsky zikon), ve znéni pozdé&jsich predpisti.

1%)  Pfiloha I bod 1.1 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) &. 853/2004, v platném znéni.“.
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15.

16.

17.

18.

19.
20.

21.

22.
23.

V § 10 se dopliiuje odstavec 4, ktery zni:

»(4) Masné vyrobky a masné polotovary se oznali ndizvem druhu a skupiny. Masny vyrobek
spliiujici pozadavky na slozeni, smyslové pozadavky a chemické a fyzikilni znaky
uvedené v piiloze ¢. 7 k této vyhldsce tabulkiach 1 az 12 se dile oznadi ndzvem vyrobku
podle této prilohy. Nizvy masnych vyrobku, u kterych jsou v pfiloze & 7 k této
vyhldsce tabulkich 1 aZ 12 specifikoviny pozadavky na sloZeni, smyslové pozadavky
a chemické a fyzikdlni znaky, nelze pouZivat pro jiné masné vyrobky, které témto
pozadavkim neodpovidaji.«.

V § 12 odst. 1 se slovo ,ndkroji“ nahrazuje slovy ,masném vyrobku, masném polotovaru
a v mletém mase“.

V § 13 odst. 5 se za slovo ,celosvalové“ vklidaji slova ,nebo mohou byt svaly z davodu
tvarovani vyrobku technologicky déleny“.

§ 14 zni:

»y 14
(1) U konzervy musi byt dosazeno obchodni sterility.

(2) Konzervy uchovivané pfi teploté do plus 30 °C musi byt tepelné oSetfeny ve vsech
Castech na teplotu, jejiz Géinky odpovidaji d¢inkim teploty 121 °C pusobici po dobu
nejméné 3 minut.

(3) Polokonzervy musi byt tepelné oSetfeny ve vSech Eistech na teplotu, jejiz uclinky
odpovidaji téinktim teploty 100 °C putsobici po dobu nejméné 10 minut. Trvanlivost
polokonzervy je nejvySe 6 mésict.”.

V § 19 se odstavec 2 zruSuje a zdrovenl se zruSuje oznaleni odstavce 1.

Pozndmka pod ¢arou &. 8 zni:

,%) Nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2023/2465 ze dne 17. srpna 2023, kterym se dopliiuje nafizeni
Evropského parlamentu a Rady (EU) &. 1308/2013, pokud jde o obchodni normy pro vejce, a zrusuje nafizeni
Komise (ES) & 589/2008, v platném znéni.

Provadéci nafizeni Komise (EU) 2023/2466 ze dne 17. srpna 2023, kterym se stanovi providéci pravidla
k nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) & 1308/2013, pokud jde o obchodni normy pro vejce,
v platném znéni.“.
V § 20 odstavce 2 a 3 znéji:
»(2) Vejce tfidy jakosti A a B se uchovévaji pfi nekolisavé teploté do plus 24 °C.

(3) Vejce ve skofdpce jinych druht nez Gallus gallus vhodni k lidské spotfebé nebo
ke zpracovani se uchovavaji v suchu, mimo pfimy dosah slunce, pfi nekolisavé teploté
v rozmezi od plus 5 °C do plus 24 °C.*.

V § 21 odst. 5 se slova ,,od 0 °C do 15 °C* nahrazuji slovy ,do plus 24 °C“.
V § 21 se dopliuje odstavec 6, ktery zni:

»(6) Majonézu s obsahem tuku vys$§im nez 70 % lze oznatit jako ,,vybérovd majonéza“.”.
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24. Prilohy &. 2 a 3 zngji:

Tabulka 1

Clenéni masa na druhy, skupiny a podskupiny a oznaéovani masa

podle Zivo¢i$nych druhii

»Priloha &. 2

Clenéni masa, s vyjimkou nedéleného jateén& upraveného té&la driibeze a déleného jateéné
upraveného téla driibeze

Druh Skupina Podskupina
maso vysekové maso

kosti

droby brzlik
drstky
jatra
jazyk
jicen
krev
ledvina
maso z hlav
mozek
nozky
plice
slezina
srdce
tlama/mulec
varle
vemeno
Zaludek

syrové sadlo, syrovy l{jj

mleté maso

maso farmové zvére

zvéfina

Poznamka: u nozek se jedna o sparené nozky teleci. U tlamy/mulce se jedna o sparfenou tlamu

nebo mulec.

Tabulka 2

Oznaceni masa zivo&iSnym druhem nebo podle zivo€iSného druhu, ze kterého pochazi

Oznacdeni masa podle
zivo€isného druhu, ze
kterého pochazi

Kategorie zvirat, ze které maso musi pochazet

hovézi maso

maso mladého byka, byka, volka, jalovice, kravy

teleci maso

maso kategorie V podle pfilohy VIl &asti 1 nafizeni
Evropského parlamentu a Rady (EU) &. 1308/2013
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hovézi maso z mladého maso kategorie Z podle pfilohy VII &asti 1 nafizeni

skotu Evropského parlamentu a Rady (EU) €. 1308/2013

veprové maso maso zahrnujici maso prasat ur¢enych k vykrmu, maso
prasnic a maso selat

skopové maso maso ovci

jehnééi maso maso jehnat ve véku nejvySe 12 mésicl

kiizle¢i maso maso klizlat ve véku nejvy$e 12 mésicl

hiibéci maso maso hribat ve véku nejvy$e 18 mésicll

krokodyli maso maso krokodyl(, které bylo ziskano a o jehoz zdravotni

nezavadnosti bylo rozhodnuto podle vyhlasky ¢. 34/2013 Sb.,
o veterinarnich pozadavcich na porazeni krokodyl( a dal$i
zpracovani masa a zivocisnych produktl pochazejicich

Z krokodylli

dribezi maso maso kategorie V podle pfilohy VIl Casti 5 nafizeni
Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1308/2013 a délené
dribezi maso uvedené v nafizeni (ES) ¢. 543/2008 a
pochazejici od zivoci$nych druhd uvedenych v nafizeni (ES)
€. 543/2008

Tabulka 3
Oznadeni zivoc€isného druhu u zvéfiny, masa farmové zvére a vybranych volné Zzijicich zvifat

zivoCisny druh jelen

danék
srnec
muflon

bizon

zubr

prase divoké
zajic

bazant
koroptev
kachna divoka
husa divoka
orebice
kifepelka
klokan
pstros

lama
antilopa
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Pfiloha ¢&. 3
Zakladni déleni hovéziho, teleciho, vepfového a skopového masa
na technologické celky
Tabulka 1

Zakladni technologické celky hovéziho masa

Zakladni déleni

Technologicky celek

hovézi ¢tvrté piedni &tvrf
zadni Ctvrt

hovézi maso (s kosti / bez kosti) Spicka krku
krk
podpleci

vysoky rosténec

hrudi, raminko

zebro

bok, nizké Zebro, pupek

klizka

oharika

kyta

plec

svickova

nizky rosténec, rosténa, rosténec

licka

branice

Poznamka: zakladni déleni hovéziho masa se pouzije také na maso druh( z ¢eledi jelenovitych
(Cervidae). Nazev technologického celku v oznaceni vysekového masa u $piCky, krku, podpleci

a vysokého rosténce Ize nahradit souhrnnym

kosti).

Tabulka 2

Zakladni technologické celky teleciho masa

oznacCenim — hovézi maso predni (s kosti/bez

Zakladni déleni

Technologicky celek

teleci trup/pulka

trup/pulka

teleci maso (s kosti/bez kosti)

kyta

plec

koleno

pecené, ledvina

svickova

krk, karbanatek

hrudi

bok, pupek

klizka
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Tabulka 3

Zakladni technologické celky veprového masa

Zakladni déleni

Technologicky celek

veprova pulka pulka
piedek

vepiové maso (s kosti/bez kosti) kyta
plec

pecené, kotleta

panenska svickova, panenka

krkovice

bok, blicek

lalok

pazdik

hlava

koleno piedni

koleno zadni

nozicka

zebirko

branice

licka

ocasek

ucho

ktze

Poznamka: zakladni déleni veprového masa se pouZzije také na maso prasete divokého.

Tabulka 4

Zakladni technologické celky skopového masa

Zakladni déleni

Technologicky celek

skopové maso (s kosti/bez kosti)

kyta

hifbet — cemr

Srlitka

krk

plec

bok (s pupkem)

kolinko
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25. Prilohy &. 5 az 10 znéji:
»Priloha &. 5

Zaporné hmotnostni odchylky pro konzervy a polokonzervy

Vyrobek Hmotnost baleni Pfipustna zaporna hmotnostni
odchylka
do 350 ¢ - 10,0 % u jednotlivého baleni
konzerva - 2,0 % u 20 ks baleni
polokonzerva nad 350 g - 5,0 % u jednotlivého baleni
- 0,5 % u 20 ks baleni

Priloha &. 6

Clenéni masnych vyrobki a masnych polotovar(i na druhy a skupiny

Druh Skupina

masny vyrobek tepelné opracovany

tepelné neopracovany

tepelné neopracovany pro tepelnou Upravu
trvanlivy tepelné opracovany

trvanlivy fermentovany

suseny

konzerva

polokonzerva

masny polotovar
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Tabulka 1

Priloha &. 7

Pozadavky na jakost a sloZzeni vybranych masnych vyrobki

PozZadavky na vybrané tepelné opracované masné vyrobky

teleci maso

nepripousti se
pouziti strojné
oddéleného masa a
drubeziho strojné
oddéleného masa

Nazev Zakladni suroviny Smyslové pozadavky

vyrobku pro vyrobu

Spekacek hovézi maso a) konzistence — pruzna, kiehka, soudrzna
vepiové maso b) vzhled v nakroji a vypracovani — na fezu
teleci maso vychlazeného vyrobku barva svétle az tmavé riizova,

Spekové kostky nepravidelné rozlozené, pfipousti se

nepfipousti se drobna mékka zrna kolagennich €astic, vzduchové
pouziti strojné dutinky v mensim rozsahu a mirné vytaveny tuk
oddéleného masa a | c¢) chut a viiné — pfijemna po Cerstvé uzeniné a koreni,
driibeziho strojné pfiméfené slana a kofenéna, po ohfati je vyrobek na
oddéleného masa skusu Stavnaty

kabanos hovézi maso a) konzistence — pruzna, soudrzna
vepiové maso b) vzhled v nékroji a vypracovani — na fezu je vyrobek
teleci maso masove rizovy, nepravidelné rozptylena zrna suroviny

prevazné o velikosti 6 az 10 mm, pfipousti se drobné

nepfipousti se dutinky a ojedinéla drobna kolagenni zrna,
pouziti strojné c) vané a chut — po Gerstvé uzening, pfimérené slana a
oddéleného masa a | kofenéna; vychladly vyrobek je na skusu kfehky, po
drubeziho strojné ohfati Stavnaty
oddéleného masa

vidensky hovézi maso a) konzistence — pruzna, soudrzna

parek vepiové maso b) vzhled v nakroji a vypracovani — vyrobek na fezu

masové ruzovy, obsah jemné vypracovan, pfipousti se
drobna pérovitost a drobna zrna kolagennich ¢astic,

c) vané a chut — ¢erstvé uzeniny, pfimérené slana a
kofenéna; po ohrati je vyrobek na skusu kiehky,
Stavnaty

debrecinsky
parek

hovézi maso
vepiové maso
teleci maso

nepfipousti se
pouziti strojné
oddéleného masa a
drubeziho strojné
oddéleného masa

a) konzistence — pevna, pruzna

b) vzhled v nakroji a vypracovani — na fezu je
vychlazeny vyrobek tmaveéji riizové barvy po mase a
pouzité paprice; drobné vzduchové dutinky a ojedinélé
mékké kolagenni €astice ve spojce pripustné; Castice
pouzitého kofeni patrny; nepravidelna mozaika tu¢nych
zrn pievazné o velikosti do 6 mm

c) vuné a chut — pfimérené slana vyraznéjsi po pouzité
paprice; po ohfati je vyrobek na skusu §tavnaty, kiehky
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jemny parek | hovézi maso a) konzistence — pevna, pruzna po ohrati kifiehka
vepiové maso b) vzhled v nakroji a vypracovani — na fezu $edortzova,
nakroj hladky, drobna zrnka kolagennich ¢astic, jemna
nepfipousti se porovitost je pfipustna
pouziti strojné c) vliné a chut — jemna, po &erstvé uzeniné, pfimérené
oddéleného masa a | slana, po ohrati vyrobek na skusu kiehky, stavnaty
dribeziho strojné
oddéleného masa
lahGdkovy hovézi maso a) konzistence — pevna, pruzna, po ohrati kiehka
parek veprové maso b) vzhled v nakroji a vypracovani — barva na fezu
rizova, nakroj hladky, drobna zrnka kolagennich &astic,
nepfipousti se jemna pérovitost je pfipustna
pouziti strojné c) vané a chut — po ¢erstvé uzeniné a paprice,
oddéleného masa a | pfiméiené slana; po ohrati je vyrobek na skusu kiehky,
dribeziho strojné Stavnaty
oddéleného masa
ostravska vepiové maso a) konzistence — tuha, pevna, soudrzna, na omak
klobasa zrnita, nesmi byt nesoudrzna nebo netypicka mékka,
nepripousti se b) vzhled v nakroji — na fezu barva svétle riizovych
pouziti strojné kostek libové suroviny s podilem asi 60 %, pfevazné
oddéleného masa a | o velikosti asi 2 cm, s vyrazné bilymi kostkami tuéné
dribeziho strojné suroviny, stejnomérné rozmisténé ve vyrobku, bez
oddéleného masa vzduchovych dutin a kolagennich &asti; vyrobek nesmi
vykazovat vytaveny tuk, vyskyt nezpracovatelnych
¢asti, nedodrzeni podilu libové kostky, zmény barvy,
neodpovidajici typu vyrobku,
c¢) vané a chut — pfijemna, po Gerstvé uzening, jemné
kofenéna, vyraznéji po uzeni, lahodna
Sunkovy hovézi maso a) konzistence — pruzna, soudrzna
salam vepiové maso b) vzhled v nakroji a vypracovani — fez leskly, hladky,
mozaika rGizové barvy libovych kostek; drobné
nepripousti se vzduchové dutinky a ojedinélé mékké, drobné
pouziti strojné kolagenni &astice ve spojce pripustné,
oddéleného masa a | c¢) viiné a chut — po ¢erstvé uzeniné, chut pfimérené
dribeziho strojné slana a kofenéna,;
oddéleného masa vyrobek na skusu §tavnaty
gothajsky hovézi maso a) konzistence — pruzna, soudrzna
salam vepiové maso b) vzhled v nakroji a vypracovani — na fezu je
vychlazeny vyrobek tmavéji masové rizové barvy,
nepfipousti se spojka jemné vypracovana, $pekova mozaika
pouziti strojné nepravidelné rozdélena; ojedinélé, jemné zrnéné
oddéleného masa a | kolagenni ¢astice a drobné vzduchové dutinky
driibeziho pfipustné; velikost jednotlivych zrn $peku pievazné
oddéleného masa o priméru do 8 mm, smi byt patrny ¢astice pouzitého
koreni
c) vuné a chut — po Cerstvé uzening, jemné kofenéna,
pfiméfené slana; vyrobek na skusu kifehky




Akt & 376 / 2025 Sb.

junior salam | hovézi maso a) konzistence — pruzna, soudrzna
vepiové maso b) vzhled v nakroji — na fezu je vychlazeny vyrobek
teleci maso masové
rlizové barvy, jemné vypracovany; ojedinélé, jemné
nepfipousti se zrnéné kolagenni
pouziti strojné Castice a drobné vzduchové dutinky jsou pfipustné;
oddéleného masa a | patrny ¢astice
driibeziho strojné pouzitého korfeni
oddéleného masa c) viné a chut — po Gerstvé uzeniné, jemné kofenéna,
priméfené slana;
vyrobek na skusu kiehky
Cesky salam | hovézi maso a) konzistence — pruzna, soudrzna
vepirové maso b) vzhled v nakroji a vypracovani — na fezu je
vychlazeny vyrobek masové rizové barvy; drobné
nepfipousti se vzduchové dutinky a drobné mékké kolagenni ¢asti ve
pouziti strojné spojce patrné; vlozka tukovych zrn pievazné o velikosti
oddéleného masa a | do 8 mm nepravidelné rozloZzena,
drubeziho strojné ¢) viiné a chut — jemna viiné po kofeni a uzeni,
oddéleného masa pfimérené slana a kofenéna; vyrobek na skusu kiehky
Tabulka 2

Pozadavky na nékteré trvanlivé tepelné opracované masné vyrobky

Nazev Zakladni suroviny pro Smysloveé pozadavky
vyrobku | vyrobu
vysocina | hovézi maso, a) konzistence — tuzsi, soudrzna

veprové maso

pouZziti masa zvirat jinych
zivocisnych druh, strojné
oddéleného masa,
dribeziho strojné
oddéleného masa, bilkovin
jinych zivo€isnych druht
nebo rostlinnych bilkovin a
vlakniny se nepfipousti
vyjma kofeni a slozek
pouzitych pro barvici uéely
v nezbytném
technologickém mnoZzstvi

b) vzhled na fezu a vypracovani — velmi jemna
mozaika, tmaveéji rizové barvy, fez leskly,
smérem k okraji tmavsi; zrna surovin prfevazné o
velikosti do 2 mm:; pripousti se ojedinélé drobné,
meékké kolagenni ¢astice a drobné dutinky

¢) viiné a chut — aromaticka po uzeni, pfimérené
slané a koienéné chuti; vyrobek na skusu hutny,
bez patrnych tuhych &asti
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selsky hovézi maso, a) konzistence — tuzsi, soudrzna
salam vepiové maso
b) vzhled na fezu a vypracovani — na fezu

pouziti masa zvifat jinych nepravidelna mozaika libovolnych a tuénych zrn,
zivocisnych druh, strojné ojedinéle vytaveny tuk v okoli tuénych zrn;
oddéleného masa, drobné vzduchové dutinky a drobné mékké
driibeziho strojné kolagenni &asti jsou pfipustné; zrna surovin
oddéleného masa, bilkovin prevazné o velikosti do 6 mm, zaschly krouzek
jinych zivo&isnych druh pod obalem do 3 mm
nebo rostlinnych bilkovin se
nepfripousti vyjma kofeni a ¢) vuné a chut — specificka pro trvanlivy vyrobek,
slozek pouzitych pro barvici | pfiméfena po kofeni a uzeni; vyrobek na skusu
ucely v nezbytném viaény
technologickém mnoZstvi

turisticky | hovézi maso, a) konzistence — pevna, pruzna az tuha

salam vepiové maso

b) vzhled na fezu a vypracovani — ez leskly,
pouziti masa zvirat jinych hladky, smérem k okraji tmavsi; mozaika masové
zivogisnych druhd, strojné rlizova; zrna surovin pfevazné o velikosti do 6
oddéleného masa, mm, ojedinélé vykyvy ve velikosti zrn v mozaice
drubeziho strojné nejsou na zavadu; drobné, mékké a kolagenni
oddéleného masa, bilkovin ¢astice, vzduchové dutinky a vytaveny tuk nejsou
jinych Zivoc¢isnych druh( na zavadu
nebo rostlinnych bilkovin se
nepfipousti vyjma koreni a c¢) vliné a chut — aromaticka az intenzivni po
slozek pouzitych pro barvici | uzeni; chut pfimérené slana a kofenéna, na
ucely v nezbytném skusu vyrobek hutny, bez patrnych tuhych ¢asti
technologickém mnoZstvi
Tabulka 3

Pozadavky na vybrané trvanlivé fermentované masné vyrobky

vepiové maso

Nazev Zakladni suroviny pro vyrobu Smyslové pozadavky
vyrobku
poli¢an hovézi maso, a) konzistence — pruzna az tuha

b) vzhled v nakroji a vypracovani — fez

pouziti masa zvifat jinych
zivocisnych druhd, strojné
oddéleného masa, driibeziho
strojné oddéleného masa, bilkovin
jinych Zivocisnych druh(i nebo
rostlinnych bilkovin a vlakniny se
nepripousti vyjma koreni a slozek
pouzitych pro barvici ucely

v nezbytném technologickém
mnoZzstvi

leskly, hladky, barva fezu rizové — ervena,
jemné zrnéni, zrna pfevazné o velikosti do 3
mm, pfipousti se ojedinély vyskyt malych
vzduchovych dutinek

c¢) viiné a chut — prijemna aromaticka po
pouzitych surovinach, pfisadach a koufi;
mirné slana, vyraznéji kofenéna; vyrobek na
skusu viacny az kiehky; prijemné nakysla
chut
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herkules | hovézi maso, a) konzistence — pruzna az tuha

vepiové maso b) vzhled v nakroji a vypracovani — fez
leskly, hladky, barva fezu rlizové — ¢ervena,

pouZziti masa zvifat jinych jemné zrnéni, zrna pfevazné o velikosti do 3
zivogisnych druhd, strojné mm, pfipousti se ojedinély vyskyt malych
oddéleného masa, driibeziho vzduchovych dutinek
strojné oddéleného masa, bilkovin | c¢) viiné a chut — pfijemna aromaticka po
jinych zivoc&isnych druhll nebo pouzitych surovinach, prisadach a koufi;
rostlinnych bilkovin a vlakniny se primérné az vyrazné sland, vyraznéji
nepripousti vyjma koreni a slozek kofenéna; vyrobek na skusu vlacny az
pouzitych pro barvici ucely kfehky; pfijemné nakysla chut
v nezbytném technologickém
mnozstvi

dunajska | hovézi maso, a) konzistence — tuzsi, soudrzna

klobasa | vepfové maso b) vzhled na nakroji — barva rizové —

Cervena, zrna pievazné o velikosti do 6 mm,

pouziti masa zvirat jinych bez krouzku pod obalem
zivogisnych druhd, strojné ¢) viné a chut — pfijemna, aromaticka,
oddéleného masa, driibeziho vyrazné kofenéna po paprice, primérné az
strojné oddéleného masa, bilkovin | vyrazné slana, na skusu kiehka a vlacna
jinych Zivoc&isnych druh( nebo
rostlinnych bilkovin a vlakniny se
nepfipousti vyjma koreni a slozek
pouzitych pro barvici ucely
v nezbytném technologickém
mnozstvi

lovecky | hovézi maso, a) konzistence — tuzsi, pruzna

salam vepirové maso b) vzhled v nakroji a vypracovani — mozaika

pouZziti masa zvirfat jinych
Zivocisnych druh, strojné
oddéleného masa, dribeziho
strojné oddéleného masa, bilkovin
jinych zivoc&i§nych druhli nebo
rostlinnych bilkovin a vlakniny se
nepripousti vyjma kofeni a slozek
pouzitych pro barvici ucely

v nezbytném technologickém
mnozstvi

zrn pievazné o velikosti do 5 mm, bez
shluku tukovych a libovych ¢astic, pfipustné
drobné vzduchové dutinky; barva libovych
zrn uprostied vyrobku sytéji rizova,

k okrajam tmavsi; tukova zrna svétla

c) viné a chut — pfijemna, vyrazna po
uzeni, typicka pro tento vyrobek, ostreji
kofenéna a slana; prijemné nakysla chut
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paprika$ | hovézi maso, a) konzistence — tuha, pevna
veprové maso b) zrna surovin jsou pifevazné o velikosti do
5 mm, mozaika bez shluku tukovych nebo
pouziti masa zvirat jinych libovych &astic, pfipousti se drobné
zivocisnych druhu, strojné vzduchové dutinky; barva libovych zrn na
oddéleného masa, dribeziho fezu vyrobku je sytéji riZzova az ¢ervena po
strojné oddéleného masa, bilkovin | pouzité paprice a k okrajim vyrobku muze
jinych Zivocisnych druhli nebo byt tmavsi, tukova zrna svétla
rostlinnych bilkovin a vlakniny se ¢) viné a chut — pfijemna, aromaticka,
nepfipousti vyjma koreni a sloZzek vyrazné kofenénd, primérné az vyrazné
pouzitych pro barvici ucely slana, na skusu kifehka a vlaéna, vyrazna po
v nezbytném technologickém paprice; pfijemné nakysla chut
mnozstvi
Tabulka 4
Pozadavky na vybrané dribezi tepelné opracované masné vyrobky
Nazev Zakladni suroviny pro | Smyslové pozadavky
vyrobku vyrobu
dribezi dribezi maso, a) povrchovy vzhled — vyrobek v pfirodnim stfevé
Spekacek dribezi strojné b) konzistence — pruzna, kifehka, soudrzna
oddélené maso, ¢) vzhled v nakroji a vypracovani — na fezu
syrové veprové sadlo | vychlazeného vyrobku barva svétle az tmavé
riizova, $pekové kostky nepravidelné rozlozené,
pripousti se pouziti pfipustna drobna mékka zrna kolagennich &astic,
veprové a dribezi vzduchové dutinky v mensim rozsahu a mirné
kiize vytaveny tuk
d) chut a viné — prijemna po cerstvé uzeniné a
kofeni, pfimérené slana a kofenéna; po ohfati je
vyrobek na skusu Stavnaty
dribezi dribezi maso, a) konzistence — pevna, pruzna
debrecinsky | dribezi strojné b) vzhled v nakroji a vypracovani — na fezu je
parek oddélené maso, vychlazeny vyrobek tmavé riizové barvy po mase
vepiové maso, a pouzité paprice; drobné vzduchove dutinky a
syrové veprové sadlo | ojedinélé mékké kolagenni ¢astice ve spojce,
nepravidelna mozaika tuénych zrn a masa
pripousti se pouziti prevazné o velikosti do 6 mm
vepiové a dribezi c) viiné a chut’ — pfimérené slana, vyraznéjsi po
kGize pouzité paprice; po ohfati je vyrobek na skusu
Stavnaty, kfehky
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drabezi dribezi maso, a) konzistence — pevn4, pruzna
parek dribezi strojné b) vzhled v nakroji a vypracovani — na fezu
viderisky oddélené maso, $edorlzova, nakroj hladky, drobna zrnka
kolagennich ¢astic, jemna poérovitost je pfipustna,
pfipousti se pouziti c¢) viné a chut — pfimérené sland; po ohfrati je
vepiového masa a vyrobek na skusu Stavnaty, kiehky
syrového veproveho
sadla,
vepiové a dribezi
kiize
drabezi dribezi maso, a) konzistence — pevna, pruzna
parek jemny | dribezi strojné b) vzhled na nakroji — jemné vypracovany, barva
oddélené maso rizova az rizoveé $edd, dovoluji se drobné
vzduchové dutinky
pfipousti se pouziti c¢) viiné a chut — prijemna, po Cerstvé uzeniné a
vepiové a dribezi po dribezim mase, pfimérené slana a kofenéna
kGze
dribezi dribezi maso, a) konzistence — pevna, soudrzna
Sunkovy dribezi strojné b) vzhled na nakroji — nepravidelna mozaika
salam oddélené maso svétlého, pfipadné i tmavsiho masa, zrnéni 10 az
50 mm ve spojce rlzové az rizové-Cervené barvy;
piipousti se pouziti ojedinélé drobné mékké kolagenni Castice a
veprové a driibezi drobné vzduchové dutinky, pfipadné vyplnéné
k(ize aspikem nebo tukem se pfipousti
c) viiné a chut — pfijemna po dribezim mase,
pfimérené slana, maso na skusu kiehkeé, mirné
Stavnaté
driibezi dribezi maso, a) konzistence — pevna, soudrzna
gothajsky dribezi strojné b) vzhled na nakroji — na fezu je vychlazeny
salam oddélené maso, vyrobek tmavsi masové rlizové barvy spojka
syroveé vepiové maso | jemné vypracovana, Spekova mozaika
nepravidelné rozdélena, ojedinélé jemné zrnéné
piipousti se pouziti kolagenni Castice a drobné vzduchové dutinky
veprové a dribezi pripustné, velikost jednotlivych zrn $peku priméru
kize prevazné do 8 mm, smi byt patrny Castice
pouzitého kofeni
¢) viiné a chut — jemna, typicka pro ¢erstvou
uzeninu; lahodna, jemné korfenéna a slana
driibezi driibezi maso, a) konzistence — pruzna, soudrzna,
salam junior | dribezi strojné b) vzhled na nakroji — jemné vypracovany, barva

oddélené maso

pfipousti se pouziti
vepiového masa a
syrového
vepiového sadla,
veprové a driibezi
kGze

rlizova az rGzové Seda, dovoluji se drobné
vzduchové dutinky

c¢) viiné a chut — jemna, typicka pro ¢erstvou
uzeninu; lahodna, jemné korfenéna a slana,
typicka pro dribezi maso; salam na skusu kiehky
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drliibezi driibezi maso
debrecinka

a) konzistence — v uceleném kusu pevna, v nakroji
soudrzna

b) vzhled v nakroji — nevyrazna mozaika svétiého
kufeciho masa; jednotlivé svaly jsou patrné a
spojené drobné rozpracovanou svalovinou, okraj
platku jasné Cerveny, drobné kolagenni a tukové
Castice a malé vzduchové dutinky, pfipadné
vyplnéné aspikem, jsou pripustné

¢) viné a chut — prijemna po kurfecim mase,
vyrobek na skusu kiehky, Stavnaty

driibezi driibezi maso,
toCeny salam | driibezi strojné
oddélené maso

veprové a dribezi
klGize, veprového
sadla

a) konzistence — pevna a pruzna, soudrzna, po
ohrati kfehka, ve vSech Castech vyrobku musi byt
stejna konzistence

b) vzhled v nakroji — jemné vypracovany, barva na

pfipousti se pouziti fezu svétle rizovohnéda az rizovocervena

struktura jednolitd mohou se vyskytovat drobna
zrnka, v nakroji mohou byt patrné drobné
vzduchové bublinky, nesmi se vyskytovat cizi
predméty (kosti, Slachy, kiize, kolagenni ¢astice,
nestandardni vétsi stopy kofeni)

c) viné a chut — pfijemna po Gerstvé uzeniné a
kofeni, bez cizich pach( a primési; lahodna chut,
pfimérené slana az kofenéna, po ohfati vyrobek
mirné stavnaty, na skusu kiehky, jemna zrnitost
neni na zavadu

Poznamka: u dribeziho Sunkového salamu se uvede druh driibeze podle pouzitého driibeziho

masa.

Tabulka 5

PoZadavky na sloZeni a smyslové poZadavky na vybrané masné konzervy a polokonzervy

Nazev vyrobku | Zakladni
suroviny pro
vyrobu

Smyslové poZadavky

hovézi maso ve | hovézi maso
vlastni stavé

a) vzhled — kompaktni celek, z jedné strany kryty
bélozlutym tukem; kusy

zrnéného hovéziho masa spojeny aspikem; barva masa
hnédoseda, typicka pro vaifené hovézi maso, aspik barvy
nahnédlé,

b) konzistence — maso kiehké, mékké, mirné vlaknite,
aspik pfi 15 °C

pfiméfrené tuhy,

c¢) vliné a chut — pfijemna, po duseném hovézim mase,
mirné kofenéna a slana; chut aspiku mirné slana, chuf
tuku typicka
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veprové maso veprové a) vzhled — kompaktni celek, na povrchu vyvar tuku barvy
ve vlastni §tavé | maso bilé az nazloutlé;

aspik €iry, barvy zlatozZluté; veprové maso v hrubSich
kouscich barvy

svétle hnédosedé, tuéné svétlé, bez tvrdych Casti,

b) konzistence — maso kiehké, mékké, mirné vilaknite,
aspik pfi 15 °C pfimérené tuhy

c¢) viiné a chut — pfijemna po duseném veprfovém mase,
lahodna, jemné kofenéna, pfimérené slana; chut aspiku
pfimérené slana

luncheon meat | vepfové a) vzhled — vyrobek ve vychlazeném stavu barvy svétlé
maso, hovézi | nebo tmaveé riizové, mozaika nepravidelna se zrny
maso vepioveého libového a tuéného masa velikosti do 10 mm;

drobné pory, dutinky a mékké kolagenni ¢asti v malém
mnozstvi se pfipousti

b) konzistence — kompaktni, platky o tloustce 1 cm pfi
nafezani soudrzné

c) viiné a chut' — prijemna, pfimérené slana a korenéna;
vyrobek na skusu kiehky

Tabulka 6
Pozadavky na slozeni a smyslové pozadavky na vybrané tepelné opracované masné vyrobky —
pastiky

Nazev vyrobku | Zakladni Smyslové pozadavky
suroviny pro
vyrobu

jatrova pastika | veprové a) vzhled a barva — kompaktni $eda az rlizovoseda
maso hmota, pfipadné s lozisky aspiku a vytaveného tuku;

jemné zpracované kolagenni ¢astice, drobné vzduchové
dutinky a ¢astice pouzité kofeni patrny,

b) konzistence — soudrzna, roztiratelna, pfi 15 °C
pastovita,

c) vuné a chuf — po vepfrovych jatrech, pfimérené slana,
jemné korenéna, bez cizich pachl a pfichuti

jatrovy syr vepiové a) vzhled a barva — kompaktni $eda az rizovoseda
maso hmota, pfipadné s lozisky aspiku a vytaveného tuku;
jemné zpracované kolagenni ¢astice, drobné vzduchové
dutinky a ¢astice pouzitého kofeni patrny, v nakroji
pravidelného lichobé&znikovitého tvaru

b) konzistence — soudrzna, roztiratelna, pfi 15 °C
pastovita,

c) viiné a chut — po veprovych jatrech, pfimérené slana,
jemné kofenéna, bez cizich pachu a pfichuti
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pasta z veprové a) vzhled a barva — oranZova az oranzovos$eda
uzeného masa | maso uzené | kompaktni hmota,
b) konzistence — roztiratelna, na fezu mirné drsna,
c) chut a viiné — po uzeném mase, pfiméfrené slana,
prilemné kofenéna, bez cizich pachu a pfichuti
buckova veprové a) vzhled a barva — kompaktni, okrova nebo okrové
pomazanka maso, uzeny | hnéda hmota,
vepiovy b) konzistence — tuzsi kasovita, na fezu mirné drsna,
bucek roztiratelna,
c) chut’ a v(iné — po uzeném blc¢ku, pfimérené slana,
pfilemné kofenénad, bez cizich pachl a prichuti
pastika srnéi vepiové a) vzhled a barva — kompaktni hnéda az rizovoseda
hrbet maso, hmota, pfipadné s lozisky aspiku a vytaveného tuku;
veprova jatra, | jemné zpracované kolagenni ¢astice, drobné vzduchové
vepiové dutinky a €astice pouzitého kofeni, souvisla vrstva aspiku
sadlo na povrchu, typicky tvar formy srnc¢iho hrbetu
b) konzistence — soudrzna, roztiratelna, pfi 15 °C
pastovita,
c) vuné a chut — po veprovych jatrech, pfimérené slana,
jemné korenéna, bez cizich pachu a pfichuti

Tabulka 7

Pozadavky na sloZzeni a smyslové pozadavky na vybrané masné konzervy — hotova jidla

Nazev
vyrobku

Zakladni suroviny pro

vyrobu

Smyslové pozadavky

le¢o
s klobasou

masny vyrobek tepelné

opracovany

a) vzhled a barva — masny vyrobek (klobasa)

v hnédocervené smési zeleniny, znatelné fezy
zeleninové papriky a cibule, ojedinély vyskyt
semen z paprik se pripousti, omacka
Cervenohnédé barvy

b) konzistence — klobasa mékka, mirné
popraskani se pfipousti, zeleninova smés
polomékka az mékka, omacka mirné zahusténa
c) vané a chut — po pouzitém masném vyrobku,
paprice a rajCatech mirné slana, pfijemné
kofenéna, sladkokysela, mirna palivost v disledku
pouzité papriky se pfipousti, bez cizich pachi a
pfichuti

hovézi na
divoko

hovézi maso

a) vzhled a barva — maso naiezané na platky,
dobie ocisténé, povrchové odblanéné, zbavené
Casti loje v hnédé omacce

b) konzistence — maso mékké, omacka mirné
zahusténa

c) vliné a chut — po pe¢eném hovézim mase a
pouzité zeleniné, mirné slana, pfijemné kofenéna
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madarsky hovézi maso, a) vzhled — nepravidelné kousky masa o velikosti
gulas vepiové maso asi 15 az 30 mm a fezy Cervené a zelené
zeleninové papriky v Cervenohnédé az hnédé
omacce

b) konzistence — maso mékké, omacka mirné
zahusténa

c) viiné a chut — po pouzitych surovinach, typicka
pro gulas, pfijemné slana a kofenéna, mirné
paliva, bez cizich pachu a pfichuti

chaluparsky | hovézi maso, a) vzhled — nepravidelné kousky masa a masného
gulas masny vyrobek tepelné | tepelné opracovaného vyrobku (cela klobasa) v
opracovany ¢ervenohnédé az hnédé omacce

b) konzistence — maso a klobasa mékké, omacka
mirné zahusténa,

c) viiné a chut — po mase a klobase, pfimérené
slana a pfijemné kofenéna, bez cizich pachu a
prichuti

Tabulka 8

Chemické a fyzikalni poZzadavky na vybrané masné vyrobky
Nazev vyrobku obsah masa obsah tuku

(% hmot. (% hmot.
nejméneg) nejvyse)

Spekacek 40,0 45,0
kabanos 50,0 40,0
parek viderisky 55,0 40,0
parek lahtidkovy | 50,0 35,0
debrecinsky 60,0 40,0
parek
parek jemny 50,0 35,0
Sunkovy salam 55,0 20,0
gothajsky salam | 40,0 40,0
junior salam 40,0 35,0
Cesky salam 40,0 40,0
ostravska 60,0 35,0
klobasa
vysocina 115 50,0
turisticky salam 115 40,0
selsky salam 115 50,0
poli¢an 125 50,0
lovecky salam 125 50,0
dunajska klobasa | 125 55,0
paprikas 125 50,0
herkules 120 50,0
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Tabulka 9

Chemické a fyzikalni pozadavky na vybrané masné tepelné opracované vyrobky z driibeziho

masa

Nazev vyrobku

obsah driibeziho masa
nebo obsah dribeziho
strojné oddéleného
masa (% hmot.

maximalni obsah
driibeziho strojné
oddéleného masa
(% hmot. nejvice

obsah tuku (%
hmot. nejvyse)

nejméngé)
dribezi $pekacek 450 450
kufeci parek jemny 50,0 30,0
drubezi debrecinsky 37,0 30,0 35,0
parek
drubezi viderisky 50,0 35,0 25,0
parek
dribezi Sunkovy 40,0 12,0 20,0
salam
drubezi Gothajsky 40,0 40,0
salam
driibezi Junior salam | 50,0 25,0
driibezi debrecinka 60,0 45,0 20,0
driibezi toeny salam | 45,0 60,0 30,0

Tabulka 10

Chemické a fyzikalni poZzadavky na vybrané masné konzervy a polokonzervy

Nazev vyrobku obsah masa | obsah vody obsah tuku dalSi pozadavky
(% hmot. (% hmot. (% hmot.
nejméné) nejvyse) nejvyse)
hovézi maso ve 70,0 80,0 20,0 -
vlastni §tavé
vepifové maso ve 70,0 70,0 40,0 -
vlastni §tavée
luncheon meat 70,0 70,0 40,0 vytaveny tuk a
aspik nejvyse
15,0 % hmot.
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Tabulka 11
Chemické a fyzikalni poZzadavky na vybrané masné tepelné opracované masné vyrobky —
pastiky
Nazev vyrobku obsah masa | obsah vody obsah tuku dal8i pozadavky
(% hmot. (% hmot. (% hmot.
nejméngé) nejvyse) nejvyse)
jatrova pastika 25,0 70,0 40,0 obsah vepfovych
jater nejméné 26,0
% hmot.
jatrovy syr 25,0 70,0 45,0 obsah veprovych
jater nejméné 26,0
% hmot.
pasta z uzeného 57,0 70,0 40,0 -
masa
buckova pomazanka | 35,0 70,0 40,0 obsah uzeného
bicku nejméné
20,0 % hmot.
pastika srni hibet 16,0 70,0 40,0 obsah veprovych
jater nejméné 25,0
% hmot.

Tabulka 12

Fyzikalni pozadavky na vybrané masné konzervy — hotova jidla

Nazev vyrobku

obsah masa nebo masného
tepelné opracovaného
vyrobku

(% hmotnostnich nejméné)

dal8i pozadavky

le€o s klobasou

24,0 % hmot. klobasy po
tepelné upravé vyrobku

hovézi na divoko

30,0 % hmot. hovéziho masa

madarsky gulas

30,0

z toho:

hovézi maso nejméné 16,0
% hmotnostnich,

vepiové maso nejméné 14,0
% hmotnostnich.

obsah zeleninoveé papriky:
nejméné 4,5 % hmotnostnich

chaluparsky gulas

10,0

obsah klobasy nejméné
12 % hmot.




bilkovin — nejméné
13,0 % hmotnostnich

celosvalovy vyrobek nebo
mohou byt svaly z divodu
tvarovani vyrobku
technologicky déleny

pouziti barviv, vlakniny

(s vyjimkou pfirodnich
zahustovadel karagenanu
a gumy euchemy a
xantanu), $krobu (véetné
Skrobu modifikovaného
fyzikalné &i enzymy),
rostlinnych a jinych
zivoci§nych bilkovin a
dalSich latek, které zvysuji
obsah bilkovin ve
vyrobku, se nepfipousti
vyjma kofeni a slozek
pouzitych pro povrchovou
dekoraci potraviny
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Priloha &. 8
PoZzadavky na sloZzeni a smyslové poZadavky na tepelné opracované Sunky
Skupina Nazev Tfida Charakteristika jakosti Smyslové pozadavky
vyrobku

tepelné Sunka nejvyssi obsah gistych svalovych

opracovany jakosti bilkovin — nejméné a) konzistence — v uceleném

vyrobek 16,0 % hmotnostnich kusu pevna, soudrzna; platky

se nesméji oddélovat na
celosvalovy vyrobek nebo | jednotlivé svaly;
mohou byt svaly z divodu | u sterilovaného vyrobku
tvarovani vyrobku v konzervé je povoleno
technologicky déleny proménlivé mnozstvi volného
aspiku
pouziti barviv, viakniny,
$krobu (véetné $krobu b) vzhled v nakroji — vyrobek
modifikovaného fyzikalné | na fezu barvy odpovidajici
&i enzymy), rostlinnych a | druhu pouZitého masa,
jinych Zivogisnych bilkovin | jednotlivé svaly patrny a
a dal$ich latek, které spojeny drobné rozpracovanou
zvy$uiji obsah bilkovin ve | svalovinou; ojedinéla mensi
vyrobku, se nepfipousti, lozZiska tuku na fezu pfipustna,
vyjma kofeni a slozek rovnéz pripustné mensi
pouzitych pro povrchovou | dutinky, vypinéné nap.
dekoraci potraviny aspikem
vyb&rova | obsah istych svalovych | ) VUné a chut — typicka pro

Sunku, pfimérené slana,
lahodna, vyrobek na skusu
v tenkych platcich kfehky
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stan-
dardni

obsah Cistych svalovych
bilkovin — nejméné
10,0 % hmotnostnich

a) konzistence — v uceleném
kusu pevnd, soudrzna; platky
se nesméji oddélovat na
jednotlivé svaly;

u sterilovaného vyrobku

v konzervé je povoleno
proménlivé mnozstvi volného
aspiku

b) vzhled v nakroji — vyrobek
na fezu barvy odpovidajici
druhu pouzitého masa, patrna
zrnéna struktura, spojka
tvofena drobné rozpracovanou
svalovinou; ojedinéla mensi
loziska tuku na fezu pfipustna,
rovnéz pfipustné mensi
dutinky, vyplnéné

napfiklad aspikem

c) viné a chut — typicka pro
Sunku, pfimérené slan,
lahodna, vyrobek na skusu
v tenkych platcich kfehky

Priloha ¢&. 9

Zaporné hmotnostni odchylky pro rybi vyrobky

Vyrobek

Hmotnost baleni

Pripustna zaporna hmotnostni
odchylka

do 300¢g - 10,0 % u jednotlivého baleni
Cerstvé produkty rybolovu a - 2,0 % u 20 ks baleni
akvakultury, upravené produkty do 1000 g - 6,0 % u jednotlivého baleni
rybolovu a akvakultury, - 1,0 % u 20 ks baleni
zpracované produkty rybolovu a do 2000 g - 4 % u jednotlivého baleni
akvakultury, Surimi, vyjma - 1,0 % u 20 ks baleni
sardelove pasty a rybich nad 2000 g - 2 % u jednotlivého baleni
konzerv - 0,5 % u 20 ks baleni
sardelova pasta v tubé - 10 % u jednotlivého baleni
- 2,0 % u 20 ks baleni
do 350¢g - 10 % u jednotlivého baleni
- 2,0 % u 20 ks baleni
nad 350 g - 5 % u jednotlivého baleni
- 1,0 % u 20 ks baleni
rybi konzervy do 350¢g - 10 % u jednotlivého baleni
- 2,0 % u 20 ks baleni
nad 350 g - 5 % u jednotlivého baleni

- 1,0 % u 20 ks baleni
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Cl. II

Prechodna ustanoveni

1. Maso, masné vyrobky, produkty rybolovu a akvakultury a vyrobky z nich lze vyrdbét, oznacovat
a uviddét na trh podle vyhlasky & 69/2016 Sb., ve znéni Géinném prede dnem 1. ledna 2026,
do 1. ledna 2027.

2. Maso, masné vyrobky, produkty rybolovu a akvakultury a vyrobky z nich uvedené na trh nebo
oznalené v souladu s pozadavky vyhlisky & 69/2016 Sb., ve znéni Géinném prede dnem
1. ledna 2026, mohou byt prodaviny do vycerpani zasob.

3. Vejce oznalend teplotou uchovani podle § 20 odst. 2 a 3 a majonézy oznacdené teplotou uchovéini
podle § 21 odst. 5 vyhlasky ¢. 69/2016 Sb., ve znéni G¢inném prede dnem 1. ledna 2026, mohou
byt uchoviviny pfi teplotich stanovenych vyhldskou & 69/2016 Sb., ve znéni Géinném prede
dnem 1. ledna 2026, do 30. Eervna 2026.

CL 111
Technicky predpis

Tato vyhldska byla ozndmena v souladu se smérnici Evropského parlamentu a Rady (EU) 2015/1535
ze dne 9. zafi 2015 o postupu pfi poskytovani informaci v oblasti technickych pfedpist a pfedpist
pro sluzby informaéni spole¢nosti.

CL IV
Ucinnost

Tato vyhldska nabyva dcinnosti dnem 1. ledna 2026.

Ministr zemédé&lstvi:

Mgr. Vyborny v. r.
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