Sbirka zakonu a mezinarodnich smluv
CESKA REPUBLIKA

Zpfistupnéna dne 27. listopadu 2025

Vyhlaska ¢. 490/2025 Sb.

Vyhlaska o pozadavcich na pfirodni sladidla,
potraviny se sladivymi aéinky, cukrovinky,
kakaové boby, kakaové a cokoladové vyrobky a med
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VYHLASKA
ze dne 19. listopadu 2025

o pozadavcich na pfirodni sladidla,
potraviny se sladivymi ucinky, cukrovinky,
kakaové boby, kakaové a ¢okoladové vyrobky a med

Ministerstvo zemédélstvi stanovi podle § 18 odst. 1 pism. a), b), g), h) a 1) zdkona

¢ 110/1997 Sb., o potravinich a tabdkovych vyrobcich a o zméné a doplnéni
nékterych souvisejicich zdkonu, ve znéni zikona ¢. 119/2000 Sb., zdkona &. 306/
/2000 Sb., zdkona &. 146/2002 Sb., zikona & 131/2003 Sb., zikona &. 274/2003 Sb.,
zakona ¢&. 316/2004 Sb., zikona ¢&. 120/2008 Sb., zikona ¢&. 139/2014 Sb. a zikona
¢. 180/2016 Sb., (ddle jen ,,zdkon“):

§1
Predmét apravy

Tato vyhldska zapracovava piislusné predpisy Evropské unie'), ziroveri navazuje na pfimo pouZi-
telné predpisy Evropské unie®) a upravuje

a) zpusob poskytovini informaci o pfirodnich sladidlech, potravinich se sladivymi ucinky,
cukrovinkdch, kakaovych vyrobcich, ¢okolddovych vyrobcich a medu,

b) druhy pfirodnich sladidel, potravin se sladivymi ucinky, cukrovinek, kakaovych vyrobka,
cokolddovych vyrobkt a medu, s ¢lenénim na skupiny a podskupiny,

c) pro jednotlivé druhy pfirodnich sladidel, cukrovinek, kakaovych vyrobku, ¢okolidovych
vyrobki a medu pozadavky na jakost, technologické pozadavky, pozadavky na jakost
vztahujici se k ndzvu a pfipustné ziporné hmotnostni odchylky baleni,

d) pro kakaové boby
1. teplotni rezimy a relativni vlhkost vzduchu pfi uchovavini,
2. zpusoby uchovdvini a manipulace béhem uvddéni na trh,
3. minimélni technologické pozadavky a

e) podminky pro velkoobjemovou pfepravu cukrii po mofi.

§ 2
Vymezeni nékterych pojmu
(1) Pro ulely této vyhldsky se rozumi

a) pfirodnim sladidlem vSechny druhy cukri ve formé monosacharidt a disacharidd, jejich
smési a vodné roztoky,
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b)

g)

h)

)
k)

D)

dextrézou vydisténa krystalizovand D-gluk6za monohydrit s jednou molekulou krysta-
lové vody nebo vycisténd krystalizovand D-glukéza bezvodd bez obsahu krystalové
vody,

fruktézou vycisténd krystalizovand D-frukt6za,

cukrem vy¢isténd krystalizovand sachar6za,

cukrem s pfisadami cukr, do kterého bylo pfidino aroma®) nebo kofent,

cukrem mouckou s protihrudkujicimi litkami cukr ve formé moucky, do kterého byl
priddn nativni Skrob,

kandysem rafinovany cukr ve formé& velkych krystalt a jejich srostlic bilé, Zluté az hnédé

barvy,

gluk6zovym sirupem vycistény koncentrovany vodny roztok cukri vhodnych k vyzivé
Clovéka, ziskanych ze Skrobu nebo inulinu nebo jejich kombinaci,

suSenym glukézovym sirupem &dste¢né vysuSeny glukézovy sirup s nejméné 93 %
hmotnostnimi susiny,

tekutym cukrem vodny roztok sachardzy,

tekutym invertnim cukrem vodny roztok sacharézy &asteéné invertované hydrolyzou,
v némz neprevazuje podil invertniho cukru,

sirupem z invertniho cukru vodny roztok sacharézy s moznou krystalizaci, kterd byla
Casteéné invertovana hydrolyzou, pfi¢emz obsah invertovaného cukru musi byt vyssi
nez 50 % hmotnostnich susiny,

potravinou se sladivymi téinky potravina na bdzi monosacharidd, disacharidt a oligo-
sacharidu ziskanai z rostlin, obsahujici dalsi pfirozené se vyskytujici organické a anorga-
nické litky, s pfipadnym pfidinim dalsich slozek, kterd je zpracovdna vhodnymi
technologickymi postupy do ruznych forem,

titinovym cukrem &dsteéné prelisténd sacharéza, ziskand krystalizaci z Cdstecné
vyCis§téné §tavy z cukrové titiny bez dalsiho ¢&isténi, s vyjimkou odstfedéni nebo susent,
a ktera je charakterizovina krystaly sacharézy pokrytymi vrstvou tftinové melasy,
karamelovym sirupem potravina svétle az tmavé oranzové nebo hnédooranzové barvy
a naslddlé chuti vyrobend tepelnym zahfitim sacharidd, pfipadné s pridinim dalsich
slozek.

(2) Pro ucely této vyhlasky se dile rozumi

a)

b)

cukrovinkou potravina, jejiz zikladni slozku tvoii piirodni sladidla, sladidla*) nebo
jejich kombinace a dalsi slozky a kterd nevyhovuje pozadavkim stanovenym pro
pfirodni sladidla, kakaové vyrobky nebo ¢okolidové vyrobky,

kandytovou hmotou beztvard cukernd hmota s obsahem vody nejvySe 3 % vyrobeni
z vodného roztoku sacharézy a glukézového sirupu.

(3) Pro ulely této vyhlasky se dile rozumi

a)
b)

kakaovymi boby fermentovand a suSend semena kakaovniku 7Theobroma cacao L.,

kakaovym mdslem tuk ziskany z kakaovych bobt nebo jejich &asti,
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f)

kakaovym tukem tuk ziskany z kakaovych bobt nebo jejich &isti nevyhovujici
pozadavkim stanovenym pro kakaové mislo,

kakaovym priskem nebo kakaem kakaovy vyrobek ziskany z kakaovych bobu, které
byly oéistény, zbaveny slupek a prazeny, upraveny do formy prisku a obsahujici
nejméné 20 % kakaového mdsla vzhledem k hmotnosti susiny a nejvyse 9 % vody,

Cokolddou k pfipravé ndpoje, slazenym kakaem nebo slazenym kakaovym priskem

kakaovy vyrobek vyrobeny ze smési kakaa a prirodnich sladidel, sladidel nebo jejich
kombinaci, obsahujici nejméné 25 % kakaa,

Cokolddou v prisku kakaovy vyrobek vyrobeny ze smési kakaa a pfirodnich sladidel,
sladidel nebo jejich kombinaci, obsahujici nejméné 32 % kakaa.

(4) Pro ulely téro vyhldsky se ddle rozumi

a)

b)
©)

d)

f)

g)

h)

kakaovou drti drt vznikld rozdrcenim kakaovych bobu, které byly vyc¢istény a zbaveny
slupek,

kakaovou hmotou hmota vznikli rozemletim kakaové drti,

kakaovym vyliskem kakaovy zbytek vznikajici pfi ziskdvani kakaového miésla lisovinim
kakaové hmoty,

kakaovou slozkou produkt ziskany z kakaovych bobu, ktery je pouzivin k vyrobé
Cokolddy, uvedeny pod pismeny a) az c) a odstavcem 3 pism. b) az d),

Cokolddou ¢&okoliddovy vyrobek vyrobeny z kakaovych slozek, pfirodnich sladidel,
sladidel nebo jejich kombinaci, pfipadné z dalsich slozek,

mlénou Cokolidou cokolddovy vyrobek vyrobeny z kakaovych slozek, pfirodnich
sladidel, sladidel nebo jejich kombinaci, pfipadné z dalsich slozek, obsahujici nejméné
14 % mléné susiny ziskané ze zahu$téného nebo suSeného plnotuéného mléka,
polotu¢ného mléka nebo odstfedéného mléka, smetany, zahusténé nebo susené smetany,
masla nebo mlééného tuku,

mléénou Cokolddou na vareni Cokolidovy vyrobek vyrobeny z kakaovych slozek,
pfirodnich sladidel, sladidel nebo jejich kombinaci, pfipadné z dalsich slozek, obsahujici
nejméné 20 % mlécné susiny ziskané ze zahus$téného nebo suseného plnotuéného mléka,
polotuéného mléka nebo odstfedéného mléka, smetany nebo zahus$téné nebo suSené
smetany, mdsla nebo mlééného tuku,

bilou ¢okolddou Cokoliddovy vyrobek vyrobeny z kakaového maésla, pfipadné z dalsich
slozek, obsahujici nejméné 14 % mlécné susiny ziskané ze zahus§téného nebo suseného
plnotuéného mléka, polotuéného mléka nebo odstfedéného mléka, smetany nebo
zahu$téné nebo suSené smetany, masla nebo mlééného tuku, pfipadné z dalsich slozek,
pfirodnich sladidel, sladidel nebo jejich kombinaci,

plnénou Cokolddou nebo ¢okolddou s niplni ¢okolddovy vyrobek, jehoz vnéjsi vrstva je
sloZzena z ¢okolddy, mlécné cokolddy, mlécné ¢okolddy na vareni nebo bilé ¢okolddy,
jejiz vnitfni ndpli nesmi byt sloZzena z pekafskych vyrobka, jemného peciva, susenek
nebo mrazenych krémui, pfiCemz vnéjsi ¢okoliddovy podil je nejméné 25 % celkové
hmotnosti vyrobku,
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)

k)

D

Chocolate a la taza Cokolddovy vyrobek vyrobeny z kakaovych slozek, pfirodnich
sladidel, sladidel nebo jejich kombinaci, mouky nebo pSeniéného, ryzového nebo
kukufiéného skrobu, pfipadné z dalSich slozek, pficemZ obsah mouky nebo $krobu je
nejvyse 8 %,

Chocolate familiar a la taza Cokolddovy vyrobek vyrobeny z kakaovych slozek,
pfirodnich sladidel, sladidel nebo jejich kombinaci, mouky nebo pSeni¢ného, ryzového
nebo kukufi¢ného skrobu, pfipadné z dalsich slozek, pfi¢emZ obsah mouky nebo
$krobu je nejvyse 18 %,

Cokolddovym bonbonem &okolidovy vyrobek o velikosti jednoho sousta vyrobeny
z plnéné Cokolddy, z jednoho druhu ¢okolddy nebo z kombinace nebo smési cokolddy
podle pismen e) az h) a jinych jedlych slozek, pficemz celkovy obsah cokolady je
nejméné 25 % celkové hmotnosti vyrobku.

(5) Pro ucely této vyhlasky se dile rozumi

a)

b)

d)

f)

g)
h)

medem piirodni sladkd litka produkovand vcelami medonosnymi Apis mellifera
z nektaru rostlin nebo vymésku zivych &isti rostlin nebo z vyméskt hmyzu sajictho
na rostlindch, které se nachdzeji na zivych &astech rostlin, které véely sbiraji, pfetvireji
misenim se svymi vlastnimi specifickymi latkami a uklddaji, nechdvaji dehydratovat,
uskladiuji a nechdvaji ulezet a zriat v medovych plastech,

medem kvétovym nebo nektarovym med ziskany z nektaru rostlin,

medem medovicovym nebo lesnim med pochizejici pfevazné z vyméskt hmyzu
Hemiptera sajictho na rostlindch, které se nachdzeji na Zivych astech rostlin, nebo ze
sekrett zivych &asti rostlin,

plaste¢kovym medem med uloZeny v¢elami do zavickovanych bezplodovych bunék jimi
Cerstvé postavenych pldstd nebo do tenkych podkladovych plastt vyrobenych vyhradné
z véeliho vosku, proddvany v uzavienych celych plastech nebo dilech takovych plista,

medem s plastecky med, ktery obsahuje jeden nebo vice kust pldsteckového medu,
vykapanym medem med ziskany vykapanim odvi¢kovanych bezplodovych plista,
vytolenym medem med ziskany odstfedovanim odvi¢kovanych bezplodovych plasta,

lisovanym medem med ziskany lisovinim bezplodovych plistd s pouzitim nebo bez
pouziti mirného zahfatl nepresahujiciho + 45 °C,

pekafskym medem nebo primyslovym medem med uréeny vyhradné pro pramyslové
pouziti nebo jako slozka do jinych potravin, které se poté zpracuji, a ktery muze mit cizi
pfichut nebo pach nebo muze vykazovat pocinajici kvaseni nebo byl pfehfit nebo byl
ziskdn odstranénim cizorodych anorganickych nebo organickych litek tak, Ze dojde
k odstranéni podstatného mnozstvi pylu.

Prirodni sladidla
§3

(1)  Clenéni pfirodnich sladidel na druhy, skupiny a podskupiny je uvedeno v piiloze &. 1 k této

vyhldsce.
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@)

©)

(4)
®)

(1)

@)

©)

(4)
®)
(6)

(1)

@)

€)

Kromé tdaji uvedenych v nafizeni o poskytovani informaci o potravinich spotfebitelim®),
v zdkoné a vyhldsce o nékterych zptisobech oznalovini potravin®) se u piirodnich sladidel
uvede u

a) dextrézy ndzev podskupiny,

b) fruktézy a karamelového sirupu ndzev skupiny a

¢) cukru ndzev skupiny a podskupiny.
Smyslové, fyzikdlni a chemické pozadavky na jakost pfirodnich sladidel jsou uvedeny
v priloze &. 2 k této vyhlasce tabulkich 1 az 8.
Cukr bily nebo cukr extra bily lze oznatit ndzvem ,cukr®.

U tekutého cukru, tekutého invertniho cukru a sirupu z invertniho cukru se oznaéi obsah
susiny a obsah invertniho cukru v susiné.

§ 4

Nizev ,tekuty cukr®, ,tekuty invertni cukr® a ,sirup z invertniho cukru® lze doplnit oznace-
nim ,,bily“, pokud jsou splnény fyzikilni a chemické pozadavky uvedené v priloze ¢. 2 k této
vyhldsce tabulce 8.

V pfipadé, Ze sirup z invertniho cukru obsahuje krystalky cukru, oznadi se na etiketé slovem
»krystalicky*“.

Oznaleni ,glukézovy sirup“ se zméni na oznaeni ,glukézo-fruktézovy sirup“ a oznaceni
ysuseny glukézovy sirup® se zméni na oznaleni ,suseny glukézo-fruktézovy sirup® v pripadé,
ze vyrobek obsahuje fruktézu v mnoZstvi vice nez 5 % hmotnostnich v pfepoétu na susinu
a obsah glukézy prevlidd nad obsahem fruktdzy, anebo se zméni na oznaleni ,fruktézo-
-glukézovy sirup“ nebo ,suSeny fruktézo-glukézovy sirup® v pfipadé, Ze obsah fruktézy
prevlidd nad obsahem glukézy.

Obsah protihrudkujicich litek u mouckového cukru je povolen nejvyse do 3 %.
Cukr nelze podrobit modfeni.

Cukr se skladuje pifi relativni vlhkosti nejvyse 70 %.

§ 5

U balené dextrézy, fruktézy, cukru extra bilého, cukru bilého, cukru polobilého, kandysu,
titinového cukru, tekutého cukru, tekutého invertnitho cukru, sirupu z invertniho cukru,
glukézového sirupu a suSeného glukézového sirupu s hmotnosti niz$i nez 20 g nemusi byt
na obalu uvedena ¢istd hmotnost vyrobku.

Primérnym mnozstvim spotfebitelského baleni pfirodnich sladidel, s vyjimkou baleni do hmot-
nosti 20 g podle odstavce 1, je hmotnost spotfebitelského baleni pfirodnich sladidel bez obalu se

zohlednénim pfipustné zdporné hmotnostni odchylky podle pfilohy & 3 k této vyhlidsce
tabulek 1 a 2.

Glukézovy sirup lze oznalit jako ,Skrobovy sirup“. Suseny glukézovy sirup lze oznalit
jako ,suseny skrobovy sirup®.
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(1)

@)

(1)

@)

(3)

(4)

®)

(6)

(1)
@)

§ 6
Potraviny se sladivymi ucinky
Clenéni potravin se sladivymi G&inky na druhy, skupiny a podskupiny je uvedeno v piiloze & 4
k této vyhldsce.
Kromé tdaji uvedenych v nafizeni o poskytovani informaci o potravinich spotfebitelim,

v zdkoné a vyhldsce o nékterych zpusobech oznalovini potravin se u potravin se sladivymi
uéinky uvede skupina a podskupina.

§7
Velkoobjemova preprava surového cukru po mori

Velkoobjemova preprava surového cukru po mofi je povolena v nddobéich, kontejnerech nebo
cisternich, které nejsou pouziviny vyhradné k prepravé potravin, jestlize

a) nadoby, kontejnery nebo cisterny byly pred naloZenim surového cukru vycistény tak,
aby byly odstranény zbytky predchoziho nikladu a zbytky jinych nedistot, a

b) ndkladu surového cukru nepredchizela velkoobjemova pfeprava tekutin.

O velkoobjemové prepravé surového cukru po moti musi byt vedena podrobnd dokumentace.
Tato dokumentace musi obsahovat presny a podrobny popis nakladu, ktery byl bezprostfedné
pfedtim prepravovin v nddobé, kontejneru nebo cisterné, a zpusobu a G¢innosti procesu &isténi
pouzitého pfed pfepravou surového cukru. V této dokumentaci musi byt také zfetelné
a nesmazatelné uvedeno v jednom nebo vice jazycich Evropské unie: , Tento vyrobek musi
byt pfed pouzitim k lidské spotfebé rafinovan.“.

Dokumentace uvedend v odstavei 2 musi doprovazet zasilku béhem celé prepravy do podniku
provéadéjictho rafinaci cukru a jeji kopie musi byt v tomto podniku ponechdna.

Dokumentace uvedend v odstavci 2 a jeji kopie musi byt na pozidini orginu dozoru’)
predloZena ke kontrole.

Surovy cukr pfepravovany po mofi v nidobach, kontejnerech nebo cisternich, které nejsou
ureny vyhradné k pfepravé potravin, lze povazovat za vhodny k pouziti jako potravinu nebo
jako slozku potraviny pouze tehdy, byl-li podroben uplné a u¢inné rafinaci.

Postup ¢isténi nddob, kontejneri nebo cisteren pfed naloZenim surového cukru podle
odstavce 1 pism. a) musi byt proveden tak, aby vzhledem k povaze pfepravovaného ndkladu
nevzniklo riziko poruseni zdravotni nezdvadnosti pro rafinovany cukr.

§ 8
Cukrovinky

Clenéni cukrovinek na skupiny a podskupiny je uvedeno v piiloze &. 5 k této vyhldsce.

Kromé tdaji uvedenych v nafizeni o poskytovani informaci o potravinich spotfebitelim,
v zdkoné a vyhldsce o nékterych zptusobech oznalovani potravin se u cukrovinek uvede nizev

skupiny a podskupiny.
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€)
(4)

®)

(1)
@)
)
(4)

(1)
@)

)

(4)

®)

(1

@)

)

Jakostni a technologické pozadavky na cukrovinky jsou uvedeny v pfiloze ¢&. 6 k této vyhldsce.

Fyzikdlni a chemické pozadavky na jakost cukrovinek jsou uvedeny v pfiloze ¢ 7 k této
vyhldsce.

Primérnym mnozstvim spotiebitelského baleni cukrovinek je hmotnost spotfebitelského baleni
cukrovinek bez obalu se zohlednénim pfipustné ziporné hmotnostni odchylky podle pfilohy
¢. 8 k této vyhldsce.

§9
Kakaové boby

Kakaové boby se uklddaji oddélené od litek s vyraznymi pachy a viinémi.

Kakaové boby musi byt pfi uvddéni na trh chrinény pfed pfimym sluneénim zifenim.
Obsah vlhkosti kakaovych bobt pfi uvddéni na trh musi byt nejvyse 8 %.

Kakaové boby se skladuji pfi relativni vlhkosti nejvyse 70 %.

Kakaové vyrobky

§ 10
Clenéni kakaovych vyrobkt na skupiny je uvedeno v piiloze & 9 k této vyhldsce.

Kromé udaji uvedenych v nafizeni o poskytovadni informaci o potravinich spotfebitelim,
v zdkoné a vyhldsce o nékterych zptusobech oznafovini potravin se u kakaovych vyrobkt uvede
skupina.

U cokolddy v priasku a Cokolddy k pfipravé ndpoje se uvede celkovy obsah kakaové susiny
v procentech hmotnostnich slovy ,kakaova su$ina nejméné ... %“ nebo ,,obsah kakaové susiny
nejméné ... %“.

Kakao a smési kakaa s cukrem se oznadi slovy ,se sniZenym obsahem tuku®, jestlize obsah

kakaového mdsla je nizsi nez 20 % vzhledem k hmotnosti susiny vyrobku. Na etiketé se uvede
uidaj o skute¢ném obsahu kakaového misla.

Do kakaového prisku, kakaového prisku se snizenym obsahem tuku, Cokolddy v prasku,
Cokolddy k pfipravé ndpoje a Cokolddy k pfipravé ndpoje se snizenym obsahem tuku nelze
pfidat aromata, kterd napodobuji chut ¢okolddy nebo mlé¢ného tuku.

§ 11

Fyzikalni a chemické pozadavky na jakost kakaového prisku jsou uvedeny v priloze ¢&. 10 k této
vyhldsce.
Fyzikdlni a chemické pozadavky na jakost kakaového miésla jsou uvedeny v pfiloze ¢. 11 k této
vyhldsce.

Primérnym mnoZzstvim spotfebitelského baleni kakaovych vyrobkil je hmotnost spotfebi-
telského baleni kakaovych vyrobkt bez obalu se zohlednénim pfipustné zdporné hmotnostni
odchylky podle prilohy &. 12 k této vyhldsce.
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Cokolddové vyrobky

§ 12

(1)  Clenéni &okolddovych vyrobkt na skupiny je uvedeno v piiloze & 13 k této vyhldsce.

(2) Kromé udaji uvedenych v nafizeni o poskytovani informaci o potravinich spotfebitelim,
v zdkoné a vyhldsce o nékterych zpusobech oznacovdni potravin se u <&okolidovych

vyrobkt uvede

a)
b)

c)

nézev skupiny,
ochucujici slozka a

u plnéné Cokolidy a cokolddovych bonbont druh ndplné nebo vlozky, u plnéné
Cokolddy dile druh vnéjsi vrstvy podle § 2 odst. 4 pism. i).

(3) Pokud se nidzev Cokolddy doplni oznadenim

a)

b)

c)

»ryze“ nebo ,vloc¢ky“, musi byt vyrobek uvadén na trh ve formé zrn nebo vlocek a musi
obsahovat nejméné 32 % celkové kakaové suSiny, nejméné 12 % kakaového maisla
a nejméné 14 % tukuprosté kakaové susiny,

»poleva“, musi vyrobek obsahovat nejméné 35 % celkové kakaové susiny, nejméné 31 %
kakaového mésla a nejméné 2,5 % tukuprosté kakaové susiny, nebo

ofiskova ¢okoldda ,gianduja“ nebo odvozeninou slova ,gianduja“, musi byt vyrobena
z Cokolddy obsahujici nejméné 32 % celkové kakaové susiny a nejméné 8 % tukuprosté
kakaové suSiny a z jemné mletych liskovych ofiski v mnoZstvi nejméné 20 g a nej-
vyse 40 g liskovych ofiska ve 100 g vyrobku; lze pfidat tyto dalsi slozky:

1. mléko nebo mlécnou susinu, ziskané ze zahusténého nebo suseného plnotucného
mléka, polotu¢ného mléka nebo odstfedéného mléka, smetany nebo zahusténé
nebo suSené smetany, v takovém mnozstvi, aby celkovy obsah mlé¢né susiny
v koneéném vyrobku ¢inil nejvyse 5 % hmotnosti vyrobku, nebo

2. mandle a jiné druhy ofechu, celé nebo ve zlomcich, v takovém mnozZstvi, aby
celkovy obsah téchto slozek veetné liskovych ofisku ¢inil nejvyse 60 % celkové
hmotnosti vyrobku.

(4) Pokud se nizev mlééné Cokolddy doplni oznadenim

a)

b)

»Iyze“ nebo ,vlocky“, musi byt vyrobek uvddén na trh ve formé zrn nebo vlocek a musi
obsahovat nejméné 20 % celkové kakaové susiny, nejméné 12 % mléné susiny, ziskané
ze zahusténého nebo suseného plnotuéného mléka, polotuéného mléka nebo odstiedé-
ného mléka, smetany nebo zahus$téné nebo susené smetany, mésla nebo mlééného tuku,
a nejméné 12 % celkového tuku, ¢imz se rozumi soulet obsahu kakaového misla
a mlééného tuku,

»poleva“, musi vyrobek obsahovat nejméné 31 % celkového tuku, ¢imzZ se rozumi soucet
obsahu kakaového masla a mlééného tuku, nebo

ofiskovd mlé¢nd Cokoldda ,gianduja“ nebo odvozeninou slova ,gainduja“, musi byt
vyrobena z mlééné Cokolddy obsahujici nejméné 10 % mlécné suSiny, ziskané ze
zahusténého nebo suseného plnotuéného mléka, polotué¢ného mléka nebo odstfedéného
mléka, smetany nebo zahus$téné nebo suSené smetany, mdsla nebo mlééného tuku
a z jemné mletych liskovych ofiskti v mnoZstvi nejméné 15 g a nejvyse 40 g ve 100 g
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®)

(6)

(1)

@)

)

(4)

®)

vyrobku; lze pfidat téZ mandle a jiné druhy ofechq, celé nebo ve zlomcich, v takovém
mnozstvi, aby celkovy obsah v&etné liskovych ofiskti nepfesahoval 60 % celkové
hmotnosti vyrobku.

Pokud se slovo ,mléénd“ v ndzvu potraviny ,,mlécnd Cokoldda“ nahradi slovem
a) ,smetanova“, musi vyrobek obsahovat nejméné 5,5 % mlécného tuku, nebo

b) ,mlé¢nd s odstfedénym mlékem®, nesmi byt celkovy obsah mlééného tuku ve vyrobku
vétsi nez 1 %.
U ndzvu &okolddy, mlécné Cokolddy a ¢okolddové polevy z Cokolidy nebo mlécné Cokolady
lze doplnit informace o vy$3i jakosti vyrobku nebo popisy tykajici se znakt kvality za
predpokladu, Ze

a) Cokoldda obsahuje nejméné 43 % celkové kakaové susiny a nejméné 26 % kakaového
masla,

b) mlécnd Cokoldda obsahuje nejméné 30 % celkové kakaové susiny, nejméné 18 % mlécné
susiny a nejméné 4,5 % mlécného tuku v mlé¢né susing, ziskané ze zahusténého nebo
suseného plnotuéného mléka, polotu¢ného nebo odstfedéného mléka, smetany nebo
zahusténé, pripadné susené smetany, masla nebo mlééného tuku, a

c) Cokolddova poleva obsahuje nejméné 16 % tukuprosté kakaové susiny.

§ 13

U Cokolddy, mlécné Cokolddy, mlécné Cokolddy na vafeni, Chocolate a la taza a Chocolate
familiar a la taza se na etiketé uvede celkovy obsah suSiny kakaovych slozek vyjidfeny
v procentech k celkové hmotnosti vyrobku slovy ,kakaovd suSina nejméné ... %“ nebo ,,obsah
kakaové suSiny nejméné ... %“.

Jsou-li ¢okoldda, mléénd ¢okoldda, mlé¢nd Cokoldda na vafeni, bild Cokoldda, plnénd ¢okoldda
nebo ¢okolddové bonbony prodédviny soucasné ve smési v jednom baleni, 1ze oznacit vyrobek
jen ndzvem ,smés Cokolddy“, ,kolekce plnéné ¢okolidy“ nebo obdobnymi ndzvy. V tomto
pfipadé¢ lze uvést jeden seznam slozek pro vSechny Cokolidy ve smési.

K &okoladé, mlécné Eokoladé, mlécné Cokoladé na vareni, bilé Cokolddé, Chocolate a la taza
a Chocolate familiar a la taza mohou byt pfidiny jiné slozky, nejvyse viak do 40 % celkové
hmotnosti vyrobku.

Do ¢okolddy, mlééné ¢okolddy, mlé¢né Cokolddy na vafeni, bilé Cokolddy, Chocolate a la taza
a Chocolate familiar a la taza je zakdzino pfiddvat

a) zivolisné tuky, které nepochizeji vyhradné z mléka, nebo

b) mouku, granulované nebo praskové skroby, s vyjimkou Chocolate a la taza a Chocolate

familiar a la taza.

Do ¢okolddy, mlééné Cokolddy, mlé¢né Cokolddy na vafeni, bilé okolddy, Chocolate a la taza
a Chocolate familiar a la taza nelze pfidat aromata, kterd napodobuji chut ¢éokolddy nebo
mlééného tuku.
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(6)

(1)

2)

3)

(4)

(5)

(1)
@)

)

Vypocet procentudlnich podilt stanovenych slozek a jejich hodnot v ¢okolddovych vyrobcich
se provadi timto zpusobem

a) procentudlni obsah stanovenych slozek v ¢okolddé, mlécné cokolddé, mlé¢né cokolidé
na vareni, bilé Cokolddy, Chocolate a la taza a Chocolate familiar a la taza se vypocte po
odecteni hmotnosti pridanych jedlych slozek,

b) u plnéné Cokolddy a ¢okolddovych bonbont se procentudlni obsah stanovenych slozek
vypocéte po odecteni hmotnosti pfidanych jedlych sloZzek a hmotnosti ndplné, nebo

c) procentudlni obsah pouzitého druhu cokolddy u plnéné cokoliddy a Cokolddovych
bonbont se vypocte ve vztahu k celkové hmotnosti koneéného vyrobku vcetné niplné.

§ 14

Fyzikdlni a chemické pozadavky na jakost ¢okolddovych vyrobki jsou uvedeny v pfiloze &. 14
k této vyhldsce tabulce 1.

Vedle kakaového miésla lze do Cokolddy, mlééné ¢okolddy, mlééné Cokolddy na vafeni, bilé
Cokolddy, Chocolate a la taza a Chocolate familiar a la taza pfidévat rostlinné tuky uvedené
v priloze ¢. 14 k této vyhlasce tabulce 2. Jejich podil vSak nesmi byt vyssi nez 5 % ve vyrobku
po odelteni celkové hmotnosti vSech pouzitych jinych jedlych sloZzek a nesmi byt sniZen
minimdlni obsah kakaového mésla nebo celkové kakaové susiny.

Cokolidy, do kterych lze pfiddvat rostlinny tuk podle odstavce 2, se oznali slovy ,vedle
kakaového madsla obsahuje rostlinné tuky“. Tento ddaj se uvede ve stejném zorném poli jako
seznam slozek, av3ak zfetelné od néj oddélen a minimalné stejné velkymi pismeny jako sloZeni.

Primérnym mnozstvim spottebitelského baleni ¢okolddovych vyrobku je hmotnost spotfebi-
telského baleni cokolidovych vyrobkt bez obalu se zohlednénim pripustné zdporné
hmotnostni odchylky podle pfilohy &. 15 k této vyhldsce.

V Cokolddich pouzitych pfi vyrobé mrazenych krému se povoluje pouziti kokosového oleje.

Med

§ 15

Podle ptivodu se med déli na med kvétovy a med medovicovy.
Podle zpusobu ziskdvini nebo obchodni dpravy se med déli na

a) vytoceny med,

b) plasteckovy med,

c) lisovany med,

d) vykapany med,

e) med s plistecky a

f) pekafsky med.

Kromé tdaju uvedenych v nafizeni o poskytovani informaci o potravinich spotfebiteltim,
v zdkoné a vyhlisce o nékterych zptsobech oznacovini potravin se med dile oznadi

a) puvodem podle odstavce 1,
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(4)

(5)

(6)

(1)

)

)

(4)

®)

(6)

b) zpusobem ziskdvini nebo obchodni tpravy podle odstavce 2 a

c) zemi nebo zemémi puvodu, kde byl sebrin; pokud pochazi z vice nez jedné zemé,
uvedou se zemé ptuvodu, kde byl sebrin, na etiketé v hlavnim zorném poli v sestupném
poradi podle jejich podilu na hmotnosti spolu s procentnim podilem, ktery kazda
z téchto zemi puvodu pfedstavuje; pro kazdy jednotlivy podil ve smési je pfipustnd
odchylka ve vys$i 5 %, vypoclitand na zdkladé dokumentace hospodifského subjektu
tykajici se sledovatelnosti.

Oznadeni medu, s vyjimkou pekafského medu, 1ze doplnit

a) informacemi o regionilnim, Gzemnim nebo mistnim puvodu, pokud vyrobek pochdzi
zcela z uvedeného zdroje puvodu,

b) ve vztahu k puivodu medu podle odstavce 1 nizvem ,jednodruhovy“ nebo ,,smiSeny*,

¢) informacemi o puvodu kvét nebo &isti rostlin, z nichz pochazi, pokud vyrobek pochdzi
zcela nebo pfevazné z uvedeného zdroje a md odpovidajici organoleptické, fyzikilné-
-chemické a mikroskopické charakteristiky odpovidajici uvedenému ptavodu, nebo

d) specifickymi kritérii jeho jakosti.
V pfipadé, Ze se jednd o vytoleny, lisovany nebo vykapany med, nemusi byt uveden ptavod

podle odstavce 1 a zpusob ziskdvini a obchodni dpravy podle odstavce 2 a vyrobek lze oznadit
jenom jako ,,med“.

Pekafsky med musi byt na vSech obalech oznacen v blizkosti nizvu tdajem, Ze med je uréen
pouze na vareni, peCeni nebo jiné zpracovani.

§ 16

Pekarsky med se na prepravnich nddobich, obalech a v obchodnich dokladech oznadi slovy
spekafsky med“ nebo ,prumyslovy med“. Pokud je pekafsky med pfidin do jiného druhu
medu, oznadi se smés téchto medu jako ,pekafsky med® nebo ,prumyslovy med.

Pokud je pekarsky med pouzit jako slozka viceslozkové potraviny, lze v ndzvu této potraviny
pouzit slovo ,med“ namisto slov , pekafsky med* nebo ,,primyslovy med“. V seznamu slozek
se vSak vzdy uvede nizev ,pekafsky med* nebo ,prumyslovy med®.

V piipadé baleni obsahujicich med o ¢&isté hmotnosti mensi nez 30 g mohou byt nizvy zemi
puvodu nahrazeny dvoupismennym kédem v souladu s mezindrodni normou ISO 3166-1 pro
dvoupismenné kody (alfa-2).

Smyslové, fyzikilni a chemické pozadavky na jakost medu jsou uvedeny v pfiloze ¢. 16 k této
vyhldsce.

Do medu se pfi uvddéni na trh nebo pfi pouziti v jakémkoli vyrobku uréeném pro lidskou
spotfebu nesméji pfiddvat zddné jiné potraviny, vcetné potravinifskych pfidatnych latek,
a nesméji do néj byt priddvany ani zddné litky jiné nez med. Med se sklddd pfedevsim z riznych
cukrt, prevazné glukézy a fruktdzy, a jinych litek, jako jsou organické kyseliny, enzymy
a pevné C&astice zachycené pfi sbéru medu. Med nesmi obsahovat cizorodé organické nebo
anorganické litky, které nepatii do jeho slozeni.

Z medu nesmi byt odstranén pyl ani jind specifickd soucdst medu, s vyjimkou pfipadt, kdy
tomu pfi odstrafiovani cizorodych anorganickych a organickych litek nelze zabranit.
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§ 17

(1) Pyl, ktery je pfirozenou soudldsti medu, neni podle ¢l. 2 odst. 2 pism. f) nafizeni o poskytovini
informaci o potravinich spotfebitelim povazovin za slozku medu.

(2) Med, s vyjimkou pekafského medu, nesmi
a) mit jakékoliv cizi prichuté a pachy,
b) zaéit kvasit nebo pénit,
¢) byt zahrit do takové miry, Ze jeho pfirozené enzymy jsou znieny nebo vyznamné
inaktivovany, nebo

d) mit uméle zménénou kyselost.

(3) Pramérnym mnoZstvim spotfebitelského baleni medu a vyrobkd z medu je hmotnost
spotrebitelského baleni medu a vyrobka z medu bez obalu se zohlednénim pripustné zdporné
hmotnostni odchylky podle pfilohy ¢&. 17 k této vyhldsce.

(4) Med kvétovy lze oznadit jako ,med nektarovy*.

§ 18
Technicky predpis
Tato vyhldska byla ozndmena v souladu se smérnici Evropského parlamentu a Rady (EU) 2015/1535

ze dne 9. zafi 2015 o postupu pfi poskytovani informaci v oblasti technickych pfedpisti a predpist
pro sluzby informaéni spolecnosti.

§ 19

Prechodné ustanoveni

Prirodni sladidla, potraviny se sladivymi ucinky, cukrovinky, kakaové boby, kakaové a cokolddové
vyrobky a med uvedené na trh nebo oznadené pfede dnem nabyti Giéinnosti této vyhldsky v souladu
s pozadavky vyhlasky & 76/2003 Sb., kterou se stanovi pozadavky pro pfirodni sladidla, med,
cukrovinky, kakaovy prisek a smési kakaa s cukrem, ¢okolidu a ¢okolddové bonbony, ve znéni
ucinném prede dnem nabyti Géinnosti této vyhlisky, mohou byt prodiviny do vyCerpani zasob.

§ 20

Zrusovaci ustanoveni
Zrusuji se:
1. Vyhldska €. 76/2003 Sb., kterou se stanovi pozadavky pro pfirodni sladidla, med, cukrovinky,

kakaovy praSek a smési kakaa s cukrem, cokolddu a ¢okolddové bonbony.

2. Vyhlaska ¢. 43/2005 Sb., kterou se méni vyhldska ¢. 76/2003 Sb., kterou se stanovi pozadavky
pro pfirodni sladidla, med, cukrovinky, kakaovy prisek a smési kakaa s cukrem, ¢okolddu
a Cokolddové bonbony.

3. Vyhlaska ¢&. 148/2015 Sb., kterou se méni vyhlaska ¢. 76/2003 Sb., kterou se stanovi pozadavky
pro pfirodni sladidla, med, cukrovinky, kakaovy prasek a smési kakaa s cukrem, Cokolddu
a ¢okolddové bonbony, ve znéni vyhldsky & 43/2005 Sb.
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§ 21
Ucinnost

Tato vyhldska nabyva dcinnosti dnem 14. Cervna 2026.

Ministr zemédélstvi:

Mgr. Vyborny v. r.
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Priloha ¢&. 1

Clenéni prirodnich sladidel na druhy, skupiny a podskupiny

Druh Skupina Podskupina
dextréza dextréza dextroza monohydrat
dextréza bezvoda
glukézovy sirup -
suseny glukozovy sirup -
fruktéza fruktoza -
cukr cukr extra bily krystal
cukr bily
cukr polobily krupice

moucka/moucka bez obsahu
protihrudkujicich latek

cukr s prisadami”

cukr moucka s protihrudkujicimi latkami

kandys

tekuty cukr

tekuty invertni cukr

sirup z invertniho cukru

titinovy cukr

karamelovy sirup

karamelovy sirup

) s uvedenim konkrétniho aroma nebo kofeni
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Priloha &. 2

Smyslové, fyzikalni a chemické pozadavky na jakost pfirodnich sladidel

Tabulka 1

Fyzikalni a chemické pozadavky na dextrézu

Dextréza (D-glukdza)
(% hmot. suSiny

SuSina
(% hmot. nejméné)

Siranovy popel
(% hmot. suSiny

nejmeéné) nejvyse)
dextr6za monohydrat | 99,5 90,0 0,25
dextréza bezvoda 99,5 98,0 0,25

Tabulka 2

Fyzikalni a chemické pozadavky na gluk6zovy sirup a suseny glukdézovy sirup

suSina Dextrozovy Siranovy popel
(% hmot. suSiny ekvivalent vyjadieny | (% hmot. suSiny
nejmeneé) jako D-glukoza nejvyse)
(% hmot. nejméné)
glukozovy sirup 70,0 20,0 1,0
suSeny gluk6ézovy 93,0 20,0 1,0
sirup
Tabulka 3
Fyzikalni a chemické pozadavky na fruktdézu
obsah obsah ztrata popel barva
fruktézy glukdzy susenim konduktometricky | roztoku pfi
(% hmot. (% hmot. (% hmot. (% hmot. 420 nm (IU
nejméneé) nejvyse) nejvyse) nejvyse) nejvyse)
frukt6za 98,0 0,5 0,5 0,1 30,0
Tabulka 4
Fyzikalni a chemické pozadavky na cukr
Vyrobek Sacharéza Invertni cukr Ztrata suSenim | Barva roztoku
polarimetricky | (% hmot. (% hmot. pfi 420 nm (IU
(% hmot. nejvyse) nejvyse) nejvyse)
nejmeneé)
cukr extra bily 99,7 0,04 0,06 22,5
cukr bily 99,7 0,04 0,06 45
cukr polobily 99,5 0,1 0,1 150
cukr s prisadami 85,0 - 1,25 -
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cukr moucka 96,7 0,1 0,7 -
s obsahem

protihrudkujicich latek

kandys 98,5 - 1,0 -

Poznamka: u skupin cukr extra bily, cukr bily, cukr polobily se pfipousti obsah nerozpustnych

latek nejvyse 50 mg/kg.

Tabulka 5
Fyzikalni a chemické hodnoceni cukru bilého a extra bilého
Cukr extra bily Cukr bily
Celkovy pocet bodu nejvyse 8 -
z toho: 6 -
Popel — body nejvyse
Barva v roztoku — body 3 -
nejvyse
Typ barvy — body nejvyse 4 9

Poznamka: jeden bod odpovida

a) 0,0018 % obsahu popela uréeného konduktometricky podle metody International
Commission for Uniform Methods of Sugar Analysis (ICUMSA),

b) 7,5 jednotek ICUMSA (IU) pro barvu v roztoku,

c) 0,5 jednotek barevné typy podle metody Brunswick.

Tabulka 6

Tridéni krystalické sacharozy podle velikosti Castic

Délka strany oka
kontrolniho sita (mm)

cukr krystal

cukr krupice

cukr moucka

2,00-0,40

nejméné 70,0

1,00 - 0,16 nad 1,00 nejméné 70
nejvyse 15
0,80-0,40 nejvyse 10,0
Pod 0,40 nejméné 90,0
Tabulka 7

Smyslové pozadavky na krystalickou sachar6zu

cukr krystal | volné sypka smés krystalli stejnomérného zrnéni

cukr krupice | volné sypka smés mensich nebo rozdrcenych krystali stejnomérného zrnéni
cukr volné sypka smés jemné drcenych krystald

moucka

titinovy cukr

volné sypka smés krystall stejnomérného zrnéni, které jsou pokryté vrstvou
titinové melasy

kandys

smés velkych krystalll a jejich srostlic, bilé, Zluté az hnédé barvy
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Tabulka 8
Fyzikalni a chemické pozadavky na vodné roztoky cukr(
Vyrobek Susina Invertni cukr pH | Popel Barva roztoku pfi
refratometricky v susiné kondukto | 420 nm
(% hmot. nejméné) | (% hmot.) metricky | (ICUMSA
v susiné | nejvyse)
(% hmot.
nejvyse)
tekuty cukr 62,0 nejvyse 3" - 0,1 45,0
tekuty cukr bily 62,0 nejvyse 3 - 0,1 25,0
tekuty invertni 62,0 vice nez 37 - 0,4 -
cukr nejvyse 50
tekuty invertni 62,0 vice nez 3 - 0,1 25,0
cukr bily nejvyse 50
sirup z invertniho | 62,0 vice nez 50 - 0,4 -
cukru
sirup z invertniho | 62,0 vice nez 50 - 0,1 25,0
cukru bily

) pomér fruktozy k bezvodé glukéze 1,0 +/- 0,2
™) pomér fruktozy k bezvodé glukéze 1,0 +/- 0,1
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Priloha &. 3

Pfipustné zaporné hmotnostni odchylky spotfebitelského baleni pfirodnich sladidel

Tabulka 1
Pripustné zaporné hmotnostni odchylky spotrebitelského baleni krystalickych forem prirodnich
sladidel
Hmotnost baleni Pripustna zaporna hmotnostni odchylka
do50g -10,0%
51-250 g -4,0%
251-500 g -3,0%
501-1000 g -2,0%
1001 g a vySe -1,0%
Tabulka 2
Pripustné zaporné hmotnostni odchylky spotfebitelského baleni vodnych roztoku pfirodnich
sladidel
Hmotnost baleni Pripustna zaporna hmotnostni odchylka
do 300 ml -5,0%
301-1000 ml -4.0%
1001 ml a vySe -3,0%

Priloha ¢&. 4

Clenéni potravin se sladivymi tGéinky na druhy, skupiny a podskupiny

Druh

Skupina

Podskupina

potravina se sladivymi ucinky

podle obecného nazvu

rostliny”

podle technologické Gpravy™

") Napfriklad: kokosovy, ¢ekankovy, agavovy, datlovy.

™) Napriklad: cukr, sirup, pasta.
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Priloha &. 5
Clenéni cukrovinek na skupiny a podskupiny
Druh Skupina podskupina
cukrovinka karamela
drazé

Zelé agarové

Zelé Skrobové

Zelé pektinové

zelé ostatni

rahat

chalva

Iékoricova cukrovinka

pénova cukrovinka

nugat

komprimat

drops

roks

furé

marcipan

fondanova cukrovinka

Z2vykacka balonkova

Zvykacka platkova

ZzvykacCka drazovana

podle pouzité ochucujici sloZzky

podle pouzité naplné/viozky
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Priloha ¢&. 6

Jakostni a technologické pozadavky na cukrovinky

Nazev cukrovinky

Jakostni a technologické pozadavky

karamela

cukrovinka vyrobena z vodného roztoku sacharézy a gluk6zového sirupu,
popfipadé z dalSich slozek jako je mléko, zahusténé mléko, smetana,
zahusténa smetana, maslo, maselny tuk nebo rostlinny tuk anebo jejich
kombinaci

drazé

cukrovinka tuzsi az tvrdé konzistence vyrobena z vodného roztoku
sacharézy a glukbézového sirupu, popfipadé z dalSich slozek, ktera vznika
postupnym nanasenim cukernych nebo necukernych vrstev okolo vlozky,
ktera tvofi stied cukrovinky

zelé

cukrovinka vyrobena z vodného roztoku sacharozy a glukézového sirupu,
pfipadné z dalSich slozek, s konzistenci gelu vzniklou pfidavkem
Zelirujicich latek

rahat

Skrobové zelé obalené smési moudkového cukru a Skrobu,

popfipadé s pfidavkem dalSich sloZzek

chalva

cukrovinka pastovité konzistence vyrobena ze Slehané kandytové hmoty
s pénotvornou latkou a tukem, pripadné z dalSich slozek

|ékoficova
cukrovinka

cukrovinka vyrobena z vodného roztoku sacharozy a glukbézového sirupu,
mouky, pfipadné z dalSich slozek, jejiz charakteristickou slozku tvori
vytaZek z Iékofice

pénova
cukrovinka nebo
marshmallow

cukrovinka lehéené, pénovité, Zvykavé konzistence, vyrobena vyslehanim
z vodného roztoku sacharozy a glukézoveho sirupu a zelatiny s pfipadnym
pridanim dalSich sloZzek

nugat

cukrovinka vyrobena zcukru, prazenych skorapkovych plodl, plodd
olejnatych semen nebo rostlinného tuku, nebo jejich kombinaci a pfipadné
s pfidanim dalSich slozek

komprimat

cukrovinka vyrobena lisovanim ochucenych a obarvenych praskovitych
smési prirodnich sladidel nebo sladidel® a pfipadné z dal$ich slozek

drops

neplnéna cukrovinka tvrdé konzistence vyrobena z kandytové hmoty,
pripadné z dalSich slozZek, litim, lisovanim nebo protahovanim

roks

cukrovinka tvrdé konzistence vyrobena z kandytové hmoty, pfipadné
z dalSich slozek, ve tvaru $pali¢ku, ty€inek nebo lizatek

furé

plnéna cukrovinka tvrdé konzistence, vyrobena z kandytové hmoty
obsahujici uvnitf minimalné 13 % tuhé, polotuhé, tekuté nebo sypké
napiné

marcipan

cukrovinka polotuhé konzistence vyrobena z nejméné 1 dilu surové
marcipanové hmoty, sestavajici se nejméné z 50 % loupanych mandli a
nejvySe 50 % cukru, a nejvysSe 1 dilu cukru moucky, pfipadé s pridanim
dalSich sloZek

fondanova
cukrovinka

cukrovinka polotuhé az tuhé konzistence s jemnou krystalickou strukturou
vyrobena z vodného roztoku sacharozy a glukézového sirupu, pripadné
z dalSich slozek, procesem ruSené krystalizace pfi tvorbé krystalické
fondanové hmoty

zvykacka

cukrovinka vyrazné gumovité az tazné konzistence vyrobena z vodného
roztoku sacharézy a glukézového sirupu, zmékdéovadel, emulgatoru,
aromat, pripadné z dalSich slozek

Poznamka: u nazvu cukrovinky se pfipousti uvedeni konkrétniho druhu ¢okolady podle pfilohy
€. 13 k této vyhlasce, pokud je obsah Cokolady nejméné 5 %.
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Priloha &. 7

Fyzikalni a chemické poZzadavky na jakost cukrovinek

Vyrobek Vlhkost (v % hmot. nejvyse)
karamela -
drazé N
zelé 22,0
rahat 20,0
chalva 20,0
Iékoficova cukrovinka 19,0
pénova cukrovinka 25,0
nugat -
komprimat s glukézou 10,0
komprimat ostatni 7,0
drops lity 50
drops lisovany 50
drops protahovany 6,0
roks 6,0
furé -
marcipan -
fondanova cukrovinka 12,0
Zzvykacka 7,59

‘) pfi + 105 °C
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Priloha ¢&. 8

Piipustné zaporné hmotnostni odchylky spotiebitelského baleni cukrovinek

Hmotnost baleni Pripustna zaporna hmotnostni odchylka
do105¢g -10,0%

106-150 g -8,0%

151-250 g -5,0%

251-500 g -3,0%

501-1000 g -2,0%

1001 g a vySe -1,0%

Poznamka: u vyrobki balenych do sackd miize byt podil drobné tristé nejvyse 2 % hmot.
u dropstl a furé a 5 % hmot. u komprimata.

Priloha ¢&. 9

Clenéni kakaovych vyrobkii na skupiny

Druh

Skupina

kakaovy vyrobek

kakaovy prasek

kakaovy prasek se snizenym obsahem tuku

¢okolada v prasku

Cokolada k pfipravé napoje

Cokolada k pfipravé napoje se snizenym obsahem tuku
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Priloha ¢&. 10
Fyzikalni a chemické poZzadavky na kakaovy prasek
Vyrobek Obsah kakaového masla Obsah vihkosti
v suSiné (% hmotnostnich) | (v % hmotnostnich nejvyse)
kakaovy prasek nejméné 20,0 9,0
kakaovy prasek se snizenym meéné nez 20,0 9,0

obsahem tuku

Priloha ¢&. 11

Fyzikalni a chemické poZzadavky na kakaové maslo

Vyrobek

Nezmydelnéné latky
(stanovené pomoci
petroletheru)

v % hmotnostnich nejvy$e

Obsah volnych mastnych
kyselin (vyjadieno jako
kyselina olejova)

v % hmotnostnich nejvy$e

kakaové maslo

0,50

1,75

lisované kakaové maslo

0,35

1,75

Priloha é&. 12

Pripustné zaporné hmotnostni odchylky spotrebitelského baleni kakaovych vyrobku

Hmotnost baleni Pripustna zaporna hmotnostni odchylka
do 100 g -50¢
101-250 g -30g9
251-500 g -209
501-1000 g -1049g
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Priloha &. 13

Clenéni éokoladovych vyrobkii na skupiny

Druh Skupina
Cokoladovy Cokolada/horka ¢okolada
vyrobek

mlééna Cokolada

bila cokolada

mlé&na Cokolada na vareni/family
mlééna Cokolada/rodinna mlééna
¢okolada

Chocolate a la taza

Chocolate familiar a la taza

Cokoladovy bonbon/pralinka
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Priloha &. 14
Fyzikalni a chemické pozadavky na ¢okoladové vyrobky
Tabulka 1
Fyzikalni a chemické pozadavky na ¢okoladové vyrobky (v % hmotnostnich)

Skupina Obsah | Obsah Obsah Obsah | Obsah Obsah Obsah
kakao- | tukupros- | celkové mlécné- | celkového | miééné mouky
vého té kakaové | ho tuku | tuku” susiny nebo
masla kakaové | suSiny (nejmé- | (nejméné) | (nejméné) | Skrobu
(nejmé- | susiny (nejméné) | né)
né) (nejméné)

Cokolada 18,0 14,0 35,0 - - - -

mlé¢na - 2,5 250 3,5 25,0 14,0 -

Cokolada

mlécna - 2,5 20,0 50 25,0 20,0 -

Cokolada

na vareni

bila 20,0 - - 3,5 - 14,0 -

Cokolada

Chocolate 18,0 14,0 35,0 - - - nejvyse

alataza 8,0

Chocolate 18,0 12,0 30,0 - - - nejvyse

familiara la 18,0

taza

Jobsah celkového tuku = soucet obsahu kakaového masla a mlééného tuku

Tabulka 2

Rostlinné tuky povolené do ¢okoladovych vyrobku

Obvykly nazev rostlinného tuku

Botanicky nazev rostliny, ze kterych mohou
byt uvedené tuky ziskany

1. lllipe, bornejsky tuk nebo Tengkawang

Shorea spp.

2. Palmovy olej

Elaeis guineensis
Elaeis olifera

3. Sal

Shorea robusta

4. Shea (bambucky tuk, olej z maslovniku)

Butyrospermum parkii

5. Kokum gurgi

Garacinia indica

6. Olej z jader manga

Magnifera indica

Poznamka: uvedené tuky musi splhovat tyto pozadavky:

a) neobsahuji kyselinu laurovou, jsou bohaté na symetrické monoenové triglyceridy typu

POP, POSt a StOSt,

b) jsou misitelné v jakémkoli poméru s kakaovym maslem a jsou slucitelné s jeho fyzikalnimi

vlastnostmi (bod tani a teplota krystalizace, rychlost tani, nezbytnost temperovani),

c) jsou ziskany pouze rafinaci nebo frakcionaci, coz vyluCuje enzymatickou zménu

triglyceridové struktury.

P = kyselina palmitova, O = kyselina olejova, St = kyselina stearova
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Priloha ¢&. 15
Pripustné zaporné hmotnostni odchylky spotiebitelského baleni ¢okoladovych vyrobku
Tabulka 1

Pripustné zaporné hmotnostni odchylky spotrebitelského baleni ¢okoladovych vyrobkd,
s vyjimkou ¢okoladovych bonbonll

Hmotnost baleni Pfipustna zaporna hmotnostni odchylka
do 50 g -10,0 %
51-100 g -50%
101-250 g -3,0%
250-500 g -2,0%
501-1000g -1,0%
Tabulka 2

Pripustné zaporné hmotnostni odchylky spotrebitelského baleni ¢okoladovych bonbon(

Hmotnost baleni Pripustna zaporna hmotnostni odchylka
do105g -10,0 %

106-150 g -8,0%

151-250 g -5,0%

251-500 g -3,0%

501-1000 g -2,0%

1001 g a vy3e -1,0%
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Priloha &. 16
Smyslové, fyzikalni a chemické pozadavky na med
Tabulka 1
Smyslové pozadavky na med
Vyrobek konzistence a vzhled | chut” barva
med kvétovy mirné az silné vyrazné sladka az vodoveé Gista az
viskézni, Skrablava s nazelenalym
tekuty, nadechem,
Castecné az piné slabé zluta az
krystalicky zlatavé zluta
med medovicovy mirné az silné sladka, popfipadé tmavohnéda
viskozni, kofenéna az mirné s nadechem do
tekuty, Skrablava ¢ervenohnéda
Castecné az piné
krystalicky

) Chut a viiné medu se lisi, ale jsou odvozeny z puvodu rostliny.

Tabulka 2
Chemické a fyzikalni pozadavky na med
Med
Pozadavek kvétovy medovicovy pekaisky nebo
prumyslovy
soucet obsahu fruktozy a glukdzy 60,0 45,0" -
(soucet obou)
(nejméné v % hmotnostnich)
obsah sacharézy 5,02 5,0 5,0
(nejvyse v % hmotnostnich)
obsah vody 20,0% 20,0 23,09
(nejvyse v % hmotnostnich)
obsah latek nerozpustnych ve vodé | 0,10 0,10 0,10
(nejvyse v % hmotnostnich)®
elektricka vodivost (mS.cm™)® nejvyse 0,8" nejméné 0,89 | -
obsah volnych kyselin 50 50 80
(miliekvivalenty kyseliny na 1000 g
nejvyse)
aktivita diastazy (stupni Schadeho | 8 8 -
stupnice nejméng)®
hydroxymethylfurfural (mg / kg 40" 40 -
nejvy$e)'?

Y Plati i pro smési medovicového medu s kvétovym medem.

2 U medu z trnovniku akatu (Robinia pseudoacacia), z tolice vojtésky (Medicago sativa),
z banksie (Banksia menziesii), z kopySniku (Hedysarum), z blahoviéniku (Eucalyptus
camadulensis), z Zzidelniku (Eucryphia lucida, Eucryphia miliganii) a z citrusu (Citrus spp.) se
pripousti obsah sachar6zy nejvy$e 10,0 %. U levandulového medu (Lavandula spp.) a u medu
z brutnaku lekarfského (Borago officinalis) se pripousti obsah sacharozy nejvyse 15,0 %.

% U medu z viesu (Calluna) se pripousti nejvyse 23,0 % vody.

4 U pekarského medu z viesu (Calluna) se pripousti nejvyse 25,0 % vody.

% U medu lisovaného se pripousti nejvy$e 0,50 % hmotnostnich ve vodé nerozpustnych latek.
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® Vyjimky: med z planiky (Arbutus unedo), z viesovce (Erica), z blahoviéniku (Eucalyptus
camadulensis), lipa (Tilia spp.), z viesu obecného (Calluna vulgaris), z balminu neboli manuky
(Leptospermum) a z kajeputu (Melaleuca spp.).

) Plati pro v8echny medy kromé& medovicového, kastanového a medu uvedenych v poznamce
C. 6.

8 Plati pro medovicovy med a med z kastanu a jejich smési kromé& medu uvedenych v poznamce
¢. 6.

9 U medl snizkym obsahem pfirozenych enzym(i (napf. citrusové medy) a obsahem
hydroxymethylfurfuralu nejvySe 15 mg/kg se pfipousti nejméné 3 stupné Schadeho stupnice.

9 U medU deklarovaného ptivodu z regiontl s tropickym klimatem a smési obsahujici vyluéné
tyto medy se pripousti obsah hydroxymethylfurfuralu nejvyse 80 mg/kg.

) Nepouzije se u medl s nizkym obsahem pfirozenych enzymd (napf. citrusové medy) a
obsahem hydroxymethylfurfuralu (HMF) nejvySe 15 mg/kg s nejméné 3 stupné Schadeho
stupnice.

Priloha ¢&. 17

Pfipustné zaporné hmotnostni odchylky spotiebitelského baleni medu

Hmotnost baleni Pfipustna zaporna hmotnostni odchylka
do100g -8,0%
101-250 g -5,0%
251-500 g -3,0%
5019 -1,0%
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Smérnice Komise 98/28/ES ze dne 29. dubna 1998, kterou se stanovi odchylka od nékterych ustanoveni smérnice
93/43/EHS o hygiené potravin, pokud jde o pfepravu volné lozeného surového cukru po mofi.

Smérnice Evropského parlamentu a Rady 2000/36/ES ze dne 23. Cervna 2000 o kakaovych a Cokolddovych vyrobcich
uréenych k lidské spotfebé, ve znéni nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) & 1137/2008 a nafizeni Evropského
parlamentu a Rady (EU) ¢&. 1021/2013.

Smérnice Rady 2001/110/ES ze dne 20. prosince 2001 o medu, ve znén{ smérnice Evropského parlamentu
a Rady 2014/63/EU.

Smérnice Rady 2001/111/ES ze dne 20. prosince 2001 o nékterych druzich cukru uréenych k lidské spotiebé, ve znéni
nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) & 1021/2013.

Smérnice Evropského parlamentu a Rady 2014/63/EU ze dne 15. kvétna 2014, kterou se méni smérnice
Rady 2001/110/ES o medu.

Smérnice Evropského parlamentu a Rady (EU) 2024/1438 ze dne 14. kvétna 2024, kterou se méni smérnice Rady 2001/
/110/ES o medu, 2001/112/ES o ovocnych §tivich a nékterych podobnych produktech uréenych k lidské spotrebé,
2001/113/ES o ovocnych dzemech, rosolech a marmelddich a kaStanovém krému uréenych k lidské spotfebé
a 2001/114/ES o nékterych druzich zahusténého a suseného mléka uréeného k lidské spottebé.

Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) & 178/2002 ze dne 28. ledna 2002, kterym se stanovi obecné zdsady
a pozadavky potravinového priva, zfizuje se Evropsky turad pro bezpe¢nost potravin a stanovi postupy tykajici se
bezpelnosti potravin, v platném znéni.

Naftizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) &. 852/2004 ze dne 29. dubna 2004 o hygiené potravin, v platném znéni.

Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) & 1333/2008 ze dne 16. prosince 2008 o potravinafskych pfidatnych
latkéch, v platném znéni.

Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) & 1334/2008 ze dne 16. prosince 2008 o litkich uréenych k aromatizaci
a nékterych slozkich potravin vyznalujicich se aromatem pro pouZiti v potravinich nebo na jejich povrchu a o zméné
nafizeni Rady (EHS) & 1601/91, nafizeni (ES) & 2232/96 a & 110/2008 a smérnice 2000/13/ES, v platném znéni.

Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) & 1169/2011 ze dne 25. f{jna 2011 o poskytovéni informaci o potravinich
spottebitelim, o zméné nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) & 1924/2006 a (ES) & 1925/2006 a o zruSeni
smérnice Komise 87/250/EHS, smérnice Rady 90/496/EHS, smérnice Komise 1999/10/ES, smérnice Evropského
parlamentu a Rady 2000/13/ES, smérnic Komise 2002/67/ES a 2008/5/ES a nafizeni Komise (ES) &. 608/2004, v platném
znéni.

Naftizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) & 1334/2008, v platném znéni.

Naftizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1333/2008, v platném znéni.

Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) & 1169/2011, v platném znéni.

Vyhlaska & 417/2016 Sb., o nékterych zpusobech oznacovani potravin.

§ 14 zédkona & 110/1997 Sb., o potravinich a tabdkovych vyrobcich a 0 zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zékond,
ve znéni pozdéjsich predpisi.
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