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VYHLASKA
ze dne 30. éervna 2003

o veterinarnich pozadavcich na mléko a mlééné vyrobky

Ministerstvo zemédélstvi stanovi podle § 78 zd-
kona ¢. 166/1999 Sb., o veterindrni pé¢i a 0 zméné né-
kterych souvisejicich zdkont (veterindrni zdkon), ve
znéni zdkona &. 131/2003 Sb., (déle jen ,,zdkon“) k pro-
vedeni § 20 odst. 8, § 21 odst. 7, § 22 odst. 2 a § 24
odst. 2 zdkona:

Uvodni ustanoveni
§1
(1) Tato vyhldska upravu]e v souladu s prdvem
Evropskych spolecenstvi') veterinirni podminky vyro-
by

a) syrového mléka, konzumniho tepelné osetieného
mléka a mléka uréeného k vyrobé mléénych vy-

robkd, a jeho uvddéni do obéhu,
b) mléénych vyrobkd, urfenych k lidské spotfebé,

jejich uvddéni do obéhu.

(2) Touto Vyhlaskou nejsou dotleny pravni pred—
pisy, které upravuji piimy prodej syrového mléka, zis-
kaného ze stdda dredné prostého tuberkulézy a dfedné
prostého nebo prostého brucelézy, anebo vyrobka
z mléka vyrobenych v produkénim hospodafstvi z to-
hoto syrového mléka, vyrobcem spotiebiteli za pred-
pokladu, Ze hyg1emcke podminky v tomto hospodit-
stvi odpov1da]1 minimalnim hyg1emckym pozadav-
kiim, stanovenym zvld$tnim prévnim pfedpisem.

§2

Pro dcely této vyhldsky se rozumi

a) syrovym mlékem — mléko produkované sekreci

mlééné 7lazy jedné nebo vice krav, ovci, koz nebo
buvolich krav, které nebylo zahfdno na vice nez
40 °C nebo nebylo podrobeno Zddnému jinému
oSetfeni majicimu srovnatelny u¢inek,

b) mlékem pro vyrobu mléénych vyrobka
1. syrové mléko, uréené ke zpracovéni,

2. tekuté nebo zmrazené mléko, ziskané ze syro-
vého mléka, jez bylo nebo nebylo podrobeno
schvilenému fyzikdlnimu oSetfeni, jako je te-

pelné oSetfeni nebo termizace, nebo jez md
zménéné slozeni, pod podminkou, Ze zmény
sloZeni se tykaji pouze pfiddni nebo odebrdni
ptirozenych sloZek mléka,

c) konzumnim tepelné oSetfenym mlékem

1. konzumni mléko, uréené k prodeji spottebiteli,
jez bylo podrobeno tepelnému osetren{ a nabi-
zeno ve formdch uvedenych v &isti I [bodé 4
pism. a) az d)] pfilohy &. 3 k této vyhldsce,

2. mléko oSetfené pasteraci, urlené k prodeji ve

velkém na Z4dost individudlniho spotiebitele,
d) mléénymi vyrobky

1. mléené vyrobky, jez pochdzeji vylucné z mléka,
pfi¢emz se pifipousti, Ze mohou byt pfiddny
ldtky nezbytné k jejich vyrobé za ptedpokladu,
Ze nejsou pouzity k &isteéné nebo dplné nid-
hradé jakékoli slozky mléka,

2. slozené mlééné vyrobky, jejichz zZddnd &dst ne-
nahrazuje nebo nenf uréena k nihradé jakékoli
slozky mléka a jejichZ podstatnou souldsti je
mléko nebo mléény vyrobek, at jiz z hlediska
mnozstvi nebo z hlediska vlastnosti daného vy-

robku,

e) tepelnym oSetfenim — jakékoli oSetieni obsahujici
zahfev, které bezprostredné po pouziti zpusobuje
negativni reakei ve fosfatizovém testu,

f) termizaci — zahtdt{ syrového mléka po dobu nej-
méné 15 sekund na teplotu 57 °C aZ 68 °C tak, zZe
mléko po tomto osetieni vykazuje pozitivni reakei
ve fosfatizovém testu,

g) produkénim hospoddistvim - hospoddfstvi, ve
kterém je chovdna jedna nebo vice krav, ovci,
koz nebo buvolich krav, produkujicich mléko,

h) sbérnym stfediskem — podnik, zdvod, popfipadé
jiné zafizeni, ve kterém muze byt syrové mléko
shromazdovino, poptipadé i chlazeno a filtrovéno,

1) standardizaénim stfediskem — podnik, zdvod, po-
ptipadé jiné zafizeni, ktery neni pfipojen ke sbér-
nému stiedisku, k podniku pro osetfeni mléka

! Smérnice Rady 92/46/EHS ze dne 16. Eervna 1992 stanovujici hygienické predpisy pro vyrobu a uvddéni na trh syrového

mléka, tepelné osetieného mléka a mléénych vyrobka.

Smérnice Rady 94/71/ES ze dne 13. prosince 1994 pozménujici smérnici Rady 92/46/EHS stanovujici hygienické predpisy
pro vyrobu a uvddéni na trh syrového mléka, tepelné oSetfeného mléka a mléénych vyrobka.
Smérnice Komise 89/362/EHS ze dne 26. kvétna 1989 o vSeobecnych hygienickych podminkich pro hospodafstvi pro-

dukuyjici mléko.
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nebo ke zpracovatelskému podniku, v némz muze
byt ze syrového mléka odstfedéna smetana, anebo
v némz muze byt zménén obsah jeho pfirozenych
slozek,

j) podnikem pro osetfeni mléka — podnik, zdvod,
popiipadé jiné zafizeni, ve kterém je mléko te-
pelné osetfeno,

k) zpracovatelskym podnikem — podnik, zdvod, po-
pripadé jiné zafizeni, anebo produkéni hospodit-
stvi, ve kterém jsou mléko nebo mlé¢né vyrobky
oSetfeny, zpracovany a baleny,

) prvnim balenim — ochrana vyrobkd uvedenych

v § 1 odst. 1 pomocf prvniho obalu nebo prvni

nidoby, které pfichdzeji do pfimého styku s pfi-
slu$nym vyrobkem, jakozZ i tento prvnf obal nebo
prvni nddoba,

m) dal$im balenim — umisténi jednoho nebo vice vy-
robkt uvedenych v § 1 odst. 1, balenych nebo
nebalenych do prvniho obalu, do nddoby, jakoz
1 tato nadoba,

n) hermeticky uzavienym obalem - obal nepro-

pustny pro tekutiny a plyny, ktery je po uzavfen{

urcen k ochrané obsahu proti vnikdni mikroorga-
nizmd, a to béhem tepelného osetfeni a po ném.

§3

Stétni veterindrn{ spriva v souladu s § 48 odst. 1
pism. j) zdkona vede, zvefejiiuje na webové strince
Stdtni veterindrni sprivy a aktualizuje seznam schvile-
nych sbérnych stiedisek, standardizalnich stfedisek,
podnikt pro oSetfeni mléka a zpracovatelskych pod-
nikd s jim pfidélenymi veterindrnimi schvalovacimi

Cisly.

Syrové mléko
§ 4
(1) Syrové mléko muze byt pouzito k vyrobé
konzumniho tepelné osetfeného mléka nebo vyrobku
z mléka, jen jestlize
a) pochdzi od zvifat a z produkéniho hospoddfstvi,
pravidelné veterindrné kontrolovanych podle § 12,

b) je kontrolovdno v souladu s § 13 a 14 a odpovidd
normdm stanovenym v &asti IV pfilohy & 1 k této
vyhldsce,

¢) odpovidd podminkdm, veterinirnim a hygienic-
kym pozadavkim stanovenym v &istech I a III
ptilohy &. 1 k této vyhldsce,

d) pochdzi z produkéntho hospoddfstvi, které spl-

fuje podminky uvedené v &sti I prilohy ¢&. 1
k této vyhldsce.

(2) Mléko od zdravych zvitat patficich do stdd,
kterd nejsou ufedné prostd tuberkulézy a tfedné pro-
std nebo prostd brucelzy, anebo od zdravych ovei
a koz patricich do chovi, které nejsou tfedné prosté
nebo prosté bruceldzy, lze pouZivat pouze k vyrobé
tepelné oSetfeného mléka nebo po tepelném osetfent
k vyrobé vyrobku z mléka pod cilenym stitnim ve-
terindirnim dozorem (ddle jen ,cileny dozor®).

(3) Ov&i a kozi mléko uréené k obchodovani
s Clenskymi stity Evropské unie (ddle jen ,clensky
stdt“) musi byt tepelné osetfeno v produkénim hospo-
dd¥stvi.

§5

Syrové mléko nelze uvddét do obéhu k lidské spo-
trebé, s vyjimkou pfimého prodeje uvedeného v § 1
odst. 2.

Konzumni tepelné osetfené mléko
§6
(1) Konzumni tepelné oSetfené mléko muze byt
uvddéno do obéhu, pouze pokud
a) bylo ziskdno ze syrového mléka, které bylo &is-
téno nebo filtrovino pomoci zafizeni uvedeného
v &asti V [pismeno e)] ptilohy &. 2 k této vyhldsce
a které
1. vyhovuje podminkdm stanovenym v § 4, v p¥i-
padé kravského mléka téZ podminkim stano-
venym pro konzumm mléko zvld$tnim prav-
nim predpisem,’)

2. vyhovuje podminkdm stanovenym v § 4, v pfi-
padé kravského mléka téZ pozadavkim priva
Evropskych spoleCenstvi na  konzumni

mléko,’)

3. v pfipadé potteby proslo sbérnym stfediskem,
které spliiuje podminky stanovené v &ds-
tech I, I, IIT a VI ptilohy &. 2 k této vyhldsce,
anebo bylo pfeterpino z jedné nddrze do druhé
v dobrych hygienickych a distribu¢nich pod-
minkach,

4. v ptipadé potfeby proslo standardizaénim stfe-
diskem, které spliiuje podminky stanovené
v &astech I, 11, IV a VI prilohy &. 2 k této vy-
hlisce,

b) pochdzi z podniku pro osetfeni mléka, ktery spl-

fiuje podminky stanovené v &istech I, II, V a VI

pfilohy ¢. 2 k této vyhldsce, a je kontrolovdn v sou-

ladus § 13

%) Vyhl4ska &. 77/2003 Sb., kterou se stanovi poZadavky pro mléko a mlééné vyrobky, mraZené krémy a jedlé tuky a oleje.

%) Natizeni Rady (ES) & 2597/97 ze dne 18. prosince 1997, kterym se stanovi dopliiujici pravidla spoleéné organizace trhu

s mlékem a mlénymi vyrobky pro konzumni mléko.
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c) bylo oSetfeno v souladu s &4sti I (oddilem A) pti-
lohy &. 3 k této vyhldsce,

d) odpovidd kritériim stanovenym v &isti II (oddi-
lu B) ptilohy ¢&. 3 k této vyhldsce,

e) bylo v podniku pro osetfeni mléka, v némz bylo
podrobeno konecnému oSetfeni, oznaceno v sou-
ladu s &asti IV ptilohy ¢. 3 k této vyhldsce a baleno
v souladu s &sti III pfilohy &. 3 k této vyhldsce;
tim neni dotéeno oznaovani konzumniho tepelné
oSetfeného mléka podle zvldstniho pravniho pred-
pisu,’)

f) bylo skladovdno v souladu s &isti V piilohy ¢&. 3
k této vyhldsce,

g) bylo pfepravovino za hygienickych podminek
odpovidajicich ¢sti V prilohy &. 3 k této vyhldsce,

h) bylo provdzeno béhem piepravy prvopisem prav-
divé a dplné vyplnéného pruvodniho obchodniho
dokladu, ktery vedle ddaji uvedenych v éist IV
piilohy &. 3 k této vyhldsce obsahuje i idaje, podle

nichz Ize zjistit druh pouZitého tepelného osetfent

a orgdn vykondvajici stdtni veterindrni dozor
v podniku pro oSetfeni mléka, z néhoz mléko po-
chdzi, pokud to neni zfejmé z jeho veterindrniho
schvalovaciho ¢&isla; privodni obchodni doklad se
vSak nevyZzaduje, jde-li o mléko pfepravované vy-
robcem k pfimé doddvce koneénému spottebiteli.

(2) Pravodni obchodni doklad, uvedeny v od-
stavel 1 pism. h), musi byt uchovdvin ptijemcem nej-

méné po dobu 1 roku tak, aby mohl byt na pozddidn{
predloZen orgdntim vykondvajicim stitni veterindrni

dozor.

(3) Jde-li o kravské mléko, musi

a) mit bod mrznuti nejvyse — 0,515 °C a hmotnost
nejméné 1 028 g na litr, stanovenou v celém mléce
pi1 20 °C, anebo tomu odpovidajici hodnoty pii
jejich stanoveni v mléce zcela odtuénéném; bod
mrznut{ vy$§{ nez — 0,515 °C je vSak pfipustny
pouze pod podminkou, Ze kontroly uvedené
v &asti I [oddilu A bodé 3 pism. b)] piilohy ¢&. 3
k této vyhldsce prokdzou, Ze do mléka nebyla pfi-
ddna voda,

b) obsahovat nejméné 28 g bilkovin na litr; obsah
bilkovin se zji§tuje ndsobenim procentudlniho ob-
sahu celkového dusiku v mléce koeficientem 6,38,

c) obsahovat nejméné 8,50 % tukuprosté susiny.

(4) Mléko urcené k vyrobé sterilizovaného mléka
nebo mléka pasterovaného pti velmi vysokych teplo-
tich (UHT) muaze byt v pfipadé potfeby podrobeno
poldteénimu tepelnému osetfeni v podniku pro oSe-
treni mléka, ktery splfiuje podminky stanovené v od-
stavci 1 pism. b)

Mlécné vyrobky
§7
K vyrobé mléénych vyrobka lze pouZit pouze
a) syrové mléko, které splituje podminky stanovené

b)

d)

e)

f)

g)
h)

v § 4 a &asti I pilohy &. 3 k této vyhldsce a které

v piipadé potfeby proslo sbérnym stfediskem

nebo standardizaénim stfediskem, jez spliuje

podminky stanovené v &dstech T az IV a VI prilohy

¢ 2 k této vyhldsce, nebo

mléko uréené k vyrobé mléénych vyrobka, které

bylo ziskino ze syrového mléka, které spliuje

podminky stanovené v pismenu a) a které

1. pochdzi z podniku pro osetfeni mléka spliiuji-
ciho pozadavky stanovené v &istech I, I, Va VI
pfilohy ¢&. 2 k této vyhldsce,

2. bylo skladovdno a pfepravovidno v souladu
s &dsti V prilohy ¢&. 3 k této vyhldsce.

§ 8
(1) Mlééné vyrobky mus{
byt vyrobeny z mléka, které spliuje pozadavky
stanovené v § 7, anebo z mléénych vyrobku, které
spliiuji pozadavky stanovené v tomto ustanoveni,

byt pfipraveny ve zpracovatelskem podniku,
ktery spliiuje pozadavky stanovené v &astech I, IT,
Va VI ptilohy ¢. 2 k této vyhldsce a je kontrolovén
v souladu s § 13,

vyhovovat kritériim stanovenym v ¢&sti II pfilo-
hy ¢&. 3 k této vyhldsce,

byt baleny v souladu s ¢dsti II1 prﬂohy ¢ 3 k téo
vyhldsce; jsou-li v tekuté formé a uréeny k prode-
ji spotfebiteli, musi byt tkony spojené s je-
jich plnénim do lahvi, popiipadé jinych nidob,
jakoZz 1 s uzavirdnim nidob a balenfm provadeny
automatlcky, v prlpade omezené produkce viak
muze krajskd veterindrni sprava povoht pouzivani
neautomatlzovanych metod uzavirdni obaldi, po-
kud tyto metody divaji rovnocenné hygienické
zéruky,

byt oznafeny v souladu s &isti IV pfilohy &. 3
k této vyhldsce; tim neni dotleno oznalovdni

lecnych vyrobkd podle zvliStniho pravniho
predpisu,’)

byt skladovdny a pfepravovdny v souladu s ¢&ds-

ti V ptilohy ¢. 3 k této vyhldsce,

byt kontrolovdny v souladu s § 13 a &dsti VI pti-

lohy &. 3 k této vyhldsce,

obsahovat v pipadé potieby pouze litky jiné nez
mléko, které jsou pozivatelné,

byt v prubehu Vyrobnfho procesu podrobeny te-
pelnému oSetieni, nebo byt Vyrobeny z vyrobku,
které byly podrobeny tepelnému osetieni, anebo
maji takové hygienické vlastnosti, jeZ postaluji
k dodrZeni hygienickych kritérif pozadovanych
pro vSechny hotové vyrobky,

byt provizeny béhem pfepravy prvopisem prav-
divé a uplné vyplnéného privodniho obchodniho
dokladu, ktery vedle udaji uvedenych v &sti IV
ptilohy &. 3 k této vyhldsce obsahuje i udaje, podle
nichz lze zjistit druh pouZitého tepelného osetfent
a organ vykondvajici stdtni veterindrni dozor ve
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zpracovatelském podniku, z néhoZ vyrobky po-
chdzeji, pokud to neni zfejmé z jeho veterinarniho
schvalovaciho &isla.

(2) Ustanoveni § 6 odst. 4 plati pro pravodn{ ob-
chodni doklad uvedeny v odstavci 1 pism. j) obdobné.

3) Mléko a mlecne vyrobky nesmi byt oSetfeny
ionizujicim zdfenim,*) pokud nejde o ionizaci k 1ékai-
skym ucelam.

§9

(1) Krajskd veterindrni sprdva mize v souladu
s § 49 odst. 1 pism. g) zdkona povolit pro vyrobu syr,
jejyichz doba zrdnf ¢ini nejméné 60 dntl, zmirnéni po-
zadavka stanovenych
a) v &asti IV prilohy ¢&. 1 k této vyhldsce, pokud jde
o vlastnosti syrového mléka,

b) v § 8 odst. 1 pism. b) a d), pokud hotovy vyrobek
splnu]e kritéria uvedend v ¢dsti II (oddilu A) pfi-
lohy ¢. 3 k této vyhldsce,

c) v &sti IV (oddilu B bodé 2) ptilohy ¢&. 3 k této
vyhldsce.

(2) Krajskd veterindrni sprdva muaZze v souvislosti
s vyrobou mlénych vyrobku s tradi¢nimi vlastnostmi
povolit v souladu s § 49 odst. 1 pism. g) zikona
zvldstni nebo obecné vyjimky z pozadavku stanove-
nych

a) v &sti I (bodé 6) prilohy & 2 k této vyhldsce
a v &st III (bodé 2) pfilohy &. 3 k této vyhldsce,
pokud se tykaji druhu materidld, z nichZ jsou vy-
robeny zafizeni, ndstroje a pracovni pomuck
pouzivané pro pfipravu, prvnf a dalsi baleni téchto
vyrobkty; takovd zafizeni, ndstroje a pracovni po-
miuicky vSak musi byt trvale udrZovany v uspoko-
jivé Cistém stavu a musi byt pravidelné é&istény
a dezinfikovény,

b) v &asti I [bodé 2 pism. a), b), c) a d)] piilohy ¢&. 2
k této vyhlasce, pokud se tykaji sklep nebo mist-
nosti, v nichZ zraji takové Vyrobky, tyto sklepy
nebo mistnosti mohou byt tvofeny pfirodnimi
geologickymi sténami a sténami, které nejsou
hladké, odolné, nepropustné, pokryte svétlym nd-
térem nebo z nekorodu ictho materidlu; frekvence
a druh &isticich a deszekcmch opatfeni v téchto
sklepech a mistnostech se prlzpusobuje typu Cin-
nosti, kterd je v nich vykondvina, pficemz se bere
zietel na specifickou okolni mikrofléru.

31 kdyz byly povoleny vyjimky uvedené v od-
stavci 2, musi mléko pouzité k vyrobé mléénych vy-
robkt s tradiénimi vlastnostmi splnovat pozadavky
stanovené v &dsti I prilohy ¢. 1 k této vyhldsce.

(4). Za mlécné vyrobky s tradi¢nimi vlastnostmi se
povazuji mlééné vyrobky, které jsou v Ceské republice

a) tradiéné (historicky) uznivané,

b) vyribéné podle technologickych norem nebo vy-
robnich metod, stanovenych privnimi pfedpisy,
popfipadé registrovanych, nebo

c¢) chrdnéné pravnimi ptedpisy.

Spole¢na, prechodnd a zavérecna ustanoveni
§ 10

(1) Podniky pro oSetfeni mléka a zpracovatelské
podniky, které pfijimaji syrové mléko, jez nevyhovuje
normdm stanovenym v ¢asti IV prilohy ¢. 1 k této vy-
hldsce, nemohou byt schvéleny.

(2) Vyrobky, které

a) pochdzeji z podnikli uvedenych v odstavci 1, ne-
mohou byt opatfeny oznacenim zdravotni nezi-
vadnosti podle ¢isti IV (oddilu A bodu 3) ptilohy
&. 3 k této vyhldsce a nesmi byt odesiliny do ¢len-
skych stdtt, ani dovdzeny ze zemi, které nejsou
Clenskymi stity (ddle jen ,tfeti zemé&®),

b) nevyhovuji pozadavkiim a kritériim stanovenym
v Castech I a 1T prilohy &. 3 k této vyhldsce, anebo
pozadavkim stanovenym v souvislosti s § 9
odst. 1, nesmi byt odesiliny do ¢lenskych stdtd,
ani dovdZeny z tfetich zemi.

(3) Krajskd veterindrni sprdva muaze pfi schvalo-
vani zpracovatelského podniku s malou kapacitou,
v némz roéné zpracované mnozstvi mléka nepiekra-
Cuje

a) 500 000 1, povolit v souladu s § 49 odst. 1 pism. g)

zdkona zmirnéni pozadavka vyplyvajicich z § 8

odst. 1 pism. b) a z § 13 odst. 1 pism. g),

b) 2 000 000 1, povolit v souladu s § 49 odst. 1
pism. g) zdkona zmirnéni pozadavku vyplyvaji-
cich z ¢asti I a V ptilohy &. 2 k této vyhldsce.

(4) Povolit zmirnéni pozadavkd podle odstavce 3
lze jen tehdy, jestlize tim nebudou ovlivnény hygie-
nické podminky vyroby mléénych vyrobkda.

(5) V Zddosti o povoleni zmirnéni poZzadavkd po-
dle odstavce 3 mus{ zpracovatelsky podnik uvést mimo
jiné, jaké mnozstvi mléka v ném bylo zpracovino
v predchozim roce, popfipadé prohldsit, Ze neprekroci
mnozstvi roéné zpracovaného mléka uvedeného v od-
stavci 3, a ddle, jakymi doklady lze toto mnoZstvi pro-
kdzat, druh a mnozstvi mléénych vyrobku vyrobenych
v ptedchozim roce a jakd zmirnéni pozaduje.

(6) Zpracovatelsky podnik, kterému bylo povo-
leno zmirnéni pozadavkl podle odstavce 3, musi ucho-
vavat doklady o mnoZstvi zpracovaného mléka v pied-

*) Vyhliska &. 297/1997 Sb., o podminkich ozafovini potravin, o nejvyssi piipustné ddvce zdfeni a o zptisobu znaenf.
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chozim roce a na pozdddni je predloZit orgdnim vy-
kondvajicim stitni veterinirn{ dozor.

(7) Vyrobky uvedené v odstavci 2 a vyrobky
z podnikdl, jimz bylo povoleno zmirnéni pozadavku
podle odstavce 3, se oznaluji zpisobem uvedenym ve
zvld§tnim pravnim predpisu.

§ 11

(1) V podniku, v némz jsou vyrdbény potraviny
obsahujicf mléko nebo mlééné vyrobky spolecné s ji-
nymi prlsadam1 které nebyly podrobeny tepelnemu
nebo jinému oSetfeni se srovnatelnym tucinkem, mus{
byt toto mléko, tyto mlééné vyrobky a tyto prlsady
skladovdny oddelene, aby se zabrdnilo kifZové konta-
minaci, a musi byt oSetfeny nebo zpracovdny v prosto-
rech k tomu déelu vhodnych.

(2) Nidrze na mléko, prostory, jejich vybaveni
a zafizeni mohou byt pouZiviny i pro j 1ne potraviny
za predpokladu, Ze jsou piijata veskera vhodnd opa-
tieni branici jakékoli kontaminaci nebo jakémukoli
zhorSovini jakosti konzumnitho mléka nebo mléénych
vyrobku.

(3) Cisterny pouzivané k piepravé mléka musi

byt zfetelné oznadeny tak, aby bylo zfejmé, Ze mohou
byt pouziviny pouze k pfepravé potravin.

§ 12

(1) Zvitata v produkénim hospodafstvi musi byt
podrobovina pravidelnym veterindrnim kontroldm za-
jistujicim dodrZovdni poZadavkd stanovenych v &ds-
ti I pfilohy ¢. 1 k této vyhldsce; tyto kontroly mohou
byt provddény v rdmci jinych kontrol podle zékona
nebo provadécich pravnlch predpist k nému. Vznik-
ne-li podezieni, Ze uvedené pozadavky nejsou dodrzo-
vany, mus{ krajskd veterindrni sprdva provést kontrolu
celkového zdravotniho stavu dojnic, a ukdZe-li se to
jako nezbytné, nechd provést dal3{ vySetieni téchto
zvifat.

(2) Produkéni hospodafstvi podleha pravidel-
nym veterindrnim kontroldm zajiStujicim dodrzovén{
hygienickych poZadavki, zejména poZadavki tykaji-
cich se ddrzby stiji a dojent. Cetnost téchto veterinar-
nich kontrol je zdvisld na povaze a mife rizik a jejich
vyhodnocovén{ v daném hospodéfstvi; musi vSak byt

provadény nejméné jednou rocné. Zjisti-li veterindrni

kontrola nedostatky, musi byt pfijata odpovidajici opa-
tfeni.
§ 13

(1) Provozovatel podniku pro oSetfeni mléka
nebo zpracovatelského podniku musi &init veskerd

opatfeni nezbytnd k dodrZovini této vyhldsky ve viech
stadiich vyroby, zejména

a) ur¢it kritické body”) v tomto podniku se zfetelem
na pouzivané technologické postupy a vhodnymi
zpusoby je sledovat a kontrolovat,

b) odebirat vzorky k laboratornimu vySetfeni v labo-
ratofi, uznané pro pozadovany okruh vySetfent
krajskou veterindrni sprdvou, zejména za tcelem
kontroly uéinnosti metod ¢isténi a dezinfekce
a kontroly dodrzovdni norem a kritérif stanove-
nych touto vyhldskou,

c) vést pisemné, poph’padé jinak zaznamendvané
tidaje pozadované podle pismen a) a b) a na poZd-
danf je predkladat orgdnim vykonavajlclm statn{
veterindrni dozor; doba uchovidvini ziznamt
o téchto udajich se v ptipadé mlé¢nych vyrobkd,
které nemohou byt skladovdny pfi teploté okol-
ntho prostiedi, zkracuje na dobu 2 mésicti po datu
spotfeby nebo minimdln{ trvanlivosti vyrobku,

d) uvédomit neprodlené krajskou veterindrni sprivu
o tom, ze podle vysledkt laboratorniho vy3etfent,
poptipadé podle jinych poznatkll existuje vidzné
zdravotni riziko,

e) v pfipadé bezprostfedniho ohrozeni zdravi lid{
stdhnout z obéhu celé mnoZstvi vyrobka vyrobe-
nych v podobnych technologickych podminkich
a predstavujicich pravdepodobne stejné riziko;
tyto vyrobky musi zlstat pod cilenym dozorem
az do jejich neskodného odstranéni nebo vyuziti
k jinému tclelu nez k lidské spotiebé, anebo az do
jejich zpracovani provedeneho se souhlasem kraj-
ské veterindrni sprdvy takovym zptisobem, ktery
zajisti jejich zdravotni nezdvadnost,

f) zajistit sprdvné pouzivdn{ oznaceni zdravotni ne-
zavadnosti,

g) provadét nebo organizovat pro zaméstnance, ktefi
nemaji odpovidajici kvalifikaci osvéd&enou diplo-
mem, program Skoleni umoziujici jim ziskdn{
znalosti a ndvykd potfebnych k dodrZovan{ hygie-
nickych pozadavki na vyrobu, odpovidajicich
struktufe vyroby,

h) umoznit orgdnim vykondvajicim v podniku pro
oSetfeni nebo zpracovatelském podniku stdtn{ ve-
terindrni dozor volny p¥istup do vSech ¢dsti a v pii-
padé pochybnostf o pﬁvodu mléka nebo mléén}?ch
vyrobki i pfistup k dcetnim dokladiim, umoziiu-
jicim zjistit produkéni hospodafstvi a podmk pu-
vodu suroviny.

(2) V rdmci kontrol podle odstavce 1 musi pro-
vozovatel podniku pro oSetieni mléka nebo zpracova-
telského podniku providét v souladu s védecky uznai-
vanymi a ovéfenymi metodami, uplatiiovanymi

®) Vyhliska ¢. 147/1997 Sb., o zplisobu stanoven{ kritickych bodf v technologii vyroby, ve znéni pozdgjsich predpist.
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v Evropské unii (ddle jen ,Unie“), téZ testy ke zjisténi

rezidui ldtek s farmakologickym a hormondlnim déin-
kem, antibiotik, pesticidi, detergentt a ]mych skodli-
Vych ldtek nebo latek, které mohou zménit smyslové
vlastnosti mléka nebo mlé¢nych vyrobkd, anebo které
mohou zpusobit, Ze konzumace mléka nebo mléénych
vyrobki je nebezpe¢nd nebo $kodlivd pro zdravi lidi.

(3) Obsahuji-li mléko nebo mlécné vyrobky rezi-
dua v mnozstvi prekraujicim nejvys$si piipustnd
mnoZstvi stanovend zvldtnimi pravnimi predpisy®)
(ddle jen ,,stanovené limity“), musi byt vylouéeny z lid-

ské spotteby. Jejich neskodné odstraniovdni a dalsi

zpracovavani stanovi zvldStni pravni predpis.

§ 14

(1) Utedni veterindrni Iéka¥, odpovédny za vykon

statntho veterindrniho dozoru v podniku pro oSetfen{

mléka nebo zpracovatelském podniku, musi
a) vykondvat tento dozor v souladu s &dsti VI pfi-
lohy ¢&. 3 k této vyhldsce, zejména
1. pravidelné hodnotit vysledky kontrol providé-
nych provozovatelem tohoto podniku podle

§ 13 a na zdkladé vysledkti tohoto hodnoceni
nafidit provedeni nebo pfistoupit k provedent

dalsich vySetfeni, vztahujicich se na kterékoli
stadium vyroby nebo na kterykoli vyrobek,

2. poskytovat zprdvy o hodnoceni vysledkt pro-
vidénych kontrol se zdvéry a doporuceni-
mi provozovateli tohoto podniku s tim, aby
zabezpedil ndpravu zjisténych nedostatkd,

b) podilet se na koncepci a realizaci programu sko-
len{ zaméstnanct tohoto podniku.

(2) Rozsah pfitomnosti tfedntho veterindrntho
lékate uvedeného v odstavei 1 v podniku pro osetfent
mléka nebo zpracovatelském podniku je zavisly na ve-
likosti tohoto podniku, na druhu vyrobkd, na povaze
a mife rizik a jejich vyhodnocovéni, jakoZ 1 na Cetnosti
ZjiEfovan}?ch nedostatktl. Jsou-li duvody pro pode-
zfeni, Ze poZzadavky této Vyhlasky nejsou dodrZovény,
provede ufedni veterindrni lékaf nezbytné kontroly;
potvrdi-li se toto podezfeni, uéini odpovidajici opa-
tfeni.

(3) Ustanoveni odstavce 2 plati obdobné pro
uredniho veterindrniho lékafe odpovédného za vykon
stitnitho veterindrntho dozoru ve sbérném stfedisku
nebo standardizaénim stiedisku.

(4) Zjisti-li orgdny vykondvajici stdtni veterindrni
dozor opakované nedostatky v hygiené vyroby, zvysi
ucinnost tohoto dozoru v podniku pro oSetfeni mléka
nebo zpracovatelském podniku, popfipadé ucini opa-
tien{ k odstranéni etiket nebo jinych prostfedkii nesou-
cich oznaleni zdravotni nezavadnosti. Zjisti-li zjevné
nedodrzovdni hygienickych pozadavka na vyrobu, sta-
novenych touto vyhldskou, anebo prekizky branici
odpovidajicimu vykonu tohoto dozoru, postupujf
organy vykondvajicf stitni veterindrni dozor v souladu
s § 53 odst. 1 pism. ) zdkona, popfipadé s § 22 odst. 1
pism. a) zdkona.

§ 15

Vyroba mléénych vyrobkd, které spadaji do pu-
sobnosti této vyhlasky, ale ¢4st mléenych slozek v nich
je nahrazena jinymi vyrobky, nez jsou mlé¢né vyrobky,
podléhd hygienickym poZadavkim stanovenym touto
vyhldskou.

§ 16

(1) Pfi oznalovdn{ zdravotni nezdvadnosti podle
této vyhldsky se v podnicich, zdvodech, poptipadé ji-
nych zafizenich, v nichZ se vyrdbéji a uvddéji do obéhu
tepelné oSetfené mléko a mlécné vyrobky a jez byly
schvéleny a uvedeny na seznamu uvefejnéném Komist,
pouzivaji do dne, jimZ vstoupi smlouva o piistoupenf
Ceské republiky k Evropské unii v platnost, oznaceni
ovdlného tvaru, v jejichz horni &sti je velkymi pis-
meny psand zkratka ,CZ“ a ve stfedni ¢ castl veterinarni
schvalovaci ¢islo podniku.

(2) V ostatnich podnicich, zdvodech, poptipadé
jinych zafizenich se pouZivaji oznaleni kruhového
tvaru.

§ 17
Utinnost
(1) Tato vyhldska nabyvd ucinnosti dnem jejiho
vyhlasem s vyjimkou § 6 odst. 1 pism. a) bodu 2, ktery

nabyvd déinnosti dnem vstupu smlouvy o pfistoupeni
Ceské republiky k Evropské unii v platnost.

(2) Ustanovem’§ 6 odst. 1 pism. a) bodu 1 a § 16
odst. 1 pozbyvajf platnosti dnem vstupu smlouvy o pfi-
stoupeni Ceské republiky k Evropské unii v platnost.

Ministr:

Ing. Palas v. r.

®) Vyhldska & 53/2002 Sb., kterou se stanovi chemické poZadavky na zdravotni nezdvadnost jednotlivych druht potravin
a potravinovych surovin, podminky pouZiti litek ptidatnych, pomocnych a potravnich dopliikéi, ve znéni pozdéjsich

predpist.

Vyhldska &. 465/2002 Sb., kterou se stanovi maximélné ptipustné mnoZstvi rezidui jednotlivych druhu pesticidt v potra-

vindch a potravinovych surovindch.

Vyhldska & 273/2000 Sb., kterou se stanovi nejvyssi piipustné zbytky veterindrnich 1é¢iv a biologicky aktivnich ldtek
pouZzivanych v Zivoé&isné Vyrobe v potravinich a potravinovych surovinich, ve znéni pozdéjsich predpist.
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Priloha €. 1 k vyhldsce ¢. 203/2003 Sb.

VETERINARNI POZADAVKY VZTAHUJICI SE K PRIJMU
SYROVEHO MLEKA DO PODNIKU PRO OSETRENI MLEKA
NEBO DO ZPRACOVATELSKEHO PODNIKU

I

Veterinarni pozadavky na syrové mléko

1. Syrové mléko musi pochizet:
a) od krav nebo buvolich krav,
— které patfi do stdda, jez je podle prdvnich predpist upravujicich veterindrni podminky obchodovinf se
zvitaty dfedné prosté tuberkulézy a dfedné prosté nebo prosté bruceldzy,
— které nevykazuji jakékoli pfiznaky nakazlivych onemocnéni pfenosnych mlékem na ¢lovéka,
— které nemohou prendset na mléko smyslové odlisné vlastnost,

— jejichz celkovy zdravotni stav neni naruSen Zddnou zjevnou poruchou a jeZ nejsou postizeny infekei
pohlavnich orgdnt s vytokem, enteritidou s prijmem a horeckou nebo zjistitelnym zdnétem vemene,

— které nevykazuji Zddné poranéni vemene, jez by mohlo ovlivnit mléko,
- které, pokud jde o krévy, dojf pfinejmenéfm 2 | mléka denné,

/////

uvolfiovat do mléka a pro néz byla pravnimi predpisy stanovena ochranna lhiita;
b) od ovei a koz, které patii do chovu ovei a koz dfedné prostého nebo prostého brucelézy (Brucella meli-
tensis) s vyjimkou mléka, jez je urfeno k vyrobé syra zrajictho nejméné 2 mésice.
Mléko a mlééné vyrobky nesmi pochdzet z pdsma dozoru stanoveného se zfetelem na slintavku a kulhavku,
s vyjimkou pfipadu, kdy bylo mléko pod stitnim veterinirnim dozorem podrobeno pasteraci (71,7 °C po
dobu 15 sekund) ndsledované:
— druhym tepelnym oSetfenim vedoucim k negativni reakci v peroxiddzovém testu, nebo
— susenim véetné zdhfevu, majicim déinek rovnocenny s tepelnym oSetfenim stanovenym v pfedchozi od-
rizce, nebo
— druhym oSetfenim, pfi kterém doslo ke sniZeni pH pod 6,0 a k jeho udrZovini po dobu nejméné 1 hodiny.
2. Pokud je v hospodéfstvi chovadno spole¢né vice druht zvitat, musi kazdy druh vyhovovat veterinirnim
podminkdm, jaké by byly pozadoviny v pfipadé jejich samostatného chovu.
3. Pokud jsou kozy choviny spolecné se skotem, musi byt podrobeny zkousce na tuberkulézu v souladu
s opatfenimi, prlJatyml Evropskou komisi (déle jen ,,Komise®).
4. Syrové mléko musi byt vyloudeno z osetieni, zpracovani, prodeje a spotieby, jestliZe
a) pochdzi od zvifat, kterym byly nedovolené poddviny zakdzané ltky,
b) obsahuje rezidua litek uvedenych v § 13 odst. 2 této vyhldsky v mnoZstvi prekralujicim stanovené limity.

II
Hygiena produkéniho hospodafstvi

1. Syrové mléko musi pochizet z produkéntho hospodafstvi, které je registrovano a kontrolovéno v souladu
s § 12 této vyhlasky Pokud nejsou buvoli krdvy, ovce a kozy chovany pod §irym nebem, musi byt pouzivand
zafizeni navrZena, postavena, udrZovédna a spravovdna zpusobem, zajistujicim:

a) dobré podminky ustdjeni, hygieny, ¢istoty a zdravi zvitat, zejména:
— stdj, kde jsou umistény krdvy, a k ni ndleZejici budovy musi byt stdle dostatecné &isté, uklizené a v dobrém
stavu,

— piistup ke stdji a budovdm k ni ndleZejicim musi byt udrzovin tak, aby zde bylo zabrdnéno hromadéni
hnoje nebo znedistujicich ldtek,

— hntj musi byt odstrafiovdn z vykalovych Zlabt tak pravidelng, jak je tieba,
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stdni musi byt udrZovdna suchd, podle potfeby s pouzitim podestylky,

dezinfekce stdje a budov k ni ndleZejicich musi byt provddéna tak, aby nevznikalo riziko pfimiseni
dezinfekénich prostfedka do mléka nebo znehodnoceni mléka,

prasata a dribeZ nesmi byt ustdjeny ve stdji nebo v budovéich, v nichZ jsou dojeny krivy,

mouchy, hlodavci a jin{ skidci musi byt systematicky hubeni,

chemické litky, l1é¢iva a podobné litky musi byt uchovdvdny na bezpeném misté,
— krmiva, kterd by mohla mit nepfiznivy vliv na mléko, nesmi byt skladovina ve stdji;
b) uspokojivé hygienické podminky pro dojeni mléka, manipulaci s mlékem, chlazen{ a skladovadn{ mléka.
2. Prostory, ve kterych se provadi dojeni nebo ve kterych se mléko skladuje, zchlazuje nebo ve kterych se

s mlékem manipuluje, musi byt umistény a postaveny tak, aby se zamezilo jakémukoli nebezpeéi kontaminace
mléka. Musi byt snadno &istitelné a dezinfikovatelné a musi mit zejména:

a) snadno Cdistitelné stény a podlahy v mistech, kde mdZe dochdzet ke znedisténi nebo infekei,

b) podlahy polozené zpisobem usnadiiujicim odvod tekutin a uspokojivé odstrafiovani odpadd,

¢) odpovidajici vétrdni a osvétleni,

d) vhodné a dostate¢né zdsobovdni pitnou vodou (vyhlaska ¢. 376/2000 Sb., kterou se stanovi pozadavky na
pitnou vodu a rozsah a etnost jeji kontroly), pouZivanou pfi dojeni a pfi &iSténi zafizeni a ndstroji uve-
denych v &isti IIT oddilu B,

e) odpovidajici oddéleni od veskerych zdroju kontaminace, jako jsou zdchody a hnojisté,

f) snadno omyvatelné, Cistitelné a dezinfikovatelné vybaveni a zafizeni.

Prostory ke skladovdni mléka musi mit kromé toho vhodné zafizeni pro chlazeni mléka, musi byt chrinény

pted sktdci a musi byt vhodné oddéleny od prostord, v nichZ jsou ustdjena zvitata. Mohou byt pouZiviny pouze
pro &innosti souvisejici se zachdzenim s mlékem a s dojicim zafizenim.

3. Pokud se pouzivd mobiln{ dojirna, musi byt dodrzovdny pozadavky uvedené v bodé 2 pism. d) a f) a navic
musi tato dojirna:
a) byt umisténa na Cistém misté, kde se nehromadi vykaly nebo jiné odpady,
b) zajisfovat ochranu mléka béhem veskeré manipulace s nim,
c) byt konstruovdna a upravena tak, aby vnitfni povrchy mohly byt udrzovény v &istoté.

4. Pokud jsou dojnice chovidny pod $irym nebem, musi mit produkéni hospodifstvi zénu pro dojeni nebo
dojirnu vhodné oddélenou od zény ustdjent.

5. Musi byt moZno zajistit iéinné oddéleni zvitat nakaZenych nebo podezielych z nakaZeni nékterym
z onemocnéni uvedenych v ¢dsti I odst. 1, anebo oddélen{ zvitat uvedenych v &dsti I odst. 3 od zbytku stida.

6. Zvitata viech druht mus{ byt chovdna v dostate¢né vzdilenosti od prostort a mist, kde je mléko skla-
dovéno, kde se s mlékem manipuluje nebo kde je mléko chlazeno.

II1

Hygiena dojeni, svozu syrového mléka a jeho pfepravy z produkéniho hospodafstvi
do sbérného nebo standardiza¢niho stiediska, do podniku pro osetfeni mléka
nebo do zpracovatelského podniku; hygiena personalu

A. Hygiena dojeni

1. Dojeni musi byt providéno hygienicky a podle stanovenych podminek, zejména:

a) jednotlivé dojnice ve stddé musi byt identifikovatelné orgdny vykondvajicimi stdtn{ veterindrni dozor. Mus{
byt &isté a dobfe udrzované;

b) pfed dojenim a v prubéhu dojeni nesmi byt vykondvdna zddnd ¢innost, kterd by mohla mit nepfiznivy
u¢inek na mléko;

c) pred Zaha]emm dojeni musi byt struky, vemeno a podle potreby 1 prilehlé &isti slabiny, stehna a bficha
dojnice Cisté. Zptsob jejich &isténi nesmi ohrozit mléko ani zvite;

d) pfed dojenim kazdé dojnice musi doji¢ posoudit vzhled mléka. Zjisti-li ]akoukoh fyz1kaln1 odchylku, mus{
byt mleko pfislusné dojnice vyfazeno z doddvky. Dojnice s khmcky zjevnym onemocnénim vemene musi
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byt dojeny jako posledni nebo zvldstnim dojicim strojem, popiipadé podojeny rucné, a jejich mléko musi
byt vyfazeno z doddvky;

e) koupel nebo postiik struku musi byt provedeny ihned po dojent, pokud krajskd veterindrn{ sprava neschvi-
lila jiny zpusob. SloZeni koupeli nebo postiikt struku musi byt schvaleno Ustavem pro stdtni kontrolu
veterindrnich bioprepardta a léCiv.

2. Bezprostfedné po nadojeni musi byt mléko umisténo na cistém misté, které je vybaveno tak, aby se
zabrénilo nezddoucimu vlivu na jakost mléka. Je-li mléko filtrovdno, musi byt pouzity filtr v zdvislosti na jeho
typu vyménén nebo vydistén pred vyderpdnim jeho absorpcnl schopnosu v kazdém pripadé musi byt vyménén
nebo vycistén pred kazdym dojenim. K filtraci nesmi byt pouZity tkané textilie. Jsou-li dojnice dojeny ve stdji do
konvi, musi byt konve ve stdji, jakoZ i pfi pfemisténi ven a do mlé¢nice zakryty. Pokud neni mléko svdZeno do
2 hodin po nadojeni, musi byt zchlazeno na teplotu 8 °C nebo niZ${ pfi dennim svozu, anebo na teplotu 6 °C,
pokud nenf svoz provddén kazdy den. Béhem pfepravy mléka do podniku pro oSetfeni mléka, anebo do zpra-
covatelského podniku nesmi teplota zchlazeného mléka pfeséhnout 10 °C, mimo mléka sviZeného do 2 hodin po
nadojeni. Z technologickych duvodu tykajicich se vyroby nékterych mléénych vyrobkti mtze krajskd veterindrn{
sprava povolit vyjimky z uvedenych teplot za pfedpokladu, Ze koneny vyrobek vyhovuje kritériim stanovenym
v ¢&asti 11 prilohy &. 3 k této vyhldsce.

B. Hygiena prostort, zafizeni a nastroju

1. Zafizen{ a ndstroje nebo jejich povrchy, které pfichdzeji do styku s mlékem (pomucky, nddoby, cisterny
atd. urlené k dojeni, ke svozu nebo k pfepravé), musi byt vyrobeny z hladkého, snadno Cistitelného a dezinfi-
kovatelného materidlu, odolného proti korozi, ktery neuvoliiuje do mléka litky v mnoZstvi nebezpeéném pro
zdravi lidi, litky, jeZ méni sloZeni mléka, anebo litky, jeZ neptiznivé ovliviiuji smyslové vlastnosti mléka.

2. Pomiicky pouZzivané pii dojeni, mechanické dojici zafizeni a nddoby, které pfichdzejf do styku s mlékem,
musi byt po pouZitf vyciStény a dezinfikovdny. Po vy¢isténi a dezinfekei musi byt zafizeni a nistroje pro dojen,
oSetfeni a skladovdni mléka a jeho pfepravu omyty pitnou vodou. Nistroje a kartdce musi byt hyglemcky
skladovdny. Velkoobjemové tanky musi byt po vyprazdnéni, vyci§téni a dezinfekci ponechdny s otevienym
vypustnym kohoutkem a7 do doby ndsledného pouziti. Nddoby a cisterny pouzivané k pfepravé syrového
mléka do sbérného stfediska nebo standardizaéniho stfediska, do podniku pro osetieni mléka nebo do zpraco-
vatelského podniku musi byt pfed opétovnym pouzitim vyéistény a dezinfikovdny, a to po kazdé jizdé nebo po
nékolika po sobé rychle navazujicich jizdich, v kazdém piipadé vSak nejméné jednou denné.

C. Hygiena personilu

1. Je poZadovdna naprostd ¢istota a dodrZzovani osobni hygieny zaméstnanct. Zejména:

a) osoby provddéjici dojeni a manipulaci se syrovym mlékem musi mit pfi dojent vhodny a Cisty odév;

b) dojiéi si musi bezprostiedné pred zacdtkem dojent umy't ruce a po celou dobu dojeni je mus{ udrzovat pokud
mozno Cisté. Proto se vyzaduje, aby v bhzkostl mista dojeni bylo k dispozici vhodné zafizeni umoziiujici

osobdm provddéjicim dojeni a manipulaci se syrovym mlekem myti rukou. Oteviené riny nebo odfeniny
musi byt pfekryty obvazem odolnym proti vodé.

2. Provozovatel pfijme veskerd nezbytnd opatfeni brdnici tomu, aby se syrovym mlékem manipulovaly
osoby, které by mléko mohly kontaminovat, pokud nen{ prokazano, Ze tyto osoby jsou schopny mampulovat
s mlékem bez rizika jeho kontaminace. Vsechny osoby providéjici dojeni a man1pulac1 se syrovym mlékem mus{
prokazat zdravotnim prikazem, Ze jsou zdravotné zptisobilé k vykonavam téchto ¢innosti. V souladu se zvldst-
nimi prévnimi pfedpisy jsou povinny podrobovat se preventivnim lékatskym prohlidkdm a vySetfenim a nepro-
dlené hldsit kazdé onemocnéni infekéni nemoci (§ 19, 20 zdkona &. 258/2000 Sb., o ochrané vefejného zdravi
a 0 zméné nékterych souvisejicich zdkont, ve znén{ pozde]s1ch predpist).

D. Hygiena vyroby

1. Pod stdtnim veterindrnim dozorem se zavddi a uplatfiuje systém sledovani branici pfiddvini vody do
syrového mléka. Tento systém zahrnuje zejména pravidelné kontroly bodu mrznuti mléka z kazdého produke-
niho hospodéfstvi v souladu s ndsledujicim postupem:

a) syrové mléko z kazdého produkéniho hospoddistvi musi byt pravidelné kontrolovdno na zikladé namait-
kového odbéru vzorkt. Pokud je mléko doddvino z jednoho hospodidfstvi pfimo do podniku pro osetfent
mléka nebo do zpracovatelského podniku, odebiraji se tyto vzorky bud béhem svozu v produkénim hos-
poddistvi za predpokladu, Ze jsou pfijata opatieni brdnici podvodim béhem pfepravy, anebo pred vykldd-
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kou v podniku pro osetfen{ mléka nebo ve zpracovatelském podniku, pokud je do tohoto podniku mléko
dodédvino ptimo chovatelem. Jestlize vysledky kontroly vedou k podezteni na ptidavek vody, ufedni ve-
terindrni Iékaf odebere v produkénim hospodifstvi hodnovérny vzorek, jimZ je reprezentativni vzorek
pochézejici z jednoho tplné dozorovaného ranntho nebo velerntho dojent, ke kterému mus{ dojit nejméné
za 11 a nejvyse za 13 hodin po predchozim dojeni. Je-li mléko doddvino z vice produkénich hospodiatstvi,
mohou byt vzorky odebirdny jen pfi pffjmu syrového mléka do podniku pro osetfeni mléka nebo zpraco-
vatelského podniku, do sbérného stfediska nebo standardizaéniho stfediska za pfedpokladu, Ze se v hospo-
da¥stvi provadéji kontroly na misté. Jestlize vysledky kontroly vedou k podezfeni na ptidavek vody, ode-
biraji se vzorky ve vSech hospodifstvich, ktera se podilela na svozu doty¢ného syrového mléka. Pokud je to
nezbytné, odebere tfedni veterindrni Iékaf vérohodné vzorky vyse uvedenym zpusobem;

b) jestlize vysledky kontroly prokdzaly, Ze nebyla pfiddna Zddnd voda, mtze byt syrové mléko pouzito k vy-
robé konzumniho syrového mléka, tepelné oSetfeného mléka nebo mléka pro vyrobu mléénych vyrobka

k lidské spotfebé.

2. Podnik pro oSetfeni mléka, anebo zpracovatelsky podnik uvédomf krajskou veterindrni spravu v pfipadé,
kdy jsou dosazeny nejvyssi piipustné hodnoty pro pocet mikroorganizmt a somatickych bunék; krajskd ve-
terindrn{ sprdva pfijme vhodnd opatfen.

3. Pokud do 3 mésict po ozndmeni vysledkili kontrol uvedenych v bodé 1 pism. a), po provedeni ndslednych
Setfeni podle ¢dsti IV (oddllu D)apo prekrocem norem stanovenych v ¢dsti IV mléko pochazejici z produkcnfho
hospodarstv1 témto normdm nevyhovu e, nesmi byt doddvdno syrové mléko z tohoto hospoddtstvi do té doby,
nez toto mléko bude uvedenym normam odpovidat.

K lidské spotfebé ani ke krmen{ potravinovych zvifat nemtze byt pouzito mléko, které obsahuje rezidua
farmakologicky ucinnych ldtek v mnozZstvi prekracujicim stanovené limity; celkovy obsah vSech rezidui nesmf{
prekrodit stanovené hodnoty.

Iv

Normy pro piijem syrového mléka do podniku pro osetfeni mléka nebo
do zpracovatelského podniku, které maji byt dodrzovany pfi svozu
z produkéniho hospodatstvi

Pro zajisténi souladu s témito normami se provddi samostatné testovdni reprezentativnich vzorka syrového
mléka pochdzejicich z jednotlivych produkénich hospodéfstvi.
A. Syrové kravské mléko (aniZ jsou dotleny stanovené limity rezidui):

1. syrové kravské mléko uréené k vyrobé konzumniho tepelné osetfeného mléka nebo mléénych vyrobka
musi vyhovovat ndsledujicim normdm:

Celkovy pocet mikroorganismu pti 30 °C (na ml) <100 000 @
Pocet somatickych bunék (na ml) < 400 000 ®

(a) Geometricky primér za dobu 2 mésicti, s nejméné 2 vzorky za mésic.
(b) Geometricky primér za dobu 3 mésicy, s nejméné 2 Vzorky za mésic. Pokud objem vyroby znaéné kolisd
odle roéniho obdobi, mize byt Statni veterindrni sprévou povoleno pouzivat jinou metodu vypoltu
vysledka béhem obdobf nizké dojivosti.

2. syrové kravské mléko uréené k piimé lidské spotiebé a syrové kravské mléko k V)?robé V}?robkﬁ VY-
robenych se syrovym mlékem®, jejichZ vyrobni postup nezahrnuje Zddné tepelné ofetfeni, musf vyhovovat
normam uvedenym v bodé 1 a krome toho 1 ndsledujici normé:

Staphylococcus aureus (na ml):

n=>5,
m = 500,
M = 2 000,

¢ = 2, pfi¢emz

n = pocet jednotek vzorku, tvoticich cely vzorek;

m = prahovd hodnota poétu bakterii. Vysledek je povazovdn za uspokojivy, pokud podet bakterii ve vSech
jednotkdch vzorku nenf vys$$i nez m;
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M = nejvyssi hodnota poltu bakterii. Vysledek je povaZovdn za neuspokojivy, pokud je polet bakterii v jedné
nebo vice jednotkdch vzorku vyssi nebo roven M;
¢ = pocet jednotek vzorku, u nichZz muzZe byt pocet bakterii mezi m a M. Cely vzorek je povazovin jesté za
ptijatelny, pokud dalsi jednotky vzorku maji pocet bakterii niZ${ nebo roven m.

B. Syrové buvoli mléko (aniZ jsou dotleny stanovené limity rezidui):

1. syrové buvoli mléko urcené k vyrobé mléénych vyrobkd musi vyhovovat ndsledujicim normdm:

Celkovy pocet mikroorganismi pti 30 °C (na ml) <1 000 000 @
Pocet somatickych bunék (na ml) < 500 000 ®

(a) Geometricky prumér za dobu 2 mésict, s nejméné 2 vzorky za mésic.
(b) Geometricky primér za dobu 3 mésicd, s nejméné 2 vzorky za mésic.

2. syrové buvoli mléko uréené k vyrobé vyrobkl ,,vyrobenych se syrovym mlékem®, jejichZ vyrobni postup
nezahrnuje Zddné tepelné oSetfeni, musi vyhovovat ndsledujicim normdm:
— celkovy poéet mikroorganismu pfi 30 °C (na ml): < 500 000,
— pocet somatickych bunék (na ml): <400 000,
— Staphylococcus aureus: stejné jako u kravského mléka.

C. Syrové kozi, ov¢i a buvoli mléko (aniz jsou dotleny stanovené limity rezidui):
syrové kozi, ové{ a buvoli mléko musi vyhovovat ndsledujicim normdm:

je-li uréeno k vyrobé konzumniho tepelné osetfeného mléka nebo tepelné osetfenych mléénych vyrobka:

Celkovy pocet mikroorganismi pti 30 °C (na ml) | <1500 000

(a) Aniz je dotéen vysledek opétovného vySetteni, provedeného v souladu s rozhodnutim Komise.

je-li ureno k vyrobé vyrobkt ,vyrobenych se syrovym mlékem® postupem, ktery nezahrnuje Zidné
tepelné oSetfent:

| Celkovy pocet mikroorganismu pti 30 °C (na ml) | < 500 000

D. Pokud jsou pfekroceny nejvyssi pfipustné normy stanovené v oddilech A, B a C a pokud nisledné Setfeni
zjisti mozné zdravotni nebezpedi, pfijme krajskd veterinirni spriva vhodnd opatfend.
E. Dodrzovini norem uvedenych v oddilech A, B a C musi byt kontrolovdno na zikladé namdtkového odbéru
vzorkt bud béhem svozu v produkénim hospodéf’stvf, anebo pfi pfijmu syrového mléka do podniku pro
oSetfeni mléka nebo do zpracovatelského podniku.
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Priloha €. 2 k vyhldsce ¢. 203/2003 Sb.

PODMINKY PRO SCHVALOVANI PODNIKU PRO OSETRENI
MLEKA A ZPRACOVATELSKYCH PODNIKU

I

Vseobecné podminky pro schvileni podniku pro osetfeni mléka
a zpracovatelského podniku

Podnik pro oSetfeni mléka a zpracovatelsky podnik lze schvilit, jen jestlize ma:

1. pracovni prostory dostatecné velké k provddéni price v odpovidajicich hygienickych podminkdch. Tyto
prostory musi byt navrzeny a uspofddiny tak, aby byla vyloucena jakakoli kontaminace surovin a vyrobku.
Vyroba tepelné osetieného mléka nebo mléénych vyrobki, jeZ mohou pfedstavovat riziko kontaminace pro jiné
vyrobky spadajici do piisobnosti této vyhldsky, se musi provddét v jasné oddélenych pracovnich prostorech;

2. v mistech, kde se manipuluje se surovinami, kde se suroviny pfipravuji a zpracovdvaji a kde se vyrdbéj{
vyrobky:
a) pevnou, proti vodé odolnou podlahu, kterd se snadno &isti a dezinfikuje a kterd je poloZena zpisobem
usnadnujicim odtok vody. Podlaha musi byt navic vybavena zafizenim k odvddéni vody;

b) svété stény s hladkym povrchem, které se snadno disti, jsou odolné a nepropustné. Spojnice stén s podlahou
musi byt oblé;

¢) snadno &istitelné stropy v prostorech, kde dochdzi k manipulaci s nebalenymi surovinami, k jejich pfipravé
nebo zpracovéni;

d) dvefe z materidlu odolného proti korozi, které se snadno &isti;
e) odpovidajici vétrani, poptipadé i zafizeni k odvodu par;
f) dostate¢né pfirozené nebo umélé osvétlent;

g) odpovidajici poCet zafizeni k myti a dezinfekci rukou, jeZ jsou vybavena tekouci teplou a studenou vodou
nebo pfedem smichanou vodou o vhodné teploté. V pracovnich prostorech, na zichodech a v umyvarnich
nesmi byt vodovodni baterie ovladatelné rukou, pfedloktim ani paZi (dile jen ,ruéné“). Tato zafizeni musi
byt vybavena prostfedky k myti, dezinfekci a hygienickému osusovini rukou;

h) zafizeni k Cistén{ ndstroju, stroji a vybaveni;
3. v mistnostech, kde se skladuji suroviny a vyrobky, stejné podminky, jaké jsou uvedeny v bodé 2 pism. a)
az f), s vyjimkou:
— chladiren, kde stali podlaha, kterd se snadno (isti a dezinfikuje a kterd je poloZena zpisobem usnadiiujicim

odtok vody;
— mraziren, kde stali podlaha z materidlu odolného proti vodé a hnilobé, kterd se snadno disti.

V téchto ptipadech musi byt k dispozici dostatecné vykonné chladici zafizen{ pro skladovéni surovin a vy-
robka pfi teplotach pozadovanych touto vyhldskou. Kapacita skladt musi byt dostate¢nd ke skladovani pouzi-
vanych surovin a vyrobkd.

Pouziti dievénych stén v mrazirné neni divodem k jejimu neschvileni nebo k odejmuti schvéleni za pted-
pokladu, Ze byly postaveny pied 1. lednem 1988;

4. zatizeni k hygienické manipulaci se surovinami a s nebalenymi hotovymi vyrobky béhem naklidky
a vyklddky a k jejich ochrang;
5. vhodnd opatfeni na ochranu pred skudci;

6. stroje, nastroje a vybaveni, které pfichdzeji do pfimého styku se surovinami a vyrobky, vyrobené z ma-
teridlu odolného proti korozi, které se snadno &isti a dezinfikuji;

7. zvldstni, dobfe tésnici nddoby z materidlu odolného proti korozi, uréené pro ukldddni surovin nebo
vyrobkd, které nejsou uréeny k lidské spotiebé. Pokud jsou tyto suroviny nebo vyrobky odvddény potrubim,
musi byt zkonstruovdno a instalovdno tak, aby byla vyloucena jakdkoli kontaminace jinych surovin nebo vy-

robk;

8. vhodnd zafizeni pro ¢&iSténi a dezinfekei strojii, ndstrojii a pracovnich pomucek;
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9. systém odviddéni odpadnich vod vyhovujici hygienickym pozadavkim;

10. zdsobovdn{ vyhradné pitnou vodou (vyhldska ¢. 376/2000 Sb., kterou se stanovi pozadavky na pitnou
vodu a rozsah a Zetnost jeji kontroly). Vyjimecné je viak povoleno i pouZivini uZitkové vody k vyrobé piry,
k protipozdrni ochrané nebo k chlazeni za predpokladu ze potrub1 instalované pro tento déel vylucuje pouzitd
uzitkové vody k jinym tceliim a nepfedstavuje zddné pfimé ¢i nepiimé nebezpeci kontaminace vyrobkt. Potrubf
pro uzitkovou vodu se musi zfetelné odliSovat od potrubi pro pitnou vodu;

11. odpovidajici pocet Saten s hladkymi, proti vodé odolnymi omyvatelnymi sténami a podlahami, s umy-
vadly a splachovacimi zdchody, které jsou umistény, uspofidény a vybaveny tak, aby ¢isté &sti budovy byly
chrinény pfed kontaminaci. Zachody se nesmi otevirat pfimo do pracovmch mistnosti. Umyvadla musi{ byt
vybavena pro myti a hygienické osusovdni rukou. Vodovodni baterie nesmi byt ovladatelné ru¢né;

12. vhodné vybavenou a uzamykatelnou mistnost, slouzici vyhradné orginiim vykondvajicim stdtni ve-
terindrni dozor, jestlize objem vyrobkl vyzaduje jejich prav1delnou nebo stdlou pfitomnost;

13. mistnost nebo bezpe¢né misto pro skladovdni éisticich, dezinfekénich a podobnych prostfedky;
14. mistnost nebo skiifi pro skladovini pomucek pro ¢isténi a udrzbu;

15. odpovidajici vybaveni pro ¢isténi a dezinfekei cisteren pouifvan}?ch k pfepravé mléka a tekut}?ch nebo
suSenych mléénych vyrobkd. Takové vybaveni vSak neni nutné, jestlize maji byt dopravni prostfedky &istény
a dezinfikovdny v jinych dfedné schvilenych zafizenich.

II

Vseobecné hygienické podminky v podnicich pro osetfeni mléka
a ve zpracovatelskych podnicich

A. Vseobecné hygienické pozadavky na prostory podniki pro osetfeni mléka a zpracovatelskych podniku,
jejich zafizeni, nastroje a pracovni pomucky:

1. Zatizeni, ndstroje a pracovni pomucky pouzivané pfi prici se surovinami a s vyrobky, podlahy, stény
a stropy musi byt udrzovany v Cistoté a v dobrém stavu tak, aby nepfedstavovaly zdroj kontaminace pro
suroviny a vyrobky.

2. Do mistnosti, kde se vyrdbéji a skladuji mléko a mlééné vyrobky, nesmi vnikat Zddnd zvifata. Hmyz,
hlodavci a jinf $kiidci musi byt v prostorech nebo na zafizen{ systematicky hubeni. Rodenticidni, insekticidn{
a dezinfekini prostiedky a vSechny jiné potencidlné toxické litky musi byt skladovdny v uzamykatelnych
mistnostech nebo skfinich a jejich pouZivdni nesmi pfedstavovat riziko kontaminace vyrobk.

3. Pracovni prostory, zafizeni, ndstroje a pracovn{ pomiicky musi byt pouZiviny pouze pro vyrobky, pro
které bylo udéleno schvilent. Se souhlasem krajské veterinarni sprivy se vsak mohou pouzivat soucasné nebo
Casové oddélené pro jiné pozivatelné potraviny nebo pro jiné mlééné vyrobky k lidské spotfebé, které jsou
ureny k jinému pouziti nez k lidské spotfebé, pokud nezplisobuji kontaminaci vyrobkd, pro jejichz vyrobu
bylo udéleno schvileni.

4. Ke vS§em ucelum musi b}?t pouzivina pitnd voda. Vyjimecné vSak muze byt povoleno pouziti uzitkové
vody k vyrobé pdry, k protipoZarni ochrané a k chlazenf za ptedpokladu, Ze potrubi instalované pro tento ucel
neumoziuje pouZiti uZitkové vody k jinym déeltim a nepfedstavuje Zddné riziko kontaminace surovin a vyrobk.

5. Schvidlené distict, dezinfekéni a podobné prostiedky musi byt pouzivdny tak, aby nemély nepiiznivy vliv
na zafizeni, stroje, ndstroje, pracovni pomucky, suroviny a vyrobky. Jejich obaly musi byt snadno odlisitelné
a musi byt opatfeny etiketou s nivodem na pouziti, popfipadé i ddajem vyznalujicim dobu pouzitelnosti.

Po pouziti téchto prostiedkd musi ndsledovat dukladné opléchnuti zafizeni, strojli, ndstrojii a pracovnich
pomtcek pitnou vodou.

B. Vseobecné hygienické pozadavky na personil:
1. Je pozadovdna naprostd istota a dodrZovani osobni hygieny zaméstnanct. Tento poZadavek se vztahuje
zejména na osoby manipulujici s nebalenymi surovinami a s vyrobky, predevsim:
a) zaméstnanci musi nosit vhodny a &isty pracovni odév a &istou pokr}?Vku hlavy dplné zakryvajici vlasy;

b) zaméstnanci povéfeni manipulaci se surovinami a vyrobky a s jejich pfipravou si musi umyvat ruce pfi-
nejmensim pii kazdém opétovném zahdjeni price, anebo v prlpade kontammace. Kazdé poranéni kize mus{
byt pfekryto obvazem odolnym proti Vodé;
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©)

je zakdzano koufit, jist, pit, plivat a Zvykat v mistnostech, kde jsou zpracovadviny nebo skladoviny suroviny
a vyrobky.

2. Provozovatel pfijme veskerd nezbytna opatfeni brdnici tomu, aby s vyrobky manipulovaly osoby, které

by je mohly kontaminovat, pokud neni prokdzano, Ze tyto osoby jsou schopny manipulovat s nimi bez rizika
kontammace

Pfi ptijimdni do zaméstndni musi vSechny osoby pracujici a manipulujici s mlékem a vyrobky z mléka

prokdzat zdravotnim prﬁkazem Ze jim zadné zdravotni prekazky nebrani ve Vykonévainf téchto ¢innosti. V sou-
ladu se zvld§tnimi pravnimi pfedpisy jsou povinny podrobovat se preventivnim lekarskym prohlidkdm a vy-
Setfenim a neprodlené hldsit kazdé onemocnéni infekéni nemoci (§ 19, 20 zdkona & 258/2000 Sb., o ochrané
vetejného zdravi a o zméné nékterych souvisejicich zikont, ve znéni pozde]su:h predplsu).

b)

b)

b)

©)

d)

e)
f)

11

Zvlastni pozadavky na schvileni sbérného stfediska

Kromé vseobecnych podminek musi mit sbérné stfedisko:

chladici zafizeni nebo vhodné prostfedky pro chlazeni mléka, a pokud je mléko ve sbérném stfedisku
skladovdno, i zafizen{ pro chladirenské skladovéni;

odstiedivky nebo jiné vhodné pfistroje pro fyzikalni &isténi mléka, je-li mléko ve sbérném stiedisku &isténo.

IV

Zvlastni pozadavky na schvileni standardizaéniho stfediska

Kromé vSeobecnych podminek musi mit standardizaéni stfedisko:

nidoby pro chladirenské skladovani syrového mléka, zafizeni pro standardizaci a nddoby pro skladovan{
standardizovaného mléka;

odstfedivky nebo jiné vhodné pfistroje pro fyzikdln{ ¢isténi mléka.

A"

Zvlastni pozadavky na schvileni podniku pro osetfeni mléka
a zpracovatelského podniku

Kromé vseobecnych podminek musi mit podnik pro oSetfeni mléka a zpracovatelsky podnik:

zafizeni pro mechanické plnéni a sprdvné automatické uzavirdni obalt urlenych k baleni konzumniho
tepelné osetfeného mléka a tekutych mléénych vyrobkd po naplnéni, pokud se v podniku takové éinnosti
provadéji. Tento pozadavek se nevztahuje na konve, cisterny a velkoobjemovd balenf nad 4 1. V pfipadé
omezené V}?roby konzumniho tekutého mléka vSak muze krajskd veterindrni spriva povolit alternativni
metody, pouZivajici zptisoby plnén a uzavirdni, které nejsou automatlcke, za predpokladu, Ze tyto metody
poskytuji z hygienického hlediska rovnocenné zaruky,

zafizeni pro chlazeni a chladirenské skladovdni tepelné osetfeného mléka, tekutych mléénych vyrobka
a v ptipadech stanovenych v ¢dstech I a IV ptilohy ¢. 1 k této vyhldsce syrového mléka, pokud se v podniku
takové ¢innosti provadéji. Chladirny musi byt vybaveny spravné kalibrovanymi pfistroji na méfeni a regis-
traci teploty;

v ptipadé baleni do jednordzové pouzitelnych obald prostor pro jejich skladovini i pro skladovdn{ surovin
uréenych k vyrobé téchto oball a v pfipadé baleni do opakovane pou21telnych obalt zvlastni prostor pro
jejich skladovédni a zafizeni pro jejich mechanické &isténi a dezinfekei;

nidoby pro skladovin{ syrového mléka, standardizalni zaiizen{ a nidoby pro skladovin{ standardizovaného

mléka;

v ptipadé potfeby odstfedivky nebo jiné vhodné piistroje pro fyzikdlni ¢isténi mléka;

1. v pfipadé podniku pro oSetfeni mléka zafizeni pro tepelné osetieni, schvilené Stdtni veterindrni spravou
a vybavené

automatickym reguldtorem teploty,
— registratnim teplomérem,

automatickym bezpe¢nostnim zafizenim, které brani nedostate¢nému zihievu,
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— vhodnym bezpelnostnim systémem, ktery brdni smichdn{ tepelné oSetfeného mléka s mlékem nedo-
state¢né zah¥dtym,

— automatickym registraénim zaf{zenim uvedeného bezpenostniho systému nebo postupem pro sledo-
vani déinnosti systému. P¥i schvalovdni podniku vSak muZe krajskd veterindrni sprava povolit jiné
zafizeni s rovnocennymi zdrukami, tykajicimi se vykonu a hygieny;

2. v piipadé zpracovatelského podniku zafizeni a metody pro zdhfey, termizaci nebo tepelné oSetien,
vyhovujici hygienickym poZadavkim, pokud se v podniku takové ¢innosti provadéj;

g) zafizeni pro chlazeni, baleni a skladovdni zmrazenych mléénych vyrobku, pokud se v podniku takové
¢innosti provadéj;
h) zafizeni pro suSeni a balen{ suSenych mlé¢nych vyrobkt, pokud se v podniku takové ¢innosti provddéji.

VI

Hygienické pozadavky na prostory podnikt pro osetfeni mléka a zpracovatelskych
podnikd, jejich zafizeni a personal

Kromé vSeobecnych podminek musi podnik pro oSetfeni mléka a zpracovatelsky podnik vyhovovat ni-
sledujicim hygienickym pozadavkum:

1. Musi byt zabrdnéno kifZové kontaminaci mezi jednotlivymi ¢innostmi prostfednictvfm zafizeni, vétrdni
nebo zaméstnanct. V pfipadé potieby a na zdkladé analyzy rizik, uvedené v § 13 této Vyhlasky, jsou mistnosti
urcené pro vyrobu rozdéleny na vlhkou a suchou &ist, z nichz kazdi mé své vlastnf provozni podminky.

2. Nddoby a cisterny pouzivané k piepravé syrového mléka do sbérného stiediska nebo standardizaéniho
stiediska, anebo do podniku pro oSetfeni mléka nebo do zpracovatelského podniku musi byt pfed dal$im pouzi-
tim vypldchnuty, vy¢istény a dezinfikovdny, a to co nejdrive po kazdém svozu nebo nékolika rychle po sobé
ndsledyjicich svozech, ale vZdy pfinejmensim jednou za pracovni den.

3. Zafizeni, nddoby, ndstroje a pracovni pomucky, které béhem Vyroby prlchazep do styku s mlékem,
s mléénymi Vyrobky nebo s jinymi snadno se kazicimi surovinami, musf byt Cistény a podle potieby dezinfi’
koviny podle Eetnosti a postupti odpovidajicich zdsaddm uvedenym v § 13 odst. 1 této vyhldsky.

4. Prostory, kde se oSetfuje mléko, musi byt Cistény podle Cetnosti a postuptt odpovidajicich zdsadim
uvedenym v § 13 odst. 1 této vyhldsky.

5. Pro CiSténi dalsiho zafizeni, nddob, ndstroji a pracovnich pomucek, které ptichdzeji do styku s mikro-
biologicky stabilnimi mléénymi vyrobky, jakoZ i pro mistnosti, ve kterych jsou takové litky ulozeny, vypracuje
provozovatel program ¢isténi zaloZeny na analyze rizika uvedené v § 13 této vyhldsky. Tento program musi
vyhovovat pozadavkiim uvedenym v bodé 1 a zdroveti musi zajistit, aby v disledku nevhodnych metod é&isténi
nevznikala zdravotni rizika pro vyrobky.
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Priloha €. 3 k vyhldsce ¢. 203/2003 Sb.

VETERINARNI POZADAVKY NA MLEKO A MLECNE VYROBKY

Pozadavky na vyrobu konzumniho tepelné osetfeného mléka a mléénych vyrobku

A. Pozadavky na vyrobu konzumniho tepelné osetfeného mléka

1. Konzumnfi tepelné osetfené mléko musi byt ziskdno ze syrového mléka, které vyhovuje normdm stano-
venym v &isti IV pfilohy ¢. 1 k této vyhldsce.

2. Mléko, které neni po pifjmu do podniku pro oSetfeni mléka tepelné osetfeno do 4 hodin, musi byt
zchlazeno na teplotu, kterd nepfesahuje 6 °C, a pf1 této teploté musi byt udrZovdno aZ do tepelného osetiend.
Pokud neni syrové kravské mléko do 36 hodin po pf{jmu oSetfeno, musi byt pied jeho tepelnym osetfenim
provedeno dal$i vySetfeni. Zjisti-li se pfimymi nebo nepfimymi metodami, Ze pocet mikroorganizmu pfi 30 °C je
u {ohoto mléka vys$si nez 300 000 na ml, nesmi byt toto mléko pouZito k vyrobé konzumniho tepelné osetieného
mléka.

3. Vyroba konzumniho tepelné osetfeného mléka zahrnuje veskerd nezbytnd opatfeni, zejména vysSetfeni
vzorkd, tykajic se:
a) poftu mikroorganizmd, aby bylo zajisténo, Ze
— syrové mléko, pokud nebylo oSetfeno do 36 hodin po pifjmu, nemd bezprostfedné pred tepelnym oSe-
tfenim pocet mikroorganizmu pii 30 °C vyssi nez 300 000 na ml v pfipadé kravského mléka,
— mléko, které jiz bylo pasterovano, nemd bezprostiedné pred druhym tepelnym oSetfenim pocet mikroor-
ganizmu pii 30 °C vyssi nez 100 000 na ml;
b) pfimési vody v mléce:
konzumni tepelné oSetfené mléko je pravidelné kontrolovdno na pfimés vody, zejména pomoci ovéfent
bodu mrznuti. K tomuto tlelu je pod stitnim veterinirnim dozorem zaveden a uplatfiovin kontroln{
systém. Je-li zjiSténa pfimés vody, krajskd veterindrni sprdva pfijme vhodnd opatfeni.
Pii vytvdfeni kontrolntho systému bere krajskd veterindrni sprdva v tvahu:

— vysledky kontrol syrového mléka uvedenych v &dsti 11T (oddilu D bodé 1) pfilohy ¢. 1 k této vyhldsce, zejména
jejich odchylky a praméry,

— vliv skladovdn{ a zpracovin{ podle sprivné vyrobni praxe na bod mrznut{ mléka.

Konzumnf tepelné oSetfené mléko mtize byt podrobeno veskerym testiim, které vypovidaji o mikrobiolo-
gickém stavu mléka pted tepelnym oSetfenim, a to v souladu s pravidly pro uplatiiovdni téchto testi pouZivanymi
v Unit.

4. a) Pasterované mléko musi

— byt ziskdno oSetfenim zahrnujicim kritkodoby ziahtev na teplotu vysokou pfinejmensim 71,7 °C po
dobu 15 sekund nebo na jakoukoli rovnocennou kombinaci, anebo pasteranim procesem, pouzi-
vajicim jiné kombinace ¢asu a teploty za ulelem ziskdni rovnocenného déinku,

— vykazovat negativni reakci ve fosfatdizovém testu a pozitivn{ reakei v peroxiddzovém testu. Je vsak
povolena vyroba pasterovaneho mléka, které vykazuje negativni reakci v peroxiddzovém testu, a to
za predpokladu, Ze na etiketé je uvedeno ze se jednd o mléko oSetfené ,vysokou pasteraci®,

— byt bezprostfedné po pasteram co ne rychle)l zchlazeno na teplotu nepfesahujici 6 °C.

b) UHT mléko musi

— byt ziskdno ze syrového mléka kratkodobym zdhfevem na teplotu vysokou pfinejmensim 135 °C po
dobu nejméné 1 sekundy za ti¢elem znicenf vSech rezidudlnich hnilobnych mikroorganizmi a jejich
spor. Mléko musi byt baleno do aseptickych neprthlednych obalt nebo obald, které se stanou
nepruhledné pfi baleni, a to tak, aby zmény chemické, fyzikdlni a smyslové byly co nejmensi,

— mit takovou trvanlivost, aby pfi vySetfeni kontrolnich vzorkd mléka ponechaného 15 dnu pii 30 °C,
popiipadé 7 dnli pfi 55 °C, v neotevieném obalu nebyla zji§téna zddnd zména.

Pokud se pfi vyrobé UHT mléka pouzivd pfimy styk mléka s parou, musi byt pdra ziskdna z pitné

vody a nesmi mléku pfeddvat cizorodé litky, ani mléko nepfiznivé ovliviiovat. Navic nesmi pouziti

tohoto postupu zménit obsah vody v takto oSetfeném mléce.
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c) Sterilizované mléko musi

— byt zahtdno a sterilizovdno v hermeticky uzavtenych obalech nebo nddobdach, ptficemz uzdvér musi
zlstat neporuseny,

— mit takovou trvanlivost, aby pfi vySetfeni kontrolnich vzorkd mléka ponechaného 15 dnui pfi 30 °C,
popiipadé 7 dnli pii 55 °C, v neotevieném obalu nebyla zjisténa Zzddnd zména.

d) Mléko pasterované pomoci ,vysoké pasterace“, UHT mléko a mléko sterilizované mohou byt vy-
robena ze syrového mléka, které bylo podrobeno termizaci nebo prvnimu tepelnému osetieni v jiném
podniku. V tomto piipadé musi byt kombinace Casu a teploty niZ$i nebo stejnd jako pfi pasteraci
a mléko musi pied druhym oSetfenim vykazovat pozitivni reakci v peroxiddzovém testu. O moZnosti
vyuziti této metody musi rozhodnout krajskd veterindrni sprava. Zminka o prvnim oSetfeni musi byt
uvedena v privodnim obchodnim dokladu uvedeném v § 6 odst. 1 pism. h) této vyhldsky. Pasterované
mléko mize byt vyrobeno za stejnych podminek ze syrového mléka, které bylo podrobeno pouze
poditeéni termizacl.

e) Postup zihtevu, teplota a doba trvdni zdhfevu pasterovaného mléka, UHT mléka a sterilizovaného
mléka, typ zafizeni pouzivaného k zdhtevu, typy vratnych ventld, typy pfistroju pro kontrolu a regis-
traci teploty jsou schvalovdny Stdtni veterinarni spravou v souladu s kritérii uplatiiovanymi v Unii.

f) Udaje ziskané z registraénich teplomért musi byt opatfeny datem a uchovavany 2 roky, aby mohly byt
predloZeny na Zddost orginti vykondvajicich stitni veterindrni dozor, s V)?jimkou ﬁdajﬁ o V}?robcfch
podléhajicich rychlému kaZeni, pro které tato lhita muze byt zkrdcena na 2 mésice po datu pouzi-
telnosti nebo minimaln trvanlivosti.

5. Konzumni tepelné osetfené mléko
a) musi vyhovovat mikrobiologickym kritériim stanovenym v &isti 11,

b) nesmi obsahovat farmakologicky déinné litky v mnozstvich, kterd jsou vy$si nez stanovené limity rezidui.
Celkovy obsah veskerych reziduf antibiotik nesmi byt vy$3{ neZ stanovené hodnoty.

B. Pozadavky na mléko urcené k vyrobé mléénych vyrobku
1. Provozovatel zpracovatelského podniku musi pfijmout veskeré nezbytné kroky zajistujici, Ze syrové
mléko je tepelné osetfeno, anebo, v piipadé vyrobkt vyribénych ze syrového mléka, pouzito
— co nejdfive po pfijmu, pokud mléko nebylo zchlazeno,
— do 36 hodin po pffjmu, pokud je mléko uchovivino pfi teploté do 6 °C,
— do 48 hodin po pffjmu, pokud je mléko uchovivino pfi teploté do 4 °C,
- do 72 hodin po pfifjmu, pokud jde o buvoli, ov¢i a kozi mléko.
Z technologick}?ch davoduy, t}?ka'fcfch se vyroby nékterych mléénych V}?robkﬁ, vSak muZe Stdtni veterindrn{
sprava povolit, aby uvedené Casy a teploty byly ptekroceny. O téchto vyjimkich a o jejich technologickych
divodech musi byt uvédoména Komise.
2. Tepelné osetiené mléko urcené k vyrobé mlé¢nych vyrobkt musi byt ziskdno ze syrového mléka, které
vyhovuje normdm stanovenym v &isti IV pfilohy ¢. 1 k této vyhldsce.
3. Tepelné osetfené mléko musi vyhovovat ndsledujicim poZzadavkim:
a) termizované mléko musi
— byt ziskdno ze syrového mléka, které, pokud nebylo oSetfeno do 36 hodin po pffjmu do podniku, mélo
pred termizaci celkovy podet mikroorganizmu pfi 30 °C nepfevysujici 300 000 na ml v pfipadé kravského
mléka,
— byt ziskdno oSetfenim uvedenym v § 2 pism. f) této vyhlisky,
— pokud je pouzito pro vyrobu pasterovaného mléka, UHT mléka nebo sterilizovaného mléka, mit ptred
oSetfenim celkovy poéet mikroorganizmu pfi 30 °C niz${ nebo rovnajici se 100 000 na ml;

b) pasterované mléko musi

— byt ziskdno oSetfenim zahrnujicim krdtkodoby zdhfev na teplotu vysokou piinejmensim 71,7 °C po dobu
15 sekund nebo na Jakoukoh rovnocennou kombinaci, anebo pasteraénim procesem, pouZzivajicim jiné
kombinace ¢asu a teploty za tcelem ziskan{ rovnocenného ucinku,

— vykazovat negativni reakci ve fosfatizovém testu a pozitivni reakei v peroxidizovém testu. Je viak
povolena vyroba pasterovaného mléka, které vykazuje negativni reakei v peroxiddzovém testu za pted-
pokladu, Ze na etiketé je uvedeno, Ze se jednd o mléko osetfené ,vysokou pasteraci®;
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¢) UHT mléko musi byt ziskino metodou zahfivini kontinudlniho proudu kritkodobym zidhfevem na teplotu
vysokou pfinejmensim 135 °C po dobu nejméné 1 sekundy za tielem zniéeni viech rezidudlnich hnilobnych
mikroorganizmi a jejich spér, a to tak, aby zmény chemické, fyzikilni a smyslové byly co nejmensi.

II
Mikrobiologickd kritéria pro mlééné vyrobky a konzumni mléko

A. Mikrobiologicka kritéria pro nékteré mlééné vyrobky pfi vystupu ze zpracovatelského podniku

1. Zdvaznd kritéria: Patogenni mikroorganizmy

Druh mikroorganizmu Vyrobek Norma (ml, g)®
Listeria monocytogenes Syry jiné neZ tvrdé Neptitomnost v 25 g
n=5¢=0
Jiné vyrobky® Nepfitomnost v 1 g
Salmonella spp. Vse kromé suSeného mléka Neptitomnost v 1 g©
n=5¢=0
Susené mléko Nepiitomnost v 1 g©
n=10,¢c=0

Kromé toho nesmi byt patogenni mikroorganizmy a jejich toxiny pfitomny v mnozstvi ohrozujicim zdravi

spotfebitele.

@ Parametry n, m, M a ¢ jsou definovdny nisledovné:

n = pocet jednotek vzorku, tvoficich cely vzorek,

m = prahovd hodnota poétu bakterii. Vysledek je povazovdn za uspokojivy, pokud pocet bakterii ve vSech
jednotkdch vzorku neni vy$$i nez m,

M = nejvyssi hodnota poétu bakterii. Vysledek je povazovin za neuspokojivy, pokud je polet bakterii v jedné
nebo vice jednotkdch vzorku vyssi nebo roven M,

¢ = pocet jednotek vzorku, u nichZz muzZe byt pocet bakterii mezi m a M. Cely vzorek je povazovin jesté za

ptijatelny, pokud dalsi jednotky vzorku maji pocet bakterii niZ$i nebo roven m.

® Toto vy3etieni neni zivazné pro sterilizované mléko a mlé&né vyrobky tepelné odetiené po zabaleni.

©) Vzorek o hmotnosti 25 g sestdvé z 5 jednotek o hmotnosti 5 g, odebranych z réiznych &isti 1 vyrobku.

Pfi prekroceni uvedenych norem musi byt potraviny vyloudeny z lidské spotteby a staZeny z trhu v souladu
s § 13 odst. 1 pism. d) a e) této vyhldsky. Programy odbéru vzorka budou vypracoviny podle druhu vyrobku a na
zdkladé analyzy rizika.

2. Analytickd kritéria: Mikroorganizmy, které jsou pfiznakem $patné hygieny

Druh mikroorganizmu Vyrobek Norma (ml, g)

Staphylococcus aureus Syry vyrobené ze syrového m = 1000
mléka a z termizovaného mléka M = 10000
n = 5
c = 2
Mékké syry (vyrobené z tepelné m = 100
oSetfeného mléka) M = 1000
n = 5
c = 2
Cerstvé syry m = 10
M = 100
Susené mléko n = 5
c = 2

Mrazené  mléné  vyrobky

(vEetné zmrzliny)
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Escherichia coli Syry vyrobené ze syrového m = 10000
mléka a z termizovaného mléka M = 100 000

n = 5

c = 2

Mékké syry (z tepelné m = 100

osetfeného mléka) M = 1000

n = 5

c = 2

Ve vsech pripadech ptekroleni uvedenych norem musi byt provedena provérka pouZivini metod urlenych
ke sledovini a kontrole kritickych bodi uplatiiovanych ve zpracovatelském podniku podle § 13 této vyhlasky.
Krajskd veterindrni sprdva je informovdna o ndpravnych opatfenich zafazenych do systému sledovdni vyroby
brénicich opakovdni takovych prekroceni norem.

Mimo to, pokud je u syrd vyrobenych ze syrového mléka a z termizovaného mléka a u mékkych syra
piekrocena norma M, musi byt provedeno vySetfeni na moZnou pfitomnost enterotoxinogennich kmend S. au-
reus nebo kment E. coli, o kterych se predpoklada Ze jsou patogenni, popfipadé i vySetfeni na piftomnost
stafylokokovych toxint v téchto vyrobeich pomoci metod, které majf byt stanoveny Komis{. Pokud jsou vyse
uvedené kmeny nebo stafylokokové enterotoxiny zjistény, Veskeré prlslusne SarZe jsou staZeny z trhu V tomto
ptipadé je krajskd veterindrni sprdva podle § 13 odst. 1 pism. d) této vyhldsky informovdna o vysledcich vy-
Setfent, o krocich podniknutych ke stazeni podeztelych $arz{ a o ndpravnych opatfenich, zafazenych do systému
sledovéni vyroby.

3. Indikdtorové mikroorganizmy: smérné hodnoty

Druh mikroorganizmu Vyrobek Norma (ml, g)
Koliformni pti 30 °C Tekuté mlé¢né vyrobky m = 0
M = 5
n = 5
c = 2
Mislo vyrobené m = 0
z pasterovaného mléka nebo M = 10
smetany n = 5
c = 2
Mékké syry (vyrobené z tepelné m = 10000
oSetfeného mléka) M = 100 000
n = 5
c = 2
SuSené mlééné vyrobky m = 0
M = 10
n = 5
c = 2
Mrazené mlé¢né vyrobky m = 10
(v€etné zmrzliny) M = 100
n = 5
c = 2
Pocet mikroorganizmi Tekuté tepelné oSetfené m = 50000
nefermentované mlééné M = 100 000
vyrobky @ n = 5
c = 2
Mrazené mléné V%’I‘Obky m = 100 000
(véetné zmrzliny) M = 500 000
n = 5
c = 2

@ Po 5denni inkubaci pti 6 °C (poet mikroorganizmt pii 21 °C).
®) Pocet mikroorganizmi p¥i 30 °C.




Céstka 73 Sbirka zdkont & 203 / 2003 Strana 3905

Tyto smérné hodnoty by mély pomoci vyrobctim zarudit spravné provozovani podnikd a pouZivani systému
a postupt pro provddéni vlastnich kontrol vyroby.

4. Mimo to musi mlé¢né vyrobky v tekuté formé nebo ve formé gelu, které byly podrobeny UHT osetien{
nebo sterilizaci a které jsou urleny pro skladovini pfi teploté okolniho prostfedi, vyhovovat po 15denni inkubaci
pfi 30 °C ndsledyjicim normdm:

a) pocet mikroorganizmu pii 30 °C (na 0,1 ml): < 10;
b) smyslové vySetfent: normdlni.
B. Mikrobiologicka kritéria pro konzumni mléko
1. Syrové kravské mléko uréené ke spottfebé ako takové musi po zabaleni vyhovovat ndsledujicim normdm:
Polet mikroorganizmi p¥i 30 °C (na ml): < 50 000”)
— Staphylococcus aureus (na ml)
m=100,M =500, n=5,c =2
— Salmonella spp.: nepfitomnost v 25 g
n=5c¢=0
Mimo to nesmi byt patogenni mikroorganizmy a jejich toxiny pfitomny v mnoZstvich, kterd by poskozovala
zdravi spotfebitela.

2. Pasterované mléko musi pfi kontrolnim odbéru vzorkd, provddéném v podniku pro oSetfeni mléka,
vyhovovat ndsledujicim normdm:
Patogenn{ mikroorganizmy: nepfitomnost v 25 g
n=5c¢c=0m=0,M=0
Koliformni (na ml): n=5c=1,m=0,M=5
Po 5dennf inkubaci pfi 6 °C:
Pocet mikroorganizmi pti 21 °C (na ml):
n=5c=1,m=5x10, M=5x10°
Pfitom plati:
n = polet jednotek vzorku, tvoficich cely vzorek;
= prahovd hodnota poctu bakterii. Vysledek je povaZovidn za uspokojivy, pokud pocet bakterii ve vsech
jednotkéch vzorku nenf vy$3{ nez m;
M = nejvyssi hodnota poctu bakterii. Vysledek je povazovdn za neuspokojivy, pokud je pocet bakterii v jedné
nebo vice jednotkdch vzorku vyssi nebo roven M;
¢ = pocet jednotek vzorku, u nichz muze byt pocet bakteriif mezi m a M. Cely vzorek je povazovén za pfijatelny,
pokud dalsi jednotky vzorku maji polet bakterii niz3{ nebo roven m.

3. Sterilizované mléko nebo UHT mléko musi pii kontrolnim odbéru vzorkid providéném v podniku pro
oSetfeni mléka vyhovovat po 15denni inkubaci pfi 30 °C ndsledujicim normdm:
— Pocet mikroorganizmi (pfi 30 °C): < 10 (na 0,1 ml)
— Smyslové vySetfent: vyhovujici
— Farmakologicky déinné litky: nepfevysujici stanovené limity
Celkovy obsah reziduf vSech litek nesmi byt vySsi nez stanovené limity.

4. Pokud jsou piekrodeny nejvyssi normy a zdvaznd kritéria a pokud se naslednym Setfenim zjisti mozZné
nebezpedi pro zdrav1 krajskd veterindrni sprdva pfijme vhodnd opatreni.

C. V ptipadé potfeby mohou byt stanovena Stitni veterindrni spravou podrobna pravidla pro uplatfiovani
této Casti, zejména:
— jind kritéria pro konzumni mléko a mlééné vyrobky, neZ jakd jsou stanovena v oddilech A a B,

— mikrobiologickd kritéria uplatfiovand k datu pouZitelnosti nebo minimdln{ trvanlivosti za podminek fize-
nych a kontrolovanych provozovatelem.

111
Prvni a dal$i baleni

1. Prvni a dalsf baleni musi probihat v uspokojivych hygienickych podminkdch v mistnostech k tomuto
ucelu vyhrazenych.

7) Geometricky pramér za dobu 2 mésicd, s nejméné 2 vzorky za mésic.
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2. Prvni a dal3i baleni musi vyhovovat veskerym hygienickym ptedpisim a musi byt dostatecné pevné, aby
uéinné chrénilo vyrobky.

3. Plnénf tepelné o3etfeného mléka a tekutych mléénych vyrobkd do obald, uzavirdni obald a baleni mus{
byt provddéno automaticky. V pfipadé omezené vyroby vSak muZe krajskd veterindrni spriva povolit neauto-
matizované metody uzaviran{ pod podminkou, Ze tyto metody poskytuji rovnocenné hygienické ziruky.

4. Prvni a dal3{ obaly nesmi{ byt znovu pouzity s vyjimkou nékterych druht obald, které mohou byt znovu
pouzity po dikladném vyéiSténi a dezinfekci. Uzavirani musi byt provedeno v podniku, ve kterém doslo
k poslednimu tepelnému oSetfeni konzumniho mléka nebo tekutych mlé¢nych vyrobki, a to bezprostfedné
po naplnéni, pomoci uzdvér, zajistujicich ochranu mléka proti jakymkoli skodlivym zevnim vliviim, ptisobicim
na vlastnosti mléka. Systém uzavirdni musi byt navrzen tak, aby otevfen{ obalu bylo zfejmé a snadno zjistitelné.

5. Provozovatel musi za déelem kontroly zajistit, aby na balen{ tepelné osetfeného mléka a tekutych mléc-
nych vyrobka byly &itelné a ztetelné vyznadeny kromé udaji pozadovanych v &isti IV také ndsledujici ddaje:
— druh tepelného osetfeni, kterému bylo mléko podrobeno,
— oznaceni, napiiklad ve formé kédu, umoznujici zjistit datum posledniho tepelného oSettent,
— u pasterovaného mléka teplota, pfi které musi byt vyrobek skladovén.
Tyto podrobnosti viak nemusi byt uvedeny na vratnych sklenénych lahvich.

6. Nehledé na ustanoveni bodu 1 mohou vyroba a balen{ vyrobki probihat ve stejné mistnosti za pred-
pokladu, ze baleni je stejného typu, jaky je popsdn v bodé€ 2, a Ze jsou splnény ndsledujici podminky:

a) mistnost musi byt dostate¢né velkd a musi byt zafizena tak, aby bylo zaji§téno hygienické providéni téchto
éinnosti;

b) balici materidl pro prvni a dal${ baleni musi byt do podniku pro oSetfeni mléka nebo do zpracovatelského
podniku dopraven v ochranném obalu, do néhoz byl umistén bezprostfedné po vyrobé a jenz jej chrdn{ pred
poskozenim béhem pfepravy do podniku, kde je poté v hygienickych podminkich uskladnén v mistnosti
k tomu déelu urcené;

¢) mistnosti pro skladovdni balicich materidld musi byt prosty prachu a $kidct a musi byt oddeleny od
mistnosti, které obsahuji litky, jeZ by mohly kontaminovat vyrobky. Obaly nesmi{ byt uloZeny pfimo na
podlaze;

d) obaly musi byt sklddiny v hygienickych podminkdch pfed pfemisténim do mistnosti pro baleni. Vyjimka
z tohoto poZzadavku muZze byt udélena v ptipadé automatického skldddni obalt za pfedpokladu, Ze neexis-
tuje Zddné riziko kontaminace vyrobki;

e) obaly musi byt hygienicky pfemistény do baliren a okamzZité pouzity. Nemohou s nimi manipulovat za-
méstnanci, ktef{ manipuluji s nebalenymi vyrobky;

f) bezprostiedné po baleni musi byt vyrobky pfemistény do skladd k tomuto ucelu vyhrazenych.

IV
Oznadovani zdravotni nezavadnosti a oznadovani etiketou
A. Podminky pro oznadovani zdravotni nezavadnosti

1. Vyrobky musi byt opatfeny oznacenim zdravotni nezdvadnosti. Oznalovini se musi providét béhem
vyroby nebo bezprostfedné po vyrobé v podniku. Oznaceni musi byt umisténo na viditelném misté, musi byt
dokonale ¢itelné, nesmazatelné a jeho souédsti musi byt snadno rozeznatelné. Oznaleni zdravotni nezdvadnosti
muze byt umisténo bud’ pfimo na vyrobku nebo na obalu, pokud md vyrobek vlastni obal, anebo na etiketé,
pfipevnéné k tomuto obalu. V pfipadé, kdy jsou malé vyrobky baleny jednotlivé a potom do spole¢ného balen,
anebo kdy jsou takové malé, jednotlivé balené porce doddviny konefnému spotiebiteli, vSak stadi, kdyz je
oznaleni zdravotni nezdvadnosti umisténo na spole¢ném baleni.

2. Pokud jsou vyrobky oznalené v souladu s odstavcem 1 ndsledné umistény do dalstho baleni, musi byt
oznalen{ zdravotni nezdvadnosti umisténo rovnéz na tomto baleni.

3. Oznaleni zdravotni nezdvadnosti musi obsahovat ndsledujici udaje, umisténé v ovdlném razitku:

a) v horni &sti velkymi pismeny psanou zkratku Ceské republiky (,CZ“) jako stdtu odesilatele a veterindrni
schvalovaci &slo podniku,
v dolnf &dsti velkymi pismeny psanou zkratku ,EHS®, nebo

b) v horni &sti velkymi pismeny psany ndzev stitu odesilatele (Ceskd republika),
ve stiedn{ ¢dsti veterindrni schvalovaci &islo podniku,
v dolni &dsti velkymi pismeny psanou zkratku ,,EHS“, nebo
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¢) v horni &sti velkymi pismeny psanou zkratku Ceské republiky (,CZ*) jako stitu odesilatele,

ve stfedni ¢dsti veterindrni schvalovaci ¢islo podniku,
v dolnf &dsti velkymi pismeny psanou zkratku ,EHS®.

V piipadé sklenenych lahvi urcenych k opakovanému pouZiti, které jsou nesmazatelné oznaceny a ktere z toho
divodu nejsou opatfeny etiketou, a u balenf a nddob, jejichZ nejvet51 plocha mi méné nez 10 cm’, méiZe
oznateni zdravotn{ nezdvadnosti obsahovat pouze zkratku Ceské republiky (,CZ“) jako stitu odesilatele
a veterindrni schvalovaci &islo podniku.

Oznadeni zdravotni nezdvadnosti miZze byt na vyrobku, prvnim nebo dal$im baleni provedeno pomoci razitka
nebo vyzehu, anebo muzZe byt vyti§téno nebo uvedeno na etiketé.

Oznadeni zdravotni nezdvadnosti miZe rovnéz sestivat z neodstranitelné tabulky z odolného materidlu, vy-
hovujiciho veskerym hygienickym pozadavkiim, kterd obsahuje tdaje stanovené pod pismeny a), b) nebo c).

B. Podminky pro oznacovani etiketou

Za tucelem kontroly musi byt na etiketé zfetelné uvedeno:

a) u mlecnych Vyrobku vyrobenych ze syrového mléka, jehoz Vyrobnl postup nezahrnuje Zidné tepelné
oSetfeni vCetné termizace, slova ,vyrobeno ze syroveho mléka“;

b) u mléénych vyrobkd s ndslednym tepelnym oSetfenim provedenym na konci vyrobntho procesu se uvadi
zptsob tepelného oSetfeni;

¢) u mléénych vyrobkd, které podléhaji rychlému kaZeni, datum pouZitelnosti nebo datum minimdln{ trvanli-
vosti v souladu s pozadavky stanovenymi zvld§tnim prdvnim pfedpisem.

A"
Pozadavky na skladovani a pfepravu

1. Vyrobky, které nemohou byt skladovany pfi teploté okolniho prostfedi, musi byt skladovany pii teplo—
tich uréenych vyrobcem aby byla zajiSténa jej jich trvanlivost. Zejména nejvysSsi teplota, pfi které muze byt
skladovdno pasterované mléko az do opusténi podnlku a béhem prepravy, musi byt 6 °C. P¥i chladirenském
skladovdni mus{ byt zaznamendvdna skladovaci teplota a rychlost zchlazovdni musi byt takovd, aby vyrobky
dosdhly co nejdtive pozadovanou teplotu.

2. Cisterny, konve a dalsf nddoby, které jsou pouziviny k piepravé pasterovaného mléka, musi vyhovovat
veskerym hygienickym pozadavkim, zejména:

a) vnitfni povrchy a viechny dalsf ¢dsti, které mohou pfijit do styku s mlékem, musi byt vyrobeny z hladkého

materidlu, ktery se snadno myje, Cisti a dezinfikuje, odoldvd korozi a neuvolnu e do mléka zddné litky

v mnozstvi, které by ohroZovalo zdravi lidf, ménilo sloZeni mléka nebo mélo skodhvy vliv na jeho smyslové
vlastnosti,

b) musi byt navrZeny tak, aby umozfiovaly dplny odtok mléka, a pokud jsou opatfeny vypustnymi kohoutky,
musi byt tyto kohoutky snadno odnimatelné, rozebiratelné, omyvatelné, Cistitelné a dezinfikovatelné,

¢) musi byt umyty, vyciStény a dezinfikovdny bezprostredne po kazdém pouZiti, poptipadé 1 pied kazdym
novym pouzitim. Cisténi a dezinfekce se musi provddét v souladu s &isti VI (odstavci 2 a 3) piilohy &. 2
k této vyhldsce,

d) musi byt pfed pfepravou a béhem prepravy hermeticky uzavfeny pomoci vodé odolného uzivéru.

3. Vozidla a nddoby pouZivané k piepravé pasterovaného mléka a mléénych V}?robkﬁ, které maji byt
skladovény za stanovenych teplot, musi byt navrZeny a vybaveny tak, aby po celou dobu ptepravy mohla byt
udrzovdna pozadovand teplota; vozidla musi byt vybavena registraénim teplomérem.

4. Vozidla pouZzivand k pfepravé konzumniho tepelné o3etfeného mléka v mal}?ch nddobéch nebo v konvich,
anebo k prepravé mlecnych vyrobkd mus{ byt v dobrém stavu; nemohou byt pouzita k prepravé jinych Vyrobku
nebo predmetu, eZ by mohly zpasobit zmény vlastnost{ tohoto mléka nebo mléénych vyrobka. Jejich vnitfn{
povrchy mus{ byt hladké a snadno omyvatelné, ¢istitelné a dezinfikovatelné. Vnitfek vozidel uréenych k pfepravé
mléka musi vyhovovat veskerym hygienickym pozadavkim. Tato vozidla musi byt navrzena tak, aby dostate¢né
chrinila vSechny obaly pfed jakoukoli kontaminaci a pfed atmosférickymi vlivy. Nemohou byt pouZivdna
k prepravé zvitat.

5. Za timto déelem musi krajskd veterindrni sprdva pravidelné kontrolovat, zda dopravni prosttedky a pod-
minky naklddky vyhovuji hygienickym pozadavkum této &dsti.

6. Vyrobky musi byt odesiliny tak, aby byly chrinény pted v§im, co by je mohlo kontaminovat nebo
zpusobit jejich zkaZeni, a to s ohledem na trvdni a podminky pfepravy a pouzity dopravni prostiedek.
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7. Béhem pfepravy nesmi byt teplota pasterovaného mléka pfepravovaného v cisternich nebo baleného do
malych nddob a konvi vyssi nez 6 °C. Krajskd veterindrni sprava vSak muze ddt souhlas k vyjimce z tohoto
pozadavku pro dodidvky do domu a muzZe povolit odchylku 2 °C pii doddvce do maloobchodu.

8. Stdtni veterindrni spriva muze v souladu s kritérii uplatiiovanymi v Unii stanovit dodate¢né podminky
pro skladovédni a pfepravu nékterych mléénych vyrobka.

1.

VI
Veterinarni kontrola vyroby

Stétni veterindrni dozor zahrnuje vSechna kontrolni opatfeni nutnd ke zjisténi, zda jsou dodrZovany

pozadavky této vyhldsky, zejména:

a) kontroly

Cistoty prostort, zafizeni a osobni hygieny zaméstnanct,

déinnosti kontrol provddénych provozovatelem v souladu s § 13 této vyhldsky, zvldsté provéfovanim
vysledkli a odbéru vzorkd,

mikrobiologické a hygienické jakosti mléénych vyrobkd,

déinnosti ofetfeni mléénych vyrobki a konzumniho tepelné osetfeného mléka,
tésnosti hermeticky uzavienych nidob pomoci namédtkového odbéru vzorkda,
spravnosti oznacovan{ zdravotni nezdvadnosti mléénych vyrobkd,

podminek skladovdni a pfepravy;

b) odbéry kontrolnich vzorka pozadovanych pro laboratorni vySetfent;

c) jakékoli dalsi kontroly, které orgdny vykondvajici tento dozor povaZuji za nezbytné k zajisténi dodrzovan{
pozadavki stanovenych v této vyhldsce.

2.

Krajskd veterindrn{ sprdva musi mit kdykoli volny ptistup do chladirenskych skladt a veskerych pro-

voznich prostorti za déelem kontroly dodrzovani pozadavkt stanovenych v této vyhldsce.
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204

VYHLASKA
ze dne 26. &ervna 2003,

kterou se méni vyhlaska ¢. 89/2003 Sb., kterou se stanovi pozadavky na zdravotni zpusobilost

prislusnikii Celni spravy Ceské republiky a vady a stavy, které vyluéuji ptijeti uchazece

do sluzebniho poméru nebo vyluéuji nebo omezuji vykon sluzby

Ministerstvo financi po dohodé s Ministerstvem

zdravotnictvi stanovi podle § 20 odst. 2 zdkona &. 13/
/1993 Sb., celnfi zikon, ve znéni zdkona ¢&. 1/2002 Sb.:

CL1
\% prﬂoze ¢. 2 vyhldsky ¢. 89/2003 Sb., kterou se

stanovi pozadavky na zdravotn{ zpusobllost prislus-
nikd Celn{ spravy Ceské republiky a vady a stavy,
které vyluduji ptijeti uchazede do sluzebniho poméru
nebo VyluCUJl nebo omezuji vykon sluzby, oddil 1
vletné nadpisu zni:

1.

2.

»Posuzovini zdravotni zpusobilosti
Oddil I

Zdravotni zpusobilost v seznamu nemoci a pfidru-
zenych zdravotnich problémi (oddil II) se clent na
sloupce 1, 11, III, v nichZ jsou uvedeny jednotlivé
nemoci a prldruzene zdravoti problémy a jim od-
povidajici zdravotni zpusobilost.

Odpovidajici zdravotni zplsobilost je oznafena
statistickou znackou:

e statistickd znacka ,,A“ vyjadfuje zptsobilost k vy-

konu sluzby,

e statistickd znacka ,,C“ vyjadiuje zpusobilost k vy-

konu sluzby s omezenim a

Ministr:

e statistickd znacka ,D“

5.

vyjadfuje nezpusobilost
k vykonu sluzby.

. Podle sloupce I se posuzuji uchazedi a opétovn{

uchazedi piijimani na funkce uvedené pod porfado-
vym Cislem 1 az 4b v prehledu funkei v Celni
spravé Ceské republiky (pfiloha ¢&. 1).

Podle sloupce I se posuzuji:

uchazeCi a opétovni uchazedi piijimani na funkce
uvedené pod poradovym Cislem 5 az 7 v ptehledu
funkei v Celni spravé Ceské republiky (pfiloha
¢. 1), pokud pfislusny funkciodf s persondlni pra-
vomoci neurdi posouzeni podle sloupce I,

pfislu$nici ve vykonu sluzby zafazen{ na funkcich
uvedenych pod poradovym Cislem 1 az 4b v pfe-
hledu funkei v Celni spravé Ceské republiky (pii-
loha ¢. 1).

Podle sloupce I1I se posuzuji ptislusnici ve Vx'konu

sluzby zafazeni na funkcich uvedenych pod pota-
dovym ¢&islem 5 aZ 7 v prehledu funkei v Celni
spravé Ceské republiky (pfiloha & 1).<.

CL 11

Tato vyhldska nabyvd d¢innosti dnem jejiho vy-

hl4seni.

Mgr. Sobotka v. r.
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NALEZ

Ustavniho soudu

Jménem Ceské republiky

Ustavni soud rozhodl dne 24. ervna 2003 v plénu o ndvrhu pfednosty Okresntho dfadu v Novém Ji¢iné na
zruSeni obecné zdvazné vyhldsky obce Vrazné ¢. 02/2001 o mistnim poplatku za provoz systému shromazdovan,
sbéru, pfepravy, tfidéni, vyuZivini a odstrafiovani komundlnich odpadt z 12. prosince 2001

takto:

Cisti &lanku 6 odst. 2 ve znéni ,(Ize nahradit pisemnym estnym prohldsenim vlastnika nemovitosti,
kde ma takto od poplatku osvobozeny poplatnik hldsen trvaly pobyt)“ a ¢lanku 9 odst. 2 ve znéni ,,nebo
osoba uvedend v ustanoveni ¢lanku 3 této vyhlasky“ a cely clanek 7 odst. 2 obecné zavazné vyhlasky obce
Vrazné ¢. 02/2001 o mistnim poplatku za provoz systému shromazd'ovani, sbéru, pfepravy, tfidéni, vy-
uill;vénf a odstranovani komundlnich odpadu z 12. prosince 2001 se dnem vyhlaseni tohoto nalezu ve Sbirce
zakont rusi.

Navrh na zruSeni ostatnich ustanoveni této obecné zdvazné vyhlasky se zamita.

P¥edseda Ustavniho soudu:

JUDr. Holeéek v. r.
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