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322
VYHLASKA

Ministerstva dopravy a spoju

ze dne 10. prosince 1997,

kterou se méni a dopliuje vyhlaska Ministerstva dopravy ¢&. 103/1995 Sb.,
o pravidelnych technickych prohlidkdch a méfeni emisi silni¢nich vozidel

Ministerstvo dopravy a spoju stanovi podle § 16
zékona &. 38/1995 Sb., o technickych podminkich pro-
vozu silni¢nich vozidel na pozemnich komunikacich:

CL1
Vyhldska Ministerstva dopravy & 103/1995 Sb.,

o pravidelnych technickych prohlidkich a méfent

emusi silni¢nich vozidel, se ménf{ a dopliiuje takto:

1. V § 1 odst. 2 se posledni véta nahrazuje témito
vétami: ,,U vozidla se rovnéZ ovétuje, zda skutecny
stav vozidla odpovidd evidenénim ddajim uvedenym
v jeho dokladech (déle jen ,evidenéni kontrola®). Evi-
denéni kontrola se provadi v rozsahu stanoveném pro
zjisfovani a hodnoceni technického stavu vozidla pfi
technické prohh’dce v kontrolnich ukonech sku-
piny 100 v pfiloze & 1 této vyhldsky. Na zdkladé po-
Zadavku dopravntho inspektordtu Policie Ceské repu—
bliky se provadi samostatnd evidenéni kontrola.“

2.V § 3 odst. 1 pism. c) se na konci tfeti véty
pripojuji tato slova: ,a zdvady zji§téné pti evidenéni
kontrole,“

3.V § 3 odst. 1 pism. d) se na konci tieti véty
vypousti tecka a pfipojuji se tato slova: ,a prestavba
vozidla, jejiz technickd zpusob1lost nebyla schvélena
podle zvldgentho predpisu.?)“.

4. V § 3 odst. 2 se za slova ,jednotlivych tstroji“
vklidaji tato slova: ,nebo vysledku evidenéni kon-
troly*“.

5.V § 3 odst. 2 pism. b) se na konci ¢drka na-
hrazuje tekou a pfipojuje se tato véta: ,Po odstranéni
zévad zjiSténych pfi samostatné evidenéni kontrole se
opakovand evidenéni kontrola neprovddi,“

6. V § 4 odst. 1 se za prvni vétu vklddd tato véta:

,Obdobné vyznacuje i vysledek samostatné evidenéni
kontroly a jeji hodnocent.”.

7. V § 4 odst. 2 se na konci tecka nahrazuje stied-
nikem a pripojuje se tato véta: ,provedeni samostatné
eviden¢ni kontroly bez zjisténych zdvad se Vyznac1 jen
zdznamem v technickém prikazu vozidla.”

8. § 4 odst. 3 znf:

»(3) Je-li vozidlo hodnoceno jako docasné tech-
nicky zpusobilé pro dalsi provoz, provede se o tom
zdznam do technického prikazu vozidla s uvedenim
tifmési¢ni lhaty pro opakovanou technickou prohlidku
nebo pro odstranéni zdvad zji§ténych pfi samostatné
evidentni kontrole a na zadni tabulku stdtni pozndvaci
znacky se umisti kontrolni nilepka s vyznacenim jeji
tifmési¢ni platnosti do opakované technické prohlidky
nebo do odstranéni zdvad zjiSténych pfi samostatné
evidenéni kontrole.“.

9. V § 4 odst. 5 se na konci piipojuje tato véta:
»,P0 odstranéni zdvad zpstenych pfi samostatné evi-
denénf kontrole vyznacuje dopravni inspektordt Poli-
cie Ceské republiky pristi technickou prohhdku umis-
ténim kontrolni ndlepky na zadni tabulku stdtni po-
zndvaci znaCky v souladu s terminem pfisti technické
prohlidky zapsanym v technickém priukazu vozidla
pred provedenim samostatné evidenéni kontroly
a v technickém prikazu vozidla vyznaluje odstranén{
téchto zdvad v zdznamu o evidenéni kontrole..

10. V pfiloze €. 1 v roz¢lenéni kontrolnich dkont
(strana 5) se v pismenu b) za slova ,,technického stavu®
vklddaji slova ,a evidenénich uda G“ a v pismenu c) se
za slova ,v technickém stavu® Vklada i slova ,a evi-
den&nich ddajich”.

11. V ptiloze & 1 v kontrolnim dkonu Statni poznavaci znacka — 101 odstavec nadepsany Zavady zni:

»Zavady
1. Stdtn{ pozndvaci znacka nesouhlasi s pfedlozenymi doklady ........ .. ... ... ... ... .. ... .. B
2. Tabulka stdtni pozndvaci znacky je poskozend natolik, Ze neni dostatecné €itelnd . ............... B
3. Umisténi tabulky stdtni pozndvaci znacky neodpovidd pfedpisu .......... ... ... ... ... .. ... B
4. Tabulka stdtn{ pozndvaci znacky je odliného provedeni oproti schvdlenému . .................. B
5. Tabulka stdtni pozndvaci znacky neni dostatené upevnéna,
popfipadé je mirné poskozend, avSak dostatecné Citelnd .. ... .. .. . L A“.
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12. V ptiloze ¢. 1 v kontrolnim dkonu Vyrobni ¢éislo motoru — 102 odstavec nadepsany Zavady zni:

»Zavady
1. Vyrobni &islo motoru nesouhlasi s doklady nebo nenf zaznamendno ......................... B
2. Vyrobni &islo na motoru chybi nebo je necitelné ... ... .. . . L B
3. Vyrobni &islo motoru souhlasi, ale ve struktufe ¢isla nebo v jeho bezprostfednim
okoli je patrny zdsah, ktery vedl k jeho tpravé (piebrouseni, pferazeni apod.) .................. B“.

13. V priloze & 1 v kontrolnim tkonu Vyrobni &islo podvozku (karosérie) — 103 odstavec nadepsany
Zivady zni:

»Zavady
1. Vyrobni &islo podvozku (karosérie) nesouhlasi s doklady . ... ... oo B
2. Vyrobni &islo na podvozku (karosérii) chybi nebo je neéitelné . ........ ... ... ... .. L. B

3. Vyrobnf islo karosérie (VIN) souhlasi s doklady, ale v jeho struktufe
nebo v okolf mista jeho umistén{ (Vyrobm identifikaéni Stitek a karosérie)
je patrny zasah, ktery umoznil jeho zménu (pferaZeni jiného &isla,

navafeni &sti karosérie z ]ll’lehO vozidla apod.) ... .. B“.
14. V ptiloze ¢ 1 v kontrolnim dkonu Odchylky v provedeni vozidla — 104 odstavec nadepsany Zavady
zni:
»Zavady
1. Vozidlo bylo zménéno tak, Ze neodpovidd udajim uvedenym v technickém prukazu vozidla ........ B

2. Vozidlo bylo zménéno tak ze jde o prestavbu vozidla podle zvldstniho predpisu’)
a pfed uvedenim vozidla do provozu po této zméné nebyla opét schvilena
jeho technickd zpisobilost k provozu . ... ... C

Pozndmka: Zjisti-li se pred zahdjenim technické prohlidky, Ze na vozidle byla provedena ptestavba a v technic-
kém prikazu vozidla neni uveden zdznam o schvilenf jeji technické zpusobilosti, technickd pro-
hlidka vozidla se neprovede.”.

15. V ptiloze & 1 v kontrolnim tkonu Barva vozidla — 105 odstavec nadepsany Zavady zni:

»Zavady
1. Barva nebo barevné provedeni vozidla nesouhlasi se zdznamy v dokladech
nebo nenf zapsdna vdokladech . ... ... ... . B
2. Oznaceni barevného provedeni nesouhlasi se vzornikem barev . ........ ... ... ... . .. L. A«

16. V ptiloze & 1 v kontrolnim tkonu Zadni svitilny se svétlem do mlhy - pocet a umisténi — 625
v odstavei nadepsaném Piedepsané podminky v bodu 1 se posledni véta nahrazuje touto vétou: ,Jednou nebo
dvéma zadnimi svitilnami se svétlem do mlhy Cervené barvy musi byt vybavena vozidla kategorii M, N a jejich
pfipojnd vozidla.“.

CLII
Tato vyhldska nabyvd déinnosti dnem vyhldSeni.

Ministr:

Ing. Riman v. r.
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323
VYHLASKA

Ministerstva financi

ze dne 11. prosince 1997,

kterou se stanovi zpusob vypoétu naroku na vraceni spotfebni dané zaplacené v cenich

nékterych uhlovodikovych paliv a maziv a podrobnosti o vedeni evidence

o nakupu a spotfebé téchto paliv a maziv

. Ministerstvo financi stanovi podle § 12d zikona
Ceské narodni rady ¢. 587/1992 Sb., o spotiebnich da-
nich, ve znéni zdkona ¢&. 303/1997 Sb (déle jen ,za-
kon“)

Zpusob vypoctu niaroku na vriceni
spotfebni dané

§1

Nirok na vriceni spotfebni dané (dile jen ,dafi“)
zaplacene v cenach topnych oleji lehkych a velmi leh-
kych, smési paliv a maziv, ropnych destildtt z primdrn{
destilace nebo krakovdni ropné suroviny nebo uprave-
nych uhlovodikovych produkti (s Vyjlmkou plyn-
nych) ziskanych jako vedlejsi produke pfi tézbé
zemniho plynu nebo ropy (dile jen ,topné oleje®)
pouzitych pro vyrobu tepla bez ohledu na zptsob

spotfeby tepla se uplatiuje v daovém pfizndn{

(§ 12c odst. 5 zdkona) ¢dstkou vzniklou vyndsobenim
sazby dané mnoZstvim topnych oleji prokazatelné

spotrebovanych pro vyrobu tepla za zdatiovaci obdobi{

(§ 12¢ odst. 5 zikona) v tundch.

§ 2

Pokud je v evidenci o ndkupu a spotiebé topnych
olejti podle § 3 vedena spotteba v objemovych jednot—
kach pouZije se v danovém pfizndn{ pro prepocet
mnozstvi spotfebovanych topnych olejd na tuny
vzorec

Vxo

1000
kde V =

mnozstvi spotfebovanych topnych oleju v li-
trech,

hustota uvedend na dokladu o ndkupu (§ 12¢
odst. 2 zdkona) nebo na internim dokladu
(§ 12¢ odst. 3 zdkona), ktery se spotiebova-
nych topnych oleju tykd, v kg/l,

mnozstvi spotfebovanych topnych oleja
v tundch.

Vedeni evidence o nikupu a spotfebé topnych oleju
§3

Evidence, kterou poplatnik (§ 12¢ odst. 4 zdkona)
prokazuje nirok na vriceni dang, obsahuje udaje
0 mnozstv{ nakoupenych topnych ole 0 a o dennf spo-
trebé topnych oleju pro vyrobu tepla. Uda]e o spotrebe
topnych oleja se Vedou zvldst za kazdé topné zafizeni,
ve kterém se topné oleje spotfebovavajf. Udaje o nd-
kupu se eviduji podle ]ednothvych dokladt o nakupu
K dafiovému piizndni se pfipoji kople dokladd o ni-
kupu, z jejichz oznadeni musi byt zfejmé, Ze se jednd
o kopie dokladu. Na kopiich doklada o nékupu musi
byt uveden podpis osoby odpovédné za odebrini top-
nych olejli na strané poplatnika.

§ 4

V piipadé, kdy poplatnik pouZije pro vyrobu tepla
topné oleje, které sdm Vyrobll evidence, kterou poplat-
nik prokazuje ndrok na vriceni dané, obsahu e pouze
udaje o dennf spotiebé topnych oleJu pro Vyrobu tepla.
Uda]e o spotiebé topnych olejii se vedou zvldst za
kazdé topné zafizeni, ve kterem se topné oleje spotte-
bovévaji, a eviduji se podle jednotlivych interm’ch do-
kladd. K dafiovému prizndni se pfipoji kopie internich
dokladt, z jejichz oznaleni musi byt zfejmé, Ze se
jednd o kopie dokladd.

Zrusovaci a zavérecné ustanoveni
§5

Zrusuje se vyhldska Ministerstva financi & 170/
/1996 Sb., kterou se stanovi bliz${ podminky pro vri-
ceni spotfebni dané zaplacené v cendch nékterych
uhlovodikovych paliv a maziv véetné néleZitosti do-
kladu o ndkupu a podrobnosti o vedeni evidence o nd-
kupu a spotiebé téchto paliv a maziw.

§ 6

Tato vyhldska nabyvd dcinnosti dnem 1. ledna
1998.

Ministr:

Ing. Pilip v. r.



Cistka 109

Sbirka zdkont &. 324 / 1997

Strana 6637

324
VYHLASKA

Ministerstva zemédélstvi

ze dne 10. prosince 1997

o zpusobu oznalovani potravin a tabiakovych vyrobku, o pfipustné odchylce

od udaji o mnozstvi vyrobku oznaeného symbolem ,e“

Ministerstvo zemédélstvi stanovi podle § 18
pism. a) a f) zdkona & 110/1997 Sb., o potravindch
a tabdkovych vyrobcich a 0 zméné a doplnéni nékte-
rych souvisejicich zikont, (ddle jen ,zdkon):

ODDIL 1

ZPUSOB OZNACOVANI POTRAVIN
A TABAKOVYCH VYROBKU

§1

Obecné naleZitosti

Oznadeni potravm a tabdkovych vyrobku se pro-
Vadl na obalech') uréenych pro spottebitele nebo na
ejich nesnadno oddélitelnych soucdstech. Udaje uve-
dene v § 6 a 7 zdkona musi byt pro spotfebitele srozu-
mitelné, Citelné a Vyjadrene v nekédované forme, ne-
stanovi-li zvldstni predpis®) jinak. Oznadeni SarZe je
mozno vyjadfit v kédované formé za predpokladu,
ze pred timto kédem je vyznaleno pismeno , L.

§2
(1) Nézev potraviny mus{ obsahovat tdaj o zpi-
sobu jeji ji dpravy, j jako zeyména v prisku, mlete drcené,
susene, instantni, zmrazené, koncentrované, uzené, ste-
rilované, pasterované, pokud tyto ddaje nejsou obsa-
Zeny v nézvu druhu, skupiny nebo podskupmy potra-
vin.

(2) Vedle jména vyrobce a jeho sidla nebo trva-
lého pobytu musi byt uveden na obale i udaj o zemi,
kde byla potravina vyrobena, poptipadé kde byla pro-
vedena posledni dprava potraviny, kterd zménila jeji

vlastnosti, pokud by to nebylo jiz zfejmé z ddaje o vy-
robci.
§3

Mnozstvi potraviny v obalu

(1) V blizkosti ndzvu potraviny se na obalu ozna-
Cuji
a) u tekutych potravin tdaje o objemu v mililitrech
(ml), centilitrech (cl) nebo litrech (1),

b) u pevnych nebo sypkych potravin ddaje o hmot-
nosti v gramech (g) nebo v kilogramech (kg),

¢) u polotekutych potravin tddaje o objemu nebo
hmotnosti,

d) je-li tak stanoveno ve zvldstnich predpisech’) téz
udaje o hmotnosti a poétu kust nebo pouze udaje
o poctu kust.

(2) Vudaji o hmotnosti nebo objemu, pokud neni
doplnén oznaéenim symbol ,e“*) se vyznali pii-
pustnd zdpornd hmotnostni nebo objemovd odchylka
od uvedeného mnozstvi. Odchylka od mnozstvi ne-
mus{ byt na obalu vyznacena, pokud jsou splnény po-
7adavky na odchylky uvedene u ednothvych potravin
ve zvlastnich ptedpisech.?) Kladna hmotnostni nebo
objemovd odchylka neni posuzovdna jako klamdn{
spotfebitele.

(3) Udaj o mnozZstvi se nevyzaduje u potravin,
které podlehajl vyznamnym ztritim na ob]emu nebo

hmotnosti a jez jsou proddvdny podle poctu kusi nebo
vézeny v pfitomnosti spotfebitele.

(4) Obsahuje-li obal vice dil¢ich obalt s potravi-

') § 5 zdkona & 110/1997 Sb., o potravindch a tabikovych vyrobcich a o zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zdkont.

%) Vyhldgka Ministerstva zdravotnictvi & 298/1997 Sb., kterou se stanovi chemické poZadavky na zdravotni nezdvadnost
jednotlivych druhti potravin a potravinovych surovin, podminky jejich pouziti, jejich oznalovini na obalech, pozadavky
na istotu a identitu pfidatnych litek a potravnich doplitki a mikrobiologické pozadavky na potravni dopliiky a ldtky
pridatné.

©w
~

Napt. vyhldska Ministerstva zemédélstvi &. 330/1997 Sb., kterou se provadi § 18 pism. a), d), j) a k) zdkona & 110/1997 Sb.,
o potravinich a tabdkovych vyrobcich a 0 zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zdkont, pro ¢aj, kdvu a kdvoviny,
vyhldska Ministerstva zemédélstvi &. 329/1997 Sb., kterou se provadi § 18 pism. a), d), h), 1), j) a k) zdkona & 110/1997 Sb.,
o potravinich a tabdkovych vyrobcich a o zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zdkond, pro skrob a vyrobky ze
$krobu, lu$téniny a olejnatd semena, vyhldska Ministerstva zemédélstvi ¢. 325/1997 Sb., kterou se provadi § 18 pism. a), d),
s k), 1) a m) zdkona &. 110/1997 Sb., o potravinich a tabdkovych vyrobcich a 0 zméné a doplnéni nékterych souvisejicich
zékont, pro tabdkové vyrobky.

*) § 6 odst. 3 zdkona & 110/1997 Sb.
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nou stejného ndzvu a mnozstvi, neuréenych k jednotli-
vému prodeji, oznatuje se tento obal kromé tdaje
o celkovém mnozZstvi potraviny i ddajem o poctu dil-
Cich obald, pokud nejsou tyto obaly snadno viditelné
a lehce spoditatelné.

(5) Obsahuje-li obal vice dil¢ich obali s potravi-
nami riznych nizvi neuréenych k jednotlivému pro-
deji, oznaluje se na tomto obalu nazev a mnozstvi kaz-

dého dil¢tho obalu.
§ 4

Datum minimdlni trvanlivosti a datum
pouzitelnosti potravin

(1) Datum minimaln{ trvanlivosti se uvddi slovy
,minimalni trvanlivost do“ s uddnim dne, mésice
a roku ukoncleni této doby v uvedeném pofadi.

(2) U potravin s minimélni dobou trvanlivosti
a) krat$ nez tfi mésice od data vyroby nemusi byt
uveden rok,

b) delsi nez tii mésice, ale kratsi neZ osmndct mésicli
od data vyroby nemusi byt uveden den,

c) del$f nez osmndct mésictu od data vyroby nemus{

byt uveden den a mésic;

dobou minimdln{ trvanlivosti se pfi oznalovani podle
pismena b) nebo ¢) rozumi doba ukoncend poslednim
dnem mésice nebo roku.

(3) Udaj o dobé minimdlni trvanlivosti se nevy-
Zaduje u

a) Cerstvého ovoce, Cerstvé zeleniny a konzumnich
brambor, pokud nejsou loupané, krdjené nebo ji-
nak upravené. Tato vyjimka se netykd kli¢icich
semen a kli¢kd lusténin,

b) konzumniho lihu, lihovin a ostatnich alkoholic-
kych ndpoji s obsahem alkoholu 10 a vice obje-
movych procent, s vyjimkou emulznich lihovin,

c¢) vsech druhd vin,

d) peliva ureného k obvyklé spotfebé do 24 hodin
po vyrobé,

e) jedlé soli, s vyjimkou obohacené soli,

f) pfirodnich sladidel v pevném stavu, nejde-li o cukr
moucku,

g) neplnénych necokolddovych cukrovinek obsahu-
jicich kromé cukri pouze barviva a litky urcené
k aromatizaci,

h) Zvykalek,
1) kvasného octa.

(4) Datum pouZitelnosti se uvddi slovy ,spotfe-
bujte do“ s uddnim dne, mésice a roku ukonceni této
doby, v uvedeném pofadi. Rok nemusi byt uveden
u potravin s dobou pouZitelnosti kratsi nez tfi mésice
od data vyroby.

(5) Jestlize za slovy ,spotfebujte do“ nebo ,,mini-

malni trvanlivost do“ nebude nasledovat datum, musi
zde byt uvedeno, kde je toto datum na obalu vyzna-
ceno.

(6) Je-li potravina oznalena datem pouZitelnosti,
doplni se vzdy tudajem o podminkdch skladovdni.

§5

Udaje o zptsobu pouziti

(1) Balend potravina uréend ke spotfebé po mi-
krovlnném ohfevu v obalu musi mit na obalu uveden
postup a zpusob ohfevu.

(2) Balend potravina uréend ke spotiebé po ne-
zbytné tepelné upravé musi byt takto oznalena a mit
na obalu uveden postup a zpusob dpravy, kromé po-
travin, které zfetelné bez tepelné dpravy nelze konzu-
movat.

(3) U potravin, které vyzaduji pied spotiebou
Upravu fedénim nebo rozpousténim v tekutiné, musi
byt uveden doporuéeny pomér fedéni, popfipadé zpu-
sob pfipravy.

§6

Udaje o sloZeni potravin

(1) Udaje o sloZeni potravin podle pouiit}?ch su-
rovin a prldatnych litek (déle jen ,slozka) se fadi se-
stupné podle obsahu ednothvych slozek v dobé vy-
roby potravin. Sestupne poradl slozek se nevyzaduje
u ovocnych a zeleninovych smési, u smési kofeni nebo
bylin, pokud hmotnostni podily ]ednothvych slozek se
od sebe neodlisuji o vice nez 10 %, a oznadf se slovy
»v proménlivych hmotnostnich podilech®.

(2) Za slozku se nepovazuji

a) jeji souddsti, které se béhem vyroby pfechodné
odloum a poté jsou k potraviné opét pfipojeny,
pfitom co do mnozstvi neptekrodi svly puvodn{

podil,

b) pfidatné litky, které se dostaly do_potraviny
z jedné nebo vice slozek této potraviny, pokud
technologicky neovhvnujl jakost, zdravotni nezi-
vadnost nebo nutriéni hodnotu koneéného vy-
robku, nestanovi-li zvldstni predpis’) jinak,

c) pridatné litky, které jsou uZity v nezbytné nut-
nych mnozstvich jako rozpoustédla nebo nosice
pridatnych ldtek nebo aromat.

(3) Slozky nemusi byt uvedeny

a) u ]ednoslozkovych potravin v pfipadé, Ze ndzev
potraviny je totoZny se jménem slozky anebo nd-
zev slozku jasné identifikuje,

b) stanovi-li tak zvldstni predpisy.’)
(4) Nézvy jednotlivych sloZzek se nahradi sou-
hronym ndzvem pouze v piipadé, Ze tvofi souddst jiné
potraviny:
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a) ,olej a tuk” doplnény oznadenim ,rostlinny nebo
zivocisny“ nebo ddajem o specifickém rostlinném
nebo zivocisném puvodu pro jedlé tuky a oleje
s vyjimkou oleje olivového; pokud se jednd o ztu-
Zeny tuk nebo olej, doplni se oznadenim ,ztu-
Zeny*,

b) ,$krob“ pro skroby a Skroby modifikované fyzi-
kilnim zplisobem a enzymy; nelze-li vyloucit pfi-
tomnost lepku, musi byt doplnén jeho specificky
rostlinny pavod,

c) ,driibeZzi maso“ pro Vsechny druhy dribeziho

masa, za predpokladu Ze potravina neni oznacena
spec1f1ckym ndzvem drubeZe,

d) ASYT® pro viechny druhy syrd, kde syr nebo smés
syri tvoff slozku jiné potraviny, a za predpokladu
Ze potravina nem oznacena specifickym ndzvem
syru,

e) ,,ryby pro Vsechny druhy ryb, za predpokladu,
Ze potravina neni oznafena specifickym druhem
ryby,

f) ,kofeni“ nebo ,smés kofeni“ pro vSechna kofeni,
nepresahuje-li tato slozka 2 % hmotnosti vy-

robku,

g) »byliny“ nebo ,smés bylin“ pro vSechny byliny
nebo &isti bylin, nepfesahuje-li tato slozka 2 %
hmotnosti vyrobku,

h) ,gumovy zdklad“ pro vSechny druhy klovatino-
vych pfipravkl pouZivanych jako zdklad pfi vy-
robé Zvykacek,

1) ,cukr® pro vSechny typy sacharézy, bez ohledu na
puvod,

)) »dextr6za“ pro bezvodou glukézu a monohydrit
glukdzy,

k) ,Skrobovy sirup“ pro skrobovy sirup a bezvody
skrobovy sirup,

1) ,mlé¢né bilkoviny“ pro vSechny typy mlécnych
bilkovin (kasein, kaseindty, syrovatkova bilkovina
a jejich smési),

m) ,kakaovy tuk® pro vylisovany nebo jinak ziskany
nebo rafinovany kakaovy tuk,

n) ,kandované ovoce® pro veskeré kandované ovoce,
nepresahuje-li tato slozka 10 % hmotnosti vy-

robku,

0) ,zelenina“ pro smési zeleniny nepfesahujici 10 %
hmotnosti potraviny, za pfedpokladu, ze potra-
vina neni oznacena specifickym ndzvem zeleniny,

p) »vino“ pro vSechny druhy vin tak jak jsou vy-
mezeny ve zvldstnich predpisech,”)

r) ,strouhanka “ pro vSechny typy strouhanky z pe-

Cenych ceredlnich vyrobkd, smési na obalovdn{
a panyrovaci smési,

s) »mouka® pro smési mouky ze dvou nebo vice
druht obili; za oznalenim ,mouka“ ndsleduje vy-
et druht obili, z nichZ byla vyrobena, v sestup-
ném potadi podle hmotnostnich podila.

(5) U slozky, kterd se sama sklddd ze dvou nebo
vice sloZek, se uvddéji v zdvorce ndzvy jejich sloZek
fazené sestupné podle hmotnosti podilt. Cini-li tato
slozka méné nez 25 % hmotnosti potraviny, uvddéji
se pouze nutriné vyznamné slozky.

©) Voda pfiddvand do potraviny se na obalu
oznacuje jako jeji slozka, pokud i1 obsah v koneéném
Vyrobku predstavu]e vice nez 5 % nestanov1 -li zvldStn{
predpisy j jinak;’) jako slozka se neoznatuje voda ob-
sazend v jiné slozce téze potraviny a voda i ostatn{
tékavé slozky odpafené béhem vyrobniho procesu.

(7) U susenych a zahusténych potravin obnovuji-
cich se pfidinim tekutiny se na obalu uvede, zda slo-
Zeni potraviny se vztahuje k su$enému, zahusténému
nebo obnovenému stavu potraviny.

(8) Klade-li se pfi oznacovdni potraviny zvldStni
dtiraz na obsah jedné nebo vice jejich slozek pro jejich
vyZivovou hodnotu, na VYJlmGCHC vlastnosti nebo na
sniZen{ nebo zvySeni obsahu téchto slozek ve vyrobku,
uvddi se jejich mnozstvi ve vyrobku v hmotnostnich,
poprlpade v objemovych procentech.

(9) Pokud potravina obsahuje vice nez 2,5 % jedlé
soli, musi byt jej{ obsah vyznacen na obalu v hmotnost-
nich procentech.

(10) Je-li na obalu vyznadeno obohaceni potra-
viny nékterym z potravinovych dopliki jako zejména
vitaminy, minerdlnimi ldtkami a amlnokysehnaml
musi byt deklarované mnozstvi obsaZeno v potraviné
po celou dobu vyznalené minimdlni trvanlivosti nebo
pouzitelnosti.

(11) Jestlize oznaceni na obalu zdiraziuje nepfi-
tomnost jedné nebo vice slozek, musi byt doplnéno
udajem o nutri¢ni hodnoté potraviny.

§7
Na obalu se nesm{ uvddét ddaje, Ze

a) potravina je zdrojem vSech Zivotné nezbytnych
zivin, nejde-li o potraviny, u nichZz je tato vlast-

%) Zikon ¢&. 115/1995 Sb., o vinohradnictvf a vinafstvi a o zméné nékterych souvisejicich pravnich predpist.

Vyhlédska Ministerstva zemédélstvi

&. 189/1995 Sb., kterou se provadéji nékterd ustanoveni zdkona o vinohradnictvi a vi-

nafstvi a 0 zméné nékterych souvisejicich pravnich predpisi.
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nost stanovena ve zvlistnim ptedpise®) nebo po-
tvrzena piisluSnym ufadem,

b) béZné potraviny nedodaji potiebné mnoZstvi Zi-
vin, které obsahuje nabizend potravina,

c) potravina mé zvySenou nebo zvld$tni nutrién{

hodnotu v dusledku pfidavku pfidatnych ldtek
nebo potravnich doplikt, bez provedeného nu-
triéniho hodnocent,

d) potravina md zvldstni vlastnosti, pfestoZze tyto
vlastnosti vykazuji vSechny srovnatelné potraviny,

e) potravina je vhodnd k prevenci, utiSeni, 1é¢en{

nebo vyléCeni choroby, odstranéni zdravotni po-
ruchy nebo uréitého fyziologického stavu, nejde-li
o potravinu pro zvldstni vyzivu,

f) charakter nebo puvod potraviny je ekologick}?
nebo b1010g1cky pfidinim pfedpony ,eko® nebo
»bio®“ pfed ndzev potraviny, nejde-li o potravinu
poghaze]lcl z téchto systémt produkce nebo vy-
roby,

g) charakter nebo puvod potravmy e ,domdci®,
RLerstvy, ,Zivy*, ,prirodni®, ,,pravy “ nebo ,ra-
ciondlni“, pokud toto oznaleni vyrobku nenf sou-
¢dsti ndzvu druhu, skupiny nebo podskupiny uve-
dené u ]ednothvych druht potravin ve zvlstnich

predpisech,’)

h) potravina je urlena pro zvldstni vyZivu, pokud
nedoslo k souhlasu Ministerstva zdravotnictvi
pro udéely tohoto pouziti.

ODDIL 2

PRIPUSTNE ODCHYLKY OD UDAJU
O MNOZSTVI VYROBKU OZNACENEHO
SYMBOLEM ,e“

§8
Pro dgely této vyhldsky se rozumi{
a) symbolem ,e“ oznaleni vyjadiujici, Ze skutecné
mnozstvi potraviny v jednotlivych balenich
a v pruméru baleni celé SarZe se neodchyluje od

deklarovaného mnoZstvi o vice neZ p¥ipustné od-
chylky stanovené podle této vyhldsky,

b) deklarovanym mnoZstvim (Qn) mnoZstvi potra-
viny v jednotkdch hmotnosti nebo objemu vyzna-
Cené vyrobcem na obale urfeném pro spotiebitele,

c) skute¢nym mnoZstvim mnoZzstvi potraviny v jed-
notkdch hmotnosti nebo objemu, které je v obale
ve skutecnosti obsaZeno,

d) zdpornou odchylkou mnoZstvi potraviny, o které

®) Vyhldska Ministerstva zem&dé&lstvi
zpusob pouZiti.

je skuteCné mnozstvi mensi neZ deklarované
mnozstvi,

e) destruktivnim zkouSenim takové zkouseni mnoz-
stvi potraviny, které vyzaduje otevfeni nebo zni-
éeni obalu,

f) nedestruktivnim zkouSenim takové zkouseni
mnozstvi potraviny, pii kterém se obal neotvird.

§9

Z3ikladni ustanoveni

(1) Symbolem ,e“ Ize oznatit potravinu, jejiz de-
klarované mnozZstvi neni mensi nez 5 g nebo 5 ml a nen{
vEét$i nez 10 kg nebo 10 1 a spliiuje tyto pozadavky:

a) stfedni hodnota skute¢ného mnoZstvi vyrobku
stanovend podle § 12 musi odpovidat pfejimacim
kritériim zde uvedenym,

b) zdporni odchylka kazdého baleni (obalu) neni
vétsi, nez je dvojndsobek pripustné zdporné od-
chylky mnozZstvi obalu stanovené v ptiloze ¢. 1,

c) podil obald s vétsi neZ pfipustnou zdpornou od-
chylkou musi odpovidat kritériim pro pfijeti uve-
denym v § 12.

(2) Kontrola a posouzeni sprivnosti oznaleni
symbolem ,.e“ se provddi zpiisobem uvedenym v § 12.

§ 10
Oznacovani
(1) Symbol ,e“ md vysku alespofi 3 mm, tvar
a provedeni podle pfilohy ¢. 2 a je umistén v blizkosti

deklarovaného mnozstvi vyrobku v jednotkich hmot-
nosti nebo objemu.

(2) Deklarované mnozstvi vyrobku je vyjidfeno
v kilogramech, gramech, litrech, centilitrech nebo mili-
litrech a md vysku &islic alespon
a) 2 milimetry, ¢ini-li nejvyse 50 gramu nebo 5 cen-
tilitrd,
b) 3 milimetry, &ini-li nejvyse 200 grami nebo
20 centilitra,
¢) 4 milimetry, &ini-li nejvySe 1000 graml nebo
100 centilitrd,
d) 6 milimetrt, &ini-li vice neZ

1000 grami nebo
100 centilitrt.

§ 11

Meéfeni a kontrola mnozZstvi vyrobku pro oznaceni
symbolem ,e“

(1) Skutecné mnozstvi vyrobku se zjistuje
a) pfimo viZenim nebo méfenim objemu,

&. 336/1997 Sb., kterou se stanovi druhy potravin uréené pro zvldstni vyZivu a jejich
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b) nepfimo zviZenim obalu a obsahu a zméfenim
mérné hmotnosti obsahu, jde-li o tekutinu.

(2) Chyba méfeni skute¢ného mnozstvi vyrobku
muze éinit nejvyse jednu pétinu p¥ipustné ziporné od-
chylky mnozstvi uvedené v pfiloze ¢. 1.

(3) Kontrola se provddi u ndhodné odebranych
vzorku a je zaméfena na

a) skute¢ny obsah kazdého jednotlivého obalu za-
hrnutého do vybéru,

b) stfedni hodnotu skuteéného obsahu vSech obali
zahrnutych do vybéru, pfiCemz kontrolovand
SarZe se povazuje za prijatelnou, spliuji-li vy-
sledky obou zaméfeni kontroly pfislusnd pieji-
maci kritéria podle § 12.

(4) Destruktivni zkouSeni se pouzivd jen tehdy,
neni-li mozné uskuteénit nedestruktivni zkouseni.
U Sarze s méné nez 100 vyrobky se provddi tplnd
kontrola nedestruktivnim zkousenim vsech vyrobku.
Pokud nelze nedestruktivni zkouSeni provést, nelze
potravinu oznacit symbolem ,e“.

(5) Veskeré operace souvisejici s kontrolou mnoz-
stvi vyjadfeného v jednotkdch objemu s vyjimkou
zmrazenych vyrobka se provddéji pii teploté potra-
viny vztazené ke 20 °C, a to bez ohledu na to, pfi jaké
teploté bylo uskuteénéno plnéni nebo baleni.

(6) Vzorky urlené ke kontrole musi byt téze
SarZe.
(7) Pred zapoletim méfeni se nihodné odebere

z kazdé kontrolované Sarze pocet vzorkti odpovidajict
zaméfeni kontroly podle § 12.

(8) Evidence o vysledcich méfeni a kontroly se
uchovdvd po dobu ti let.

§ 12

(1) Nejmensi piipustné mnozZstvi balenf se stanovi
odeltenim pripustné zdporné odchylky od deklarova-
ného mnozstvi vyrobku. Vyrobky, u nichZ skutedné
mnozstvi je niZ${ nez nejmensi pfipustné mnozstvi, se
povazuji za nevyhovujici. Kontrola se provddi zptso-
bem stanovenym pod pismenem a) v piipadé nede-
struktivntho zkouSeni nebo zplsobem stanovenym
pod pismenem b) v ptipadé destruktivniho zkousSeni:

a) pro nedestruktivni zkouseni se pouZije piejima-
ctho plinu dvojim vybérem, ktery je uveden v ta-
bulce ¢. 1, v zav1slost1 na rozsahu Sarze; po kon-
trole vzorkd zahrnutych do prvého vybéru se
takto rozhoduje o pfijeti nebo zamitnuti kontro-
lované Sarze, je-li

1. pocet nevyhovujicich vzorka zjitény v prv-
nim vybéru mensi nebo roven poétu nevyho-
vujicich vzorkl stanovenych v kritériu pro
pijjeti po prvnim vybéru, povazuje se Sarze
pro ulely této zkousky za vyhovuyici,

2. pocet nevyhovujicich vzorkl zjistény v prv-
nim vybéru roven &islu uvedenému ve sloupci
pro zamitaci kritérium po prvnim vybéru
nebo toto predepsané &islo presahuje, pova-
zuje se Sarze bez dalsi kontroly za nevyhovu-
jici pro ulely této zkousky,

3. polet nevyhovujicich vzorkl zjistény v prv-
nim vybéru mezi pfejimacim a zamitacim kri-
tériem pro prvni vybér, provede se kontrola
vzorkl druhého vybéru stejného rozsahu jako
prvni vybér, s poftem kontrolovanych vzorkt
uvedenym v tabulce ¢ 1 pro druhy vybér; po
kontrole jednotek zahrnutych do prvniho
a druhého vybéru dohromady se déle rozho-
duje o pfijatelnosti nebo nepfijatelnosti kon-
trolované Sarze,

4. celkovy poclet nevyhovujicich vzorkt zjistény
v obou vybérech dohromady mensi nebo ro-
ven Cislu uvedenému ve sloupci prejimact kri-
térium po druhém vybéru, Sarze se povazuje
z hlediska poZadavkl tohoto pfedpisu za pfi-
jatelnou,

5. celkovy pocet nevyhovujicich vzorka zjistény
v obou vybérech dohromady roven nebo vétsi
nez &islo uvedené ve sloupct pro zamitaci kri-
térium po druhém vybéru, SarZe se povazuje
z hlediska pozadavku tohoto pfedpisu za ne-
vyhovujici,

b) pfti destruktivnim zkouseni se provadi jednoduchy
vybér uvedeny v tabulce & 2, a to pro vSechny
$arze obsahujici alesponi 100 kust baleni; po kon-
trole se takto rozhoduje o pfijatelnosti ‘nebo ne-
pfijatelnosti SarZe, je- 11

1. pocet nevyhovujicich vzorkd mensi nebo ro-
ven kritériu pro prijeti, $arZe hotovych balen{
se povazuje za vyhovujici,

2. pocet nevyhovujicich vzorku zjistény ve vzor-
ku roven nebo vétsi nez kritérium pro zamit-

’

nuti, povazuje se Sarze za nevyhovujici.

Tabulka 1
Velikost Vzorky Pocet nevyho-
Sarze vujicich vzorka
v kusech
balen{
Kritérium pro
Vybér | Polet | Celkovy | pfijeti | zamit-
pocet nuti
100 az 500 1. 30 30 1 3
2. 30 60 4 5
501 az 3200 1. 50 50 2 5
2. 50 100 6 7
3201 a vice 1. 80 80 3 7
2. 80 160 8 9
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Tabulka 2
Velikost 3arze Rozsah | Pocet nevyhovujicich vzorka
v kusech baleni |  vybéru
Kritérium pro
piijeti zamitnuti
nezdvisle na 20 1 2
rozsahu (= 100)

Poznidmka: Pocet kontrolovanych vzorki baleni je ro-
ven 20.

(2) Kontrola stiedni hodnoty skute¢ného mnoz-
stvi jednotlivych vzorkd baleni potraviny tvoticich
$arzi se uskuteétiuje v téchto krocich:

a) odbérem vzorkt ndhodné odebranych z kontrolo-
vané SarZe se zjisti skuteny obsah, skuteénd
hmotnost nebo skuteény objem u ,,7* kust balen{
a ziskaji se hodnoty x; Xz,eeeereeenes Xps

b) rozsahem vybért

1. u nedestruktivniho zkouSeni pro rozsah Sarze
pod 100 kusd balent je rozsah vybéru ,,n“ ro-
ven rozsahu $arZe, pro rozsah Sarze 100 az 500
kust balenf je rozsah vybéru » = 30, pro roz-
sah SarZe presahujici 500 kust balenf je rozsah
vybéru n = 50,

2. u destruktivntho zkouseni pro rozsah Sarze
pod 100 kust baleni se destruktivni zkouSen{
neprovadi, pfi rozsahu Sarze 100 a vice kust
baleni je rozsah vybéru n = 20,

¢) zpracovanim vysledkli méfeni z naméfenych hod-
NOt X1y X2yeeeenes X, Se vypoctou

1. vybérovy prumér
_ 1 n
x = — XX,

n 1=1
2. vybérovy rozptyl
2 Lo
= — 3
n-1 1=1

3. vybérovd smérodatnd odchylka
s =V s

(3) Sarze se povazuje za vyhovujici z hlediska

stiedn{ hodnoty skute¢ného mnoZstvi, jestlize vybé-
rovy prumér X spliiuje pozadavek, Ze

X 2 Qn - [ S/\/—n] oo
kde

Q. je deklarované mnoZstvi,

n je poCet vzorku zahrnutych do vybéru,

s je vybérovd smérodatnd odchylka,

ti.q je (1 — o) % - kvantil Studentova ¢ — rozdéleni
s poctem stuptili volnosti v=n-1.

(4) Neni-li vy$e uvedeny pozadavek pro x splnén,
$arze se podle tohoto pfedpisu musi povazovat za ne-
vyhovujici z hlediska stfedni hodnoty skuteéného ob-
sahu jednotlivych balenf tvoficich Sarzi:

a) prejimaci a zamitaci kritéria pro nedestruktivn{
zkousSenf jsou
1. pfi rozsahu Sarze 100 az 500 kust baleni
a v rozsahu vybéru » = 30 kust balenf je
prejimaci kritérium: X 2 Q,, - 0,503 s
zamitaci kritérium: X < Q, - 0,503 s;
2. pfirozsahu Sarze nad 500 kust balen{ a v roz-
sahu vybéru » = 50 kust balenf je
prejimaci kritérium: x 2 Q, - 0,379 s
zamitaci kritérium: X < Q, - 0,379 s;
b) pfejimaci a zamitaci kritéria pro destruktivn{
zkousenf jsou

piirozsahu SarZe 100 a vice kusti baleni a v roz-
sahu vybéru n = 20 kust balenf je

pfejimaci kritérium: x 2 Q, - 0,640 s

zamitaci kritérium: X < Q, - 0,640 s.

§ 13

Pfechodné ustanoveni

Oznaleni potravin a tabikovych vyrobki bale-
nych v obdobi od 1. ledna 1998 do 31. bfezna 1998
se posuzuje jen v rozsahu § 6 zdkona.

§ 14
Utéinnost

Tato vyhldska nabyvd déinnosti dnem 1. dubna
1998.

Ministr:

Ing. Lux v. r.
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Deklarované mnozstvi vyrobku (Q,,)

Piiloha &. 1 k vyhlasce &. 324/1997 Sb.

Deklarované mnozstvi Q,
v g nebo ml

Pfipustnd zdpornd odchylka

jako % z Q, g nebo ml
od 5 do 50 9 -
nad 50do 100 - 45
nad 100do 200 45 -
nad 200do 300 - 9
nad 300do 500 3 -
nad 500 do 1000 - 15
nad 1 000 do 10 000 1,5 -

Pozndmka: Ptipustné zdporné odchylky vypoctené jako % z Q, se zaokrouhluji na jednu desetinu g nebo ml.
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Priloha ¢. 2 k vyhlasce ¢. 324/1997 Sb.

Vzor symbolu ,,e“ udivajici hodnoty jeho jednotlivych rozméra

0.9

4.000
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kterou se provadi § 18 pism. a), d), j),

325
VYHLASKA

Ministerstva zemédélstvi

ze dne 10. prosince 1997,

k), ) a m) zdkona ¢&. 110/1997 Sb., o potravinach a tabikovych

vyrobcich a 0 zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zikonu, pro tabdkové vyrobky

Ministerstvo zemédélstvi stanovi podle § 18

pism. a), d), j), k), 1) a m) zdkona & 110/1997 Sb.,
o potravindch a tabikovych Vyrobcwh 2 0 zméné a do-
plnén{ nékterych souvisejicich zdkond, (ddle jen ,zd-
kon®) pro tabdkové V}?robky:

b)

f)

g)

h)

Tabdkové vyrobky
§1

Pro uclely této vyhldsky se rozumfi
cigaretami tabikové vyrobky vélcového tvaru, vy-
robené strojové z jemné fezané tabikové niplné
a obalu z cigaretového papiru spojeného ve sméru
povrchové piimky vilce lepenym spojem, které
mohou byt opatfeny ndustkem nebo filtrem, spo-
jenym s cigaretou niustkovym papirem,
cigarilos (doutni¢ky) tabdkové provazce obalené
krycim listem z tabdku nebo rekonstituovaného
(homogenizovaného) tabdku ve velikosti cigarety,
které mohou byt opatfeny ndustkem, filtrem, na-
ustkem s filtrem anebo slimkou,

doutniky tabikové provazce obalené krycim li-
stem nebo krycim a obalovym listem z tabiku
nebo rekonstituovaného (homogenizovaného) ta-
baku, které mohou byt opatfeny ndustkem, fil-
trem, naustkem s filtrem anebo slamkou,

cigaretovym tabdkem fezand tabdkovd smés k ruc-

nimu balenf cigaret, kde $itka fezu je v rozmez{

0,5 az 1,2 mm,

dymkovym a lulkovym tabdkem fezand tabikovd
smés ke koufeni v dymkdch nebo lulkdch, kde
$itka fezu je nejméné 1,2 mm,

$tupavym tabdkem praSkovy nebo granulovany
tabdk, upraveny ke Siupdni anebo k nosni apli-
kaci,

zvykacim tabdkem tabdk v kotoudich, svitcich, pa-
sech, kostkdch nebo plitcich, upraveny ke Zvy-
kani,

rekonstituovanym (homogenizovanym) tabikem
tabdkovd félie vyrobend spojenim jemné rozdro-
beného tabiku, tabikového odpadu a tabikového
prachu,

!y Vyhldska Ministerstva zemé&délstvi

1)

k)

y

t)

surovym tabdkem pfirozené nebo uméle susené
tabdkové listy rostliny druhu Nicotiana tabacum,
uréené pro pramyslové zpracovani,

fezanou ndplni tabdk fezany ze surového tabdku
nebo ze surového tabdku a tabdkové félie na sitku
fezu 0,5 az 1,2 mm, michany, vlhéeny a ochuceny;,
urleny pro prumyslovou vyrobu cigaret,

pomocnymi materidly pro vyrobu tabdkovych vy-
robkt materidly, které jsou souédsti téchto vy-
robku, zejména cigaretovy papi, filtr, filtradni ma-
teridl, obalovy papir filtru, ndustkovy papir, lepid-
la, ndustky,

umélym obalovym materidlem obnoveny tabdk
(tabdkovd fdlie), ktery u doutnikii a cigarilos na-
hrazuje krycf tabdkovy list nebo list pfebalu,

filtrem soudldst cigaret, doutniki nebo cigarilos
urcend ke sniZenf obsahu $kodlivych litek v koufi,
ktery timto filtrem prochdzi,

ndustkem soucdst pevné spojend s cigaretami,
doutniky nebo cigarilos, kterd se pii koufeni do-
stavd do bezprostfedniho kontaktu s usty,

naustkovyrn papirem papir, ktery se obalf kolem
filtru a ptipoji se tak na konec cigaretové tycinky,

obalovym papirem obal, ve kterém je zabalen ma-
terial filtru,

cigaretovym papirem specidlni papfr, urceny pro
prumyslovou vyrobu a ru¢ni balenf cigaret,

dehtem surovy, bezvody a beznikotinovy konden-
zat koufe,

nikotinem alkaloidy tabdku.
§2
Clenéni na druhy a skupiny
Clenéni tabdkovych vyrobka na druhy a skupiny

je uvedeno v ptiloze ¢. 1.

§3
Oznacovani
(1) Kromé uda U, stanovenych zdkonem a ve

zvldstnim predpise, ) se na obalu tabikovych vyrobka
uvadi

&. 324/1997 Sb., o zpusobu oznalovéni potravin a tabikovych vyrobkd, o piipustné

odchylce od idajii 0 mnoZstvi vyrobku oznafeného symbolem ,e“.
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a) oznaleni nizvem druhu tabikového vyrobku,
b) u tabdku oznaceni i nizvem skupiny,
c) u cigaret prumérny obsah dehtu a nikotinu

1. ,Dehet: x mg/cig.”, kde x je celé &islo,

2. ,Nikotin: x mg/cig., kde x se uvdd{ na jedno
desetinné misto,

d) mnozZstvi v kusech u baleni cigaret, cigarilos
a doutnikd na baleni pro koneénou spotiebu,

e) mnozstvi v gramech u balen{ ostatnich tabikovych
vyrobku pro konecnou spottebu.

§ 4

(1) Na baleni tabdkovych vyrobka pro konecnou
spotfebu, urfenych ke koufeni, musi byt na nejvétsi
plose vytisténo obecné zdravotni varovidni ,Koufeni
vazné poskozuje zdravi“ a na ostatnich tabidkovych
vyrobcich pro koneénou spotifebu obecné zdravotni
varovani ,, Tabdk vdZné poskozuje zdravi“.

(2) U balenf cigaret, doutniku, cigarilos, cigareto-
vého, dymkového a lulkového tabdku pro koneénou
spotfebu musi obsahovat druhd nejvétsi plocha stfi-
davé jedno z ndsledujicich zvld$tnich zdravotnich va-
rovani

a) ,Koufeni zptsobuje rakovinu®,
b) ,Koufeni zptisobuje srde¢ni choroby*®,
¢) ,Koufeni zptsobuje smrtelnd onemocnéni®,
d) ,Nekufte, chcete-li ziistat zdravi!“.
(3) Balenf stiupavého a Zvykaciho tabdku, urlend

pro koneénou spotfebu, musi nést ndsledujici zvldstni
zdravotn{ varovdni{ ,,Zpusobuje rakovinu®.

(4) Kazdé obecné a zvldstni zdravotni varovani
musi byt uvozeno textem ,Ministerstvo zdravotnictvi

: «
varuje: .

(5) Oznaleni musi byt ti§téna na kontrastnim po-
zadi a mimo mista, kde miize dojit k je
pfi otevirdni balen.

(6) Kazdé obecné a zvldstni zdravotni varovani

musi pokryvat na cigaretich nejméné 4 % kazdé velké
plochy krabicky, na ostatnich tabdkovych vyrobcich
nejméné 1 % z celkového povrchu baleni.

jich poskozent

§5

Pozadavky na jakost

(1), Priimérny obsah dehtu v cigaretich se stano-
Vu]e nejvyse na hodnotu 12 mg na cigaretu, kterd se
zjistuje podle technickych norem.?)

(2) Vlhkost tabdku v cigaretich se musi pohybo-
vat v rozmez{ 10 az 14 %.

(3) Seznam ldtek, které je povoleno pouzivat pfi
vyrobé tabdkovych vyrobku, je uveden v pfiloze ¢. 2.

(4) Seznam ldtek, které je zakdzdno pouzivat pii
vyrobé tabikovych vyrobkd, je uveden v ptiloze &. 3.

§6
Uvadéni do obéhu

Tabidkové vyrobky se skladuji a pfepravuji v su-
chych, &istych a dobfe vétratelnych prostorach pro-
stych Skidct a oddélené od litek s vyraznymi pachy

a vunémi.

§7

Pfechodna ustanoveni

(1) Primérny obsah dehtu v cigaretich vyrobe-
nych do 31. prosince 1999 se stanovuje nejvySe na
hodnotu 14 mg na cigaretu.

(2) Cigarety vyrobené do 31. bfezna 1998, které
nespliiuji pozadavky uvedené v odstavci 1 mohou byt
uvddény do obéhu po dobu Sesti mésicti po tomto datu.

(3) Cigarety vyrobené do 31. prosince 1999 spl-
fiujici pozadavky uvedené v odstavci 1 mohou byt
uvddény do obéhu po dobu Sesti mésicli po tomto datu.

(4) Tabdkové vyrobky nespliujici pozadavky
uvedené v § 4 mohou byt vyrdbény do 31. kvétna
1998 a uvddény do obéhu po dobu Sesti mésici po
tomto datu.

(5) Oznaleni tabikovych vyrobki balenych v ob-
dobi od 1. ledna 1998 do 31. biezna 1998 se posuzuje
jen v rozsahu § 6 zdkona.

§8
Utinnost
Tato vyhldska nabyvd déinnosti dnem vyhldSeni,

s vyjimkou ustanoveni § 3 a 4, kterd nabyvaji u¢in-
nosti dnem 1. dubna 1998.

Ministr:

Ing. Lux v. r.

2) CSN ISO 4387, 10315, 10362-1, 10362-2 a 3402. Ové&Fovani musi probihat podle normy CSN I1SO 8243.
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Piiloha &. 1 k vyhlasce &. 325/1997 Sb.

Clenéni tabikovych vyrobkii na druhy a skupiny

Druh Skupina
Tabdk cigaretovy
dymkovy a lulkovy
$nupavy
Zvykaci
Cigarety
Cigarilos (doutnicky)
Doutniky

Priloha &. 2 k vyhldsce & 325/1997 Sb.

Seznam latek, které je povoleno pouzivat pfi vyrobé tabikovych vyrobku

1a) Latky povolené pfi vyrobé tabakovych vyrobkt

1. Aromatické a chutové litky pfirodniho plvodu
nebo pfirodné identické.

2. Uméld sladidla a ostatni skrobové litky povolené
k pouziti pro vyrobu potravin podle zvldStniho
predpisu.’)

3. Tyto dalsi latky

Acetdt celuldzy, acetdtpropiondt celulézy, celulézové
vldkno a alfa-alkanoylkanodty celuldzy,

Agar (Gelidium spp.) (E 406),

alfa, alfa-Dimetylfenetyl acetd,

alfa, alfa-Dimetylfenetylyl butyrit,
alfa-iso-Metylionon,

Alginit sodny (E 401), hydrogenuhli¢itan sodny

(E 500), hydrogensiran sodny, uhli¢itan sodny
(E 500), citrit sodny (E 331) a fosfore¢nan sodny

(E 339),

Allyl alfa-ionon,

Arabskd guma (Acacia senegal) (E 414),

Benzoin,

beta-Naftyletyléter,

beta-Naftyl-metylketon,

Butyl 10-undecanoit,

Citronelylisobutyrit,

Cukry potravindiské, véetné karamelu (E 150), invert-
niho cukru, galaktézy, laktézy, manézy a maltézy,
Caj a vyrobky z &aje,

Dextrin (E 1400),

Dietylsebakdt,

5,7-Dihydro-2-metylthieno (3,4-d) pyrimidin,
Etylmaltol (E 637),

Etylmetylfenylglycidit,

Etylvanilin,

2,3-Fenylpropyltetrahydrofuran,

Formy nabotnalého (Zelatinovaného) $krobu, kysele
hydrolyzovaného skrobu (E 1401), véetné dextrind,
oxidované (E 1404) a fosfore¢né skroby (E 1412),
(E 1413), (E 1414),

Geranylfenylacetit,

Guarovd klovatina (Cyamopsis tetragonoloba) (E 412),
Hydrogenfosfore¢nan diamonny,

Hydroxycitronelal,

Chlorid draselny a/nebo sodny (E 508),

Infuzdriova hlinka (kfemelina),
Isobutylbenzilkarbidol,

Kakao a kakaové vyrobky,

Kapalny parafin BP (E 905),

Kofeni,

Kyselina boritd a jeji sodné nebo draselné soli (E 284),
Kyselina kfemiéitd (E 551),

Kyselina 4-pentenovd,

Latky, které jsou pfirozenou souédsti surového tabdku,
Metylnaftyléter (88),

Metyl 2-oktynodt,

Metyl beta-naftylketon,

Metyl-1-fenyl-2-pentanon,

%) Vyhldska Ministerstva zdravotnictvi & 298/1997 Sb., kterou se stanovi chemické pozadavky na zdravotni nezdvadnost
jednotlivych druht potravin a potravinovych surovin, podminky jejich pouziti, jejich oznaovéni na obalech, pozadavky
na Cistotu a identitu pfidatnych litek a potravnich doplitkét a mikrobiologické poZadavky na potravni dopliiky a litky

pridatné.
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Metyl-3-(p-isopropylfenyl) propionaldehyd,
Metyl-4-fenylbutyraldehyd,

Metyl-alfa-ionon,

Metyl-heptyl-karbondt,

Metylthio-metylpyrazin (smés izomert),

Octan amonny (E 264), uhli¢itan amonny (E 503),
chlorid amonny (E 510), citrit amonny (E 380), hyd—
roxid amonny (E 527), mléénan amonny, siran amonny
(E 517), vinan amonny, fosfore¢nan a dlhydrogenfosfo-
re¢nan amonny, isovalerdt amonny a sirntk amonny,
Octan hlinity, uhli¢itan hlinity, citrdt hlinity, mlé¢nan
hlinity, oxid hlinity, fosfore¢nan hlinity, vinan hlinity,
hydroxid hlinity a kfemiéitany hliniku (E 559),
Octan hotecnaty, uhli¢itan hote¢naty (E 504), chloreé-
nan hofelnaty, citrit hote¢naty (E 345), hydroxid ho-
feCnaty (E 528), mlé¢nan hofelnaty, oxid hofelnaty
(E 530) a fosfore¢nan hotfecnaty (E 343),

Octan vipenaty (E 263), uhli¢itan vdpenaty (E 170),
chlorid vapenaty (E 509), citrdt vipenaty (E 333), hyd-
roxid vipenaty (E 526), mlé¢nan vdpenaty (E 327),
(mono-, di- nebo tri-hydrogen) fosfore¢nan vdpenaty
(E 341, E 450, E 451) a vinan vidpenaty (E 354),

Olej ze semene rohovniku obecného (Ceratonia sili-
qua) (E 410),

Ovoce, susené ovoce, ovocnd drf, ovocnd $ta
centrovand ovocnd $tiva a ovocny sirup,
Oxid titaniéity (E 171),
1-(para-Metoxyfenyl)-1-penten-3-on,
para-Tolyl fenylacetdt,

para-Tolyl isobutyrit,
para-Tolyl-3-metylbutyridt,

Pektin (E 440),

Pitna voda,

Propenylguaetol,

Seminko mdku setého (Papaver somniferum L.),

Selak (E 904),

Tetrametyletylcyklohexenon (smés izomeru),
Thiabendazol (E 233),

Tragakantovd guma (Astragalus spp.) (E 413),
Uhli¢itan draselny (E 501), fosfore¢nan draselny
(E 340) a citrat draselny (E 332).

va, kon-

1b) Rozpoustédla a nosiCe aromatickych latek

1,2-Propandiol (E 1520) (1,2-Propylenglykol),
1,3-Butandiol (1,3-Butylenglykol),
2-Propanol (Isopropylalkohol),

Acetit Skrobu, esterifikovany anhydridem kyseliny
octové (E 1420),

Acetylovany adipdt skrobu (E 1422),
Acetylovany fostdt Skrobu (E 1414),
Benzylalkohol,

Etanol,

Etylacetdt,

Etylcitrdty (E 1505),

Etyllaktdt,

Glycerin (E 442),

Glycerinacetdty (Diacetin, Triacetin) (E 1518),
Lecitiny (E 322),

Mono- a diglyceridy mastnych kyselin (E 471) vCetné
odpovidajicich esterti kyselin octové (E 472a), mlééné
(E 472b), citronové (E 472c) a vinné (E 472d),
Octany, mlé¢nany a citrity sodny, draselny a vdpenaty
(E 261 - 263, E 325 — 327, E 331 — 333),
Rozpoustédla a nosice aromatickych litek povolené
k pouziti pro vyrobu potravin podle zvldstniho pfed-
pisu,’)

Sorbitol (E 420),

Steardty vépenaty a hofecnaty (E 470),

Uhli¢itany sodny (E 500), draselny (E 501), vipenaty
(E 170) a hoteénaty (E 504),

Ldtky oznalené (*) v ¢dsti 3a.

2. Prostfedky pro udrzovani vlhkosti

a) v cigaretovém tabdku, doutnicich a doutniécich,
cigaretach, rekonstituovaném tabaku (tabikové
folii) a umélych obalovych materidlech

1,2-Propandiol (E 1520) (1,2-Propylenglykol),
1,3-Butandiol (1,3-Butylenglykol),

Fosfdt glycerolu a jeho sodna, draselnd a hofe¢natd sul
az do maximdlniho mnozstvi 5 % suché hmotnosti vy-
robku,

Glycerin (E 422),

Hydrogenovany glukézovy sirup,

Kyselina orto-fostore¢nd (E 338),

Trietylenglykol.

b) ve zvykacim tabiku

Glycerin (E 422) az do 10 % suché hmotnosti pro-
duktuy,
Hydrogenovany glukézovy sirup.

c) ve $nupavém tabaku

1,2-Propandiol (E 1520) (1,2-Propylenglykol),
1,3-Butandiol (1,3-Butylenglykol),

Glycerin (E 422) az do 10 % suché hmotnosti vy-
robku,

Hydrogenovany glukézovy sirup,

Kapalny parafin (E 905) az do 25 % suché hmotnosti
vyrobku.

3. Lepici, adhezni a ztuZovaci ¢inidla

a) pro doutniky a doutnicky, smotky tabidku obsa-
hujici tmavy tabdk, rekonstituovany tabak (taba-
kovou folii) a umélé obalové materialy a také pro
adhezni litky pro podélny spoj cigaret (zalozky),
obalovy/ndustkovy papir cigaretovych filtru a ci-
garetovych ndustka

* Agar-agar (E 406),

* Arabskd guma (E 414),

* Jadérka rohovniku obecného (svatojdnského chleba)
— mletd (E 410) (Ceratonia siliqua),

* Jemnd moucka ,,Guco® (E 412) (guarovd guma),

* Karagén (E 407),

* Karboxymetylceluléza (E 466) a jeji slouCeniny se
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sodikem, draslikem, vdpnikem a hoicikem a také
v metylované formé,

* Kyselina alginovd (E 400),

* Lecitiny (E 322),

* Metylceluléza (E 461), také jeji hydroxyetylovd
nebo karboxymetylovd forma,

* Sodnd (E 401), draselnd (E 402), vidpenatd (E 404)
a hotecnatd stl kyseliny alginové,

* Tragant (E 413),

* Xanthan (E 415),

Acetdt celulézy (Acetylceluléza),

Acetylmetyl celul6za,

Celuléza (E 460),

Etylceluléza (E 462), také jeji hydroxyetylova forma,

Galaktany, také modifikované formy,

Hydroxyetyl celuléza,

Hydroxypropylceluléza (E 463), také v metylované

formé (E 464),

Karboxymetylovy skrob s esterifikalnim stupném az

do 0,5 skrobového dialdehydu vytvofeného oxidaci

kukufi¢ného $krobu s obsahem aldehydu minimdlné
90 %,

Kollodium,

Kyselina boritd (vé. draselné a sodné soli) (E 248),
Mannany, také modifikované formy,
Mikrokrystalickd celuléza (E 460),

Selak (E 904),

Skrobovy dialdehyd vyrobeny oxidaci kukufi¢ného
$krobu s obsahem aldehydu minimdlné 90 %,
Zelatina.

b) adhezni litky pro podélny spoj cigaret, obalovy/
/naustkovy papir cigaretovych filtrti a cigareto-
vych ndustku

Smési vytvorené z

aa) vodnych disperzi polyvinylacetdtu, také jeho &ds-
te¢né hydrolyzované formy, nebo kopolymeru vi-
nylacetdtu s vinyl estery nasycenych alifatickych

karboxylovych kyselin s dlouhym fetézcem aZz
do Cig nebo s etylenem,

bb) vodné roztoky polyvinylalkoholu.

Do téchto smési mohou byt pfiddny také acetity gly-
cerinu.

c) pro rekonstituovany tabdk (tabikovou f6lii)

Glyoxal a7 do maximédlniho mnoZstvi ve vy$i 2 % su-
ché hmotnosti vyrobku,

Melamin-formaldehydovd pryskyfice az do maximdl-
niho mnoZstvi ve vysi 2 % suché hmotnosti vyrobku,
Mocovino-formaldehydovd pryskyfice.

d) pro dymkovy a lulkovy tabdk

Agar-agar (E 406),
Arabskd guma (E 414).

e) pro zvykaci tabik

Arabskd guma (E 414) a7 do maximdlnitho mnoZstvi ve
vysi 25 % suSiny vyrobku.

4. Modifikatory spalovani

Aktivn{ uhli,

Hydrogensiran sodny (E 514),

Hydrogenuhli¢itan sodny (E 500),

Hydroxid amonny (E 527),

Hydroxid draselny (E 525),

Hydroxid hlinity,

Hydroxid hofecnaty (E 528),

Hydroxid sodny (E 524),

Hydroxid vdpenaty (E 526),

Chlorid amonny (E 510),

Chlorid draselny (E 508),

Chlorid hofe¢naty (E 511),

Chlorid sodny,

Chlorid vépenaty (E 509),

Karboxylové kyseliny s dlouhym fetézcem a jejich vi-
penaté a draselné soli,

Mocovina (E 927b),

Oxid hlinity,

Oxid hoteénaty (E 530),

Oxid titaniéity (E 171),

Oxid vépenaty (E 529),

Pfirodni a uméle pfipravené (alumino)silikity Na-, K-,
Ca-, Mg-, Al- a Fe- véemé (E 552, E 553a, E 554,
E 555, E 556, E 558 a E 559),

Siran amonny (E 517),

Siran draselny (E 515),

Siran hlinitodraselny (E 522),

Siran hlinity (E 520),

Siran hofeénaty (E 518),

Siran vipenaty (E 516),

Slouéeniny hofecnatych solf kysehn uhlicité (E 504),
fosforeéné (E 343), mravenci, octové, Jablecne, citro-
nové, vinné, mlé&né, sulfaminové a ]antarove (E 470b)
Sloucenmy sodné, draselne vdpenaté a amonné soli
kysehn uhlidité, mravendi, octové, jable¢né, citronové,
vinné, mlééné, fosforecne, sulfammove a jantarové
(E 170, E 500, E 501, E 503, E 261 — 263, E 380 -
383, E 335, E 336, E 354, E 325 — 327, E 339 — 341),
Talek (E 553b),

Vinan sodnodraselny (E 337).

5. Latky na cigaretovy papir, rekonstituovany tabik
(tabakovou folii) a umélé obalové materialy z ho-
mogenizovaného (rekonstituovaného) tabaku

Celuléza, kterd obsahuje litky uvedené v &dstech 3a)
a4,

Glyoxal (tabdkovd fdlie nebo papir),

Hydroxid draselny (E 525),

Hydroxid sodny (E 524),

Kyselina chlorovodikovi (E 507).
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6. Latky na filtry cigaret, cigaretové naustky, dout-
niky, ndustky doutnikt a dymky

Acetdt celulézy (Acetylceluléza),

Acetdty glycerinu (Diacetin, Triacetin),

Aktivni uhli,

Etylcitrity (di-, tri-) (E 1505),

Hydratovany kfemiéitan hofeénaty (pemza) (E 553),
Oxid hlinity,

Oxid titaniéity (E 171) aZ do 2 % hmotnosti filtru,
Papir, celuléza (E 460),

Polyetylen,

Polypropylen,

Pfirodni a uméle pfipravené (alumino)silikdty Na-, K
Ca-, Mg-, Al- a Fe- v&etné (E 552, E 553a, E 553D,
E 554, F 555, E 556, E 558 a E 559),

Silikagel,

Smési ziskané z vodnich disperzi polyvinylacetditu —
stejné, jako jsou uvedeny v 3b.aa) a 3b.bb),
Trietyleneglykoldiacetdt.

7. Latky na obalovy/niustkovy papir cigaretovych
filtra a cigaretovych naustku

Hlinik (E 173)

Hlintkovd fdlie (s ochrannym lakem nebo bez ngj),
Korek a slima,

fapfr, papirovd lepenka, acetdt celulézy (acetylcelu-
6za).

8. Litky na adheziva tavna za horka pro obalovy/
/naustkovy papir cigaretovych filtru a cigareto-
vych naustku

2,6-ditercidrni butyl-4-metylfenol,

Glycerin a pentaerythritol ester pryskyficné kyseliny
kalafuny a jeho hydrogenalni produkty,

Kopolymery etylenu a vinylestert alifatickych nenasy-
cenych monokarboxylovych kyselin s délkou fetéz-
(S C2 - C1

Mikrokrystalické vosky (E 907),

Parafiny (E 905),

Polycyklopentadienovd pryskyftice, hydrogenovand,
Polyisobutylén,

Smési pryskyfic z maleindtd a akrylatq,

Styrénovy kopolymer a $tépené kopolymery styrénu,
alfa-metylstyrénu a vinyltoluenu.

9. Konzervaéni prostredky pro rekonstltuovany ta-
bik (tabikovou f6lii), lepidla na cigaretovy spoj,
které se nepouzivaji do doutniku, doutnicku a ci-
garet

Etylester (E 214) a propylester (E 216) kyseliny para-
-hydroxybenzoové a jejich sodné slouceniny aZ do
5 gramu na kilogram bezvodého produktu, pfi pre-
poctu na kyselinu benzoovou,

*) C.L Color index.

Kyselina benzoovd (E 210) a jeji sodnd (E 211), dra-
selnd (E 202) a vdpenatd (E 213) sil az do 5 gramt na
kilogram vyrobku, pfi pfepoctu na susinu,

Kyselina sorbovd (E 200) a jeji sodnd (E 201) draselnd
(E202)a vapenatd (E 203) stl az do 2 gramt na kilo-
gram vyrobku, pfi pfepoétu na suSinu,

Thiobendazol (E 233) pro rekonstituovany tabdk (ta-
bikovou félii) az do 0,6 gramt na kilogram susiny
vyrobku.

Tam, kde jsou konzervalni prostfedky miseny, maxi-
mdln{ limity uvedené u kazdé litky se snizuji dle cel-
kového procentového obsahu ostatnich konzervaénich
ldtek obsazenych ve smési podle tohoto vzorce:

K K,
HM = x 100 + ...... + x 100 = 100,
HM1 HMn
kde
HM je ne]vyss1 pfipustné mnoZstvi konzervaéni

smési v tabdkovém vyrobku, pfi pfepoltu na
suSinu vyrobku

K; je koncentrace pouZité konzervaéni litky 1 ve
smési, pfi pfepoctu na suSinu vyrobku

HM, je maximailni pfipustné mnozstvi konzervaéni
litky 1
K, je koncentrace n-té pouZité konzervaéni litky ve

smési, pfi pfepodtu na 1 susinu vyrobku

HM,, je maximdlni pfipustné mnozstvi n-té konzer-
vaéni latky

Formaldehyd (E 240),

Hexametylentetramin (E 239),

Hydroxybenzodt sodny,

Kyselina p-hydroxybenzoova,

Metylhydroxybenzodt (E 218),

Metylhydroxybenzodt sodny (E 219).

10. Barviva

a) pro cigaretovy papir, rekonstituovany tabdk (ta-
bakovou f6lii), obalové materidly a pojiva dout-
nikt a doutnic¢ka z rekonstituovaného (homoge-
nizovaného) tabaku

Amarant (E 123) (C.I. 16185), )

Azorubin (E 122) (C.I. 14720),%

Barvici cukr (karamel) (E 150),

Brilantn{ &erit BN (E 151) (C.I. 28440),%)

Brilantn{ modr FCF (E 133) (Brilliant blue FCF E 133)
(C.L 42090,

Carbo medicinalis vegetabilis (E 153) (Rostlinné ak-
tivni uhly),

Cervinkovi zlut FCF (E 110) (CI 15985),"
Erythrosin (E 127) (C.L 45430), §)

Huminové kyseliny a jejich soli s alkahckyml kovy,
Chinolinovi Zlut (E 104) (C.1. 47005),%
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Chlorofyly (E 140) (C.I. 75810) B

Indigotin I (E 132) (C.L 73015) B

Kosenila (E 120) (CI 75470),%)

Kosenilovd &erveni (E 124) (C.I. 16255),4)

Kurkumin (E 100) (C.I. 75300),%)

Oran# GGN (E 111) (C.I. 15980),%)

Patentovi modi V (E 131) (C.I 42051) Y
Pigmentovd Cerven 184 (C.IL. 12487), )

Pigmentovd zlut 13 (C.1. 21100) 3

Ponceau 4R (C.I. 16255),%)

Riboflavin (E 101),

Tartrazin (E 102) (C.I. 19140),%

Vodny extrakt dfeva stromu Haemytoxylon campe-
chianum,

Vodny extrakt fesetldku pocistivého (Rhamnus catha-
ricus),

Vodny extrakt zlutého dfeva mofeny barvifské (Morus
tinctoria),

Xanthofyly (E 161),

Slouéeniny vySe uvedenych barviv s hlintkem, vdpni-
kem a hoté¢ikem (tzv. laky),

Alazarinovy aluminiovy lak (C.I. 58055) §)
Antrachinonovd modf (C.L 69800), 9

Barviva povolend k gouzm pro vyrobu potravin podle
zvlastniho predpisu,’)

Certi 7984 (C.1. 27755),%)

Chlorofyl, komplexy s médi (E 141) (C.I. 75810),%
Chrysoin S (E 103) (C.I. 14270),%)

Kakao a kakaové Vyrobky,

Karamel, amonny (E 150c),

Karamel sulfit amonny (E 150d),

Kdvové extrakty,

Lasturovd zlatd (zlatd bronz),

Orseille (karmin),

Para zlut AB (E 105) (CL 13015),%

Ponceau 6R (C.I. 16290),%)

Prisek z kokosové skotpky,

Siran barnaty (plgmentova béloba 21) (C L. 77120),%
Sarlatové Zerveri (E 125) (C.I. 14810),%)

Uhliditan vdpenaty (E 170) (C.I. 77220) B
Ultramarinovd mod¥ (C.I. 77007).%)

b) pro obalovy/naustkovy pz:fl’r cigaretovych filtru
a naustku pro cigarety a doutniky

Litky uvedené v Cdsti 10a,

Moucka z kokosovych skoripek,

Oxid titaniéit}? (E 171), také ve smési se slidou, kterd
nesmi pfesahovat 75 %,

Oxidy a hydroxidy Zeleza (Zlut, Cerven, hned Certl)
(E 179) (C.1. 77489, 77491, 77492, 77499).%)

Siran védpenaty (E 516)

St¥ibrnd bronz (E 173) (C.I. 77000),%)

Uhligitan vipenaty (E 170) (C.I. 77220),%

Zlatd bronz (slitina médi a zinku s maximdlnim obsa-
hem zinku 15 %),

Zlaty pigment (E 175) (C.I. 77480).%)

c) pro lepici, plnici a ztuZovaci éinidla doutnika,
doutnickt, dymkového a lulkového tabaku

Cukr barvici (E 150),

Karamel, amonny (E 150c),
Karamel, sifi¢itan draselny (E 150b),
Karamel, sulfit amonny (E 150d).

d) pro zvykaci tabik

Siran Zelezity,
Tannin (E 181).

e) pro $nupavy tabak

Carbo medicinalis vegetabilis (E 153) (Rostlinné ak-
tivni uhli),

Indigotin I (E 132) (C I. 73015),%)

Oxid Zelezity, Eerven (E 172) (C.I. 77491),%)

Siran Zelezity,

Tannin (E 181).

11. Zmékcéovadla pro tiskové barvy a laky na ciga-
retovy papir, cigaretové filtry, obalovy/na-
ustkovy papir cigaretovych filtrii a cigaretové
naustky

Acetdty glycerinu (Diacetin, Triacetin),
Dibutylftaldt (E 1518),
Diisobutylftaldt,

Epoxidovany sojovy olej.

12. Pojiva pro tiskafské barvy a laky na obalovy/na-
ustkovy papir cigaretovych filtrii a cigaretové
naustky

Litky uvedené v &isti 3a,
Acetopropiondt celuldzy,
Isobyturit sacharézy,
Kopolymery etylenvinylacetdtu,
Polyvinylbutyrit.

13. Latky pro pfimy tisk na cigaretovy papir, na
obalovy/naustkovy papir cigaretovych filtra
a filtrové naustky

Alkydové pryskyfice (polyestery polyhydroxyalko-
holi a kyseliny ~ fralové), také modifikované mast-
nymi kysehnam1 délka fetézce mastné kyseliny C,
nebo vice,

Alurovd cerven AC (E 139) (Allura red AC)
(C.I 16035),%

Antrachlnonova modf (E 130) (Anthraquinone blue)
(C.L 69800),%)

Barvici cukr (E 150) (Sugar coloring),

Barviva uvedend v &astech 10a, 10b,

Brilantn{ modr FCF (E 133) (Brilliant blue FCF)
(C.I 42090),%)

Cern 7984 (E 152) (Black 7984) (C.1. 27755) 9
Cerveni 2G (E 128) (Red 2G) (CI 15860),%)
Deodorizovany minerdlni olej az do objemu 25 % po-
dle pfipravené receptury tiskové barvy,
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Hnéd FK (E 154) (Brown FK),

Hnéd HT (E 155) (Brown HT) (C.L 20285),%)
Hydrogenované estery kalafuny s tri- nebo vicesytné
alkoholy C; - Cq,

Chrysom S (E 103) (Chrysoine S) (C.I. 14270),%)
Kantaxantin (E 161g) (Canthaxanthin) (C.I. 40850),")
Karoten, annato atd. (E 160a-f) (Carotene, Annatto
ete.) (C.L 75130, 75120, 75125, 40820, 40825),%)
Kobaltnaté, manganaté, zeleznate vépenaté, zirkoni-
Cité a cericite soli a oxidy s kyselinami naftalenu, s na-
sycenymi, vét§inou tercidrnimi monokarboxylovymi
kyselinami Co — Cy; a s 2-etylhexanovou kyselinou,
Kondenzaéni produkty a také éterifikované konden-
zaéni produkty z ¢&iSténych monohydroxy- nebo po-
lyhydroxy- a/nebo alkylovanych fenolt s formaldehy-
dem,

Kyselina akrylovd nebo kalafuna modifikované kyseli-
nou maleinovou a jejimi estery s tri- nebo vicesyt-
nymi alkoholy s uhlikovym fetézcem C; — Cq,
Kyselina ortokfemiéitd (E 551),

Ldtky uvedené v &istech 11 a 12,

Lutein (E 161b) ,

Mastné kyseliny modifikované fenolformaldehydo-

vou pryskyfici, s délkou fetézce mastné kyseliny vétsi

nez Cq

Modlflkovana fenolformaldehydova kalafuna,
Modifikovand xylolformaldehydovi kalafuna

Orseille (E 121),

Oxid hlinity,

Para Zlut AB (E 105) (Fast yellow AB) (C.I. 13015),%)
Parafin (E 905),

Pigmentovd brilantni acilanovd modf FFR (Pigment
brilliant acilane blue FFR) (C.I. 42735),%)
Pigmentovd Cerven 1 (Plgment red 1/Solvent Red-Ce-
res red G1) (C.I. 12150),%)

Pigmentovd ftalokyanmova zeleri (Pigment pthalocya-
nine green) (C.I. 74260),

Pigmentovd kysehna fialovd R (Pigment acid violet R)
(C.1. 45190),4)

Pigmentovd kysehna zelend 1 (Pigment acid green 1)
(C.L 10020),%)

Pigmentovd kysehna zelend 22 (Pigment acid green 22)
(CL 42170),%

Pigmentovd modf 15 (Pigment blue 15) (C.I. 74160), )
Plgmentova modi 16 (Pigment blue 16) (C.I. 74100), 8
Pigmentova modr victoria B (Pigment victoria blue B)
(CT 44045).9

Pigmentova modr victoria R (Pigment victoria blue R)
(C.L 44040),%)

Pigmentovd suddnskd modf 2 (Pigment sudan blue 2)
Pigmentovd violet 3 (Pigment violet 3) (C.1. 42535),%)
Pigmentovd Zlut 29 (Plgment yellow 29/Solvent ye-
llow 29) (C.I. 21230),%

Pigmentovy rubm BK (E 180) (Pigment rubine BK)
(C1. 15850),%)

Ponceau 6R (E 126) (C.1. 16290),%)

Repnd erven (E 162) (Beet red),

Slida (Mica),

Slidové pigmenty (Micaceous pigments), také s oxidem
titaniéitym,

St¥ibro (E 174) (C.I. 77820),%)

Sarlatovd Cerveti GN (E 125) (Scarlet Red GN),
Uhli¢itan hoteénaty (E 504),

Vysychavé nenasycené oleje, jmenovité olej ze Inéného
semene, dfevny olej, véetné zahusténych oleju vyrobe-
nych pouze zahfivinim,

Xylolformaldehydové bitumeny (asfalty) a jejich kon-
derllzaénf produkty s fenolem nebo alkylovanymi fe-
noly,

Zelen S (E 142) (Green S) (C.I. 44090).%)

14. Ostatni ptisady
a) pro zvykaci tabak

Hydrogenvinan draselny (vinny kdmen) (E 336),
Chlorid amonny (E 510),

Chlorid vipenaty (E 509),

Sacharin (E 954),

Siran hlinitodraselny.

b) pro $nupavy tabak

1,3-Butandiol (1,3-Butylenglykol),

Drozdi,

Hydrogenvinan draselny (vinny kdmen) (E 336),
Hydroxid amonny (E 527),

Hydroxid vdpenaty (E 526),

Chlorid amonny (E 510),

Chlorid vépenaty (E 509),

Jedlé tuky a oleje,

Karbamdt amonny (stl z jelentho parohu),

Tonkové semeno /boby/ zbavené kumarinu, Stiupavy
tabik mutZe obsahovat maximalné 0,003 % kumarinu,
Uhli¢itan draselny (E 501),

Uhli¢itan sodny (E 500),

Uhli¢itan vdpenaty (E 170).

¢) pro bily siiupavy prasek

Chlorid amonny (E 510),

Chlorid vépenaty (E 509),

Karbamdt amonny (sl z jeleniho parohu),
Uhli¢itan sodny (E 500),

Uhli¢itan vdpenaty (E 170).
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Piiloha &. 3 k vyhlasce &. 325/1997 Sb.

Seznam latek, které je zakdzdno pouzivat pfi vyrobé tabikovych vyrobku

1. Aromatizadni latky

Bfezovy dehtovy olej (Oleum betulae empyreumati-
cum),

Jalovcovy dehtovy olej (Oleum juniperi empyreumati-
cum),

Kafr,

Kafrovy olej,

Kumarin,

Kyselina agarovd (Acidum agarcinium),

Olej hofkomandlovy s volnymi nebo vizanymi kya-
nidy,

Safrol,

Sassafrasovy olej (Oleum sassafras),

Thujon.

2. Aromatizaéni latky vyrobené z

Kafrového dfeva (Lignum camphorae),

Komonice lékatské (Melilotus officinalis),

Kiry mydlokoru (Cortex quillaiae),

Matinky vonné (Asperula odorata),

Naté mity poleje obecné (Herba pulegii),

Naté routy vonné (Herba rutae),

Naté vratice (Herba Tanaceti),

Oddeneku osladi¢e (Rhizoma polypodii, Rhizoma fili-
cis dulcis),

Palistd potméchuti popinavé (Stipites dulcamarae),
Sassafrasové kiry (Cortex sassafras),
Sassafrasového dieva (Lignum sassafras),
Sassafrasovych lista (Folia sassafras),

Suskarky vonné (Liatris odoratissima),

Tonkového semena (Semen toncae).



Strana 6654

Sbirka zdkont &. 326 / 1997

Cistka 109

326
VYHLASKA

Ministerstva zemédélstvi

ze dne 10. prosince 1997,

kterou se provadi § 18 pism. a), d), j) a k) zdkona ¢. 110/1997 Sb., o potravinach a tabikovych vyrobcich

a 0 zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zakonu, pro zmrazené potraviny

Ministerstvo zemédélstvi stanovi podle § 18 pis-
mena a), d), j) a k) zdkona & 110/1997 Sb., o potravi-
nich a tabakovych vyrobcich a 0 zméné a doplnén{
nékterych souvisejicich zdkond, (ddle jen ,zikon®)
pro zmrazené potraviny:

ZMRAZENE POTRAVINY
§ 1

Pro ugely této vyhldsky se rozumi

a) zmrazovdnim konzervace potravin sniZenim te-
ploty pod bod mrazu na hodnotu, pfi které se
zpomaluje nebo zastavuje pribéh fy21kalmch

biochemickych a mikrobiologickych procest v po-
travinich,

b) rychlosti zmrazovdni rychlost postupu z6ény ma-
ximdlni tvorby krystalu (pro vétsinu potravin od
minus 1 °C do minus 5 °C) od povrchu zmrazo-
vané potraviny k jejimu jddru, méfend v centime-
trech za hodinu,

c) zmrazenymi potravinami potraviny, které byly
podrobeny procesu zmrazoviani tak, aby zéna ma-
ximdlni tvorby krystald byla prekonana mini-
mélné v souladu s idaji uvedenymi v pfiloze a ko-
ne¢nd teplota, po tepelné stabilizaci, byla ve vSech
dstech vyrobku minus 18 °C a niZ¥. Za zmrazené
potraviny se nepovazuji zmrzliny a mraZzené
krémy.

§2

Oznacdovani

Kromé uda)u uvedenych v zdkoné a ve zvldstnim
predpise') musi byt uvedena i informace pro spotiebi-
tele o tom,

a) ze jde o zmrazenou potravinu; toto oznaceni musi
byt uvedeno i na skupinovém obalu,

b) jakd je doba minimdlni trvanlivosti pfi teploté
skladovénf minus 18 °C nebo niZsi,

c) jakd je doba, po kterou smi byt potravina sklado-
vdna spotfebitelem pfi teplotich danych typem
mraziciho nidbytku,

!y Vyhldska Ministerstva zemé&délstvi

d) Ze se potravina po rozmrazeni nemd znovu zmra-
zit.

§3
Technologické pozadavky

(1) Jako zmrazovaci media, kterd pfichdzeji do
ptimého kontaktu se zmrazovanou potravinou, lze
pouzit pouze

a) vzduch,
b) oxid uhlicity,
¢) kapalny dusik.

(2) Mrazirenské sklady musi byt provozoviny
tak, aby byla udrZena, pfi minimdlnim kolisdn{ teploty
vzduchu a jeho cirkulaci, teplota ve viech bodech vy-
robku minus 18 °C nebo nizsi.

(3) Teplota vzduchu v mrazirenském skladu musi
byt pravidelné méfena a zaznamendvdna tak, aby pru-
béh teplot bylo moZno dostate¢né dokladovat po dobu
minimélni trvanlivosti vyrobku.

(4) Veskerd manipulace se zmrazenymi potravi-
nami pfi skladovdni musi byt provddéna za takovych
podminek, aby nedoslo ke zvySenf{ teploty potraviny
nad minus 15 °C.

(5) Pozadavky na vyrobu a baleni zmrazenych
potravin jsou uvedeny v pfiloze.

§ 4
Uvadéni do obéhu

(1) Podnikatel zmrazené potraviny prepravuje
dopravnimi prostiedky, které umoiﬁujf zachovin{ te-
ploty zmrazenych potravin minus 18 °C nebo niZi
a jsou vybaveny zafizenim na méfeni a registraci te-
ploty. Pfi pfepravé se muze teplota vyrobku zvysit nej-
vyse na minus 15 °C.

(2) Zmrazené potraviny se uchovavaji v mrazicich
boxech a mrazicim ndbytku schopnych udrzet jejich
teplotu minus 18 °C, vybavenych ukazatelem teploty
umisténym na viditelném misté.

&. 324/1997 Sb., o zpusobu oznalovéni potravin a tabikovych vyrobkd, o piipustné

odchylce od idajii 0 mnoZstvi vyrobku oznafeného symbolem ,e“.
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(3) Nebalené zmrazené potraviny lze uchovdvat
a vystavovat v mrazicim ndbytku pouze oddélené tak,
aby nedoslo k jejich vzdjemnému ovliviiovéni.

(4) Zmrazené ryby je povoleno proddvat pouze
spottebitelsky balené a kuchané.

(5) Veskerd manipulace pfi prodeji zmrazenych
potravin musi byt provadena za takovych podminek,
aby nedoslo ke zvySeni teploty potraviny nad mi-
nus 15 °C.

§5

Prechodna a zavéreéna ustanoveni

(1) Do 1. ledna 2000 je moZno pfepravovat zmra-

zené potraviny v dopravnich prostfedcich, které nejsou
vybaveny zafizenim pro registraci teploty.

(2) Oznaleni zmrazenych potravin balenych v ob-
dobi od 1. ledna 1998 do 31. brezna 1998 se posuzuje
jen v rozsahu § 6 zdkona.

§6

Tato vyhldska nabyvd d¢innosti dnem vyhldSen,
s vyjimkou § 2, ktery nabyva tcinnosti dnem 1. dubna
1998.

Ministr:

Ing. Lux v. r.



Pozadavky na vyrobu a baleni zmrazenych potravin

Pfiloha k vyhlasce & 326/1997 Sb.

Uprava pred
zmrazovanim

rychlost zmrazo-
vani potravin®)

ptipustné zdporné odchylky
od deklarované hmotnosti**)

minimdln{ technologické pozadavky

zmrazend zele-
nina a vyrobky
ze zeleniny

vétS§ina  zelenin  se
predvéii pro omezeni
cinnosti enzymdu zpu-
sobujicich zmény bar-
vy, chuti a konzistence,
dprava je volena tak,
aby zelenina po roz-
mrazeni byla pfipra-
vena ke kuchynské
upravé

ve  spottebitel-
skych obalech
nesmi byt nizs{
nez 0,5 cm.h™

- vyrobky balené ru¢né
baleni do 250 g

nejv

v
baleni nad 250 g do 500 g nejv ’se 3 %
baleni nad 500 g do 1500 g nejvyse -2 %

baleni nad 1500 g

baleni do 250 g

baleni nad 250 g do 500 g

nejvyse -1 %

vyrobky plnéné strojné (mechanicky)
nejvyse -10 %

- s hmotnosti jednotlivych kusti

vys$inez 3 g
- u ostatnich vyrobku

baleni nad 500 g do 1500 g

baleni nad 1500 g

nejvyse -10 %

nejvyse -6 %
nejvyse -4 %
nejvyse -2 %

ptebalovdni je povoleno za kontrolova-
nych podminek

zmrazené
ovoce a vyrob-
ky z ovoce,
protlaky

celé, délené nebo mél-
néné ovocné plody, ve
formé s§tiv, koncen-
tritl, jednodruhové
ve smes1ch bez pfisad,
s prlsadaml predva-
fené, nepfedvafené

ve  spotfebitel-
skych obalech
nesmi byt mzs1
nez 0,5 cm.h™

zmrazovani pro-
tlakd musi byt
ukonéeno az po
dosazeni teploty
18 °C v jddre

vyrobky balené ruéné
baleni do 250 ¢

baleni nad 250 g do 500 g
baleni nad 500 g do 1500 g

baleni nad 1500 g

baleni do 250 g

baleni nad 250 g do 500 g

nejvyse -1 %

vyrobky plnéné strojné (mechanicky)
nejvyse -10 %

- s hmotnosti jednotlivych kusa

vys$§inez 3 g
- u ostatnich vyrobku

nejvyse -10 %

nejvyse -6 %

baleni nad 500 g do 1500 g nejvyse -4 %

baleni nad 1500 g

nejvyse -2 %

pfebalovdni je povoleno za kontrolova-
nych podminek

pro vyrobu protlakovych smési je povo-
len mirny ohfev na +5 °C

9599 ruerng
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zmrazené po-
krmy, polévky
a polotovary

jednotlivé slozky
téchto vyrobku se ob-
vykle upravuji tak,
aby vSechny soutdsti
potfebovaly  stejnou
dobu tepelné tpravy
u spottebitele

ve  spottebitel-
skych obalech
nesmi byt niz3{
nez 0,5 cm.h™

- vyrobky balené ru¢né

baleni do 250 g nejvyse -5 %
baleni nad 250 g do 500 g nej vyse -3 %
baleni nad 500 g do 1500 g nejvySe -2 %

baleni nad 1500 g nejvyse -1 %
- vyrobky plnéné strojné (mechanicky)
baleni do 250 g nejvyse -10 %
baleni nad 250 g do 500 g
- s hmotnosti jednotlivych kust
vysSinez3 g nejvyse -10 %
- u ostatnich vyrobku nejvyse -6 %
baleni nad 500 g do 1500 g nejvyse -4 %
baleni nad 1500 g nejvyse -2 %

pokud je souddsti predem zmrazend po-
travina, nesmf{ byt ji teplota v pribéhu
zpracovani vys3{ nez —5 °C

zmrazené pfedvafen{ ve  spottebitel- | - vyrobky balené ru¢né pfebalovini je povoleno za kontrolova-
vyrobky pfedsmazovdni skych obalech | baleni do 250 ¢ nejvyse -5 %|nych podminek
z brambor nesmi{ byt niz${| baleni nad 250 g do 500 g nejvyse -3 %
nez 0,5 cm.h™ baleni nad 500 g do 1500 g nejvyse -2 %
baleni nad 1500 g nejvyse -1 %
- vyrobky plnéné strojné (mechanicky)
baleni do 250 g nejvyse -10 %
baleni nad 250 g do 500 g
- s hmotnosti jednotlivych kusa
vysSinez3 g nejvyse -10 %
- u ostatnich vyrobka nejvyse -6 %
baleni nad 500 g do 1500 g nejvyse -4 %
baleni nad 1500 g nejvyse -2 %
zmrazené ryby celé s hlavou obsah volné vody nesmi byt vyssi nez 2 % | zmrazené moiské ryby musi vykazovat:

ryby a ostatn{
vodni
zivoéichové

a vnitfnostmi
Casteéné kuchané
kuchané

vykosténé

rybi filé

mofsti Zivoéichové -
-pfedupraven{

hmotnosti vyrobku

méné nez 10 procent dehydratace plochy
povrchu bloku nebo méné nez 10 procent
dehydratace hmotnosti ryb v odebraném
vzorku. Tato dehydratace se projevuje bi-
lymi nebo Zlutymi skvrnami na povrchu,
které prolinaji do podpovrchovych vrstev
masa a nelze je mechanicky odstranit bez
poskozeni povrchu bloku nebo ryb.
Chut a viiné musi byt charakteristickd pro
dany druh ryb a nesmi vykazovat roz-
kladné procesy.

P
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Konzistence musi vykazovat charakteris-
tické vlastnosti struktury svaloviny, nesmi
byt mazlavd a pastovitd. U celych ryb ne-
smi dochdzet k oddélovadni masa od kosti.
Bficha ryb musi byt neposkozend, nesm{
byt popraskand v souvislosti s rozklad-
nymi procesy.

filety a filé:

maximilné 5 procent svaloviny mutZe byt
poskozeno v duasledku pfitomnosti para-
zitu.

Pfipousti se pfitomnost kosti v délce do
10 mm a priméru do 1 mm a v délce do
5 mm a pruméru do 2 mm. Lze pfipustit
hlavice kosti o $ifce do 2 mm, pokud Ize
tyto hlavice snadno oddélit od svaloviny.
Pfebalovdn{ je povoleno za kontrolova-
nych podminek.

zmrazené Uprava na opracované | nesmi byt niz§i |obsah volné vody nesmi byt vyssi musi byt zmrazeny nejpozdéji
vyrobky ze sladkovodni trzni nez 1,0 cmh™  [neZ 2 % hmotnosti vyrobku do 16 hod. po zpracovani
sladkovodnich |ryby:
ryb kuchané, porcované,

filetované
zmrazené teplota masa po sepa-|ve  spotrebitel- teploty -12 °C v jddfe musi byt
vyrobky ze raci nesmi prestoupit|skych  obalech dosazeno nejpozdéji za 3 hod.
separovaného | +10 °C nesmi byt niz§f

rybitho masa

nez 1,0 cm.h™
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zmrazené uzené
vakuové balené

nesmi byt nizs§{
nez 1,0 cm.h!

po rozmrazeni thned spotfebovat

masné vyrobky

zmrazovani nesmi byt
pouzito zmrazené ma-
)

neZ 1,0 cm.h™

rybi vyrobky

zmrazené maso | maso vychlazené 1 cm.hod™

a droby na +7 °C

spotfebitelsky

balené

zmrazené pfi vyrobé€ uzenin ke |nesmi byt niz${ musi byt zmrazeny do 24 hod.

po vyrobé

zmrazené
drtibezi maso,
krali¢i maso

a polotovary

teplota béhem zpraco-
vani polotovari musi
byt nizsi nez +12 °C
pred zmrazovinim
zchladit na teplotu

+4 °C

nesmi byt nizs§{
v 1
nez 1,0 cm.h

nejvys$i mnozstvi vody uvolnéné
pii rozmrazovani 5 %

zmrazené po pasteraci se nesmi byt niz§{ zmrazené vajeéné obsahy po rozmrazeni

vyrobky vyrobky zchladi na  |neZ 1,0 cm.h™ je nepfipustné opét zmrazit,

ze slepicich +4 °C pfed zpracovinim do vyrobku lze

vajec rozmrazit na -2 az -5 °C, ale je nutno
zpracovat do jedné hodiny od rozmrazen{

Pozndmka:

*) rychlost zmrazovdni, pfi kterych jsou jesté zachoviny optimélni vlastnosti zmrazenych vyrobka

**) u dvaceti ndhodné odebranych spotfebitelskych baleni musi primérnd hodnota odpovidat nejméné deklarované hmotnosti
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Pozndmka:
Vyjadfovdni mrazirenskych teplot:

0 -t+-0° C

-10° C
nejvyse -12° C |.

-20° C

nejméné -22° C .

Vysvétleni:
Nejvyse - 12 °C znamena - 12 °C a nizsi teploty.
Nejméné - 22 °C znamenda - 22 °C a vyssi teploty.
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327
VYHLASKA

Ministerstva zemédélstvi

ze dne 10. prosince 1997,

kterou se provadi § 18 pism. a), d), h), i), j) a k) zdkona ¢. 110/1997 Sb.,
o potravinach a tabdkovych vyrobcich a 0 zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zdkont, pro maso,

masné vyrobky, ryby, ostatni vodni Zivocichy a vyrobky z nich, vejce a vyrobky z nich

Ministerstvo zemédélstvi stanovi podle § 18

pism. a), d), h), 1), j) a k) zdkona & 110/1997 Sb., o po-

travindch a tabdkovych vyrobcich a 0 zméné a doplnéni

nékterych souvisejfcfch zakond, (ddle jen ,,zdkon®) pro
maso, masné vyrobky, ryby, ostatni vodni Zivocichy
a Vyrobky z nich, vejce a vyrobky z nich:

b)

©)

d)

e)
f)
g)
h)
i)
j)

ODDIL 1

MASO
§1

Pro ucely této vyhldsky se rozumi
masem vSechny &isti zvifat uréené k vyzivé lidi,
o jejichz pou21telnost1 bylo rozhodnuto podle

zvldstniho predpisu') a nebyly oSetfeny jinak
neZ chladem nebo mrazem,

jatecné opracovanym telem produkt ziskany po-
rizkou Jatecnych zvitat') a upraveny k veterinir-
nimu vysetfeni,')

vysekovym masem rozbourand jate¢né opraco-
vand téla velkych jate¢nych zvifat uréend k prodeji
spottebiteli,

masem velkych jatenych zvifat maso skotu, pra-
sat, ovci, koz a domestikovanych lichokopytnika,
hovézim masem maso skotu,

vepfovym masem maso prasat,

telecim masem maso telat ve stdf{ nejvyse 4 mésict
o hmotnosti nejvyse 215 kg,

skopovym masem maso ovci,

jehnééim masem maso jehiiat ve stdif
8 mésicti a o hmotnosti nejvyse 41 kg,

nejvyse

kazle¢im masem maso kuzlat ve stdf{ nejvyse

5 mésicu,

k)
)

m)
n)

0)

a)

kozim masem maso koz,

konskym masem maso koni a domestikovanych
lichokopytnika,

hiibécim masem maso hiibat ve stdifi nejvySe
18 mésicu,

driibeZim masem maso z dribeZze, zejména kufat,
slepic, kachen, hus, krit nebo perlicek,

kufecim masem maso kura domdciho ve stdff nej-
vySe 3 mésic,

krali¢im masem maso kralikd,

zvéfinou maso zvéfe’) Zijici volné nebo ve farmo-
vém chovu, zejména j elena, danka, srnce, muflona,
prasete divokého, zajice, bazanta nebo koroptve,

droby pozivatelné vnitfnosti a Cdsti tél jateéné
opracovanych zvifat,

kostmi kosti ziskané bourdnim jate¢né opracova-
nych tél,

krvi krev ziskand pfi pordzce ]atecnych zvifat
schvilenym technologickym postupem,')

syrovym sédlem nebo lojem tukovd tkdn ziskand
pfi opracovéni tél atecnych zvifat,

mletym masem mechanicky mélnény produkt vy-
robeny z vysekového masa.

§2
Clenéni na skupiny
Clenéni na skupiny je uvedeno v piiloze & 1.
§3
Oznacovani

Kromé ddaji uvedenych v zdkoné a ve zvld$tnim

predpise’) jsou tyto dalsi pozadavky na oznaleni:

maso se ozna¢i nizvem skupiny a ddle Zivoéisnym

!y Zdkon ¢&. 87/1987 Sb., o veterindrni pé&i, ve znéni pozd&jsich predpist.
Vyhldska Federdlntho ministerstva zemé&d@lstvi a vyzivy & 121/1987 Sb., o zabezpefovini zdravotni nezdvadnosti Zivo-

&isnych produktd.

%) Zdkon & 23/1962 Sb., o myslivosti, ve znéni pozdéjsich predpist.

%) Vyhldska Ministerstva zemé&délstvi

&. 324/1997 Sb., o zpusobu oznalovéni potravin a tabikovych vyrobkd, o piipustné

odchylce od idajii 0 mnoZstvi vyrobku oznafeného symbolem ,e“.
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druhem bez ohledu na pohlavi, podle § 1 pism. €)
az r). Maso z ostatnich zvifat se oznaéi nizvem
zivocisného druhu,

b) vysekové maso velkych jate¢nych zvifat lze ozna-
&t i trznim druhem podle technickych norem®)
pro vysekova masa,

c) pfi oznalovini skupiny ,droby“ se uvede druh
podle piilohy ¢&. 2,

d) u mletého masa se oznadf hmotnostni procenta
jednotlivych druhid pouZitych vysekovych mas,

e) driubeZi maso se oznali ndzvem kufe, slepice,
kachna, husa, perlicka, krita a u déleného a vyko-
sténého driibeZiho masa i &4sti jatedného téla,

f) zvéfina se oznaluje nizvem jelen, danék, srnec,
muflon, prase divoké, zajic, bazant nebo koroptev
a u délené zvéfiny i &isti jateCného téla,

g) vysekové maso balené, driibeZ, délend balend zvé-
fina a krélici, droby, kosti, krev, syrovy tuk a ba-
lené mleté maso, pokud nebyly zmrazeny, se
oznaluji datem pouzitelnosti.

§ 4

Pozadavky na jakost

(1) Cuvrté, pulky, popfipadé celd téla jatetné
opracovanych zvifat nesmi byt znedisténa nebo jinak
smyslové naruSena.

(2) Jate¢né opracované télo

a) musi byt bez zdfezu, vpichi, krevnich podlitin,
otlakt, odfenin a pohmozdénin,

b) nesmi obsahovat zbytky srazené krve, kostnf tfi3t,
dlomky kosti a zZlomené kosti, zbytky rohovinové
vystelky, kazi s vyjimkou driibeZe, zvéfiny po
dobu zrdni masa a opafené veprové kiize,

c) je bez zbytkl plstniho sidla, vétsich &dsti loje,
chlupt, zbytkt vnitfnosti s vyjimkou ledvin u dra-
beze, skopct a jehnat,

-

d) nesmi vykazovat znimky dehydratace a Zluknuti
tuku,

e) dribeZ mlZe mit ojedinélé zbytky vlasového pefi,
zbytky plic a vnitfni plstni sddlo.

(3) U ¢&uvrtl a pulek jateénych tél velkych jated-
nych zvifat mus{ byt odstranéna micha.

(4) Mléené zldzy a mlééné bradavky musi byt od-
stranény.

(5) Otisky razitek z masa, které bylo oznaleno

* CSN 57 6510 Hovézi maso pro vysek. Norma jakosti.

CSN 57 6540 Veptové maso pro vysek. Norma jakosti.

CSN 57 6570 Teleci maso pro vysek. Norma jakosti.

jako pozivatelné,”) se odstranuji bezprostiedné pied
prodejem spottebiteli.

(6) Nedéleny krdlik se uvddi do obéhu stazeny
a kuchany.

(7) Nedélend dribez se uvaddi do obéhu kuchand
bez hlavy a béhdka.

§5
Technologické pozadavky
(1) Po pordzce musi byt maso zchlazeno nejpoz-

d&ji do 48 hodin ve vSech jeho ¢dstech s vyjimkou krve,
drtibeZe, krilikt a trvale udrZovino pfi teploté, kterd
neni vyssi nez

a) +7 °C u vysekového masa,

b) +4 °C u drobti a mletého masa baleného.

(2) Po vytézeni musi byt krev zchlazena nejpoz-
déji do 8 hodin na teplotu, kterd neni vyssi nez +3 °C.

(3) Po pordzce musi byt maso dribeZe, vietné
tézkych krit a krdlika, zchlazeno nejpozdéji do 12
hodin a trvale udrzovdno ve vSech jeho é&dstech pti
teploté, kterd neni vy$si nez +4 °C .

(4) S masem se nesméji provadét jakékoliv dkony
vedouci k obnoven{ zdan{ jeho &erstvosti.

Uvadéni do obéhu
§6
(1) Maso musi byt uloZeno oddélené od ostatnich

potravin.

(2) V prostorich, v nichz dochdzi k dpravé masa
(bourdni, porcovini, baleni) a k manipulaci s masem
(expedice), musi byt teplota nejvyse +12 °C po dobu
z technologického hlediska nezbytné nutnou.

(3) Zmrazené vysekové maso a droby smi byt
uvddény do obéhu pouze balené.

§7
Skladovani

(1) Pti skladovdni musi byt maso chrdnéno pred
pfimym sluneénim zifenim.

(2) Cerstvé krev nesmi byt skladovdna a musi byt
proddna v den vyroby.

(3) Pfi skladovdni masa plati stejné teploty uve-

%) Vyhliska Federdlntho ministerstva zemédélstvi a vyzivy ¢ 121/1987 Sb.
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dené v § 5 pfi relativn{ vlhkosti vzduchu v rozmem 85—
95 % a proudéni vzduchu v rozmezi 0,1 — 0,3 m’/s.

(4) Pti skladovéni u baleného masa se proudén{

vzduchu a relativni vlhkost vzduchu nestanovuje.

(5) V jednom skladovacim prostoru nesmi byt
spoleéné

a) nebalend dribez a ostatni skupiny nebaleného
masa,

b) nebalené maso a nebalené masné vyrobky.

§8
Pfeprava

(1) Pfi pfepravé masa nesmi dojit ke zvyseni te-
ploty masa stanovené v § 5 odst. 1 o vice jak 2 °C.

(2) Dopravni prostfedky pouzité k prepravé masa
nesmi byt pouziviny k pfepravé osob, zvifat a vyrobkd,
které by mohly maso negativné ovlivnit nebo konta-
minovat.

(3) Jatecné opracovand téla velkych jate¢nych zvi-

fat ve &tvrtich, skot, hiibata a ostatni domestikovani

lichokopytnici, v pualkdch prasata a telata nebo celd
jateCné opracovand téla ovci, koz, jehnat, kuzlat a telat,
s vyjimkou zmrazenych mas, musi byt pfepravovina
ve visu nebo vleze v jedné vrstvé od podlahy a stén
vozidla a oddélena podlozkou spliiujict pozadavky na
materidly pfichdzejici do styku s potravinami.

(4) Vysekové maso a masné vyrobky mohou byt
pfepravovdny spoletné v jednom dopravnim pro-
sttedku v pfipadg, jsou-li uloZeny oddélené v samostat-
nych ptepravnich obalech, které spliiuji pozadavky na
materidly pfichdzejici do styku s potravinami.

(5) V jednom pfepravnim obalu nesmi byt spo-
le¢né

a) nebalené maso a nebalené masné vyrobky,
b) dribez a ostatn{ skupiny mas,

¢) dribez a masné vyrobky.

§9
Prodej

(1) Pfi prodeji plati stejné pozadavky jako pii
skladovdni a pfeprave.

(2) Nebalené maso musi byt proddvidno v takové
podobé, aby umoziiovalo identifikaci trzntho druhu
nebo Cisti téla jate¢ného zvitete.

(3) Mleté nebo krdjené maso smi byt pfipravo-
vano jen pfed spotfebitelem, pokud se nejednd o mleté
nebo krdjené maso balené.

ODDIL 2

MASNE VYROBKY
§ 10
Pro uclely této vyhldsky se rozumi{

a) masnym vyrobkem technologicky opracovany vy-
robek obsahujici jako pfevazujici zdkladni suro-
vinu maso, o jehoz pouzitelnosti bylo rozhodnuto
podle zvldstniho predpisu,’)

b) tepelné opracovanym masnym vyrobkem masny
vyrobek, u kterého bylo ve vSech &istech dosa-
zeno tepelného déinku odpovidajicimu pusobeni
teploty 70 °C po dobu minimdlné 10 minut,

c) tepelné neopracovanym masnym vyrobkem
masny vyrobek uréeny k pfimé spotiebé bez dalsi
tpravy, u néhoz neprob¢hlo tepelné opracovani
surovin ani vyrobku,

d) trvanlivym masnym vyrobkem masny vyrobek,
u n¢hoz doslo pouzitou technologii, zejména uze-
nim, vafenim, susenim a zrinim nebo vlivem slo-
zeni surovin, k prodlouZen{ trvanlivost,

e) masnym polotovarem tepelné neopracovand
upravend masa nebo smési mas, poptipadé dalsich
surovin, litek aromatizujicich a pomocnych,
urené k tepelné kuchyniské tpravé,

f) technologickym obalem obal, ve kterém probihd
technologické opracovini vyrobku a ktery obvyk-
le zistdva jeho souldsti,

g) vlozkou krdjend nebo zrnénd ¢&st dila,

h) technologickym opracovnim jakdkoliv dprava
masa mimo pouZiti chladu,

1) sterilaci zpusob konzervace, pfi kterém se znii
vegetativni formy mikroorganismi a jejich spory,

j) Cistou svalovou bilkovinou bilkovina bez pojivové
tkdné a bilkovin rostlinného ptvodu.

§ 11
Clenéni na skupiny

Clenéni na skupiny je uvedeno v ptiloze ¢. 3.

§ 12
Oznacdovani

(1) Masné vyrobky se oznaluji ndzvem druhu
a skupiny podle ptilohy ¢&. 3.

(2) Kromé ddajti uvedenych v zikoné a ve zvlast-
nim ptedpise®) se u balenych masnych vyrobkt ozna¢i

a) nejvyssi obsah tuku v hmotnostnich procentech,
kromé vyrobkl tvofenych jednim svalem nebo
svalovou skupinou, popripadé pfipojenymi
kostmi,
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b) datum pouZitelnosti, s vyjimkou konzerv a trvan-
livych masnych vyrobku.

(3) Na masné vyrobky v technologickych obalech
se pohliZ{ jako na potraviny nebalené.

(4) Oznaleni masa podle Zivocisného druhu zvi-
fat v ndzvu masného vyrobku lze pouzit jen tehdy,
obsahuje-li masny vyrobek vice nez 50 hmotnostnich
procent uvedeného masa z celkového obsahu masa.

(5) Pokud je v ndzvu vyrobku pouZito slova, je-
hoz zéklad tvoii slovo ,Sunka“, musi byt oznacen mi-
niméln{ obsah distych svalovych bilkovin.

(6) Vyrobky typu sunky Vyrobene z ]meho masa,
nez je svalovina veprové kyty, musi byt v ndzvu ozna-
Ceny zivolisnym druhem a &dsti jate¢ného téla, ze kte-
rého pochdzi.

§ 13
Pozadavky na jakost

(1) Pfi nakrojeni masnych vyrobkt nesmi u nich
dochdzet k uvoliiovdni vody nebo tuku. Vlozka mas-
ného vyrobku nesmi vypaddvat z nikroje. V ndkroji
nesmi byt cizi a nezpracované {dsti, otisky razitek,
shluky kofeni nebo jinych slozek.

(2) Povrch masnych vyrobkti nesmi byt oslizly,
lepkavy, netypicky svrastély nebo porostly plisni, po-
kud se nejednd o uslechtilé druhy plisni charakteri-
stické pro dany vyrobek, ani jinak naruseny.

§ 14
Technologické pozadavky

(1) U tepelné opracovanych masnych vyrobku
musi byt rovnomérné tepelné opracovin cely vyrobek

tak, aby bylo zajisténo dostate¢né tepelné opracovani

vSech slozek vyrobku.

(2) Nebalené vyrobky bez technologického oba-
lu, které nejsou uréeny k dal§imu tepelnému opraco-
vani pted pouzitim, jako zejména vafend nebo uzend
masa, musi byt pfed vloZenim do pfepravnich obalt
jednotlivé chrinény obalem, ktery neni ureny pro
spottebitele.

(3) Tepelné neopracované masné vyrobky sméji
byt vyrabeny en ze surovin, které byly pted zpraco-
vanim zmrazeny nejméné na minus 5 °C v jidfe po

dobu 48 hodin.

(4) Masné vyrobky po ukonéeni tepelného opra-

covani musi byt co nejrychleji zchlazeny na skladovaci

teplotu uvedenou v priloze ¢. 4.

(5) S masnymi vyrobky se nesméji provadét jaké-
koliv ikony vedouci k obnoveni zdénf jejich Cerstvosti.

(6) Technologické pozadavky na jednotlivé sku-
piny vyrobkd jsou uvedeny v ptiloze €. 5.

Uvadéni do obéhu
§ 15

(1) Pfi prodeji a nabizeni k prodeji

plati poza-
davky uvedené v priloze ¢. 4.

(2) Nebalené nakrdjené masné vyrobky musi byt
proddny v den nakrdjen.

(3) Vyrobky s pokryvem kofeni nebo s jinou ne-
stabilni povrchovou dpravou se uvddéji do obéhu ba-
lené nebo zabalené s vyjimkou prodeje a nabizeni
k prodeji spotiebiteli.

§ 16
Skladovani

(1) Nebalené trvanlivé masné vyrobky se skladuji
v temnych, chladnych, suchych prostorich, pfi mirném
proudéni Cerstvého vzduchu, zdsadné rozvésené.

(2) Skladovaci podminky jsou uvedeny v ptiloze
4.

§ 17
Preprava
(1) Nebalené masné vyrobky v technologickych

obalech se pfepravuji volné loZené v prepravmch oba-
lech, chrdnény pted deformaci a znecisténim.

(2) Masné Vyrobky, s vyjimkou masnych konzerv,
se pfepravujf pfi teplotich uvedenych v pfiloze ¢. 4,
piicemZ nejdéle po dobu 2 hodin se mtzZe teplota zvy-
sit az 0 3 °C.

ODDIL 3

RYBY, OSTATNI VODNI ZIVOCICHOVE
A VYROBKY Z NICH

§ 18
Pro ulely této vyhldsky se rozum{

a) rybami a ostatnimi vodnimi Zivolichy ryby
a ostatni vodni Zivocichové vyuzitelni pro lidskou
vyZivu,

b) Cerstvymi rybami a ostatnimi vodnimi Zivoéichy
ryby a ostatni vodni Zivocichové neupravené nebo
upravené CiSténim, kuchdnim nebo délenim,
zchlazené tak, aby nedoslo ke zmrznut{ svaloviny,

c) zmrazenymi rybami a ostatnimi vodnimi Zivodi-
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chy ryby a ostatn{ Vodm Zivolichové, ktef{ prosli
procesem zmrazovan,’)

d) vyrobky z ryb a ostatnich vodnich Zivoc¢ichu vy-
robky, které byly podrobeny chemickému nebo
fyzikdlnimu procesu, zejména uzeni, marinovéni,
soleni, zmrazeni nebo suseni.

§ 19
Clenéni na druhy, skupiny a podskupiny

Clenéni na druhy, skupiny a podskupiny je uve-
deno v priloze ¢. 6.

§ 20
Oznacovani
(1) Na obalu ryb, ostatnich vodnich Zivolicht
a vyrobku z nich se kromé ddaju uvedenych v zdkoné

a ve zvldstnim predpise’) uvede vedle nizvu druhu,
skupiny nebo podskupiny i Zivoli$ny rod nebo druh.

(2) U polokonzerv musi byt vZdy uvedeny pod-
minky skladovani.

(3) Hmotnostni tolerance jsou uvedeny v pfiloze
¢. 7.

§ 21
Pozadavky na jakost

Pozadavky na jakost jsou uvedeny v pfiloze &. 7.

§ 22
Technologické pozadavky

(1) Ke zpracovani ryb a ostatnich vodnich Zivodi-
cht a vyrobki z nich lze pouZit pouze surovinu od-
povidajici pozadavkim stanovenym zvldStnim predpi-
sem.")

(2) Dalsi technologické pozadavky jsou uvedeny
v priloze &. 7.

§ 23
Uvadéni do obéhu

(1) Cerstvé sladkovodni ryby se skladuji, prepra-
vuji a uvddéji do obéhu pii teploté prostfedi od -1 °C
do +5 °C.

(2) Cerstvé motské ryby a ostatni vodni Zivodi-
chové se skladuji, pfepravuji a nabizeji k prodeji v taji-
cim ledu pii teploté od -1 °C do +2 °C.

(3) Spolecné s nebalenymi rybami, ostatnimi vod-

nimi Zivocichy a vyrobky z nich se nesméjf skladovat
a prepravovat potraviny a vyrobky, u kterych by

mohlo dojit k vzdjemnému nepfiznivému ovlivnéni

svymi pachy.

(4) Polotovary z ryb a vodnich Zivo&ichti se uva-
déji do obéhu pouze balené.

ODDIL 4

VEJCE A VYROBKY Z NICH
§ 24
Pro dcely této vyhldsky se rozumi{
a) vejci vejce ptakd ve skofdpce nemytd ani jinak
Cisténd,
b) Cerstvymi vejci slepicimi vejce slepiéi odpovidajici
pozadavkium na L. tfidu jakosti skladovand za pod-
minek stanovenych v § 29 odst. 1,

c) chlad1renskym1 vejci slepié¢imi vejce slepidi odpo-
vidajici pozadavkum na IL. tfidu jakosti, jejichz
trvanhvost byla prodlouzena skladovdnim za pod-
minek stanovenych v § 29 odst. 2,

d) konzervovanymi vejci slepi¢imi vejce slepiéi od-
povidajici pozadavkim na II. tfidu jakost,
u nichz trvanlivost byla prodlouzena skladovdnim
ve smési plynt, jejichZ sloZeni je odlisné od slo-
zeni vzduchu,

e) majonézami studené ochucené omdcky obsahujici
slepidi vajecné Zloutky a ziskané emulgaci jedlych
rostlinnych oleju ve vodné fdzi obsahujici ocet.

§ 25
Clenéni na skupiny a podskupiny

Clenéni na skupiny a podskupiny je uvedeno v p¥i-
loze ¢. 8.

§ 26
Oznacovani
(1) Vejce se oznacuji Zivocisnym ndzvem ptdka,
ze kterého pochizi. Slepici vejce a Vyrobky ze slepicich
vajec lze oznadit pouze ndzvem ,vejce“ nebo ,vaje¢ny
vyrobek®.
(2) Slepiéi vejce se oznauji nizvem druhu a pod-
skupiny.
(3) Mnozstvi vajec se vyjadfuje potem kust.
(4) Pti oznaCovdni vajec balenych se dile u vajec
a) L ti{dy jakosti na obalu uvede hmotnostni sku-
pina,
b) Cerstvych extra A se na obalu uvede i datum t¥i-
déni,

%) Vyhldska Ministerstva zem&délstvi & 326/1997 Sb., kterou se provadi § 18 pism. a), d), j) a k) zdkona & 110/1997 Sb.,
o potravindch a tabdkovych vyrobceich a o zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zdkont, pro zmrazené potraviny.
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c) Cerstvych vajec extra A se obal doplni odstranitel-
nou péskou nebo etiketou, na které je vytisténo
slovo ,Extra A“,

d) balenych II. tfidy jakosti B se oznaé{ 1 na skotdpce
podle odstavce 5 pism. b), ¢) a d).
(5) Pfioznacovinislepiéich vajec zabalenych a ne-
balenych se na skotdpce vejce vyznadi u vajec

a) L tfidy jakosti kruh nebo ovél o priméru 12 mm
a v ném hmotnostni skupina pismenem nejméné
3 mm vysokym,

b) IL tfidy jakosti B kruh nebo ovdl o pruméru
12 mm a v ném pismeno B nejméné 5 mm vysoké,

c) II tfidy jakosti B chladirenskd rovnostranny troj-
thelnik o strané nejméné 10 mm,

d) II. tfidy jakosti B konzervovand kosoltverec
s uhloptickami 16 a 7 mm.
(6) Pfi oznafovéni vyrobkl z vajec musi byt uve-
dena
a) doba pouzitelnosti,
b) skladovaci teplota,

¢) u balenf nad 300 g nebo ml informace pro spotte-
bitele ,po otevieni urychlené spotfebujte”.

§ 27
Pozadavky na jakost
(1) Slepiéi vejce se podle smyslovych a fyzikdlnich
pozadavkl déli do ti{d jakosti a hmotnostnich skupin,
které jsou uvedeny v ptiloze &. 9.

(2) Vejce hmotnostné netfidénd se vzdy zatazuji

do II. tfidy jakosti.
3) Smyslové, fyzikilni a chemické pozadavky na
majonézy jsou uvedeny v ptiloze ¢&. 10.

§ 28
Technologické pozadavky

(1) Vejce uréend ke zpracovani musi odpov1dat
pozadavkiim stanovenym zvldstnimi predpisy.")

(2) K vyrobé Vajeén)'fch vyrobku a tepelné neoSe-
trenych potravin lze pouzit pouze tepelne oSetfené va-
jecné obsahy ziskané z vajec odpovidajici poZadavkiim
stanovenym zvld$tnimi predpisy.’)

§ 29
Uvadéni do obéhu

(1) Vejce L. tfidy jakosti a vejce IL. tfidy jakosti B
se uchovavajl pii nekohsave teploté prostredl nejméné
5 °C a nejvyse 18 °C.

(2) Vejce 1L tiidy jakosti B chladirenskd se uchovdvaji
pii teploté prostredi, kterd je niz§i nez 5 °C a neklesne
pod minus 1,5 °C, a relativni vlhkosti vzduchu 70 % az
85 %.

(3) Piska nebo etiketa uvedend v § 26 odst. 4
pism. ¢) musi byt sedmy den po tfidéni z obalu od-
stranéna a vejce se ddle uvddéi do obéhu jako vejce
L. tfidy jakosti A.

(4) Majonézy balené se UChOVS.VaJI pfi nekolisavé
teploté prostredl nejméné 0 °C a nejvyse 15 °C.

(5) Do obéhu se mohou uvddét pouze vyrobky
z vajec uzaviené v neprodysnych obalech.

(6) Do obéhu se nesmi{ uvddét vyrobky z vajec,
kde surovina nebyla tepelné osetfena v souladu se
zvldstnimi predpisy.')

§ 30
Ptechodné ustanoveni
Oznaleni masa, masnych vyrobkd, ryb, ostatnich
vodnich Zivolicht a vyrobkt z nich, vajec a vyrobka
z nich, balenych v obdobi od 1. ledna 1998 do 31. bfez-
na 1998 se posuzuje jen v rozsahu § 6 zdkona.

§ 31
Utinnost
Tato vyhldska nabyva uéinnosti dnem vyhldsent,

s vyj jimkou ustanoveni § 3, 12, 20 a 26, kterd nabyvaj{
G&nnosti dnem 1. dubna 1998.

Ministr:

Ing. Lux v. r.
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Priloha ¢. 1 k vyhldsce ¢. 327/1997 Sb.

Clenéni na skupiny

druh

skupina

maso

vysekové maso

kosti

droby

syrové sadlo, 14j

krev

mleté maso

dribez, driibeZi maso

kralik, krali¢i maso

zverina

ostatni (dle Zivocisného druhu)

Pfiloha &. 2 k vyhldsce & 327/1997 Sb.

Seznam drobu podle jednotlivych druhu jateénych zvikat

druh

druh

vepiové plice se srdcem

hovézi hlava s jazykem a mozkem

veprové plice

hovézi hlava s mozkem bez jazyku

vepiové srdce

hovézi hlava bez mozku, bez jazyku

veprovy jazyk s podjazycim

hovézi jazyk s podjazyCim

veprova slezina

hovézi jazyk bez podjazyci

vepirové ledvinky

hovézi maso z hlavy

veprovy mozek

hovézi mozek

vepfova micha

hovézi tlama oparend

veprové Zaludky prané a ztuzené

hovézi maso z jicnu

teleci hlava bez kiZze s mozkem

hovézi jitra

teleci hlava bez kize bez mozku

hovézi srdce

teleci mozek

hovézi plice

teleci tlama opafend

hovézi slezina

teleci celé osrdi

hovézi ledvinky

teleci jdtra

hovézi brzlik

teleci plice se srdcem

hovézi drStky opafené a ztuzené

teleci plice

kravské vemeno
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teleci srdce

by¢i Zlazy loupané

teleci jazyk s podjazycim

hovézi micha

teleci slezina

veprové celé osrdi

teleci okruzi s drstickou

veprovd jatra

konisky Zaludek

teleci nozky opafené

koniskd hlava s mozkem bez jazyku

teleci brzlik

konské maso z hlav

teleci ledviny

kureci krky

skopovd hlava s jazykem a mozkem

kufeci jitra

skopové celé osrdi

kuteci zaludky

skopovad jdtra

kufeci srdce

skopové plice se srdcem

slepic¢i krky skopové plice

slepici jatra skopové srdce

slepic¢i zaludky skopova slezina

slepici srdce skopova drsticka opafend ztuZend
kachni krky skopové vemeno

kachni jatra kozi hlava s jazykem a mozkem
kachni zaludky kozi celé osrdi

kachni srdce kozi jatra

husi krky kozi plice se srdcem

husi jdtra kozi plice

husi Zaludky kozi srdce

hus{ srdce kozi slezina

krati krky kozi drsticka opafend ztuZena
krati jatra kozi vemeno

krati Zaludky konsky jazyk s podjazy¢im

kruti srdce

konska jdtra

kralici plice

konské plice

krali¢i srdce

konské srdce

krali¢i jatra

konska slezina

krali¢i ledviny

konsky mozek

koniské ledviny
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Pfiloha &. 3 k vyhldsce &. 327/1997 Sb.

Clenéni na skupiny

Druh Skupina

tepelné opracovany
tepelné neopracovany
masny vyrobek | trvanlivy

polotovar
konzerva
Priloha &. 4 k vyhldsce ¢ 327/1997 Sb.
Uvadéni do obéhu
Masny vyrobek Teplota vyrobku | Relativni vlhkost
max. vzduchu max.
Tepelné opracovany 5°C
Tepeln€ neopracovany 5°C
Trvanlivy 15 °C 85%
Polotovar 5°C
Konzerva stanovi vyrobce na obale

Priloha ¢. 5 k vyhldsce ¢. 327/1997 Sb.

Technologické pozadavky na jednotlivé skupiny vyrobku

Masné vyrobky Charakteristika a technologické pozadavky

Tepeln€ opracované Jsou vyrobky, u kterych bylo ve vSech castech
dosazeno tepelného ucinku odpovidajicimu
plisobeni teploty 70 °C po dobu minimdlné
10 minut.

Tepeln€ neopracované urcené k [Jsou vyrobky z mélnéného dila, do kterého
piimé spotiebé bez dalsi dipravy |muZe byt vmichdvdna vlozka, nebo je jejich
dilo tvoteno hrubé zrnénou vlozkou s malym
podilem spojky, uréené k pfimé spotiebé bez
dalsi dpravy.
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Trvanlivé

Jsou vyrobky, u nichZ doslo riznymi
technologickymi procesy jako je napf. uzeni,
vafeni, suSeni a zrani nebo vlivem uzeni,
vafeni, suseni a zrani nebo vlivem sloZeni
surovin k prodlouzeni udrZznosti, zejména
sniZzenim obsahu vody a probéhnutim zraciho
procesu a dosazeni charakteristickych vlastnosti
s minimdlni dobou trvanlivosti 21 dnf pii
teploté skladovéni do 15 °C a hodnotou
dw(max.) = 0,93

Masné polotovary

Tepelné neopracovand upravend masa nebo
smési mas, popiipad¢ dalSich surovin, ldtek
aromatizujicich a pomocnych, uréenych k
tepelné kuchynské upravé.

Masné konzervy

Jsou masné vyrobky nebo upravend masa
sterilovand v neprodysnych obalech, v jejichz
sttedu bylo dosazeno tepelného ucinku, ktery
odpovidd plsobeni teploty 121 °C po dobu
minimdlné 10 minut.

Pfiloha &. 6 k vyhlasce &. 327/1997 Sb.

Clenéni na druhy, skupiny a podskupiny

Druh

Skupina

Podskupina

ryby

sladkovodni
moiské

Cerstvé
zmrazené

ostatni vodni zivocichové

podle jednotlivych
zivocisnych rodi nebo
druhi

cerstvé
zmrazené

vyrobky z ryb nebo
ostatnich vodnich
zivocichi

zmrazené
uzené
smazené
solené
susené
marinované
polokonzervy
konzervy
polotovary




Technologické pozadavky a pozadavky na jakost, baleni a skladovaini ryb a ostatnich vodnich Zivocichii a vyrobkii z nich

Pfiloha &. 7 k vyhldsce &. 327/1997 Sb.

dprava technologické zpracovani povolené odchylky od | poZadavky na jakost skladovani doprava
deklarované
hmotnosti***
Cerstvé ryby a - nesmi vykazovat cizi pachy, povrchové
ostatni vodn{ znedisténi a mechanické poskozent, viné
ZivoCichové musi byt charakteristickd pro dany
Zivocisny rod nebo druh ryb a ostatnich
vodnich zZivoéicha,
- konzistence mus{ vykazovat
charakteristické vlastnosti struktury
svaloviny,
— svalovina nesmi{ obsahovat parazity
Skodlivé zdravi nebo poskozujici vzhled*
zmrazené ryby a viz. kap. Zmrazené potraviny
ostatni vodn{
zivocichové
rybi vyrobky:
- uzené ryby - sladkovodnf: celé, pilené opracované ryby nebo porce ryb se nasoluji v solné lazni | baleni: obsah vody ve svaloviné — uzené vyrobky |v
nebo porcované nebo nasucho do 03 kg -10% - ryby tuéné nejvice 70 % z ryb se skladuji | izotermickych
do10kg - 5% - ryby netucné nejvice 80 % pfi tepoté v nebo strojné
— mofské: vlastni uzent: do20kg - 3% rozmezi 1 °C az | chlazenych
- ryby celé (s hlavou a) uzenf studenym koufem **** - probihd obvykle pii nad 2,0 kg - 2% obsah soli u vyrobki uzenych studenym 8°C. pfepravnicich
a vnitinostmi), teplotdch do 29°C koufem 3-8% hmotnostnich pii teploté
- kuchané (zbavené hlav 1°C az 8°C

a vnitfnosti, vystelky dutiny
bfisni a krevnich sraZenin),
— Castecné kuchané
(s hlavou zbavené
vnitfnosti, ryby zbavené hlav
a stiivek),
— ryby vykosténé - filety
(ryby kuchané bez pdtefe
a ploutvi s vyjimkou hibetni
ploutve),
- ryby porcované

b) uzeni horkym koufem — rovnomérné prohfti
svaloviny musi byt vy$§i nez 65 °C

po vyuzeni musi byt vyrobky pfed balenim
bezprostfedné zchlazeny na teplotu v balirné nebo nizsi,
po zabalenf na teplotu, pfi které budou pfepravovany

a skladovany
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- smazené ryby zdkladni surovina - po smazeni musi byt vyrobky pfed balenim baleni: — k vyméné tukové 1dzn€ pfi smaZeni skladujf se pii v
opracovdna smazenfm: bezprostfedné zchlazeny na teplotu v balirné (nebo do 03 kg -10% musi dojit, jestliZe ¢islo kyselosti je vys§i | teploté izotermickych
- ryby ¢éstecné kuchané nizsi), po zabaleni na teplotu, pii které budou do10kg -5% nez 2,0 mg KOH v 1 g tuku, v rozmezi 1°C nebo strojné
- ryby kuchané pfepravovdny a skladovdny do20kg -3% — ke smaZeni se pouZivd tuk nebo olej az 8°C chlazenych
- ryby vykosténé (filety) nad 20 kg -2% s bodem zakoufeni nejméné 170°C pfepravnicich
- rybi filé pfi teploté
- ryby porcované 1°C az 8°C
- separované rybi maso
- poZivatelné vnitinosti z ryb
- solené ryby a z Cerstvych nebo zmrazenych baleni: obsah soli: v
vyrobky ze ryb*#** jiker a mlici do 03 kg -10% v silné solenych vice nez 14% izotermickych
solenych ryb do10kg -5% v stiedné solenych 10 az 14% nebo strojné
do20kg -3% v slabé solenych 6 az 10% chlazenych
piepravnicich
pfi teploté
1°C az 8°C

— sardelovd pasta

sardelovd pasta v tubé:

-10%
balent:
do 350 g - 10%
nad 350 g - 5%

obsah soli:
nejvyse 25 %

pfi nekolisajici
teploté do 15°C

pfi teploté do
15°C

— susené ryby

susené nesolené ryby
susené solené ryby

obsah vody je nizsi nez 18%.

— marinované
- za studena
- za tepla

- ryby ¢dstecné kuchané
(‘s hlavou zbavené
vnitfnosti, zbavené hlav
a stifvek)

- ryby kuchané (zbavené
hlav a vnitfnosti, vystelky
dutiny biisni a krevnich
srazenin)

- ryby vykosténé - filety
(ryby kuchané, bez
pétefe a ploutvi, s vyjimkou
hibetni ploutve)

- ryby porcované

- studené marinddy**** — zdkladni surovina pfipravena
studenou cestou marinovdnim v marinovacich ldznich
dilezity je pomér koncentrace soli a
kyseliny v marinovaci ldzni a hmotnostni pomér
marinované rybi suroviny k mnoZstvi zraci ldzné

- tepelné marinddy — zdkladni surovina opracovdna teplou
cestou (vafend, pefend).

K docileni pozadované chuti a prodlouZeni trvanlivosti
se marinddy zalévaji sladkokyselym ndlevem, rosolem,
majonézou, omdckami, remulddami, a pod.

balent:

do 0,3 kg -10%
do 1,0 kg — 5%
do 2,0 kg — 3%

pfitomnost konzervantl pienosem

pii teploté 1°C
az 8°C

v
izotermickych
nebo strojné
chlazenych
piepravnicich
pii teploté 1°C
az 8°C

v
izotermickych
nebo strojné
chlazenych
pfepravnicich
pii teploté 1°C
az 8°C
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- polokonzervy
— pasterované konzervace provedend - za normdlniho tlaku pfi teploté do 100°C v obalech neprodys$né uzaviené obaly v
tepelnym osetfenim v izotermickych
obalech nebo strojné
chlazenych
- nepasterované pouziti konzervanti pfepravnicich
doba pouzitelnosti je prodlouZena pfi
teploté 1°C az
8°C
- konzervy vyrobky z Cerstvych nebo sterilace v pretlakovych autokldvech podle druhu balent: hmotnost odkapaného podilu masa ve skladuji se v pfi teploté do
zmrazenych ryb a ostatnich vyrobkul obvykle pii teploté¢ 115-121°C v jadie do350g -10% vyrobcich ryb sledovitych (Clupeidae) suchych, dobfe | 15°C
vodnich Zivocichti nebo plechovky nad350g 5% a makrelovitych (Scompbridae) musi byt | vétratelnych
jejich ¢ésti, v neprody$né nejméné mistnostech
uzavienych obalech, - s olejem 70 % chrdnéné pred
sterilované v autokldvu - ve vlastni §fdvé, solném pfimym
pfredepsanym zpilisobem. roztoku nebo vodé 60 % ucinkem
— s omackami a jinymi slune¢nich
pridanymi slozkami 50 % paprski a pred
— ostatn{ méné nez 50 % mrazem.
termostatovd zkouska: ** stanovi vyrobce
na obalu
- polotovary polotovary se vyrdb&ji — teplota rybf svaloviny v priibéhu zpracovadni nesmi chlazené
prevdzné: pfesahnout +10 °C polotovary se
- ze svalovych partif ryb — separované rybi maso musi byt po separaci ihned skladuji v
— ze separované rybi zmrazeno nebo zpracovdno do vhodné stabilizovanych chladirenskych
svaloviny nebo zmrazenych vyrobki prostorech pfi
- z filetti ze sladkovodnich - vyrobky ze sladkovodnich ryb urc¢ené k prodeji v nekolisavé
ryb Cerstvém nebo chlazeném stavu musi byt po teploté 0 °C az
- z pozivatelnych vnitfnosti zpracovani zchlazeny na 0°C az 5°C 5°C
a gondd — do specidlnich vyrobku ze sladkovodnich ryb se
zpracovdvaji pozivatelné vnitinosti ¢erstvé (do 24 hodin
po ziskdn{) nebo zmrazené
* = $kodlivost se posuzuje podle veterindrnich piedpist
o = provddi se termostatovou zkouskou pfi teploté 35°C 10 dnii nebo pii teploté 38°C 7 dni
ok = u dvaceti ndhodné odebranych spotiebitelskych baleni musi primérnd hodnota odpovidat nejméné deklarované hmotnosti
###% = ryby a vyrobky z nich, uréené k pfimé spotiebé, které nebyly podrobeny tepelné tpravé nebo u nichZ tepelnd dprava nepiesdhla 60°C, musi byt zmrazeny na teplotu nizsi nez minus 20°C po dobu

nejméné 24 hodin
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Priloha ¢. 8 k vyhldsce ¢. 327/1997 Sb.

Clenéni na skupiny a podskupiny

druh skupina podskupina
vejce I. tfida jakosti Cerstvda EXTRA A
cerstvd A
II. tfida jakosti B

B chladirenska
B konzervovana

vyrobky z vajec majonézy ochucené
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Priloha €. 9 k vyhldsce ¢. 327/1997 Sb.

Smyslové pozadavky na slepici vejce pro jednotlivé tiidy jakosti

Tabulka 1
I. tiida jakosti II. tfida jakosti
Cerstvd vejce cerstvd vejce vejce
EXTRA A A B
Skotdpka Cistd, neposkozena normdlniho tvaru
normdlntho tvaru neposkozend, slabé
zneCiSténi a deformace
jsou piipustné
Vzduchovd méné nezZ 4 mm vysokd | méné neZ 6 mm vysokd [ nejvySe 9 m vysokd
bublina
v dobé jakostni kontroly pfi baleni nepohyblivd pohyblivd nejvySe do
poloviny délky vejce
Zloutek nezfetelné viditelny, kulaty, ve sttedové poloze, pfi | viditelny, slab& zplostély
otd¢eni mirné pohyblivy a vracejici se do stfedové
polohy
Bilek pruhledny prihledny
Zérodek vyvoj zérodku nepostiehnutelny vyvoj zdrodku

Cizi téliska
Vajecny obsah

Piipustné
odchylky
jakosti vajec

nepfipustnd
bez ciziho pachu

7% vajec neodpovidajicich poZzadavkiim pro tuto
tiidu, avSak nejvyse:
- 1% vajec s cizimi télisky
- 4% prasklych vajec

nepostiehnutelny
neptipustnd
bez cizitho pachu

7% vajec
neodpovidajicich
pozadavkiim pro tuto
tiidu
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Fyzikalni pozadavky na slepici vejce

Tabulka 2
Hmotnostni skupina Hmotnost 1 vejce Minimélni hmotnost
v gramech 100 kust v kilogramech
XL velmi velkd 73 a vice 73
L velka od 63 do 73 6,4
M stiedni od 53 do 63 54
S mald méné nez 53 4,5

Pfipousti se nejvice 6 % vajec bezprostfedné nizsi skupiny hmotnosti

Vejce tfidy B nemusi byt hmotnostné tfidéna.

Pfiloha &. 10 k vyhldsce ¢. 327/1997 Sb.

Pozadavky na jakost majonéz

Smyslové pozadavky na jakost majonéz

Tabulka 1

znak

konzistence a barva

v zévislosti na obsahu oleje — pastovitd, krémovitd az polotekutd
stejnorodd hmota, olej neoddélen, castice kusovitych pfisad
rovnomérné rozptylené, mensi vzduchové dutinky piipustné, vyrobky
nesméji obsahovat zbytky vajenych skotfdpek, necistot, cizich
predmétil a hrudek vajecné hmoty

viné typickd pro majonézy, mirné nakysld, ptipadné po pouZitych ptisaddch
a kofeni
chut nakysld, po pouzitych pfisaddch, bez cizich pachuti

Fyzikalni a chemické pozadavky na jakost majonéz

Tabulka 2
ukazatel hmotnosti %
obsah tuku podle trznich druhil 10,0 az 85,0
obsah Zloutku nejméné 2,0
hodnota pH nejvyse 45
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OPATRENI USTREDNICH ORGANU

Ministerstvo financi

vydalo podle § 4 odst. 2 zdkona & 563/1991 Sb., o uletnictvi, opatfeni &. j. 283/83 621/1997 ze dne 2. pro-
since 1997, kterym se upravuje tiétova osnova a postupy uctovani pro obecné prospésné spoleénosti.

Opatfeni nabyvd ucinnosti dnem 1. ledna 1998.

Opatfeni bude uvefejnéno ve Finanénim zpravodaji. Do doby uvefejnéni Ize do né nahlédnout na
Ministerstvu financi, Letenskd 15, 118 10 Praha 1-Mal4 Strana.

Ministerstvo financi

vydalo podle § 4 odst. 2 zdkona ¢. 563/1991 Sb., o tiCetnictvi, opatfeni ¢. j. 283/74 734/1997 ze dne 2. pro-
since 1997, kterym se upravuje uctova osnova a postupy uctovani pro rozpoctove a prispévkové orga-
nizace a obce.

Opatfeni nabyvd ucinnosti dnem 1. ledna 1998.

Opatfeni bude uvefejnéno ve Finanénim zpravodaji. Do doby uvefejnéni Ize do né nahlédnout na
Ministerstvu financi, Letenskd 15, 118 10 Praha 1-Mal4 Strana.

Ministerstvo financi

vydalo podle § 4 odst. 2 zdkona ¢. 563/1991 Sb., o tietnictvi, opatient ¢. j. 283/86 550/1997 ze dne 2. pro-
since 1997, kterym se méni a upravuji ucetni vykazy Rozvaha rozpoctovych a prispévkovych organizaci
(Rozvaha U¢ ROPO 3 - 02) a Roéni prehled aktiv a pasiv obci (Malé obce U¢ 6 - 01).

Opatieni nabyvd d¢innosti dnem 1. ledna 1998 s vyjimkou ¢l. I bodu 3, ktery plati jiz pfi sestavovani
Ucetnich vykaza za rok 1997.

Opatfeni bude uvefejnéno ve Finanénim zpravodaji. Do doby uvefejnéni Ize do né& nahlédnout na
Ministerstvu financi, Letenskd 15, 118 10 Praha 1-Mal4 Strana.

Ministerstvo financi

vydalo podle § 4 odst. 2 zdkona ¢. 563/1991 Sb., o tcetnictvi, opatfeni ¢. . 283/83 619/1997 ze dne 2. pro-
since 1997, kterym se upravuje uctova osnova a postupy uctovani pro pohtlcke strany, hnuti, obcéanska
sdruZeni a jiné nevydéle¢né organizace.

Opatfeni nabyvd ucinnosti dnem 1. ledna 1998.

Opatfeni bude uvefejnéno ve Finanénim zpravodaji. Do doby uvefejnéni lze do né nahlédnout na
Ministerstvu financi, Letenska 15, 118 10 Praha 1-Mal4 Strana.
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Ministerstvo financi

vydalo podle § 4 odst. 2 zdkona &. 563/1991 Sb., o uletnictvi, opatfeni ¢. j. 281/89 070/1997 ze dne
2. prosince 1997, kterym se upravuji postupy uétovani pro podnikatele.

Opatieni nabyvd déinnosti dnem 1. ledna 1998.

Opatfeni bude uvefejnéno ve Finanénim zpravodaji. Do doby uvefejnéni lze do né nahlédnout na
Ministerstvu financi, Letenska 15, 118 10 Praha 1-Mal4d Strana.

Ministerstvo financi

vydalo podle § 4 odst. 2 zdkona & 563/1991 Sb., o uletnictvi, opatfeni &. j. 281/90 550/1997 ze dne
8. prosince 1997, kterym se upravuji postupy uctovani u fyzickych osob provozujicich podnikatelskou
nebo jinou vydéle¢nou cinnost uctujicich v soustavé jednoduchého ucetnictvi.

Opatfeni nabyvd tcinnosti dnem 1. ledna 1998.

Opatfeni bude uvefejnéno ve Finanénim zpravodaji. Do doby uvefejnéni lze do né nahlédnout na
Ministerstvu financi, Letenskd 15, 118 10 Praha 1-Mal4 Strana.

Ministerstvo financi

vydalo podle § 4 odst. 2 zdkona &. 563/1991 Sb., o uletnictvi, opatfeni &. j. 283/89 068/1997 ze dne
4. prosince 1997 k ro¢ni uletni uzivérce a k predklddini ddaju roéni udetni zdvérky za rok 1997
u ustfednich orgdnu a rozpoétovych a prispévkovych organizaci jimi zfizovanych.

Opatieni nabyvd déinnosti dnem vyhldseni tohoto ozndmeni ve Sbirce zdkont.

Opatfeni bude uvefejnéno ve Finanénim zpravodaji. Do doby uvefejnéni Ize do né nahlédnout na
Ministerstvu financi, Letenska 15, 118 10 Praha 1-Mald Strana.

Ministerstvo financi

vydalo podle § 4 odst. 2 zdkona & 563/1991 Sb., o uletnictvi, opatieni &. j. 283/89 069/1997 ze dne
4. prosince 1997 k rocni ucetni uzdvérce a k predkladini udaju roéni uletni zdvérky za rok 1997
u okresnich ufada, obci a rozpoétovych a pfispévkovych organizaci jimi zfizovanych.

Opatieni nabyvd déinnosti dnem vyhldseni tohoto ozndmeni ve Sbirce zdkont.

Opatfeni bude uvefejnéno ve Finanénim zpravodaji. Do doby uvefejnéni lze do né nahlédnout na
Ministerstvu financi, Letenskd 15, 118 10 Praha 1-Mal4 Strana.
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UPOZORNENI ODBERATELUM

V éastce 1 rodniku 1998 bude publikovéna vyhléEka Ministerstva zdravotnictvi ¢. 1/1998 Sb., kterou se
stanovi pozadavky na jakost, postup p¥i piipravé, zkouseni, uchovavini a davkovani 1é¢iv (Cesky 1ékopis).

Cistka 1/1998 Sb. obsahuje pouze tento ptedpis a md strany &. 1 aZ 3360, cena &istky je 2040,— K& Bude
rozesldna dne 15. ledna 1998. Vyhldska nabyva d¢innosti dnem 1. tnora 1998.

Cistku obdrzi pouze ti predplatitelé, kte¥f si ji na zdkladé oznimeni vydavatele objednali.

Od 15. ledna 1998 bude mozno si &dstku 1/1998 Sb. zakoupit v prodejndch Sbirky zdkont nebo si ji objednat
na adrese MORAVIAPRESS, a. s., U pény 3061, 690 02 Bfeclav.

Redakce

Vydava a tiskne: Tiskdrna Ministerstva vnitra, p- 0- Barttiiikova 4, post. schr. 10, 149 01 Praha 415, telefon (02) 792 70 11, fax (02) 795 26 03 —
Redakce: Ministerstvo vnitra, Nad Stolou 3, post. schr 21/SB, 170 34 Praha 7-Hole3ovice, telefon: (02) 37 69 71 a 37 88 77, fax (02) 37 88 77 —
Administrace: pisemné objedndvky predplatneho zmény adres a po¢tu odebiranych vytiski —- MORAVIAPRESS, a. s., U Pény 3061, 690 02 Bfeclav,
telefon 0627/305 161, fax: 0627/321 417. Objedndvky ve Slovenské republice pfijimd a titul distribuuje Magnet—Press Slovakia, s. . o., Teslova 12,
821 02 Bratislava, tel./fax: 00421 7 525 46 28, 525 45 59. Roé¢ni ptedplatné se stanovuje za doddvku kompletniho ro¢niku véetné rejstitku a je od
predplatitelt vybirdno formou ziloh ve vysi ozndmené ve Sbirce zdkond. Zdvéretné vyuétovdni se provddi po doddni kompletntho roéniku na zdkladé
poctu skute¢né vydanych &astek (prvni zaloha ¢inf 2300,~ K&) — Vychdzi podle potieby — Distribuce: celoroéni predplatné i objednivky jednotlivych
castek — MORAVIAPRESS, a. s., U Pény 3061, 690 02 Bieclav, telefon: 0627/305 179, 305 153, fax: 0627/321 417. — Drobny prodej — Benesov:
HAAGER - Potieby 3koln{ a kanceldiské, Masarykovo nim. 101; Bohumin: ZDB, a. s., technickd knihovna, Bezrutova 300; Brno: GARANCE-Q,
Kolisté 39, Knihkupectvi CS, Kapucinské nim. 11, Kn1hkupectv1 M. Zeniska, Kvtindskd 1, M.C.DES, Ce¢jl 76, SEVT, a. s., Ceskd 14; Ceské
Bude]0v1ce Prospektrum, Knézskd 18, SEVT, a. s., Krajinskd 38; Hradec Krilové: TECHNOR, Hofickd 405; AUTOSKOLA, Pospi3il Jaroslav,
Velké ndm. 132; Chomutov: DDD Knihkupectvi- Antlkvarlat Ruskd 85; Jihlava: VIKOSPOL, Smetanova 2; Kadan: Knihafstvi — Pribikovd,
J. Svermy 14; Kladno: eL VaN, Ke Stadionu 1953; Klatovy: Krameriovo knihkupectvi, Klatovy 169/L; Kolin 1: Knihkupectvi U Kaskt, Karlovo
ndm. 46; Liberec: Podjestédské knihkupectvi, Moskevskd 28; Most: Kniha M + M, Lipov4 806, Kmhkupectv1 Ruzicka, Seitkova 529/1057; Olomouc:
BONUM, Ostruznickd 10, Tycho, Ostruznickd 3; Ostrava: LIBREX, Nadrazni 14, Profesio, Hollarova 14, SEVT, a. s., Dr. Smerala 27; Pardubice:
LEJHANEG, s. . 0., Sladkovského 414, Knihkupectvi Z. Petrové, Pasz Sv. Jana a Za Pasézi; Plzefi: ADMINA, Uslavski 2, EDICUM, Vojanova 45,
Technické normy, Labkova pav. & 5; Praha 1: ALBERTNET, Revoluéni 1/655, FISER-KLEMENTINUM, Karlova 1, LINDE Praha, a. s., Opletaf
lova 35, NADATUR, Hybernskd 5, PROSPEKTRUM, Na Poti¢{ 7; Praha 2: B. Welleminovd, Dittrichova 13; Praha 4: Abonentni tlskovy servis,
Zdiméfickd 1446/9, PROSPEKTRUM, Ndkupni centrum, Budéjovickd, SEVT, a. s., Jihlavskd 405; Praha 5: SEVT a.s., E. Peskové 14; Praha 6: PPP —
Staiikové Isabela, Verdunskd 1; Praha 8: JASIPA, Zenklova 60 Praha 10: BMSS START, aredl VU JAWA, V Korytech 20; Pferov: Knihkupectvi
EM-ZET, BartoSova 9; Piibram: VEMA, Koreckd Blanka, Cechovsk4 138; Sokolov: Arbor Sokolov, a. 5., Nddrazni 365; Sumperk: Knihkupectvi D-G,
Hlavni t& 23; Teplice: L + N knihkupectvi, Kapelni 4; Trutnov: Galerie ALFA, Bulharska 58; Usti nad Labem: 7 RX, s. r. 0., Mirovd 4, tel.: 047/44 249,
44 252, 44 253; Zabfeh: Knihkupectvi PATKA, Zizkova 45; Zlin-Louky: INFOSERVIS, aredl Telekomunika¢nich montdzi; Zlin-Malenovice:
Ing. M. Kucenk aredl HESPO; Znojmo: Knihkupectvi Houdkovd, Divisovo ndm. 12; Zatec: Prodejna U Pivovaru, Zizkovo ném. 76. Distribuéni
podminky pfedplatného: jednotlivé ¢istky jsou expedoviny neprodlené po doddni z tiskrny. Objedndvky nového piedplatného jsou vyfizoviny do
15 dnt a pravidelné dodévky jsou zaha]ovany od nejbliZsi dstky po ovéfeni dhrady predplatného nebo jeho zdlohy. Castky vyslé v dobé od
zaevidovani predplatného do jeho thrady jsou doposﬂany jednordzové. Zmény adres a poctu odebiranych vytiskii jsou provddény do 15 dnd.
Reklamace: informace na tel. msle 0627/305 168. V pisemném styku vzdy uviddéje ICO (pravnicka osoba) rodné c1slo (fyzickd osoba). Podavani
novinovych zisilek povoleno Ceskou postou, s. p., Od§tépny zdvod Jizni Morava Reditelstvi v Brné & j. P/2-4463/95 ze dne 8. 11. 1995.
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