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VYHLASKA

Ministerstva zemédélstvi

ze dne 11. prosince 1997,

kterou se provadi § 18 pism. a), d), h), i), j) a k) zdkona ¢&. 110/1997 Sb., o potravinach a tabiakovych vyrobcich
a 0 zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zikonu, pro mléko a mlééné vyrobky,

zmrzliny a mrazené krémy a jedlé tuky a oleje

Ministerstvo zemédélstvi stanovi podle § 18

pism. a), d), h), 1), j) a k) zdkona &. 110/1997 Sb., o po-

travindch a tabdkovych vyrobcich a 0 zméné a doplnéni

nékterych souvisejicich zikont, (déle jen ,zdkon®) pro
mléko a mlééné vyrobky, zmrzliny a mrazené krémy
a jedlé tuky a oleje:

f)

g)

h)

ODDIL 1
MLEKO A MLECNE VYROBKY

§1

Pro ucely této vyhldsky se rozumi

syrovym mlékem tekutina vylu¢ovand mléénou
zldzou hospoddtskych zvitat, ziskand dojenim,
splitujici pozadavky zvldstnich predpist,')
mléénym Vyrobkem Vyrobek odvozeny vyluéné
z mléka, pricemz plati, ze litky nezbytné pro jeho
vyrobu mohou byt pfidiny, jen kdyZ tyto litky
nejsou pouzity za ucelem nahrazeni vSech nebo
&asti kterékoliv ze slozek mléka,

mlékem syrove mléko osetfené podle zvldstnich
predpist,’)

smetanou tekuty mlecny Vyrobek oSetfeny podle
zvldstnich predpisi') a upraveny na obsah tuku
nejméné 10 % hmotnostnich,

kysanym mlé&nym Vyrobkem vyrobek ziskany
kysdnim mléka za pouZiti m1kroorgan1zmu mléc-
ného kysdni, tepelné neoetfeny po kysacim pro-
cesu,

jogurtem kysany mlé¢ny vyrobek ziskany kysd-
nim mléka jogurtovou kulturou,

zahu$ténym mlékem nebo smetanou mléény vy-
robek ziskany ¢dste¢nym odpafenim vody z mléka
nebo smetany,

suSenym mlékem nebo smetanou mléény vyrobek

v prasku ziskany suSenim mléka nebo smetany
s obsahem vody nejvyse 5 % hmotnostnich,
syrem mléény vyrobek vyrobeny vysrdZenim
mlééné bilkoviny z mléka pisobenim syfidla nebo
jinych vhodnych koagulaénich ¢inidel, prokysa-
nim a oddélenim podilu syrovitky,

Cerstvym syrem nezrajici syr tepelné neoSetfeny
po prokysan,

tvarohem nezrajici syr s prevlddajicim kyselym
srazenim bilkovin nad syfidlovym,

zrajicim syrem syr, u kterého po prokysani doslo
k dalsim biochemickym a fyzikdlnim procesum,
tavenym syrem syt, ktery byl tepelné upraven za
ptidavku tavicich soli,

méslem mléény vyrobek obsahujici vyhradné
mléény tuk ve formé emulze vody v tuku,

Cerstvym mdaslem méslo do 20 dnit od data vyroby,

stolnim mdslem mdslo dlouhodobé skladované
nejdéle 24 mésicti od data vyroby pfi teplotich
minus 18 °C a nizsich,

datem vyskladnéni datum vyskladnéni stolniho
masla z mrazirenského skladu,

mléénym bilkovinnym vyrobkem vyrobek zis-
kany oddélenim bilkovin z mléka,

podmdslim mlé¢ny vyrobek vznikajici jako ve-
dlejsi produkt pfi vyrobé mdsla,

syrovatkou mlecny vyrobek Vznikajml jako ve-
dlejsi produkt pfi vyrobé syrt, vCetné tvaroht
a kaselnu,

tepelnym oSetfenim technologicky proces, pfi kte-
rém se pusobenim tepelného zdhfevu omezuje po-
et nezddoucich mikroorganizmu a zajistuje zdra-
votni nezdvadnost a prodlouZeni trvanlivosti ko-
neéného mlééného vyrobku,

termizaci tepelné oSetfeni mléénych vyrobka po
ukonéeni kysactho procesu a ptred balenim k potla-

!y Zdkon ¢&. 87/1987 Sb., o veterindrni pédi, ve znéni pozd§jsich predpist.
Vyhléska Federdlntho ministerstva zemédélstvi a vyZivy & 121/1987 Sb., o zabezpelovani zdravotni nezdvadnosti Zivo-

¢isnych produkta.
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eni nebo zastaveni aktivity pfitomné mlé¢né mi-

krofldry.

§2
Clenéni na druhy, skupiny a podskupiny
Clenéni na druhy, skupiny a podskupiny je uve-
deno v ptiloze ¢. 1.

§3
Oznacovani
(1) Kromé tidaji uvedenych v zikoné a ve zvldst-
nim predpise’) jsou dalsi pozadavky na oznaleni
obsazeny v odstavcfch 2 az 21.
(2) Mléko a smetana musi byt oznafena
a) druhem a skupinou,

b) podskupinou, pokud spliiuje pozadavky na obsah
tuku stanovené v ptiloze & 2 tabulkdch 1,2, 5 a 6,

c) obsahem tuku,
d) pouzitou ochucuyjici slozkou.

(3) Tekuté mléko nebo tekutd smetana se ozna-
¢uje pouze jako mléko nebo smetana.

(4) U tekutého mléka a tekuté smetany se oznali

zpusob tepelného oSetfeni.

(5) Jako trvanlivé mléko nebo trvanlivd smetana
se oznacuje pouze tekuté mléko nebo tekutd smetana,
kde bylo zvySeni trvanlivosti dosazeno tepelnym zd-
hf¥evem nad 100 °C.

(6) Kysany mléény vyrobek musi byt oznalen

a) ndzvem druhu nebo skupiny a podskupiny, pokud

spliiuje pozadavky uvedené v ptiloze €. 2 tabul-
kich 1, 2,5 a 6,

b) obsahem tuku,
¢) pouzitou ochucujici slozkou.
(7) Mléény vyrobek tepelné oSetfeny po kysacim
procesu a mléény vyrobek, obohaceny pfidavkem mlé-
ka¥ské kultury musi byt oznalen

a) nizvem druhu,
b) obsahem tuku,

¢) pouzitou ochucuyjici slozkou.

(8) Mlékdrenské mdslo musi byt oznadeno

a) ndzvem skupiny, pokud splfiuje poZzadavky stano-
vené v priloze ¢. 2 tabulce 7,

b) obsahem tuku mimo skupiny mdslo a stolni méslo,

c) obsahem soli u soleného mdsla.

(9) U spottebitelsky baleného stolntho madsla je

datum pouzitelnosti 20 dnt od data vyskladnén{
z mrazirenského skladu. Datum vyroby oznaluje na
spottebitelsky obal vyrobce, datum vyskladnéni z mra-
zirenského skladu na skupinové balen{ distributor a da-
tum pouZitelnosti na spottebitelsky obal prodejce.

(10) Pomazdnkové mdslo musi byt oznaceno

a) ndzvem druhu, pokud splfiuje pozadavky stano-
vené v priloze &. 2 tabulce 8,

b) obsahem tuku,
¢) obsahem susiny,
d) pouzitou ochucujici slozkou.

(11) Tvaroh musi byt oznacen

a) ndzvem druhu, skupiny nebo podskupmy, pokud
spliiuje pozadavky stanovené v ptiloze & 2 ta-
bulce 11,

b) obsahem tuku nebo tuku v susing,
¢) obsahem susiny,
d) pouzitou ochucuyjici slozkou.

(12) Ndzev ,smetanovy krém® se pouZije u vy-
robka z tvarohu s obsahem nejméné 30 % tuku v su-
$§iné, obsahuyjicich cukr.

(13) Syr se oznacuje

a) nizvem druhu,

b) u skupiny piirodnich syra Ize dile oznacit ndzvem
skupiny nebo podskupiny, pokud syr spliuje po-
zadavky stanovené v ptiloze &. 2 tabulkich 9, 10
al2,

¢) u skupiny tavenych syra se oznaluje 1 nizev sku-
piny a déle lze oznadit 1 ndzvem podskupiny, po-
kud taveny syr splfiuje pozadavky uvedené v pri-
loze ¢&. 2 tabulkdch 13 a 14,

d) obsahem tuku nebo tuku v susing,
e) obsahem susiny,
f) pouzitou ochucujici slozkou,

g) upozornénim »Vyrobeno z nepasterovaného
mléka“, pokud byl tento vyrobek vyroben v sou-
ladu se zvldStnimi predpisy, ')

h) jako jednoslozkovy vyrobek, pokud surovinou je
pouze mléko a pfisadou jedld sil do 2,5 % hmot-
nostnich.

(14) Bilkovinny mléény vyrobek musi byt ozna-
¢en ndzvem druhu nebo skupiny.

(15) Jako ,Cerstvé“ lze oznadit tekuté mléko nebo
tekutou smetanu, které byly tepelné oSetfeny pasteraci,
mdslo do 20 dnt od data vyroby a nezrajici syr, ktery
nebyl po prokysini tepelné oSetfen.

%) Vyhldska Ministerstva zem&délstvi &. 324/1997 Sb., o zptisobu oznafovéni potravin a tabikovych vyrobkd, o p¥ipustné
odchylce od idajii 0 mnoZstvi vyrobku oznafeného symbolem ,e“.
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(16) Datem pouzitelnosti musi byt oznaleny

a) tekuté mléko a tekutd smetana, které byly tepelné
oSetfeny pasteraci,

b) kysané mlé¢né vyrobky,

¢) mléény vyrobek tepelné osetfeny po kysacim pro-
cesu,

d) mléény vyrobek obohaceny pfidavkem mléénych
kultur,

e) Cerstvé mislo,

f) stolni mdslo,

g) tvaroh,

h) Cerstvy nezrajici syr.

(17) Mléko a mlééné vyrobky se dile oznaluji ni-
zvem hospoddiského zvitete. U mléka a mléénych vy-
robka z kravského mléka nemusi byt druh hospodar-
ského zvitete uvddén. Pokud je mléko nebo mléeny

vyrobek vyroben z vice druht mléka hospoddiskych
zvitat, oznadi se mléko nizvem hospoditského zvitete,

od kterého pochdzi vice nez 50 % mléka. Ostatn{

druhy mléka ve vyrobku se oznali u ndzvu ,,s piidav-
kem® tohoto mléka, pokud je
vice nez 10 %.

(18) Nizev ,syrovitkovy ndpoj“ lze pouZit u te-
kutych mléénych vyrobka obsahujicich vice nez 50 %
hmotnostnich syrovitky.

(19) Ndzvem ,mléény“ lze oznalit vyrobek,
v némZ mléko nebo mlééné vyrobky tvofi nejméné
50 % hmotnostnich tohoto vyrobku.

(20) Pro viceslozkové vyrobky ze syrt lze pouzit
nazvy ,syrovy dort, syrovy dezert, syrovd roldda, sa-
ldmovy taveny syr®.

(21) Ptipustné zdporné hmotnostni a objemové
odchylky baleni mléka a mléénych vyrobka jsou uve-
deny v ptiloze ¢&. 3.

§ 4

Pozadavky na jakost

Fyzikdlni, chemické a mikrobiologické pozadavky
na jednotlivé skupiny mlé¢nych vyrobkt a druhy mi-
kroorganizmt mlééného kysini pro vyrobu kysanych
mléénych vyrobka jsou uvedeny v pfiloze &. 2.

§5
Uvadéni do obéhu

(1) Mléko, smetana a ostatni mlé¢né vyrobky
trvanlivé, zahusténé mléko, susené mléko, bilkovinné
mlé¢né vyrobky se skladuji, pfepravuji a uvadéji do
obéhu pi1 teploté do 24 °C.

(2) Vsechny ostatni mlééné vyrobky se skladuji,

pfepravuji a uvadéji do obéhu pti teploté od 4 °C do
8 °C.

jich podil ve vyrobku &in{

(3) SuSené mlééné vyrobky se skladuji pti rela-
tivni vlhkosti vzduchu do 70 %.

ODDIL 2
ZMRZLINY A MRAZENE KREMY

§6
Pro dgely této vyhldsky se rozumf{

a) zmrzlinou vyrobek ziskany zmrazenim smési pfi-
pravené zejména ze smetany, mléka, mlé¢ného
nebo rostlinného tuku, vody, cukru, vajec, ovoce,
ptidatnych ldtek a litek uréenych k ochuceni a aro-
matizaci (ddle jen ,zdkladni smés“),

b) mrazenym krémem vyrobek ziskany zmrazenim
a naslehdnim pasterované a homogenizované zi-
kladni smési pod tlakem,

¢) hlubokozmraZenou zmrzlinou zmrzlina vyrobend
ze zdkladni smési, kterd byla pfipravena teplou
cestou a po naplnéni do obalti ihned zmrazena
na teplotu - 18 °C a niZsi.

§7
Clenéni na druhy, skupiny a podskupiny

Clenéni na druhy, skupiny a podskupiny je uve-
deno v piiloze ¢&. 4.

§ 8

Oznadovani

(1) Kromé tidaji uvedenych v zdkoné a ve zvldst-
nim predpise’) jsou dalsi pozadavky na oznaeni
obsazeny v odstavc1ch 2 az 8.

(2) Zmrzliny a mrazené krémy se oznaluji ni-
zvem druhu a skupiny. U zmrzlin a mraZenych kréma
vodovych nemusi byt nizev skupiny uveden.

(3) V ndzvu zmrzliny a mrazeného krému se
uvede 1 pouzitd chutici slozka.

(4) U zmrzliny a mraZeného krému, které byly
ochuceny pouze litkou uréenou k aromatizaci, je
nutno uvést v ndzvu potraviny tuto slozku slovy ,,s prf—
chuti“, s vyjimkou vanilkového ochucent.

(5) Zmrzlinu a mraZeny krém lze oznadit ndzvem

a) Cokolddovy, obsahuji-li nejméné 3,0 % hmotnost-
nich kakaa,

b) kakaovy, obsahuji-li nejméné 1,5 % hmotnostnich
kakaa,

c¢) podle pouzitych suchych skofdpkovych plodd,
obsahuji-li nejméné 1,0 % hmotnostnich téchto
plodt nebo jejich past,

d) podle pouZitého druhu ovoce, obsahuji-li nejméné
5,0 % hmotnostnich ovoce nebo ovocné slozky,
u citrusovych plodi nejméné 3,0 % hmotnostnich.

(6) U vyrobku s alkoholickou slozkou musi byt
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tato slozka v ndzvu vyrobku uvedena, pfi¢emz obsah
alkoholu nesmi byt vys$si nez 3,0 % hmotnostnich.

(7) Vyrobek obsahujici rostlinny tuk musi byt
takto oznacen.

(8) Pripustné zdporné hmotnostni a objemové od-
chylky baleni pro jednotlivé vyrobky jsou uvedeny
v piiloze &. 6.

§9

Pozadavky na jakost

(1) Fyziklni a chemické poZadavky na jakost z4-
kladni smési jsou uvedeny v piiloze &. 5.

(2) Konzistence vyrobkii musi byt jemnd, hladkd,
krémovitd, bez hrudek, véwich krystald a velkych
vzduchovych bublin, pfi¢emZ mohou obsahovat vidi-
telné &dstice ptidanych chuticich slozek v nerozmél-
néné formé.

(3) Podil ptidanych chuticich slozek v pfirodni

formé musi byt tak vysoky, aby zajistil charakteristic-
kou a zfetelné rozeznatelnou chut vyrobku.

§ 10
Uvadéni do obéhu

(1) Zmrzhny v nddobdch k prlmemu pI‘OClC]l se
skladuji a ptepravuji o teploté - 8 °C az - 14 °C, hlu-
bokozmrazené zmrzliny a mrazené krémy uvidéné do
obéhu ve spotfebitelském baleni se skladuji a pfepra-
vuji pii teploté - 18 °C a niZsi.

(2) Mrazené krémy a hlubokozmrazené zmrzliny
ve spotiebitelském baleni se uchovavaji pii prodeji o te-
ploté - 18 °C a nizsi.

(3) Zmrzliny uvddéné do obéhu jako nebalené se
uchovdvaji pfi prodeji o teploté - 8 °C a niz${ po dobu
nejdéle 24 hodin po zmrazeni, pokud byly vyrobeny
studenou cestou, nebo po dobu nejdéle 48 hodin po
zmrazeni, pokud byly vyrobeny teplou cestou.

(4) Pti stinkovém prodeji je mozno kritkodobé
uchovdvat balené vyrobky s pouzitim pevného oxidu
uhliéitého (suchy led) nebo v mrazicich boxech s eute-
tickym chlazenim nebo eutetickymi vlozkami za do-
drzeni podminek urfenych vyrobcem boxt.

(5) Opakované zmrazovin{ samovolné roztdtych
vyrobki a jejich uvddéni do obéhu neni povoleno.

ODDIL 3
JEDLE TUKY A OLEJE

§ 11
Pro ucely této vyhldsky se rozumi

a) jedlym tukem a olejem smés smiSenych triacyl-
glycerolu, které se v zdvislosti na pomérném za-

stoupeni mastnych kyselin v triacylglycerolu vy-
skytuji za normdlnich podminek v tekutém nebo
tuhém stavu,

b) rostlinnym tukem a olejem jedly tuk a olej zis-
kany ze semen, plodt nebo jader plodd olejnatych
rostlin,

¢) zivodi$nym tukem a olejem jedly tuk a olej zis-
kany z tukovych tkdni jate¢nych zvifat, mofskych
Zivocicht a dalsich Zivoéisnych produkti,

d) ztuZenym tukem jedly tuk, ktery byl ziskdn ztu-
Zovanim rostlmnych 21voc1snych tukl a olejt
nebo jejich smési,

e) preesterifikovanym tukem jedly tuk, ktery byl zis-
kdn preesterifikaci rostlinnych, Zivoéisnych tukt
a olejii nebo jejich smési, véetné ztuzenych tuka,

f) pokrmovym tukem jedly tuk, ktery prosel proce-
sem ztuzovani nebo/a preesterifikace, nebo smési
ztuzenych tuki a jedlych tukd a olejt nebo smési
jedlych rostlinnych a Zivocisnych olejq,

g) emulgovanym tukem jedly tuk a olej nebo smés
ztuZenych nebo/a preesterifikovanych olejti a tuk
s jedlymi tuky a oleji ve formé emulze vody a tuku;
smésnym emulgovanym tukem emulgovany tuk
s podilem mlééného tuku z celkového obsahu
tuku 15 % az 80 % hmotnostnich.

§ 12
Clenéni{ na druhy, skupiny a podskupiny

Clenéni na druhy, skupiny a podskupiny je uve-
deno v pfiloze &. 7.

§ 13
Oznacovani

(1) Kromé tidaji uvedenych v zikoné a ve zvldst-
nim predpise?) jsou dalsi pozadavky na oznaceni ob-
sazeny v odstavc1ch 2 az 11.

(2) Jedly tuk a jedly olej se oznaé ndzvem druhu,
skupiny nebo podskupiny.

(3) U jednodruhového tuku a oleje se dile uvede
1 ndzev rostliny nebo zvifete, z nichZ byly vyrobeny.

(4) U emulgovaného tuku se pouZije oznaceni vy-
jadfujici obsah tuku ve vyrobku, pokud spliiuje hod-
noty obsahu tuku uvedené v pfiloze ¢. 8 tabulkdch 3 a 4.

(5) U emulgovaného tuku se vyznaéi celkovy ob-
sah tuku.

(6) U smésného emulgovaného tuku se vyznali
1 podil mlé¢ného tuku v tukové slozce.

(7) Upozornénim ,neobsahuje cholesterol lze
oznatit rostlinny tuk a olej, pokud obsah cholesterolu
nepresahuje 5 mg ve 100 g vyrobku.

(8) Oznaleni ,lisovany za studena“ lze pouzit
pro oleje, které byly ziskdny lisovinim za studena.
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(9) Oznaleni ,domdci“ lze pouZit pro vepiové
sadlo vybérové, které bylo vyrobeno suchou cestou
a spliiuje hodnoty uvedené v ptiloze ¢. 8 tabulce 5.

(10) Oznaleni ,,vybérové® lze pouZit pro vepfové
sadlo skvafené, které bylo vyrobeno pouze ze syro-
vého siddla hibetntho a plstnitho, a hovézi 1) taveny,
ktery byl vyroben pouze ze syrového hovéziho loje
le%Vinového, osrdeénikového, obZaludkového a stiev-
niho.

(11) Ptipustné zdporné hmotnostni a objemové
odchylky balen{ pro jednotlivé vyrobky jsou uvedeny
v priloze & 9.

§ 14
Pozadavky na jakost
Fyzikdlni a chemické pozadavky na jakost jsou
uvedeny v piiloze &. 8.
§ 15
Uvidéni do obéhu

(1) Jedlé tuky a oleje se skladuji a prepravuji tak,
aby byly chrdnény pted pfimym slunecnim svétlem.

(2) Teplota pti skladovadni nesmi pfeséhnout
a) u rostlinnych tukd a oleju 20 °C,
b) u Zivodisnych tuki a emulgovanych tuka 15 °C,

¢) u ztuzenych a pokrmovych tukt 20 °C.

§ 16
Pfechodnad ustanoveni
(1) Do 1. ledna 2000 je mozno pfepravovat zmra-

zené potraviny v dopravnich prostfedcich, které nejsou
vybaveny zafizenim pro registraci teploty.

(2) Oznaceni mléka a mlé¢nych vyrobkd, zmrzlin
a mrazenych krémt a jedlych tukd a olejia v obdobi od
1. ledna 1998 do 31. bfezna 1998 se posuzuje jen v roz-
sahu § 6 zdkona.

§17
Uéinnost

Tato vyhldska nabyvd dlinnosti dnem vyhldSen,

-----

1. dubna 1998.

Ministr:
Ing. Lux v. r.
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Pfiloha ¢. 1 k vyhlasce ¢. 328/1997 Sb.

Clenéni na druhy, skupiny a podskupiny

Druh mlé¢ného Skupina Podskupina
vyrobku
tekuté odtuc¢néné
nizkotucné
MIéko zahusténé ¢astecné odtucnéné, véetné
polotu¢ného
suSené plnotucné, véetné selského
tekutd ke Slehani
vysokotuéna
Smetana zahuSténd
suSend
jogurt nizkotu¢ny nebo odtuc¢nény
se snizenym obsahem tuku
jogurtové mléko smetanovy
acidofilni mléko
kefir
Kysany mlé¢ny kefirové mléko
vyrobek kysané mléko nebo

smetanovy zakys
kysand nebo zakysand
smetana
kysané podmdsli
kysany mlé¢ny vyrobek
s bifido kulturou

MIécny vyrobek
tepelné oSetfeny
po kysacim
procesu

Mlécny vyrobek
obohaceny
piidavkem

mlékatské kultury
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Maislo
Maislo
se smetanovym zdkysem
Maslo mlékdrenské Maislo
se snizenym obsahem tuku
Maislo
s blizkym obsahem tuku
Maislo stolni
Pomazankové
maslo
méckky nebo odtuénény termizovany
nizkotu¢ny nebo jemny
Tvaroh polotu¢ny
tuény
tvrdy nebo
na strouhdni nebo
ke strouhdni
nezrajici
termizovany
zrajici
zrajici pod mazem
Syr piirodni zrajici v celé hmoté
s plisni na povrchu
s plisni uvnitt hmoty
dvouplisiiovy
v solném ndlevu, bily
extratvrdy (ke strouhdni)
tvrdy
polotvrdy
mékky
taveny nizkotucny
vysokotuény
syrovdtkovy
kasein potravindisky
Bilkovinny mlé¢ny kaseindt potravindfsky
vyrobek koprecipitdt mlécnych
bilkovin
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Pfiloha ¢. 2 k vyhlasce ¢. 328/1997 Sb.

Fyzikalni. chemické a mikrobiologické pozadavky na skupiny mlé¢nych

vyrobku a na druhd mikroorganismt mlééného kysani

Tabulka 1 - Mléko tekuté

Druh vyrobku

7V z

Obsah mlécného tuku
v % hmotn./objem

Obsah susiny tukuprosté
v % hmotn.

Mléko plnotucné se
standardizaci nebo
selské mléko bez standardizace

nejméné 3,3

MIléko casteéné odtuénéné
z toho: polotucné

méné nez 3,3
1,5-20

nejméné 8,5

MIéko nizkotucné

méné nez 1,2

MIéko odtucnéné

méné nez 0,3

Tabulka 2 - Smetany tekuté

Druh vyrobku

Obsah mlécného tuku v % hmotn.

Smetana

nejméné 10,0

Smetana ke Slehani

nejméné 30,0

Smetana vysokotu¢nd

nejméné 35,0

Kysany mléény vyrobek *)
Tabulka 3

Druh vyrobku

Obsah mlécného tuku
v % hmotn.

Obsah suSiny tukuprosté
v % hmotn.

Kysané smetany

nejméné 10,0

Kysand mléka v¢. jogurtového

nejméné 0,5

nejméné 8,0

Kysand mléka odtucnénd

méné nez 0,5

Podmasli

méné€ nez 1,5

nejméné 7,0

Jogurt bily smetanovy

nejméné 10,0

Jogurt bily

nejméné 3,0

Jogurt bily se snizenym
obsahem tuku

méné nez 3,0

nejméné 8,2

Jogurt bily nizkotu¢ny nebo
odtu¢nény

méné nez 0,5

Pozndmka:*) Ochucené kysané vyrobky jsou vyrdbény a oznacovdany podle vyse
uvedenych mléénych vyrobkil s tim, Ze pfidavek ochucujici slozky smi byt nejvyse

30 % hmotnostnich.
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Tabulka 4 - Druhy zivych mikroorganizmu v kysanych mléénych vyrobcich

laktézu Kluyveromyces marxianus i
nezkvasSujicich laktézu Sacharomyces
unisporus, Sacharomyces cerevisiae,
Sacharomyces exignus a ddle Leuconostoc,
Lactococcus a Aerobacter, rostouct

ve vzdjemném spolecenstvi

Ndzev kysaného Pouzitd kultura Miécna
vyrobku mikrofléra
vyrobkuv 1l g

Acidofilni mléko | Lactobacillus acidophilus a dalsi 10°
mezofilni, ptip. termofilni kultury bakterif Lactobacilus
mlééného kvasSeni acidophilus

Jogurty *) protosymbiotickd smés Streptococcus 107
salivarius subsp. thermophilus a
Lactobacillus delbrueckii subsp. bulgaricus

Kysané mléko, monokultury nebo smésné kultury bakterii 10°

v¢. smetanového | mlééného kvaseni

zakysu, podmdsli

a kysané smetany

Kefir zakys pftipraveny z kefirovych zrn, jehoz bakterie
mikroflora se sklddd z kvasinek zkvaSujicich mlééného

kvaseni 10° a
kvasinky 10*

Kefirové mléko

zakys sklddajici se z kvasinkovych kultur
rodu Kluyveromyces, Torulopsis nebo
Candida valida a mezofilnich a termofilnich
kultur bakterii mlééného kvaSeni v symbioze

bakterie

mlécného
kvaseni 10° a
kvasinky 10

Kysany mlécny
vyrobek
s bifido-kolturou

Bifidobacterium sp. v kombinaci
s mezofilnimi a termofilnimi bakteriemi
mlécéného kvaseni

10°
bifidobakterie

Pozndmka:*) U jogurtovych vyrobki mohou byt kromé zdkladni jogurtové kultury
priddvany kmeny, produkujici kyselinu mléénou a pomadhajici
dotvaret specifickou chufovou nebo texturovou charakteristiku
vyrobku. Musi vSak byt zachovdn optimdlni pomér obou zdkladnich
kmena jogurtové kultury.
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Tabulka 5 - Zahus§ténvy mléény vyrobek

Neslazené Slazené*)
Miécny Mlécnd Mlécnd Miécny Mlécnd Milécnd
Druh tuk suSina suSina tuk suSina suSina
vyrobku tukuprosta tukuprostd
%hmotn. | %hmotn. | %hmotn. | %hmotn. | %hmotn. | %hmotn.
Zahusténd | nejméné nejméné | nejméné nejméné
smetana 15,0 11,5 16,0 14,0
Zahus$téné | nejméné | nejméné nejméné | nejméné
mléko 7,5 25,0 8,0 28,0
ZahuSténé
mléko nejméné nejméné
castecné 1,0 nejméné | nejméné 1,0 nejméné | nejméné
odtu¢néné 20,0 17,5 240 20,0
z toho
polotu¢né 4,0-4,5 4,0-45
Zahusténé nejvyse nejvyse
mléko 1,0 1,0
odtu¢néné

Pozndmka: *) Ptidavek sacharézy u slazeného zahusténého mléka musi odpovidat
cukernému poméru 60.5 % az 64,5.

% sachardzy . 100
cukerny pomér =

% sachardzy + % vody

Tabulka 6 - SuSena mléka a suSend smetana

Druh Obsah mlé¢éného tuku v % hmotn.
SuSend smetana nejméné 50
Susené mléko plnotucné nejméné 26,0
Susené mléko ¢astecné odtucnéné méné nez 26,0
z toho polotuc¢né 12,0-14,0
SuSené mléko nizkotucné nejvyse 8,0
Susené mléko odtucnéné nejvyse 1,5
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Tabulka 7 - Maslo mlékarenské

Druh vyrobku Obsah tuku Obsah netukti
v % hmotn. v %
Cerstvé mdslo, méslo a stolni maslo nejméné 80,0 nejvyse 2,0
Maislo se smetanovym zdkysem nejméné 75,0
Maislo se sniZzenym obsahem tuku nejvyse 61,0
Maslo s nizkym obsahem tuku nejvyse 41,0

Tabulka 8 - Pomazankové maslo

Druh vyrobku Obsah tuku v % hmotn.

Susina v % hmotn.

Pomazdnkové mdslo nejméné 31.0

nejméné 42.0

Syr a tvaroh

Tabulka 9 - Klasifikace prirodnich syru podle konzistence ve vztahu k obsahu

vody v tukuprosté hmot€ syra

% VVTPH - g vody.100
100 - g tuku
Syr % VVTPH*)
Extra tvrdy nejvyse 51,0
Tvrdy 49,0 - 56,0
Polotvrdy 54,0 - 63,0
Meékky nejméné 63,0

Pozndmka: *) U pfirodnich syrl s rozmezim pfesahujici rozsah jedné charakteristiky
se respektuje zatfazeni podle tradi¢né vyrdbénych standardnich syri.

Tabulka 10 - Klasifikace prirodnich syri podle obsahu tuku v susiné

(v procentech) *)

Syr Tuk v suSiné v %
Vysokotuény nejméné 60,0
Plnotucny nejméné 45,0
Polotu¢ny nejméné 25,0
Nizkotu¢ny nejméné 10,0
Odtucnény méné nez 10,0

Pozndmka:*) Oznaceni syra podle obsahu tuku v su$iné musi dodrzet vyse
uvedenou charakteristiku g tuku . 100

% t.v.s. =

100 - g vody
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Tabulka 11 - Klasifikace tvarohu podle konzistence a obsahu tuku v suSiné

Tvaroh Tuk v susiné v %
Tucny nejméné 38,0
Polotucny 15,0 - 25,0
Nizkotu¢ny nebo jemny méné nez 15,0
Odtu¢nény nebo mékky nebo tvrdy méné nez 5,0

Tabulka 12 - Klasifikace prirodniho syra podle zrani

Syr nezrajici cerstvy
termizovany
Syr zrajici na povrchu

s mazem na povrchu
v celé hmoté

z toho s tvorbou charakteristické plisné na povrchu
Plistiovy syr s tvorbou charakteristické plisn€ uvnitt hmoty
dvouplisfiovy

U syra, ktery presahuje rozmezi jedné charakteristiky se respektuje zafazeni
podle tradi¢né vyrdbénych standardnich syrii. Ve vyrobkovych normach mohou byt
uvedeny specifi¢téjsi pozadavky.

Tabulka 13 - Tavené syry - informativni udaje

Taveny syr Tuk v susiné v % Susina v %
70,0 45,0
vysokotucny 60,0 a 65,0 44,0
55,0 44,0
50,0 43,0
45,0 41,0
40,0 39,0
35,0 36,0
30,0 33,0
nizkotucny 25,0 31,0
20,0 29,0

Pozndmka: Podle konzistence se tavené syry déli na polotuhé az tuhé a
roztiratelné. Obsah suSiny (v % ) musi byt ve vztahu k obsahu tuku
v suSin€ (v %) v uréitém poméru, ktery zajistuje spolu s dalsimi
technologickymi faktory tuhost nebo roztiratelnost vyrobku.
Toto ustanoveni plati obdobné 1 pro tavené syrové vyrobky.
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Tabulka 14 - Obecny prehled slozek jinych nez syry pro vyrobu tavenvch syri

a tavenych syrovych vyrobku:

Slozka jind nezZ syr

Taveny syr a taveny roztiratelny syr

Taveny syrovy

se sladicim tcinkem)

vyrobek
druhové druhové
pojmenovany nepojmenovany
Maslo, pouze ano ano
madselny olej, pro standardizaci
smetana obsahu tuku
ne ano ano
Ostatni do vySe za predpokladu,
mlécné max. obsahu ze 51 % suSiny
slozky 5% laktdzy pochdzi
ve findlnim ze syra
taveném syru
Jedld sil ano ano ano
Bakteridlni kultury ano ano ano
Enzymy* ano ano ano
Cukry ne ne ano
(sacharidy

Koreni a sezonni
zelenina

podle druhu vyrobku v mnozZstvi, které postacuje dodat
findlnimu vyrobku charakteristickou chuf

Ostatni
zdravotné
nezavadné
potraviny

ano

v mnozstvi neprekracujicim jednu

Sestinu celkového
findlniho vyrobku a

obsahu suSiny
za predpokladu,

Ze maji dodédvat pouze
charakteristickou chuf
a 7Ze se nejednd o cukry

ano

Pozndmka: *) zdravotné nezdvadné se specifickymi ucinky
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Piiloha & 3 k vyhlasce & 328/1997 Sb.
Ptipustné zdporné hmotnostni a objemové odchylky baleni
mléka a mlé¢nych vyrobku
Vyrobek Hmotnost nebo objem | Pfipustnd zdpornd hmotnostni nebo
baleni objemovd odchylka
Miéko tekuté, do 250 ml nebo g - 5,0 % u jednotlivého baleni
smetana tekutd, | do 500 ml nebo g - 3,0 % u jednotlivého baleni
kysany mléény | do 1000 ml nebo g - 2,0 % u jednotlivého baleni
vyrobek nad 1000 ml nebo g - 1,5 % u jednotlivého baleni
Zahustény do 1000 g - 3,0 % u jednotlivého baleni
mlécny - 1,0 % u 20 ks baleni
vyrobek nad 1 000 g - 2,0 % u jednotlivého baleni
- 0,5 % u 20 ks baleni
do 250 g - 3,0 % u jednotlivého baleni
SuSeny mlécny - 1,0 % u 20 ks baleni
vyrobek do 1000 g - 2,0 % u jednotlivého baleni
- 0,5 % u 20 ks baleni
nad 1000 g - 1,0 % u jednotlivého baleni
do125¢g - 10,0% u jednotlivého baleni
- 2,0% u 20 ks baleni
do 250 g - 5,0 % u jednotlivého baleni
Syr a - 1,0 % u 20 ks baleni
tvaroh do 500 g - 3,0 % u jednotlivého baleni
- 1,0 % u 20 ks baleni
nad 500 g - 1,0 % u jednotlivého baleni
Porcovany a do 250 g - 7,0% u jednotlivého baleni
platkovy syr - 2,0% u 20 ks baleni
do20 g - 10,0 % u jednotlivého baleni
Maslo - 2,0 % u 20 ks baleni
mlékarenské do 250 g - 1,5 % u jednotlivého baleni
a - 1,0 % u 20 ks baleni
pomazdnkové nad 250 - 1,0 % u jednotlivého baleni
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Priloha ¢. 4 k vyhldsce ¢. 328/1997 Sb.

Clenéni na druhy, skupiny a podskupiny

Druh Skupina Podskupina
smetanovd podle pouzité chutici slozky
mlécnd zejména:

Zmrzlina podle dalSich mlé¢nych vanilkovd
vyrobki, zejména jogurtova jahodova
nebo tvarohovd malinovd
vodovd merunikova
s rostlinnym tukem citrénova
smetanovy pomerancova
mlécny ofiSkova
Mrazeny krém podle dalSich mlécnych pistaciova
vyrobkd, zejména jogurtovy cokolddova
nebo tvarohovy kakaova
vodovy kdvova
s rostlinnym tukem
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Pfiloha ¢. 5 k vyhlasce ¢. 328/1997 Sb.

Fyzikdlni a chemické pozadavky na jakost zakladni smési zmrzlin

a mrazenych krému

Miécény Miécné
Typ vyrobku Celkovd tuk nebo celkové
suSina bilkoviny
nejméné 30,0 % %

Zmrzlina a mraZzeny krém
smetanovy

nejméné 25,0

nejméné §,0

nejméné 2,5

Zmrzlina a mrazeny krém
mlécny

nejméné 25,0

nejméné 2,5

nejméné 2,5

Zmrzlina a mrazeny krém

vyrobki, zejména
jogurtovy tvarohovy

na bdzi ostatnich mléénych

nejméné 25,0

nejméné 2,5

nejméné 2,5

Zmrzlina a mrazeny krém

nejméné 25,0

nejméné 1,0

nejméné 1,5

s rostlinnym tukem *)

Zmrzlina a mraZzeny krém a | nejméné 20,0 0 0
vodovy s ovocnou slozkou ) E)
Zmrzlina a mraZzeny krém nejméné 15,0 0 0
vodovy s pfichuti ) )

Poznamka :

*) rostlinny tuk

**) netykd se obsahu tuku a bilkovin, pochazejicich ze stabilizatord,
emulgdtord a ochucujicich slozek.

Pfiloha ¢. 6 k vyhlasce ¢. 328/1997 Sb.

Ptipustné zdporné hmotnostni a objemové odchylky baleni zmrzlin
a mrazenych krému

Vyrobek Hmotnost nebo objem Ptipustnd zdpornd hmotnost
baleni nebo objemova odchylka
Zmrzlina do 100 ml nebo g - 5,0 % u jednotlivého baleni

a mrazeny krém do 500 ml nebo g - 3,0 % u jednotlivého baleni

baleny nad 500 ml nebo g -1,0 % u jednotlivého baleni
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Pfiloha ¢. 7 k vyhlasce &. 328/1997 Sb.

Clenéni na druhy, skupiny a podskupiny

jedly olej

Zivocisny olej

Druh Skupina Podskupina
rostlinny tuk tuk nebo olej podle rostliny
nebo
rostlinny olej
Jedly tuk Zivocisny tuk sadlo Skvafené
nebo nebo 1) taveny

tuk nebo olej podle druhu

ZivoCicha
ztuZeny tuk
pokrmovy tuk
emulgovany tuk maslo *)
margarin

smésny emulgovany tuk

Pozndmka: *) Tento vyrobek je zatazen do této vyhlasky v oddilu 1 Mléko a mlécné
vyrobky podle ¢lenéni vyrobkli uvedenych v Codexu Alimentarius.

Tabulka 1 - Rostlinné jedlé tuky a oleje

Priloha &. 8 k vyhldsce ¢ 328/1997 Sb.

Fyzikalni a chemické pozadavky na jakost

Uvedené hodnoty plati obecné pro vSechny rostlinné tuky a oleje a jejich smési

Cislo kyselosti
mg KOH/g

max. 0,6

Cislo kyselosti
pro oleje lisované
za studena a takto
deklarované

mg KOH/g

max. 4,0

Cislo peroxidové
mekv.per.kysl./kg

max. 10,0

Latky tékavé
pii 105°C %

max. 0,2
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Hodnoty pro jednotlivé jednodruhové rostlinné tuky a oleje

sterold

Repkovy | Palmovy |Sluneénc-| Séjovy | Kokos | Olivovy
S ovy ovy
nizkym
obsahem
kyseliny
erukové
Hustota (kg/m?) 913 - 918 | 921 - 925 | 922-926 | 924-928 | 925-938 | 914-919
pii 15°C
[ Cislo zmydelnéni | 188 - 193 190 - 209 | 188-194 | 189-195 | 248-265 | 188-196 |
(mg KOH/g oleje)
[J6dové &islo [ 110-126 | 50-55 | 110-143 | 120-143 | 6-11 | 80-88 |
(dle Wijse)
 Obsah nezmydel- | | | | | | ]
nitelnych ldtek max. 15 | max. 12 | max. 15 | max. 15 | max. 15 | max. 18
v g/kg
| Brassicasterol / | nejméné | - | | | | ]
z celkovych 5

Rozsah slozeni

mastnych k

yselin podle analyzy plynové chromatografie v %

C 60
C 80
C 10:0
C 12:0
C 14:0
C 16:0
C 16:1
C 18:0
C 18:1
C 18:2
C 18:3
C 20:0
C 20:1
C 22:0
C 221

09-25
50 - 67
18 - 30
6-14

0,1-1.2

0,1-43

max. 0,5

max. 2,0

max. 0,5
7-14

14-55
19 - 30
44 - 62
4-11
max. 1,0

max. 1,2
34-15
32-15
41 - 56
13-23
42 -12

1,0 -
34 -
0,9 -

4,7
12
3,7
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Tabulka 2 - Ztuzeny a pokrmovy tuk

Cislo peroxidové

(mekv. per kysl./kg) max. 10,0
Cislo kyselosti ( mg KOH/g ) max. 04
Obsah vody a ték. latek max. 05

Emulgované tuky
Tabulka 3 - Margarin

Obsah tuku | Obsah vody Cislo Cislo
kyselosti peroxidové
% hmotn. % hmotn. mg KOH /g mekv.
tukové faze | per. kysl./kg
Margarin nejméné 80,0 | nejvySe 20,0
Margarin se snizenym | nejvySe 62,0 | nejvySe 40,0 max. 2,0 max. 10,0

obsahem tuku
Margarin s nizkym nejvyse 41,0 nejvyse 61,0

obsahem tuku

Margarin s velmi nejvyse 31,0 nejvyse 71,0

nizkym obsahem tuku

Tabulka 4 - Smésny emulgovany tuk *)

Obsah tuku | Obsah vody Cislo Cislo
kyselosti peroxidové
% hmotn. % hmotn. | mg KOH /g mekv.
tukové fdze | per.kysl./kg

Smésny emulgovany | nejméné 80,0 | nejvyse 20,0
tuk
Smésny emulgovany tuk

se snizenym obsahem | nejvySe 62,0 | nejvySe 40,0
tuku max. 2,0 max. 10,0

Smésny emulgovany tuk
s nizkym obsahem tuku | nejvySe 41,0 | nejvySe 61,0
Smésny emulgovany tuk
s velmi nizkym obsahem | nejvySe 31,0 | nejvySe 71,0

tuku

Pozndmka: *) Smésny tuk musi obsahovat 15 % — 80 % mlééného tuku z celkového
obsahu tuku.
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Zivocisné tuky
Tabulka 5 - Veprové sadlo

Domadci veptové Vybérové Veprové

sadlo veprové sddlo sadlo
Obsah tékavych latek pti 105°C
v % hmotn. max. 0,25 0,30
C. kyselosti v mg KOH/g max. 1,20 1,30 2,50
C. peroxidové
mekv per.kysl./kg max. 10,00 16,00
Nedistoty v % hmotn.  max. 0,05 0,05
Obsah mydel v % hmotn. max. 0,00 0,005
Relativni hustota ( 40°C ) 0,894 - 0,906
Index lomu n® 40°C 1,448 - 1,461
Titr mastnych kyselin 32 -45
C. zmydelnéni mg KOH/g 192 - 203
C. jodové podle Wijse 45 - 70
Nezmydelnitelné ldtky g/kg max. 10,0
Bod tani °C 28 - 40 25 - 45

Tabulka 6 - Hovézi 14j

Hovézi 13j vybérovy| Hovézi 14j jedly

Obsah tékavych ldtek pii 105 °C

v % hmotn. max. 0,30
C. kyselosti v mg KOH/g  max. 1,50 2,50
C. peroxidové
mekv per.kysl./kg max. 10,00 16,00
Necistoty v % hmotn. max. 0,05
Obsah mydel v % hmotn. max. 0,00
Relativni hustota ( 40°C ) 0,893 - 0,898 0,893 - 0,904
Index lomu nP 40°C 1,448 - 1,461
Titr mastnych kyselin 42,5 - 47,0 40,0 - 49,0
C. zmydelnéni mg KOH/g 190 - 200 190 - 202
C. jodové  podle Wijse 32 - 47 32 -50
Nezmydelnitelné 1dtky g/kg

max. 10 12

Bod tani °C 40 - 45 42 - 48
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Pfiloha ¢. 9 k vyhlasce ¢. 328/1997 Sb.

Pripustné ziporné hmotnostni a objemové odchylky baleni jedlych tuku a oleju

Vyrobek Hmotnost nebo Ptipustnd zdpornd hmotnostni
objem baleni nebo objemova odchylka
do 1 litru - 4,0% u jednotlivého baleni

- 2,0% u 20 ks baleni

Rostlinny ole;j 1 - 15 litra - 1,0% u jednotlivého baleni
nad 15 litra - 0,1% u jednotlivého baleni
Margarl’n,/ sddlo, 1t do 500 g - 1,5% u jednotlivého baleni
pokrmovy tuk, )
smésny emulgovany tuk - 1,0% u 20 ks baleni

nad 500 g - 1,0% u jednotlivého baleni
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329
VYHLASKA

Ministerstva zemédélstvi

ze dne 11. prosince 1997,

kterou se provadi § 18 pism. a), d), h), i), j) a k) zdkona ¢&. 110/1997 Sb., o potravinach a tabiakovych vyrobcich

a 0 zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zakonu, pro skrob

a vyrobky ze skrobu, lusténiny a olejnatd semena

Ministerstvo zemédélstvi stanovi podle § 18
pism. a), d), h), 1), j) a k) zdkona & 110/1997 Sb., o po-
travindch a tabdkovych vyrobcich a 0 zméné a doplnem
nékterych souvisejicich zdkont, (déle jen ,zdkon® ) pro
$krob a vyrobky ze 3krobu, lustemny a olejnatd se-
mena:

ODDIL 1
SKROB A VYROBKY ZE SKROBU

§1
Pro ugely této vyhldsky se rozumi
a) Skrobem pfirodni prisek ziskany izolaci ze skrob-
natych surovin rostlinného puvodu,

b) pudingem v prasku vyrobek ze skrobu ve formé
polotovaru s pfidavkem dalsich ldtek, uréeny pro
kulindrn{ dpravu,

¢) maltodextrinem priskovy vyrobek ze Skrobu zis-
kany enzymatickou hydrolyzou $krobu,

d) dextrézovym ekvivalentem (DE) obsah redukuji-
cich cukrt v susiné v procentech vyjddfeny jako
glukdza, ktery urluje stupefi hydrolyzy Skrobu.

§2
Clenéni na druhy a skupiny

Clenéni na druhy a skupiny je uvedeno v pfilo-
ze ¢. 1.

§3
Oznacovani
(1) Kromé udaji uvedenych v zikoné a ve

zvldstni vyhldsce') jsou tyto dal$i pozadavky na ozna-
Ceni:

a) Skrob se oznalf nizvem druhu a skupiny,

b) vyrobky ze $krobu se oznad{ pouze ndzvem sku-
piny,

¢) maltodextriny se oznaé{ 1 dextrézovym ekvivalen-
tem.

(2) Mléénym pudingem v prasku se oznalf vyro-
bek ze skrobu s obsahem nejméné 10 % hmotnostnich
su$eného mléka.

(3) Cokolddovym pudingem v prasku se ozna&f
vyrobek ze $krobu s obsahem nejméné 5 % hmotnost-
nich Zokolddy, pficemz cokolddu je piipustné nahradit
kakaovou hmotou, kakaem, odtué¢nénym kakaem s pti-
davkem nebo bez pfidavku kakaového mdsla, avsak
obsah odtué¢néného kakaového prasku musi odpovidat
nejméné 5 % hmotnostnim cokolddy.

§ 4
Pozadavky na jakost

(1) Fyzikdln{ a chemické pozadavky na jakost
jsou uvedeny v pfiloze &. 2.

(2) Smyslové pozadavky na jakost jsou uvedeny
v ptiloze &. 3.

ODDIL 2
LUSTENINY

§5
Pro dlely této vyhldsky se rozum{

a) lusténinami vylusténd, suchd, &isténd a tfidénd
zrna luskovin,

b) pfedvafenymi lusténinami lusténiny technolo-
gicky upravené tak, aby se zkrdtila doba jejich
varu,

¢) lusténinami loupanymi celd technologicky upra-
vend zrna bez vnéjst slupky, pulend technologicky

upravend zrna bez vnéjsi slupky s oddélenymi
délohami,

d) lusténinovou moukou loupané lusténiny mleté na
stejnorody prasek, ze séjové mouky odhoilené,

!y Vyhldska Ministerstva zemédélstvi & 324/1997 Sb., o zptsobu oznafovini potravin a tabdkovych vyrobkt, o pfipustné
odchylce od idajii 0 mnoZstvi vyrobku oznafeného symbolem ,e“.
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e) luSténinovymi vlockami p¥i¢né fezand a mackand
zrna lusténin, ze s6ji odhoidend,

f) vldkninovym lusténinovym koncentritem stejno-
rody prasek ziskany mletim a prosévinim lusténin
a vnéjsich slupek lusténin,

pisek, prach

g) minerdlnimi nelistotami zemina,

nebo kaménky,

h) cizorod}?mi pfimésmi organicke’ pfimési zdravot-
né zdvadné, organické piimési jiného neZz rostlin-
ného puvodu a anorganické pfimési jiného nez
mineralniho ptvodu,

1) séjovym vyrobkem potravina vyrobend z tepelné
zpracované séji, sjové mouky nebo séjové bilko-
viny,

j) tofu — séjovym vyrobkem sdjové bilkovina oddé-
lend srizenim,

k) tempeh - séjovym vyrobkem tepelné upravend
fermentovand sdja.

§6
Clenéni na druhy, skupiny a podskupiny

Clenéni na druhy, skupiny a podskupiny je uve-
deno v ptiloze &. 4.

§7

Oznacovani

(1) Kromé udaji uvedenych v zdikoné a ve
zvldstni vyhldsce') jsou tyto dalsi pozadavky na ozna-
eni:

a) lusténiny se vzdy oznacuji ndzvem skupiny,
b) mlynské vyrobky z lu$ténin se oznaé{ ndzvem
skupiny a botanickym druhem,

c) séjové vyrobky se oznali ndzvem druhu nebo
skupiny.

(2) Ptipustné zdporné hmotnostni odchylky ba-
leni lu$ténin, vyrobku z lu$ténin a séjovych vyrobka
jsou uvedeny v pfiloze &. 5.

§8

Pozadavky na jakost

(1) Lusténiny, pfedvafené lusténiny a loupané lus-
téniny nesméji vykazovat cizi pachy, nesmé&ji byt na-
kyslé, nazluklé nebo nahotklé, pfipadné Vykazovat ji-
nou cizi prichut a obsahovat cizorodou piimés. Jednot-
livd zrna nebo jejich ¢dsti nesmi byt zjevné naplesnivélé
nebo plesnivé. Michat zrna rizné barvy, odrid a ro¢-
niku sklizné je nepfipustné. Vzhled, barva, viiné a chut
musi, s Vy}lmkou povolenych odchylek odpovidat
u lusténin skupiné a u technologicky upravenych lus-
ténin nebo jejich zrn podskupiné.

(2) Lusténiny nesmi obsahovat Zivé skiidce; v 1 kg
se pripousti nejvyse tii kusy volnych mrtvych skadcd,
V procentech hmotnosti mohou lusténiny obsahovat

nejvySe 15 % pulek nebo zrn s prasklou slupkou
a5 % zrn slabé zneci§ténych zeminou.

(3) Pfedvatfené lusténiny nesmi obsahovat zivé ani
mrtvé $kiidce a zrna znedi§ténd zeminou. Mohou ob-
sahovat zrna svrastéld, popraskand a s oddélenymi
délohami a po dovateni podle ndvodu jednotlivd tuzsi
nebo rozvafend zrna.

(4) Lusténiny loupané nesmi obsahovat zivé ani
mrtvé Skddce. Mohou obsahovat nejvyse 2 % hmot-
nosti neloupanych zrn. Lusténiny loupané celé mohou
dile obsahovat nejvyse 20 % hmotnosti zrn s oddéle-
nymi délohami.

(5) Mlynské vyrobky z lusténin musi odpovidat
barvou, viin{ a chuti charakteru zdkladni suroviny. Ne-
sméji vykazovat cizi pachy a jinou cizi pfichut. Ne-
sméji obsahovat Zivé nebo mrtvé skudce. K vyrobé sé-
jovych vyrobkl je nepfipustné pouZiti pokrutin po
ziskdni oleje

(6) Pozadavky na jakost lusténin, mlynskych vy-

robkt z lusténin a so]ovych Vyrobku jsou uvedeny
v ptiloze &. 6 tabulkdch 1 az 3.

ODDIL 3
OLEJNATA SEMENA

§9
Pro dgely této vyhldsky se rozumi

a) olejnatymi semeny (déle jen ,,semena®) suchd, ¢is-
ténd a tiidénd semena olejnin neloupand nebo lou-
pand, uréend pro pfimou spotfebu,

b) pfimésmi semena mechanicky poskozend, zlomky
semen, semena nevyzrild a nevyvinutd, semena se
zfejmymi znaky kliCeni, semena zapafend nebo
ptipilend se zménénou barvou slupky, ale neporu-
Senym jadrem,

c) nelistotami semena zapafend nebo pfipilend, se-
mena se zménénou barvou slupky a s ¢dsteéné po-
ruSenym (nahnédlym) jidrem, semena bez jader,
semena jinych rostlin a tobolky, tbory, slupky,
stonky, listy nebo jejich &4sti,

d) anorganickymi nefistotami prach, pisek, zemina,
kaménky, sklenéné nebo kovové ¢dstice.

§ 10
Clenéni na druhy, skupiny a podskupiny
Clenéni na druhy, skupiny a podskupiny je uve-
deno v priloze &. 7.

§ 11

Oznadovani

(1) Kromé udaji uvedenych v zdkoné a ve
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zvldstni vyhldsce') jsou tyto dal3f pozadavky na ozna-
ent:
a) olejnatd semena se oznaluji ndzvem skupiny
a podskupiny,

b) u slunecnice a tykve se oznadi, zda jde o semena
loupand nebo neloupani.

(2) Pripustné zdporné hmotnostni odchylky ba-

len{ olejnatych semen jsou uvedeny v pfiloze ¢. 8.

§ 12
Pozadavky na jakost

(1) Fyzikdln{ a chemické pozadavky na jakost
jsou uvedeny v pfiloze &. 9.

(2) S vyjimkou povolenych odchylek musi

Vzhled, barva, viiné a chut semen odpovidat deklaro-
vanému druhu, pfi¢emZ semena nesméji vykazovat ciz{
pach, byt nakysla, nazlukld nebo nahotkld, poprlpade
s jinou ciz{ prichuti; dile nesmi obsahovat Zivé 1 mrtvé
skudce v jakémkoli stadiu vyvoje, anorganické necis-
toty, semena zjevné naplesnivéld nebo plesnivd a se-
mena shnild, zapafend nebo spilend se zménénou bar-

vou slupky a soucdasné se zcela poruSenym (hnédym az
tmavym) jidrem.

(3) Chemické konzervovini semen je nepfi-
pustné.

§ 13
Skladovani
Semena se skladuji pfi teploté do 20 °C a relativni
vlhkosti vzduchu nejvyse 70 %.

§ 14
Prechodné ustanoveni

Oznaleni $krobu a vyrobki ze skrobu, lusténin
a olejnatych semen balenych v obdobi od 1. ledna
1998 do 31. bfezna 1998 se posuzuje jen v rozsahu
§ 6 zikona.

§ 15
Utinnost

Tato Vyhlaska nabyva ucinnosti dnem vyhlisen,

/////

d bna 1998

Ministr:

Ing. Lux v. r.
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Pfiloha ¢. 1 k vyhlasce &. 329/1997 Sb.

Clenéni na druhy a skupiny

Druh Skupina
bramborovy
Skrob pSenicny
kukufi¢ny
ostatni

Vyrobek ze Skrobu

pudingy v prasku

maltodextriny

Pfiloha &. 2 k vyhlasce ¢. 329/1997 Sb.

Fyzikalni a chemické pozadavky na jakost

Tabulka 1 - Skrob bramborovy, pseni¢ny a kukufi¢ny

Ukazatel

Skrob

bramborovy

Skrob

pSeni¢ny

Skrob

kukufi¢ny

Obsah susiny v %

nejméné 80,0

nejméné 86,0

nejméné 86,0

Celkovy obsah popela v suSiné %

nejvyse 0,5

nejvyse 0,4

nejvyse 0,5

Obsah N-latek v susiné %

nejvyse 0,15

nejvyse 0,55

nejvyse 1,0

MnozZstvi stipa viditelnych

pouhym okem na 1 dm?

nejvyse 200

Reakce s jodem zbarveni

tmavomodré

modrofialové

tmavomodré

Rozpustnost

musi byt nerozpustné ve vodé a organickych

rozpoustédlech
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Vvrobky ze Skrobu
Tabulka 2 - Pudingy

Vyrobek Obsah susiny Obsah popela Obsah Skrobové
vV % v susiné v % slozky v %
nejméné nejvyse nejméné
Puding varzisku 82.0 40 65.0
na vafeni
Puding v prasku
88,0 6,0 60,0
za studena
Tabulka 3 - Maltodextriny
Vyrobek Obsah suSiny Obsah popela Dextrinovy
vV % v susiné v % ekvivalent (DE) %
nejméné nejvyse nejvyse
Maltodextriny 89,0 1,0 20,0

Pfiloha &. 3 k vyhldsce & 329/1997 Sb.

Smyslové pozadavky na jakost

Skrob bramborovy. pSeniény a kukufi¢ny

Piirodni bramborovy, pSeni¢ny a kukufiény Skrob je velmi jemny sypky
prasek, bez mechanickych necistot a cizich pfimési. Barvy u bramborového Skrobu
bilé, u pSenicného Skrobu bilé s odstinem do Seda a u kukufiéného Skrobu bilé
s odstinem do Zluta, viin€ po pouZité rostlin€, bez chuti a zdpachu.

Vyrobky ze Skrobu
1. Pudingy v prasku isou sypkym praskem bez cizich necistot a pifimési s pfisadami

tvoficilni rozpadavé hrudky s jemnymi cdsticemi uzitych pfisad. Po kulindrni
ptipravé dle ndvodu je hmota pudingu pruznd, nelepivd, piipadné pouze castecné
lepivd.

2. Maltodextriny jsou prdSkem bez neZddoucich pifimési a mechanickych necistot,

barvy bil€ s odstinem do Seda nebo Zluta podle pouzitého Skrobu s neutrdlni viini.
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Pfiloha ¢. 4 k vyhlasce ¢. 329/1997 Sb.

Clenéni na druhy, skupiny a podskupiny

Druh

Skupina Podskupina

LusSténina

hréach Zluty predvarené
hréach zeleny loupané celé
cocka velkozrnnd loupané pulené
¢ocka drobnozrnna
fazole bilé
fazole barevné
cizrna
bob
sOja

Mlynsky vyrobek
z lusténin

mouky
vlocky
vldkninovy koncentrdt

S6jovy vyrobek

sOjovy ndpoj
zakysany sdjovy vyrobek
Tofu - s6jovy vyrobek
sojanéza
Tempeh - séjovy vyrobek

Ptiloha &. 5 k vyhldsce & 329/1997 Sb.

Pripustné ziporné hmotnostni odchylky baleni lusténin

Druh Hmotnost baleni | Piipustnd zdpornd hmotnostni odchylka
LuSténiny, do 250 ¢ - 4,0 %
vyrobky 251 - 500 g -2,0 %
z luSténin 501 - 2000 g -1,0 %
sdjové vyrobky nad 2000 g -0,5 %
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Pfiloha ¢. 6 k vyhlasce ¢. 329/1997 Sb.

Smyslové a fyzikdlni pozadavky na jakost lusté€nin, luSt€nin predvarenvch a

luSténin loupanych

Tabulka 1
Skupina Barva Propad sitem Vlhkost
nebo jednotlivych | hmotnost zrn | s kruhovymi % %
podskupina zrn jiné barvy otvory o hmotnosti | nejvySe
nejvyse priméru mm | nejvyse
Hréch hnédézluta, 5% 45 4 16,0
Zluty oranzovd, Zlutd hrachu
zeleného
Hrach svétle zelena, 5% 4,5 4 16,0
zeleny olivovd, zelena hrachu
Zlutého
Fazole bila 6 % 3,5 4 16,0
bilé barevnych
Fazole jednotnd podle | 6 % jiné 3,5 4 16,0
barevné odridy barvy
Séja jednotnd podle - 35 4 13,0
odrady
Cizrna - - 5,0 4 14,0
Bob - : 6,0 4 16,0
Cotka |jednotna podle - 6,0 20 15,0
velkozrnnd odrady
25 4
Co¢ka |jednotnd podle - 6,0 vice neZ 15,0
drobnozrnnd odrady 20
2,5
4
lusténiny |jednotnd podle | 10 % jiné 1,0 0,5 10, 0
pfedvafené suroviny barvy
LuSténiny |jednotnd podle | 10 % jiné 1,0 0,5 15,0
loupané celé suroviny barvy
LuSténiny |jednotnd podle| 10 % jiné 1,0 0,5 15,0
loupané suroviny barvy

ptlené
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Tabulka 2
Jakostni znak LuSténiny LuSténiny LuSténiny
pfedvafené loupané
Necdistoty *1, celkem 1,0 organické 0,5 | celkem 1,0
% hmotnosti z toho: mineralni 0,5 | z toho:
nejvyse minerdlni 0,5 minerdlni 0,2
Zavazné poskozend zrna *2 6,0 - 1,0
nebo jejich deklarované
¢asti celkem,
% hmotnosti nejvyse cocka : 0, 1 - -
z toho: muskovita zrna ostatni : 0,5
Lehce poskozend zrna *3 12,0 - 20,0
nebo jejich deklarované
¢asti celkem,
% hmotnosti nejvyse
z toho: a) pozranych sktdci 3,0 - 3,0
b) zlomky 3,0 3,0 3,0
Vaftivost provedend za
stanovenych podminek a v
piredepsané dobé, % pocetni 90 - -
nejméné
Poznamka

*]

*2

*3

Nedistoty jsou necistoty minerdlni a organické celkem, pfi¢emZ organickymi
nelistotami jsou lodyhy, listy, slupky, vSechna cizi zrna a semena nebo jejich
Césti.

Zivainé poSkozend zrna jsou zrna luSténin poSkozend chorobami,
samozahiivinim nebo suSenim se ziejm&é zménénou barvou slupky a soucasné
porusenym jddrem, u loupanych luSténin pouze se zfejm¢ zménénou barvou
déloh, ddle zrna se zfejmymi znaky kliCeni a zrna muSkovitd - celd zrna
obsahujici mrtvého zrnokaze (Bruchidae) v kterémkoliv stadiu vyvoje.

Lehce poSkozend zrna jsou zrna se zfejmé zménénou barvou slupky a
neporuSenym jddrem, zrna luSténin s vyrazné zvrdsnénou slupkou a soucasné se
zvrasnénym jadrem, zrna nevyvinutd, mechanicky poSkozend pokud poskozeni
dosahuje nejvySe Ctvrtiny jadra a d€lohy nejsou oddéleny, zrna pozrand Skldci a
zlomky zrn nebo jejich deklarovanych casti mensich nez polovina deklarovaného
celku.
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Tabulka 3
Séjovy vyrobek Bilkovina Tuk v suSiné SuSina Jedld stl
v % v % v % v %
min. max. min. max.
Séjovy ndpoj 0,2 5,0 5,0 -
Zakysany séjovy 1,1 0,29 13,0 -
vyrobek
Tofu 7,5 12,0 16,0 -
Sojanéza 2,0 30,0 - 1,8
Tempeh 8,0 28,0 27,0 -

Clenéni na druhy, skupiny a podskupiny

Priloha &. 7 k vyhldsce & 329/1997 Sb.

Druh Skupina Podskupina
mak modry
bily
slunecnice
Olejnaté semeno tykev
sezam
len
hof¢ice bild
cernd

Piiloha &. 8 k vyhlasce ¢. 329/1997 Sb.

Pripustné ziporné hmotnostni odchylky baleni olejnatych semen

Druh

Hmotnost baleni

Ptipustnd zapornd hmotnostni odchylka

Olejnatd semena

do 50 g -5,0 %
51-200 g -3,0 %
201 - 500 g -2,0 %
nad 500 g -1,0 %
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Pfiloha ¢. 9 k vyhlasce &. 329/1997 Sb.

Fyzikalni a chemické poZzadavky na jakost

Tabulka 1 - Semeno mdku setého ( Papaver somniferum L.) semenného,

olejiného typu

Barva |modrd nejvySe 0,2 % hmotnosti mdku bilého
semen | bila nebo smés barev nad 0,2 % hmotnosti maku bilého
Vlhkost nejvySe 10,0 % hmotnosti

Semena nevybarvend tmava az nejvySe 10,0 % hmotnosti

cerna

Piimési a necistoty celkem % hmotnosti

nejvyse 8,0

nejvyse 4,0 % hmotnosti

nejvyse 1,0 % hmotnosti

c) semena blinu ¢erného nejvyse 0,01 % hmotnosti
(Hyoscyamus niger L.)
Tabulka 2 - Ostatni semena
Semeno Vlhkost Ptimési Necistoty
v % v % v %
nejvyse nejvyse nejvyse
slunecnice (Heliantus annus L.) 8,0 4,0 1,0
tykve (Cucurbita) 10,0 4,0 1,0
sezamu (Sesamum indicum L.) 10,0 4,0 1,0
Inu (Linum usitatissimum L.) 9,0 2,0 1,0
hofi¢ice ( Sinapis alba L.
Brassica nigra L. 10,0 3,0 0,5
Brassica juncca L.)
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330
VYHLASKA

Ministerstva zemédélstvi

ze dne 11. prosince 1997,

kterou se provadi § 18 pism. a), d), j) a k) zdkona ¢. 110/1997 Sb., o potravinach a tabikovych vyrobcich

a 0 zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zakonu, pro ¢aj, kivu a kdvoviny

Ministerstvo zemédélstvi stanovi podle § 18
pism. a), d), j) a k) zdkona &. 110/1997 Sb., o potravi-
nich a tabdkovych vyrobcich a o zméné a doplnéni
nékterych souvisejicich zidkond, (déle jen ,zikon®)
pro ¢aj, kdvu a kdvoviny:

ODDIL 1
CAJ

§1
Pro ucely této vyhldsky se rozumi
a) Cajem vyrobek rostlinného pivodu slouZici k pii-
pravé napoje urceného k piimé spotfebé nebo nd-
poj pripraveny z tohoto vyrobku,

b) ¢ajem pravym Caj Vyrobeny z vyhonkd, listli, pu-
penti a jemnych cdsti zdfevnatélych stonkd cajov-
niku Camellia sinennsis (Linaeus) O. Kunze,

c) zelenym Cajem C&aj pravy, ve kterém neprobéhla
fermentace,

d) polofermentovanym &ajem (oolongem) ¢aj pravy,
ve kterém probéhla ¢dste¢nd fermentace,

e) ernym Cajem Caj pravy, ve kterém probéhla plnd
fermentace,

f) Cajovym extraktem vyrobek ziskany vodni
extrakei ¢aje slouzici po rozpusténi ve vodé k pii-
pravé ndpoje,

g) instantnim ajem instantni vyrobek, obsahujici ¢a-
jovy extrakt a jiné slozky, uréeny k ptipravé nd-
poju rozpusténim ve vodé,

h) ovonénym (aromatizovanym) ¢ajem Caj pravy,
ktery absorboval pozadované viné a pachy,

1) ochucenym &ajem smés &aje pravého s ochucuji-
cimi &dstmi rostlin uvedenymi v ptiloze &. 2, je-
jichZ obsah nepfesahuje 50 % hmotnosti smési,

j) bylinnym &ajem &aj z &isti bylin nebo jejich smési

uvedenych v pfiloze ¢ 2 nebo bylin s pravym ¢a-
jem nebo jejich smési s ovocem, pfiCemz obsah
bylin mus{ ¢init minimdlné 50 % hmotnost,

k) ovocnym &ajem &aj ze suSeného ovoce a dsti su-

$enych rostlin uvedenych v prﬂoze ¢. 2, kde podil
suSeného ovoce je vySsi nez 50 % hmotnosti.

§2
Clenéni druhu na skupiny a podskupiny

Clenéni druhu na skupiny a podskupiny je uve-
deno v pfiloze & 1.

§3
Oznacovani

(1) Caj pravy se oznaluje nizvem skupiny a pod-
skupiny.

2) Caj bylinny a ovocny se oznauje nizvem
druhu, Vyrobky z Caje ndzvem podskupiny.

(3) Kromé udaju uvedenych v zikoné a ve
zvlstni vyhldsce') se uvede

a) uovocnych a bylinnych ¢ ca)u upozornéni na obsah
kofeinu, pokud jej obsahuyi,

b) pfi pouziti tfezalky, pohanky a fimského kminu
upozornéni ,,U citlivych osob moznost fotosenzi-
bilizace®.

(4) Ptipustné zdporné hmotnostni odchylky jsou
uvedeny v piiloze ¢. 4.

§4
Pozadavky na jakost

Smyslové, fyzikdlni a chemické poZadavky na ja-
kost jsou uvedeny v pfiloze ¢. 3.

§5
Technologické pozadavky
K vyrobé bylinnych a ovocnych ¢aju lze pouzit
a) Cdsti rostlin uvedené v pfiloze & 2 &dsti A bez
omezeni,
b) &isti rostlin uvedené v ptiloze €. 2 &isti B do vyse
30 % hmotnosti,

!y Vyhldska Ministerstva zemédélstvi & 324/1997 Sb., o zptsobu oznafovini potravin a tabdkovych vyrobkt, o pfipustné
odchylce od idajii 0 mnoZstvi vyrobku oznafeného symbolem ,e“.
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©)

asti rostlin uvedené v pifloze ¢&. 2 &sti C do vyse
5 % hmotnosti.

§6
Uvadéni do obéhu

Caj se, s vyjimkou ptepravy a kritkodobého skla-

dovéni pred prode]em uvadi do obéhu pii relativn{
vlhkosti nepfesahujici 70 % a pfi teploté nejvyse 25 °C.

a)
b)

c)

d)

f)

g)

h)

ODDIL 2
KAVA A KAVOVINY

§7
Pro dlely této vyhldsky se rozumi
zelenou kdvou suSend semena kdvovniku rodu
Coffea, zbavend pergamenové slupky,
prazenou kdvou produkt ziskany praZzenim zelené
kavy,
prazenou kdvou bez kofeinu produkt ziskany pra-
zenim zelené kdvy, ktery obsahuje nejvyse 0,1 %
kofeinu v susiné,

kdvovym extraktem vyrobek v jakékoliv koncen-

traci, ziskany prazenim kdvy a ndslednou extrakef

s pouZitim vody jako extrakcniho prostiedias vy-
lou¢enim vSech postupii hydrolyzy zahrnujici pii-
davek kyseliny nebo zdsady, obsahujici rozpustné
a aromatické slozky kdvy, které mohou obsahovat
nerozpustné oleje pochdzejici z kdvy, stopy jinych
nerozpustnych litek pochdzejicich z kivy nebo
z vody, pouzité pro extrakei,

rozpustnou kdvou, instantni kdvou nebo suSenym
extraktem kdvy kdvovy extrakt v prdsku, granulo-
vany, ve vloc¢kich, kostkich nebo jiné formé, ktery
neobsahuje méné nez 95 % hmotnosti susiny na
bazi kdvy,

pastou kdvového extraktu kdvovy extrakt v pasto-
vité formé, u néhoZ susina na bdzi kdvy lini ne
vice neZ 85 % a ne méné nez 70 % hmotnosti,

kapalnym kdvovym extraktem kdvovy extrakt

v kapalné formé, u néhoZ susina na bdzi kdvy &inf

ne vice nez 55 % a ne méné nez 15 % hmotnosti;

muZe vak obsahovat pfirodni sladidla v mnoZstv{

nepresahujicim 12 % hmotnosti,

kdvovinami vyrobky ziskané prazenim raznych
dsti rostlin bohatych na polysacharidy,
prazenou ¢ekankou vyrobek ziskany z kofena ce-
kanky obecné (Cichorium intybus L.), které ne-
byly pouzity ve formé ,witloof* (salitové Ce-
kanky), je dostatecné &isty, suchy, praZzeny s pfi-
davkem nebo bez pfidavku malych mnoZstvi po-
travindfskych olejlii nebo tukd, pfirodnich sladidel
a melasy; mtze obsahovat stopy nerozpustnych
litek, které nepochdzi z cikorky,

)
k)

)

p)

a)
b)

obilnou kdvovinou produkt vyrobeny z prazeného
je€mene, zita nebo psenice,

sladovou kdvovinou produkt vyrobeny ze slado-
vaného a prazeného je¢mene, Zita nebo psenice,
fikovou kdvovinou produkt vyrobeny z fikovych

plodu,

smési kdvovin smés z kdvovin nebo jinych druht
surovin, véetné prazené mleté kivy,

kdvovinovym extraktem produkt ziskany extrakec{
kivovin za pouZiti vody jako extrakéntho pro-
stfedi a s vyloufenim vsech postupi hydrolyzy,
zahrnujici pfidavek kyseliny nebo zdsady,
suSenym cikorkovym extraktem nebo rozpustnou
cikorkou nebo instantni cikorkou je cikorkovy
extrakt v prasku, granulovany, ve vlockdch, kost-
kich nebo jiné pevné formé, u néhoz obsah susiny
na bazi cikorky neni mensi nez 95 % hmotnost.
Tento vyrobek nemd obsahovat Zddnou jinou
slozku nez slozky odvozené z extrakce. Ldtky,
které nepochdzeji z cikorky, nesmi ptesihnout
1 % hmotnosti,

pastou cikorkového extraktu cikorkovy extrakt
v pastovité formé, u néhoz susina na bdzi cikorky
neni vice nez 85 % a méné nez 70 % hmotnosti.
Tento vyrobek nesmi obsahovat Zddnou jinou
slozku nez slozky odvozené z extrakce. Ldtky,
které nepochdzeji z cikorky, nesmi ptesihnout
1 % hmotnosti,

kapalnym cikorkovym extraktem cikorkovy
extrakt v kapalné formé, u néhoZ susina na bizi
cikorky je méné nez 55 %, ale vice nez 25 %
hmotnosti. Tento vyrobek nesmi obsahovat z4dd-
nou jinou slozku nez slozky odvozené z extrakce.
Miize obsahovat cukry v mnoZstvi nepfesahujicim
35 % hmotnosti,

instantni smési kdvovin produkt ziskany bud smi-
chinim jednotlivych extrakt, nebo spolecnou
extrakci smési kdvovin, pfipadné ve smési s kdvou,

instantnim kdvovinovym vyrobkem produkt ob-
sahujici kdvovinovy extrakt a jiné slozky, urleny
k pfipravé ndpoju rozpusténim ve vodé.

§8
Clenéni na druhy, skupiny a podskupiny
Clenéni na druhy, skupiny a podskupiny je uve-

deno v ptiloze ¢&. 5.

§ 9

Oznacovani

(1) Kromé udaji uvedenych v zikoné a ve

zvldstni vyhldsce') se ddle uvede

zda jde o kdvu prazenou, zrnkovou nebo mletou,

»bez kofeinu®, pokud obsah kofeinu v susiné vy-
robkd na bizi kdvy neptesihne 0,1 %,
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¢) hmotnostni procento obsahu kdvy nebo kivového
extraktu u kdvovin ve smési s kdvou a u kdvovino-
vych extrakta,

d) ,praZzeno s cukrem®, pokud je extrakt ze suroviny
prazené s cukrem,

e) ,s cukrem® nebo ,,s pfidavkem cukru®, byl-li cukr
ptiddn k suroviné po prazeni.

(2) Pfipustné zdporné hmotnostni odchylky jsou
uvedeny v piiloze €. 7.

§ 10
Pozadavky na jakost

(1) Smyslové, fyzikdlni a chemické pozadavky na
jakost jsou uvedeny v pfiloze &. 6.

(2) Prazend kdva a kdvovy extrakt nesmi obsaho-
vat jakykoliv pfidavek kdvoviny.
§ 11
Pfechodné ustanoveni

Oznaleni Caje, kdvy a kdvovin balenych v obdobi
od 1. ledna 1998 do 31. bfezna 1998 se posuzuje jen
v rozsahu § 6 zdkona.

§ 12
Utinnost
Tato vyhldska nabyvd dlinnosti dnem vyhldSen,

s vyjimkou § 3 a 9, které nabyvaji dlinnosti dnem
1. dubna 1998.

Ministr:

Ing. Lux v. r.
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Pfiloha ¢. 1 k vyhlasce ¢. 330/1997 Sb.

Clenéni druhu na skupiny a podskupiny

druh skupina podskupina
Caj pravy zeleny ovonény (aromatizovany)
polofermentovany ochuceny
cerny
bylinny ¢aj
ovocny €aj
vyrobky z ¢aje extrakt
instantni

Priloha &. 2 k vyhldsce & 330/1997 Sb.

Seznam rostlin a jejich ¢asti pro vyrobu ovocnvch a bylinnvch ¢aja

A) Cisti rostlin, které lze pouZit bez omezeni

@

© NNk

15.
16.

Artycok

Bortivka
Cajovnik

Cekanka
Dobromysl
Fenykl
Granatovnik
Herfmanek
Hefmdnek fimsky

. Hluchavka
11.
12.
13.
14.

Ibisek
Jahoda
Jerabina
Lipa

Malina
Mata

Cynara scolymus L.

C. cardunculus L.
Vaccinium myrtillus L.
Camellia sinennsis L.

Cichorium intybus L.
Origanum vulgare L.
Foeniculum vulgare Mill
Punica granatum L.
Matricaria chamomilla L.
Anthemis nobilis L.
Lamium album L.
Hibiscus sabdariffa L.
Fragaria vesca L.

Sorbus aucuparia L.
Tilia platyphyllos Scopoli,
Tilia cordata Miller,
Tillia euchlora Koch
Rubus idaeus L.

Mentha sp.

kvétni 10zko
fapik

plod

list suSeny nebo
fermentovany
nat, kofen
nat

plod

plod

kvét

kvét

kvét, naf
kvét

list

plod

kvét
listy
list, naf
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17. Maté Ilex paraguayensis St.-Hi. list
18. Matetidouska Thymus serpyllum L. nat
19. Medurnka Melissa officinalis. L. naf, list
20. Ostruzina Rubus fructicosus L. list
21. Rakytnik Hippophae rhamnoides L. plod
22. Rooibos Aspalathus linearis nat
23. Raze Rosa centifolia L.
Rosa gallica L. korunnf listek
24. Sipek Rosa sp. L. plod
25. Rybiz Ribes nigrum L. list, plod
26. Svatojansky chléb  Ceratonia siliqua L. plod
27. Tymidn Thymus vulgaris L. nat
28. Ostatni nejmenované susené ovoce a jadra skofdpkového ovoce

B) Césti rostlin, které Ize pouzit do vyse 30 % hmotnosti

1.

Bedrnik

Boruvka
Biiza

Celik (zlatobyl)

Chmel

Citron

Cerny bez
Cernucha
Fazolové lusky

. Jasmin

. Jestfabina

. Klanopraska
. Kmin fimsky
. Kokoska

. Konopice

. Kontryhel

. Kopfiva

. Len

. LichofefiSnice
. Lomikdmen
. Lopuch

. LZi¢nik

Pimpinella saxifraga L.,
P. Major (L.) HUDSON
Vaccinium myrtillus L.
Betula pendula Roth.

B. pubescens Ehrh.
Solidago virgaurea L.,

S. gigantea Ait., S. canadensis L.

Humulus lupulus L.
Citrus limon (L.) Burm.
Sambucus nigra L.
Nigella sativa L.
Phaseolus vulgaris L.
Jasminum grandiflorum L.
Galega officinalis L.

Schizandra chinensis MICHX.

Cuminum cyminum L.
Capsella bursa-pastoris L.
Galeopsis sp. div.
Alchemilla sp. div.

Urtica dioica L.

Linum usitatissimum L.
Tropaeolum majus L.
Saxifraga granulata L.
Arctium sp. div.
Cochlearia officinalis L.

kofen
list, naf

list

naf
Sistice
oplodi
kvét, plod
semeno
oplodi
list, kvét
naf

plod, nat
plod

nat

naf

naf

list, naf
semeno
nat, plod
naf
kofen
naf
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2

2
2

2
2
2

2
3
3
3
3
3

3
3
3
3
3

4
4
4

@) Césti rostlin, které Ize

sl NS S

= © 0 N o

3. Maceska

4. Mésicek
5. Ostropestiec

6. Oves
7. Piskavice
8. Pomeranc¢

9. Popenec

0. Proskurnik
1. Pyr

2. Sedmikraska
3. Sezam

4. Sléz

5. Smetanka
6. Sporys

7. Trnka

8. Truskavec
9. Vonatka

0. Vres
1. Zenlen

2. Ostatni nejmenovana

Viola tricolor L.,

V. arvensis MURRAY
Calendula officinalis L.
Silybum marianum (L.)
Gaertn.

Avena sativa L.

Trigonella foenumgraecum L.
Citrus aurantium L. ssp.
aurantium Engler

Glechoma hederacea L.
Althaea officinalis L.
Agropyron repens (L.) Beauv.
Bellis perennis L.

Sezamum indicum L.

Malva silvestris L., M. neglecta L.,

M. mauritiana L.
Taraxacum officinale Web.
Verbena officinalis L.
Prunus spinosa L.
Polygonum aviculare L.
Cymbopogon nardus (L.),
W. Wats

Calluna vulgaris (L.) Hill.
Panax ginseng C. A. Meyer

kvét, naf
kvét

plod
nat, plod
semeno

list, oplodi, kvét
naf

koren, list, kvét
oddenek

kvét

semeno

kvét, list
kofen, naf, list
naf

kvét, plod

naf

list
naf, kvét
koren

suSend zelenina a nejmenované koteni.

pouzit do vvse 5 % hmotnosti

Bazalka
Brusinka
Celer
Cola

Divizna

Galgédn
Chaluha
Chrpa

. Jalovec

0. Jetel cerveny

Ocimum basilicum L.
Vaccinium vitis idaea L.
Apium graveolens L.

Cola acuminata (Beauv.)
Schott et End. a

C. nitida (Vent.)

Schott et Endl.
Verbascum phlomoides L.,
V. densiflorum Bertol.
Alpinia officinarum Hance
Fuccus vesiculosus L.
Centaurea cyanus (L.) Miller
Juniperus communis L.
Trifolium pratense L.

naf
list
plod

semeno

kvét
kotfen
stélka
kvét
plod
kvét
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11. Jetel bily Trifolium repens L. kvét
12. Kopr Anethum graveolens L. nat
13. Kosatec Iris germanica L., I. pallida Lam.,

I. florentina L. kotfen
14. Kukufice Zea mays L. blizna
15. Lékotice Glycyrrhiza glabra L. kotfen
16. Levandule Lavandula angustifolia Miller kvét, naf
17. Mochna hus{ Potentilla anserina L. naf
18. Muskdtovy kvét, Myristica fragrans Houtt. oplodi

M. ofech semeno

19. Natrznik Potentilla erecta (L.) Raeuschel kofen
20. Olivovnik Olea europaea L. list
21. Oman Inula helenium L. kofen
22. Oftesdk Juglans regia L. list
23. Petrzel Petroselinum sativum Hoffm. plod
24. Pivonka Paeonia officinalis L. korunni listek
25. Podbél Tussilago farfara L. list
26. Pohanka Fagopyrum aesculentum Moench.,

F. tatricum (L.) Gaertn. nat, plod

27. Prvosenka Primula veris L., P.elatior (L.)Hill. kvét

28. PuSkvorec Acorus calamus L. kofen
29. Rozmaryn Rosmarinus officinalis L. list
30. Recky horsky &aj Sideritis scardica Griseb. nat
31. Repik Agrimonia eupatoria L. naf
32. Rimbaba Chrysanthemum parthenium (L.)

Bernh. naf

Helianthus annuus L.
Helichrysum arenarium L.

33. Slunecnice
34. Smil pisecny

jazykovy kvét

(Moench) kvét
35. Salvgj Salvia officinalis L. list, nat
36. Topol Populus nigra L. pupen
37. Ttapatka Echinacea angustifolia DC nat, kofen
38. Vrba Salix sp. div. kiira
39. Yzop Hyssopus officinalis L. naf

Rostliny a jejich ¢4sti, nejmenované v tomto seznamu, uvadi zvlastni
predpis®. Mohou se pouzit v mnoZstvi do 5 % hmotnosti.

%) Vyhldska Ministerstva zdravotnictvi ¢. 245/1997 Sb., kterou se vydava
seznam rostlin vyuzivanych pro farmaceutické a terapeutické ucely.
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Smyslové pozadavky na jakost Caje

Priloha €. 3 k vyhldsce ¢. 330/1997 Sb.

| vzhled

| barva

viné a chuf

Caj pravy
pfed spafenim

po spafeni

svinuté ¢ajové listy,
nebo jejich ¢4sti a
¢4sti stonku u
ochucenych a
aromatizovanych
¢ajl s ¢astmi rostlin
jinych nez z
¢ajovniku

ndlev Ciry, nebo s
mirnou opalescenci
aZ mirnym zdkalem

podle druhu caje
svétle zelend s
odstiny Sedé u
zeleného caje,
hnédd az ¢ernd u
Caje
fermentovaného,
u Caje
aromatizovaného
nebo ochuceného
s ¢astmi rostlin
jiné barvy

barva svétle
zelend s odstiny
zluté, Cervené az
tmaveé hnédé v
zavislosti na
pouzitém druhu
Caje

typické pro
surovinu, Cisté bez

cizich pachd,
piipadné ovlivnénd
pouZitou Casti
jinych rostlin

charakteristicka,
mirné natrpkld

bylinné a ovocné
Caje
pred piipravou

po ptipravé

jsou tvofeny z
riznych ¢asti rostlin

nalev, odvar nebo
macerdt Ciry s
mirnou opalescenci
aZ mirnym zdkalem
v zavislosti na
pouzité suroviné a
zpusobu piipravy

C¢4sti rostlin
barevné odliSné,
typické pro
pouZzité suroviny a
zpisob
zpracovani

typickd po pouzité
suroving, Cistd, bez
cizich pacht

charakteristické po
pouZitych
surovindch bez
cizich pachi a
prichuti

Cajové extrakty

viskozni tekutina,

¢ird az opalizujici

nebo zakalend se
sedimentem

typickd po pouzité
suroving

dista, aromaticka,
typickd pro
pouZzitou surovinu
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Fyzikalni a chemické pozadavky na jakost Caje
znak | Caj Cerny | instantn{
celkovy popel % hmotnosti 8,0 20
nejvyse
vlhkost % hmotnosti nejvyse - 6,0
vodni extrakt % hmotnosti 25 -
nejméné
ubytek hmotnosti suSenim pii 10,0 -
103 °C % hmotnosti nejvyse

Piiloha &. 4 k vyhlasce &. 330/1997 Sb.

Piipustné zaporné hmotnostni odchylky baleni Caje

druh hmotnost baleni odchylka hmotnosti
Caj pravy do 50 g -5,0 %
bylinny caj do 100 g -3,0 %
ovocny ¢aj do 250 g -2,0 %
vyrobky z Caje nad 250 g - 1,0 %

Priloha ¢. 5 k vyhldsce ¢. 330/1997 Sb.

Clenéni na druhy, skupiny a podskupiny

druh | skupina | podskupina
kava zelend
prazena zrnkovad
mletd
extrakt rozpustny
instantni
pasta
tekuty
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kavoviny

prazené
instantni
rozpustné

jednodruhové nebo smési
smési s kdvou
smési s jinymi slozZkami

Pfiloha &. 6 k vyhldsce &. 330/1997 Sb.

Smvslové, fyzikalni a chemické pozadavky na jakost

Smyslové pozadavky

druh - skupina - | vzhled barva viné chuf
podskupina
zelend kdva odpovidd hnédozelend | zdrava
botanickému | Zlutozelend charakteristickd
druhu zelend
namodrald
prazend kdva prazend kavové hnéda | kdvova
zrnkovd kdvovd zrna
matnd az s
vylou¢enym
olejem na
povrchu
prazend kdva jednotné kavové hnéda | kdvova
mletd mletd
kavovina zdrava, Cistd, | hnéda az kavovinova
odpovidajici | tmavé hnéda
pouZzité popiipadé se
suroviné svétlejSimi
¢4sticemi
suroviny
kdvovy ndlev Cistd kdvovd az | hofkd. nakysld,
drevitd charakteristickd
kavovy extrakt Cistd, kdvovd az | kdvovd az
(ndlev) karamelovd karamelovd
jiskrny nebo kdvovinovd, kavovinova
kdvovinovy lehce Castecné Castecné
ndlev zakaleny karamelovd karamelovd
typickd po typickd po
suroving suroviné
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Fyzikalni a chemické pozadavky
Kéva
druh-skupina- obsah vodny extrakt | vlhkost v %
podskupina kofeinu v v suSiné nejvice
suSin€ v % | % nejménc
zelend kdva - - 14
prazena kdva nejméné 0,6 22 5
prazend kdva bez nejvice 0,1 19 5
kofeinu
kavovy extrakt nejméné 2,5 - 5
rozpustny, instantn{
Kdvoviny
druh-skupina- vodny vlhkost | popel v | minerdlni pfimési
podskupina extrakt v % susiné (pisek)
susing nejvyse % % nejvyse
% nejméné nejvyse
kdvovinova 46 10 6 1
smeés
cikorkova 60 10 6 3
kavovina
obilna kavovina 25 5 7 2,5
fikova kavovina 50 18 5 2,5

Pfiloha &. 7 k vyhldsce &. 330/1997 Sb.

Pripustné zaporné hmotnostni odchylky baleni kavy

Druh Baleni{ Odchylka hmotnosti
Kdva prazend do10 g -10 %
11-150 ¢ -3 %
151 - 250 g -2 %
nad 250 g -1 %
Ochucené instantni kdvy |do 20 g -10 %
nebo kdvoviny 21-100 g -5 %
101 - 500 g -3 %
501 - 1000 g -1 %
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331
VYHLASKA

Ministerstva zemédélstvi

ze dne 11. prosince 1997,

kterou se provadi § 18 pism. a), d), h), i), j) a k) zdkona ¢&. 110/1997 Sb., o potravinich a tabikovych
vyrobcich a 0 zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zikonu, pro kofent,

jedlou sul, dehydratované vyrobky a ochucovadla a hof¢ici

Ministerstvo zemédélstvi stanovi podle § 18
pism. a), d), h), 1), j) a k) zdkona &. 110/1997 Sb., o po-

travindch a tabdkovych vyrobcich a 0 zméné a doplnéni

nékterych souvisejicich zdkont, ( déle jen ,zdkon®)
pro kofent, jedlou stl, dehydratované vyrobky a ochu-
covadla a hof¢ict:

ODDIL 1
KORENI

§1

Pro déely této vyhldsky se rozumi

a) kofenim ¢&dsti rostlin jako kofeny, oddenky, kira,
listy, nat, kvéty, plody, semena nebo jejich &ist,
uvedené v pfiloze ¢. 2, v nezbytné mite technolo-
gicky zpracované a uzivané k ovliviiovdni chuté

a vané potravin; u mletych kofeni se pfipoustd

piidavek protispékavych litek nejvyse do jednoho
procenta hmotnosti,

b) smési kofeni smés jednotlivych kofeni uvedenych
pod pismenem a), bez pouziti pfidatnych litek,

u mletych a drcenych smési kofeni se pfipoust

ptidavek protispékavych litek nejvyse do jednoho
procenta hmotnosti,

c¢) kofenicim pfipravkem smés jednotlivych kofen{

uvedenych pod pismenem a), pfidatnych litek, ze-
leniny, soli nebo hub, pfipadné dalsich slozek,

d) vlastnimi organickymi pfimésmi pifmési pochdze-
jici z vlastni rostliny kofeni, zejména zlomky
stonktll, lodyh, vétvicek, bobuh plodt, lista
a plody prdzdné,

e) cizimi organickymi pfimésmi &dsti rostlin, plody
a semena pochdzejici z jiné rostliny,

f) anorganickymi pfimésmi piimési jiného neZ rost-
linného ptvodu, zejména hrudky hliny, kaménky
nebo pisek.

§2
Clenéni na skupiny a podskupiny

Clenéni na skupiny a podskupiny je uvedeno v pfi-
loze ¢. 1 tabulce 1.

§3
Oznadovani

(1) Kromé tdaju uvedenych v zékoné a ve zvldst-
nim predplse ) se ddle uvede ndzev kofeni podle pfi-
lohy ¢&. 2.

(2) Kofeni, jako zejména badydn, vanilkové lusky,
skoficové svitky, balené do prasvitnych obalt se muze
oznalit pouze poltem kust.

(3) Ptipustné zdporné hmotnostni odchylky jsou
uvedeny v piiloze &. 1 tabulce 2.

§ 4

Pozadavky na jakost

(1) Smyslové pozadavky na jakost jsou uvedeny
v ptiloze ¢&. 2.

(2) Fyzikdlni a chemické pozadavky na jakost
jsou uvedeny v pfiloze &. 3.

(3) Hodnoty fyz1kalmch a chemickych poza-
davki na jakost se stanovi podle technickych norem.?)

') Vyhldska Ministerstva zemédglstvi & 324/1997 Sb., o zplisobu oznalovdni potravin a tabikovych vyrobkd, o p¥ipustné
odchylce od ddaji o mnoZstvi vyrobku oznaceného symbolem ,e“.

2) CSN ISO 939 Kofeni — stanoveni obsahu vlhkosti —

metoda destilaéni.

CSN 18O 6571 Kofent, kotenici litky a byliny — stanoveni obsahu tékavych oleja.

CSN ISO 928 Kofeni — stanoveni celkového popela.

CSN ISO 930 Kofeni — stanoveni popela nerozpustného v kyseliné.
CVSN ISO 5566 Kurkuma — stanoveni barevné mohutnosti — spektrofotometrickd metoda.
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ODDIL 2
JEDLA SUL

§ 5

Pro ulely této vyhlisky se rozumi jedlou soli

krystalicky produkt obsahujici nejméné 97 % chloridu
sodného v susiné, obohaceny ptipadné potravnim do-
plitkem.

§6
Clenéni na skupiny a podskupiny

(1) Jedld stl se ¢leni na skupiny
a) jedld sul,
b) jedld sl obohaceni.

(2) Jedld stl obohacend se déli na podskupiny
a) jedld sal s jodem,
b) jedld stl s jodem a fluorem,
c) jedlé stl s jodem obohacend.

§7
Oznacovani
Krome ddaju uvedenych v zdkoné a ve zvldStnim
predpise’) se dile oznadi
a) jedld stl obohacend ndzvem podskupiny,
b) ddajem o potravnim dopliku, kterym je jedld sal
obohacena,

¢) u jedlé soli s jodem a fluorem upozornénim, Ze ji
lze konzumovat nejvyse 4 g denné a nelze ji uzivat
soucasné s fluoridovymi tabletami,

d) udajem o zpusobu ziskdn{ (kamennd, vakuovd,
morskd).

§8
Pozadavky na jakost

Smyslové a chemické pozadavky na jakost jsou
uvedeny v pfiloze &. 4.

ODDIL 3

DEHYDRATOVANE VYROBKY
A OCHUCOVADLA

§9
Pro dlely této vyhldsky se rozumi{
a) dehydratovanymi vyrobky potraviny vzniklé smi-
senim sloZek se snizenym obsahem vlhkosti, pas-

tovité nebo sypké konzistence, které se pted kon-
zumaci obnovi zejména tekutinou,

b) ochucovadly tekuté pastovité nebo sypké vyrobky
ziskané hydrolyzou litek bohatych na bilkoviny,
urcené k dochuceni nebo zvyraznéni chut,

c) studenymi omdckami (dresinky) tekuté nebo
emulzni vyrobky pouZivané jako chutové piilohy
k pokrmim a saldtim, vyrobené zejména z jedlych
olejti, zahustovadel, stabilizdtort, emulgdtord, ze-
leniny, ovoce, kofeni a mlé¢nych vyrobku.

§ 10
Clenéni druhu na skupiny

Clenéni druhu na skupiny je uvedeno v piloze

[
b

§ 11
Oznacovani
Kromé tudajti uvedenych v zdkoné a ve zvldstnim
predpise') se dehydratované vyrobky oznaéf

a) ndzvem skupiny, u polévek, omicek a bujont se
doplni ndzvem druhu,

b) ndvodem k piipravé.

§ 12
Pozadavky na jakost

(1) Smyslové, fyzikdlni a chemické pozadavky na
jakost vyrobku jsou uvedeny v pfiloze ¢. 6.

(2) Ptipustné zdporné hmotnostni a objemové od-
chylky jsou uvedeny v pfiloze ¢ 7 tabulkdch 1 a 2.

§ 13
Uvadéni do obéhu

(1) Dehydratované vyrobky se skladuji v suchych,
chladnych a vétratelnych mistnostech na podldZkich,
nejméné 5 cm nad zemf a od stén. Dehydratované vy-
robky se skladuji oddélené od litek s vyraznymi pachy
a vinémi.

(2) Studené omdcky (dresinky) se skladuji pfi te-
ploté od 0 °C do 15 °C.

ODDIL 4
HORCICE

§ 14
Pro dlely této vyhldsky se rozumi{

a) hof¢ici potravina vyrobend z mletych semen hot-
Cice, kvasného octa, jedlé soli, kofeni, cukru, kterd
je pripadné uméle pfibarvena nebo chemicky kon-
zervovana,

b) hot¢ici plnotuénou hoféice vyrobend z mletych
semen zlutych druhd hof¢ice bilé,

c) hofiéici kremZskou hoi¢ice z mletych semen Zlu-

tych druht hot#¢ic s pfidavkem drcenych semen
hor¢ice &erné,
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d) hot¢ici specidlni hof¢ice podle pismene a) upra-
vend piiddnim zejména zeleniny nebo ovoce nebo
v chutovych vlastnostech specidlné typové upra-
vend (hot¢ice francouzské, anglické nebo jiné) .

§ 15
Clenéni na skupiny a podskupiny

Clenéni na skupiny a podskupiny je uvedeno v pii-
loze ¢. 8.

§ 16
Oznacovani
(1) Kromé ddajt uvedenych v zdkoné a ve zvldst-
nim predpise') se ddle oznadi
a) hot¢ice druhem a skupinou nebo druhem, skupi-
nou a podskupinou,
b) hof¢ice specidlni podle typu nebo podle pfidané
ochucujici slozky.
(2) Pfipustnd zdpornd hmotnostni odchylka od
obsahu, ktery je oznacen na obalu, je 5 %.

§ 17
Pozadavky na jakost
Smyslové, fyzikdlni a chemické pozadavky na ja-
kost jsou uvedeny v piiloze ¢&. 9.

§ 18
Uvadéni do obéhu
Hof¢ice se skladuje pfi teploté 1 °C az 20 °C,
chrdnénd pred pfimym pusobenim sluneénich paprsk.
§ 19
Pfechodné ustanoveni

Oznaceni kofeni, jedlé soli, dehydratovanych vy-
robkd, ochucovadel a hoféice balenych v obdobi od
1. ledna 1998 do 31. bfezna 1998 se posuzuje jen v roz-
sahu § 6 zdkona.

§ 20
Utinnost

Tato vyhldska nabyvd dlinnosti dnem vyhldsen,

/////

dnem 1. dubna 1998.

Ministr:

Ing. Lux v. r.
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Priloha €. 1 k vyhldsce ¢. 331/1997 Sb.

Tabulka 1
Clenéni na skupiny a podskupiny

druh skupina podskupina

kofeni kofeni podle ptilohy €. 2

smési koreni

kofenici pripravek sypky
pasta
tekuty (extrakt)

Tabulka 2

Ptipustné zdporné hmotnostni odchylky

hmotnost obsahu balen{ piipustné zdporné hmotnostni
odchylky
do10 g - 8%
11-50¢g -5%
51-200¢g -3%
nad 200 g -1%




SMYSLOVE POZADAVKY NA JAKOST

Pfiloha ¢&. 2 k vyhlasce ¢. 331/1997 Sb.

Ndzev koreni Nizev rostliny Cist rostliny Vzhled Barva Viiné Chuf
KURKUMA kurkuma slusené oddenky | vejcit¢ho, nebo vdlcovitého | Sedozlutd, Zlutd, Zlutohnéda az | charakteristickd, | palCivé kofenna
celd (Curcuma nepravidelného tvaru, tvrdého | nacernald aromatickd
longa L.) lomu, svrastélého a zjizveného
povrchu bez hliz a zlomki
(mensi nez 15 mm), pfipousti
se nejvyse 15% oddénki
scvrklych, dutych nebo
porovitych a pfipdlenych
drcend, mletd prasek se znatelnymi jemnymi | syt€ zlutd, oranZové 7lutd azZ | charakteristickd, | palCivé kofennd
Césticemi nacervenald aromatickd
ZAZVOR Z4zvor suSené oddenky | kousky nepravidelného tvarua | svétle Zzlutd, Zzlutohnédd aZ | aromatickd, slabé| palcivd, ostrd,
cely (Zingiber velikosti (nejméné vSak 20 | svétle hnédd u vdpnéného | naslddld kofennd
oficinale mm), rozvétvené, zakulacené a | zdzvoru Sedobild
Rosc.) zplostelé
drceny, mlety prasek se znatelnymi jemnymi | Zlutd se svétle hnédym aromatickd, slabé| palcivd, ostrd,
¢asticemi a krdtkymi vldkenky | odstinem naslddld kofennd
SKORICE skoficovnik kura kousky, svitky, trubky nebo svétle Zlutd, tmavé zlutd, charakteristickd, | kofennd, nasladla,
celd (Cinnamomum pruty o$krdbané nebo skoficové hnédd az siln¢ aromatickd | natrpkld az
zeylanicum neoskrdbané, hladkého az ¢ervenohnédd az drsné sviravd, Stiplavé
(Blume), drsného povrchu, tvrdé, bez aromatickd aromatickd
C. aromaticum kouskd dieva a vétvicek
(Nees), skoficovniku
C. laureirii
(Nees),
C. burmanii
drcend, mletd (Nees) ) jemny prdsek bez znatelnych | okrovd s odstinem do hnéda | silné aromatickd | ostfe kofennd,

Céstic, nebo drf

az cervena

naslddld
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bazalka suSené listky a sekané nebo celé ovdlné listky, | Sedozelend po mentolu kofennd s mirné
BAZALKA (Ocimum casti kvétl bez stonkl hotkou pachutf,

basilicum L.) palcivd
BOBKOVY vaviin pravy | suSené listy listy s krdtkymi stopkami, bez | svétle zelend, zelend azZ kofennd, aromatickd, hotka,
LIST (Laurus vétvicek zahnédld charakteristickd | trpkd

nobilis L.)
ESTRAGON pelynék suSené listky celé nebo sekané listky, bez | listy bledé zelené aZ

kozelec stonkti a hnédych listd Sedozelené: kvétni tbory

(Artemisia bélavé, bledézelené, nékdy

dracunculus slabé nacervenalé

L)
MAJORANKA | majordnka suchd smés listd, | bez stonkd svétle zelend, Sedozelend a7 | vyraznd vyrazné kofennd

(Majorana kvétnich kldskd, hnédozelend

hortensis kvétl nebo jejich

Moench.) Casti

vyraznd vyrazné kotfennd

OREGANO dobromysl suchd smés listd a | bez stonkd a vétvicek hnédozelend, Sedo az olivové

(Origanum casti kvéth zelend

vulgare L.)
ROZMARYN | rozmaryn suSené listy listy ¢arkovité, koZovité, krdtce | svrchni strana listu je Sedavé | aromatickd kotennd, nahotkld

(Rosmarinus fapikaté az pfisedlé, bez stonkill | zelend na spodni strané svétleji

officialis L.) a listd se zménou barvy Sedoplstnatd
SATUREJKA | saturejka suSené listky a celé nebo sekané, kopinaté | nahnédle zelend az tmavo vyraznd vyrazné kofennd
ZAHRADNI zahradn{ ¢ésti kvétl nebo | listy, hladké na povrchu a | zelend

(Satureja celé snitky okrajich, bez stonkd, nebo

hortensis L.,
S. montana L.)

snitky 15-30 mm dlouhé

Q
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SALVEJ Salvéj suSené listy a vejcité az podlouhle kopinaté svrchni strana listl je silnd, aromatickd | kofennd,mirné
(Salvia vrcholky listy na okrajich jemné Sedopyftitd, na spodu je list hotkd az svirava
Officinalis L.) | kvétenstvi vroubkované, s vpadlou béloplstnaty
zZilnatinou, bez stonkt a
hnédych listd
TYMIAN tymidn obecny | suchd smés naté, | listy malé (1-5 mm) Sedozelend, Sedohnédd az pifjemné kotenné Stiplavé
(Thymus listkt a hnédozelend, barva kvéta aromatickd aromatickd
vulgaris L.) kvétenstvi fialovo-rizovd aZ hnédavd
HREBICEK hiebickovec suSend poupata | nerozvinutd, celistvd poupata, | tmavé Cervenohnédd, hlavicka | silné aromatickd | ostfe kofennd,
cely vonny smi obsahovat nejvySe 7% hm. | Zlutohnédd palcivd
(Eugenia ,,bezhlavého hrebicku*
caryophyllus
(C. Sprengel)
Bullock and
Harrison)

drceny, mlety

préSek se znatelnymi ¢4sticemi

tmavé Cervenohnéda

siln€ aromaticka

ostie korenna,
palcivd

SAFRAN Safrdn pravy suSené blizny kiehké, rizné zprohybané oranzovd a7z temn¢ cervend silné¢ aromatickd | kofenné hotkd
(Crocus
sativus L.)
ANYZ anyz suSené plody ryhované nazky, vejcité 7lutozelend a7 Sedozelend aromatickd naslddle, palCivé
(Pimpinella s kratkou casti stopky kofennd
anisum L.)
BADYAN badydnovnik | zralé suSené plodenstvi hvézdicovitého | hnédd nasladld
cely pravy plodenstvi tvaru s kratkou stopkou, oplod{
(lllicium hrubého, vréscitého povrchu, s
verum Hook. f.) lesklymi plochymi vejCitymi
semeny bez zlomkl a volnych
semen
mlety prasek se znatelnymi cdsticemi | Cervenohnédd aZz hnédd vyrazné kofennd | kofennd, naslddld
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FENYKL fenykl suSené plody nazky rovné, nebo slabé Zlutozelend aZ zelenohnédd kofennd kofennd, nasladld
(Foeniculum zakftivené, Zebernaté
vulgare
P. Miller var.
vulgare)
CHILLIES paprika suSené plody celé suSené zralé plody se oranZové Zlutd aZ cerveno kofennd, sladkd, | zvldsf ostfe pélivd
(CHILLIES (Capsicum zbytky plodnich stopek hnédd slabé nahotkld
PAPRICKY) frutescens L.,
celé Capsicum
chinense L.,
Capsicum
baccatum L. a
Capsicum
annuum L.)
drcené, mleté drf nebo jemné mlety prdsek Cervend aZ hnédocervend kofennd zvldst oste pélivd
JALOVEC jalovec obecny | zralé susené kulovité lysé, nebo Cervenohnédd a tmavohnédd, | aromatickd kofennd, naslddld
cely (Juniperus plody nepravideln€ zvrdsnéné bobule, | na povrchu bobule zpravidla
communis L.) na temeni maji tfipaprscity Sev | modroSedé¢ aZ tmavomodfe
ojinéné
KARDAMOM | kardamom suSené tobolky tobolky tithrané, podlouhlé, tobolky svétle zelené, 7luté az | viiné chuf semen
cely obecny smi obsahovat nejvyse 7 % svétle hnédé barvy s vyloupanych aromatickd,
(Elettaria nezralych a svrastélych tobolek | odpovidajici barvou semen kofennd,
cardamomum obsaZenych semen (viz niZe) piijemné slabé palcivd
L. Maton var. aromatickd
minuscula
Burkill) suSend vyloupand | semena zrald, tvrdd, tupé Sedohnédd, svétle az tmave piijemné aromatickd
semena hranatd, pokrytd zbytky Cervené hnédd aromatickd kofennd, slabé

osemeni, smi obsahovat
nejvyse 5% semen
hnédych, éervenych, svrastélych

palcivd
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KARDAMOM jemné az zrnité¢ mlety prdsek se | Sedohnédd aZ nahnédld piijemné aromatickd,
drceny, mlety znatelnymi ¢dsticemi aromatickd kofennd
KMIN (tmavy) | kmin kofenny | suSené plody podlouhlé, mirné zahnuté svétle hnédd a7 tmaveé hnéd4, charakteristickd | kofennd
cely - dvouletd nazky, Zebernatého povrchu se Zlutymi a7 okrovymi Zebry
forma
(Carum carvi
L)
KMIN nazky majf stejné Zlutohnédd, svétle hnédd az charakteristickd, | kofennd
JEDNOLETY | kmin kofenny charakteristiky jako nazky svétle Sedohnédd se svétlejSimi | avSak méné
(svetly) - jednoletd dvouleté formy kminu, pouze Zebry, celkove svétlej§i nez zfetelnd neZ u
cely forma (Carum jsou vetsi dvouletd forma dvouleté formy
carvi L.)
drceny, mlety drf nebo prasek se znatelnym Sedozelend, hnédozelend azZ charakteristickd | kofennd
zrnénim hnédd
KMIN Sabrej obecny | suSené plody nazky podlouhlé, na povrchu Zluté hnéda az hnédd aromatickd ostrd, palCivd,
RIMSKY (cuminum Zebernaté, u konce zizené aromatickd
cyminum L.)
KORIANDR koriandr suSené plody kulovité dvojnazky, hladké svétle hnédd, nazelenald, Zluté¢ | pifjemné charakteristicky
(Coriandrum nacervenald aromatickd kofennd
sativum L.)
MUSKATOVY | muskdtovnik | zralé susené semenné miSky jsou ploché, ve | Zlutd, oranzové Zlutd, pronikavé ostfe aromaticka,
KVET pravy osemeni spodnf Cdsti celistvé, v horni 7lutohnédd az cervenohnédd aromatickd kofennd
cely (Myristica (semenny miSek) | Casti nepravidelné rozvétvené,
fragrans matné lesklého povrchu,
Houttuyn) kiehké
mlety jemné az zrnité mlety prasek jasné Zlutohnédd az pronikavé ostfe aromaticka,
se znatelnymi ¢dsticemi cervenohnédd aromatickd kofennd
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MUSKATOVY | muskatovnik | sufend zrald jadra| semena maji tupé vejéity nebo | povrch $edohn&dy az hn&dy, jemné ostie kotfennd
ORECH pravy kulovity tvar, na povrchu na fezu jsou semena aromatickd
cely (Mpyristica sifovité Zilnaté vréscitd mramorovand
fragrans
Houttuyn)
drceny, mlety jemné zrnity prasek tmavé 7lutohnédd vyrazné ostie kofennd
aromatickd
NOVE pimentovnik suSené plody nedozrdlé bobule, drsného tmavé hnédé az nacervenale aromatickd ostrd, palcivd
KORENI pravy povrchu, tvrdé, bez slupek hnédé
celé (Pimenta
dioica L.)
drcené, mleté jemné zrnity praSek hnédd aZ Cervenohnédd ostife aromatickd | ostrd, palCivd
PAPRIKA paprika suSené plody jemné mletd
MLETA (Capsicum
annuum L.)
- lahiidkovd ohnivé cervend intenzivni sladkd
aromatickd
- sladkd syté Cervend aromaticka sladkd, nepatrné
nahotkld nebo
pélivd
- pdlivd Cervend aZ hnédocervend kofennd pélivd, slabé
nahotkld
- guldSovd hédocervend korfennd, sladkd azZ mirné
nevyraznd pélivd
PEPR BILY peprovnik suSené zralé loupané, susené, tvrdé na Sedobild, temné Sedd se kofennd palcivé ostrd
cely cerny bobule povrchu hladké, kulovité svétlymi pruhy
(Piper nigrum bobule, smi obsahovat nejvyse
L) 10% cernych bobuli
drceny, mlety prasek se znatelnym zrnénim Sedobild s nazloutlym kofennd palcivé ostrd

nebo drf

odstinem

Cx
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PEPR CERNY
cely

drceny, mlety

pepfovnik
cerny

(Piper nigrum
L.

suSené nezralé
plody

susené tvrdé bobule,
neloupané, svrastélé, bez
stopek, smi obsahovat nejvyse
5 % lehkych bobuli

sypky prdSek se znatelnym
zrnénim, nebo drf

hnédocernd az Sedocernd az
cerna

Sedobild se Zlutym az zelenym
odstinem

kofennd

ostfe kofenna

palcivé ostrd

palcivé ostrd

PEPR pepiovnik suSené nezralé hladké bobule, které maji cervend az riizova jemnd, kofennd | jemné kofennd,
CERVENY cerny plody kiehkou vnéjst slupku aromatickd,
uzavirajici ne zcela vyvinuté
(Piper nigrum semeno (vnitini ¢dst bobule) naslddld
L.)
PEPR peptovnik suSené nezralé typicky svrastélé tvrdé bobule, | zelend aZ lehce naSedld kofennd, vyrazné kofennd,
ZELENY cerny (Piper plody s tenkou kiehkou povrchovou aromatickd pélivd
nigrum L.) slupi¢kou
PISKAVICE piskavice fecké| suSene semeno hladkd lysd tvrdd semena, asi 5 | bledé Zlutohnéda, okrovd az vyrazné kotennd | mirn¢ nahotkld,
RECKE SENO | seno mm velkd, nepravidelného $edé nacervenald kotfennd
(Trigonella hranolovitého zakulaceného,
foenumgraecu zplostélého tvaru, s typickou
mL.) hlubokou ryvhou na bocich
SEMENA kopr zahradni | suSené zralé plody ovdlné, ploché, se tfemi | hnédd se svétlymi Zebry a charakteristickd | kofennd,
KOPRU (Anethum plody podélnymi Zebry a kiidlatymi okraji pronikavd, palCivd
graveoles L.) (dvounazky) tenkym kiidlatym
okrajem, plody jsou velmi
lehké
VANILKA vanilka pravd | suSené, tobolky podéIné svrastélé, tmavohnédd, hnédocernd silné aromatickd | aromatickd
(Vanilla nedozralé, celé ohebné
planifolia plody
Anrews)
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Fyzikalni a chemické pozadavky na jakost

Priloha ¢. 3 k vyhldsce ¢. 331/1997 Sb.

vlhkost * celkovy silice * v popel piimési v % doplitujici
v % popel* v % % nerozpustny hmotnosti nejvyse hodnoty
hmotnosti | hmotnosti | (ml/100 g) | v kyseliné*
nejvyse nejvyse v susiné v %
nejméné | hmotnosti
nejvyse
organické | organické | anorganické
vlastni cizi
Kurkuma celd 12,0 - - - 2,0 0,2 0,2 barvivost v %
mletd 10,0 9,0 - 1,5 - - - hmot.
nejméné 2,0
Zazvor nebéleny cely 12,0 8,0 1,5 L1 2,0 0,5 0,5
béleny 12,0 11,0 1,5 2,5 2,0 0,5 0,5
mlety 12,0 8,0 1,0 2,5 - - -
Skofice celd 14,0 7,0 1,0 2,0 2,0 1,0 0,5
mletd 12,0 7,0 0,5 2,0 - - -
Bazalka 12,0 16,0 0,3 2,0 18,0% 2,0 2,0
Bobkov)’l list cel)f 8,0 7,0 1,0 2,0 6,0 1,0 0,5
milety 8,0 7,0 1,0 2,0 - - -

P
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Estragon 14,0 12,0 0,6 1,5 16,0* 4,0 2,0
Majordanka 12,0 16,0 0,7 4,5 3,0 1,0 2,0
Oregino 12,0 10,0 0,5 2,0 16,0* 3,0 2,0
Rozmaryn 11,0 8,0 0,8 1,0 6,0 1,0 1,0
Saturejka zahradni 13,0 11,0 04 1,0 4,0 1,0 2,0
Salvéj 12,0 11,0 1,5 2,0 8,0% 0,5 0,5
Tymidn 12,0 14,0 1,0 35 5,0 1,0 1,0
Hiebicek cely 12,0 - 15,0 - 5,0 0,3 0,3
mlety 10,0 7,0 14,0 0,5 - - -
Safran ve vidknech 12,0 8,0 1,5 - - -
mlety 10,0 8,0 - 1,5
Anyz 12,0 10,0 2,0 2,5 3,0 2,0 2,0
Badyén Cel}; 10 470 890 - 2070 055 075
mlety 12 50 3,0 1,0 - - -
Fenykl cely 12,0 10,0 1,5 2,0 3,0 2,0 2,0
mlety 12,0 10,0 1,0 2,0
Chillies celé 11,0 10,0 - 1,6 10,0 0,5 0,5
mleté 11,0 10,0 - 1,6 - - -
Jalovec cely 16 4,0 0,7 1,0 5,0 0,5 0,5
mlety 13 40 0,5 1,0 - - .
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Kardamom semena 13 9,5 35 1,0 0,5 0,5
tobolky 13 9,5 35 5,0 3,0 2,0
Kmin (tmavy) cely 13,0 8,0 2,5 1,5 1,0 2,0 2,0
drceny 13,0 8,0 1,0 - - - -
mlety 13,0 8,0 1,0 1,5 -
Kmin jednolety (svétly) cely 12,0 9,0 1,5 2,0 1,0
drceny 12,0 9,0 15
mlety 12,0 9,0 1,5
Kmin fimsky 12,0 12,0 1,5 3,0 5,0 2,0 2,0
Koriandr cely 9,0 7,0 0,4 1,5 3,0 2,0 2,0
mlety 9,0 7,0 0,4 1,5 - - .
Muskatovy kvét cely 10 4.0 - 0,5 16,0 0,3 0,5 tuky
mlety 12 40 - - - - - nejvyse 35%
Muskitovy ofech cely 10 3,0 6.5 0.5 10,0 05 05 oxid
mlety 10 30 5,0 - - - - vépenaty v %
hm. nejvyse
0,35
Nové koreni celé 12,0 4,5 1,5 0,4 4,0 0,5 0,5
mleté 12,0 45 1,0 0.4 . ' )
Paprika lahiidkovd 11,0 6,5 *) 10,0 0,5 - *) obsah
sladkd 11,0 70 10,0 0,7 - capsaicinu v
pdlivd 11,0 8,0 30,0 10 - mg/100g v
guldsovd 11,0 9.0 30,0 13 - susiné

P

L661 / L€ 2 QUONEZ BHIIQS OTT e¥3se))

££/9 eueng



Pept bily cely 15,0 35 1,0 - 4.0 0,5 0,5 piperin v %
mlety 15,0 35 0,7 0,3 - - - hm. nejméng
4,0
Pepi cerny cely 14,0 6,0 2,0 - 4,0 0,5 0,5 piperin v %
mlety 14,0 6,0 1,09 12 - - - hm. nejméng
4,0
Pepi cerveny cely 15,0 - 1,0 4,0 0,5 0,5
Pept zeleny cely 15,0 5,0 - 0,3 4,0 0,5 0,5
Piskavice, fecké seno 11,0 5,0 - 1,5 5,0 5,0 2,0
Semeno kopru 10,0 - 2,5 3,0 2,0 0,5
Vanilka 35,0 7,0 - - ethylvanilin
2%

* yletné barevnych zmén listii

D obsah silic musi byt stanoven bezprostiedné po mlet
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Strana 6739

Smyslové a chemické pozadavky na jakost

Priloha ¢. 4 k vyhldsce ¢. 331/1997 Sb.

skupina chut viiné obsah NaCl v | minerdln{ obsah
podskupina susiné % pfimési* v potravniho

nejméné suSin€ % |dopliku /kg soli

nejvyse
jedla stl slana neutrdlni, bez 98,0 2,0 -
cizich pachti

jedld sl sland neutrdlni, bez 98,0 2,0 27+7mg jodu
s jodem cizich pachti ok
jedld sul slana neutrdlni, bez 98,0 2,0 27+7 mg jodu
s jodem cizich pacht nejvyse 250 mg
a fluorem fluoru ***
jedla sl sland neutrdlni, bez 97,0 - 27+7 mg jodu
s jodem cizich pacht potravni
obohacend doplnék dle

udajt vyrobce

* V zdvislosti na zpiisobu ziskdvdni soli (napf. sirany, uhlicitany, bromidy
vapniku, drasliku,sodiku,hoi¢iku). U jedlé soli s jodem obohacené nemusi
byt vZdy obohacujici lditka minerdlem.

** Jedld stl s jodem obsahuje jod ve formé jodicnanu draselného nebo

jodidu draselného.

##% Jedld stl s jodem a fluorem dédle obsahuje fluor ve formé fluoridu sodného
nebo fluoridu draselného.
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Priloha ¢. 5 k vyhldsce ¢. 331/1997 Sb.

Clenéni druhu na skupiny

Druh Skupina

Dehydratované vyrobky polévky
omdcky
bujény

smés pro piipravu hotovych pokrmi
smés pro piipravu dresinkl

smés pro piipravu dezertl

smés pro pfipravu krémi

smés pro piipravu polev

Ochucovadla
Studené omdacky (dresinky)

Pfiloha &. 6 k vyhldsce & 331/1997 Sb.
Smyslové, fyzikdlni a chemické pozadavky na jakost

Smyslové pozadavky

1. Dehydratované vyrobky se hodnoti vZzdy po pfiipravé dle ndvodu. Vzhled,
barva, konzistence, chutf a viiné musi byt charakteristické pro druh vyrobku
oznafeny na jeho obalu. Chuf a viné vyrobku musi byt vlastni, bez cizich
pfimési, nebo jinak zménéné chuti a viné.

2. Ochucovadla a studené omdacky maji vzhled, barvu, konzistenci, chuf a vini po
pouzitych surovindch charakteristickych pro ndzev vyrobku oznadeny na
obalu. Chuf a viiné vyrobku musi byt vlastni, bez cizich pfimési, nebo jinak
zménéné chuti a viné.
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FyzikdIni a chemické pozadavky

Tabulka 1
Dehydratovany vyrobek obsah soli po obnoven{* obsah vody % nejvyse
nejvyse v g/l
polévka 15 15
omadcka 15 15
bujén 15 15
hotovy pokrm 15 15
dresink 15
dezert 15
krém 15
poleva 15

* Vysledek stanoveni se vZdy prepocte na obnoveny vyrobek podle ndvodu na
spotiebitelském obalu.
Ukazatele v tabulce se stanovi v dehydratovaném vyrobku pfed obnovenim.

Dehydratované vyrobky se zvldStnim upozornénim na vloZku z masa obsahuji
nejméné 10 g/l, vztaZeno na Cerstvé maso,

Dehydratované vyrobky se zvldStnim upozornénim na vlozku ze slaniny nebo
uzeného masa obsahuji nejméné 4 g/ téchto surovin v uzeném stavu.

Masové bujony obsahuji nejméné 10g/1 vztazeno na Cerstvé hovézi maso nebo

0.67g/1 masového vytazku.

Tabulka 2
Obsah soli nejvyse v pH nejvyse
% hmotnostnich
Studené omacky 3,5 4,5
(dresinky)
Pfiloha &. 7 k vyhldsce &. 331/1997 Sb.
Tabulka 1
Piipustné zdporné hmotnostni odchylky
Deklarovand hmotnost v g Ptipustnd zdpornd hmotnostni odchylka
od hmotnosti deklarované na obalu v %
do 50 10
51 - 120 5
121 - 250 4
251 - 1000 3
1001 - 2500 2
nad 2500 1
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Tabulka 2
Ptipustné zdporné objemové odchylky

Deklarovany objem v ml piipustnd zdpornd odchylka od

deklarovaného objemu v %

do 170 4
171 - 1000 2
nad 1000 1

Pfiloha &. 8 k vyhldsce ¢. 331/1997 Sb.

Clenéni na skupiny a podskupiny

Druh Skupina Podskupina
Hoft¢ice plnotucnd
kremZskd
specidlni podle typu nebo podle
ochucujici slozky
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Priloha €. 9 k vyhldsce ¢. 331/1997 Sb.
Smyslové, fyzikdlni a chemické pozadavky na jakost

Smyslové pozadavky

hot¢ice vzhled barva viné a chuf
kaSovitd hmota bez jasné Zlutohnéda u
plnotu¢na hrubych ¢dstic piibarvené, Sedozlutd fiznd, palcivd
u nepfibarvené
kaSovitd hmota se 7Zlutohnédd u
kremzskd ztetelnymi hrubymi | pfibarvené, Sedohnéda | fiznd, palCivd, naslddld
¢ésticemi drceného u nepfibarvené
semene hoicice Cerné
specidlni kaSovitd hmota bez Zlutohnéda u fiznd, palcivd,

hrubych ¢dstic nebo | pfibarvené, Sedohnédd | ovlivnénd ptidanim
s Casticemi piidané
zeleniny nebo ovoce u nepiibarvené zeleniny nebo ovoce
ovlivnénd barvou
pfidané zeleniny

nebo ovoce
Fyzikdlni a chemické poZzadavky
Hof¢ice
plnotuc¢nd a kremzskd
specidln{
Susina v % nejméné 20 32
Cukr jako sacharoza v % nejméné 5,0 plnotucnd 16

nestanovuje se
u specidlni

Kyselost jako kyselina octovd v % nejvyse 2,5 1,9

Stl jako chlorid sodny v % nejvyse 3,0 plnotucnd 2,0
5,5 specidlni

Tuk v % nejméné 3,6

Pisek v % nejvyse 0,1 0,1
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