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VYHLAÂ SÏ KA

Ministerstva zemeÏdeÏlstvõÂ

ze dne 11. prosince 1997,

kterou se provaÂdõÂ § 18 põÂsm. a), d), h), i), j) a k) zaÂkona cÏ. 110/1997 Sb., o potravinaÂch a tabaÂkovyÂch vyÂrobcõÂch

a o zmeÏneÏ a doplneÏnõÂ neÏkteryÂch souvisejõÂcõÂch zaÂkonuÊ , pro mleÂko a mleÂcÏneÂ vyÂrobky,

zmrzliny a mrazÏeneÂ kreÂmy a jedleÂ tuky a oleje

Ministerstvo zemeÏdeÏlstvõÂ stanovõÂ podle § 18
põÂsm. a), d), h), i), j) a k) zaÂkona cÏ. 110/1997 Sb., o po-
travinaÂch a tabaÂkovyÂch vyÂrobcõÂch a o zmeÏneÏ a doplneÏnõÂ
neÏkteryÂch souvisejõÂcõÂch zaÂkonuÊ , (daÂle jen ¹zaÂkonª) pro
mleÂko a mleÂcÏneÂ vyÂrobky, zmrzliny a mrazÏeneÂ kreÂmy
a jedleÂ tuky a oleje:

ODDIÂL 1

MLEÂ KO A MLEÂ CÏ NEÂ VYÂ ROBKY

§ 1

Pro uÂcÏely teÂto vyhlaÂsÏky se rozumõÂ

a) syrovyÂm mleÂkem tekutina vylucÏovanaÂ mleÂcÏnou
zÏlaÂzou hospodaÂrÏskyÂch zvõÂrÏat, zõÂskanaÂ dojenõÂm,
splnÏ ujõÂcõÂ pozÏadavky zvlaÂsÏtnõÂch prÏedpisuÊ ,1)

b) mleÂcÏnyÂm vyÂrobkem vyÂrobek odvozenyÂ vyÂlucÏneÏ
z mleÂka, prÏicÏemzÏ platõÂ, zÏe laÂtky nezbytneÂ pro jeho
vyÂrobu mohou byÂt prÏidaÂny, jen kdyzÏ tyto laÂtky
nejsou pouzÏity za uÂcÏelem nahrazenõÂ vsÏech nebo
cÏaÂsti ktereÂkoliv ze slozÏek mleÂka,

c) mleÂkem syroveÂ mleÂko osÏetrÏeneÂ podle zvlaÂsÏtnõÂch
prÏedpisuÊ ,1)

d) smetanou tekutyÂ mleÂcÏnyÂ vyÂrobek osÏetrÏenyÂ podle
zvlaÂsÏtnõÂch prÏedpisuÊ 1) a upravenyÂ na obsah tuku
nejmeÂneÏ 10 % hmotnostnõÂch,

e) kysanyÂm mleÂcÏnyÂm vyÂrobkem vyÂrobek zõÂskanyÂ
kysaÂnõÂm mleÂka za pouzÏitõÂ mikroorganizmuÊ mleÂcÏ-
neÂho kysaÂnõÂ, tepelneÏ neosÏetrÏenyÂ po kysacõÂm pro-
cesu,

f) jogurtem kysanyÂ mleÂcÏnyÂ vyÂrobek zõÂskanyÂ kysaÂ-
nõÂm mleÂka jogurtovou kulturou,

g) zahusÏteÏnyÂm mleÂkem nebo smetanou mleÂcÏnyÂ vyÂ-
robek zõÂskanyÂ cÏaÂstecÏnyÂm odparÏenõÂm vody z mleÂka
nebo smetany,

h) susÏenyÂm mleÂkem nebo smetanou mleÂcÏnyÂ vyÂrobek

v praÂsÏku zõÂskanyÂ susÏenõÂm mleÂka nebo smetany
s obsahem vody nejvyÂsÏe 5 % hmotnostnõÂch,

i) syÂrem mleÂcÏnyÂ vyÂrobek vyrobenyÂ vysraÂzÏenõÂm
mleÂcÏneÂ bõÂlkoviny z mleÂka puÊ sobenõÂm syrÏidla nebo
jinyÂch vhodnyÂch koagulacÏnõÂch cÏinidel, prokysaÂ-
nõÂm a oddeÏlenõÂm podõÂlu syrovaÂtky,

j) cÏerstvyÂm syÂrem nezrajõÂcõÂ syÂr tepelneÏ neosÏetrÏenyÂ
po prokysaÂnõÂ,

k) tvarohem nezrajõÂcõÂ syÂr s prÏevlaÂdajõÂcõÂm kyselyÂm
sraÂzÏenõÂm bõÂlkovin nad syrÏidlovyÂm,

l) zrajõÂcõÂm syÂrem syÂr, u ktereÂho po prokysaÂnõÂ dosÏlo
k dalsÏõÂm biochemickyÂm a fyzikaÂlnõÂm procesuÊ m,

m) tavenyÂm syÂrem syÂr, kteryÂ byl tepelneÏ upraven za
prÏõÂdavku tavicõÂch solõÂ,

n) maÂslem mleÂcÏnyÂ vyÂrobek obsahujõÂcõÂ vyÂhradneÏ
mleÂcÏnyÂ tuk ve formeÏ emulze vody v tuku,

o) cÏerstvyÂm maÂslem maÂslo do 20 dnuÊ od data vyÂroby,

p) stolnõÂm maÂslem maÂslo dlouhodobeÏ skladovaneÂ
nejdeÂle 24 meÏsõÂcuÊ od data vyÂroby prÏi teplotaÂch
minus 18 oC a nizÏsÏõÂch,

r) datem vyskladneÏnõÂ datum vyskladneÏnõÂ stolnõÂho
maÂsla z mrazõÂrenskeÂho skladu,

s) mleÂcÏnyÂm bõÂlkovinnyÂm vyÂrobkem vyÂrobek zõÂs-
kanyÂ oddeÏlenõÂm bõÂlkovin z mleÂka,

t) podmaÂslõÂm mleÂcÏnyÂ vyÂrobek vznikajõÂcõÂ jako ve-
dlejsÏõÂ produkt prÏi vyÂrobeÏ maÂsla,

u) syrovaÂtkou mleÂcÏnyÂ vyÂrobek vznikajõÂcõÂ jako ve-
dlejsÏõÂ produkt prÏi vyÂrobeÏ syÂruÊ , vcÏetneÏ tvarohuÊ
a kaseinuÊ ,

v) tepelnyÂm osÏetrÏenõÂm technologickyÂ proces, prÏi kte-
reÂm se puÊ sobenõÂm tepelneÂho zaÂhrÏevu omezuje po-
cÏet nezÏaÂdoucõÂch mikroorganizmuÊ a zajisÏt'uje zdra-
votnõÂ nezaÂvadnost a prodlouzÏenõÂ trvanlivosti ko-
necÏneÂho mleÂcÏneÂho vyÂrobku,

z) termizacõÂ tepelneÂ osÏetrÏenõÂ mleÂcÏnyÂch vyÂrobkuÊ po
ukoncÏenõÂ kysacõÂho procesu a prÏed balenõÂm k potla-

SbõÂrka zaÂkonuÊ cÏ. 328 / 1997Strana 6682 CÏ aÂstka 110

1) ZaÂkon cÏ. 87/1987 Sb., o veterinaÂrnõÂ peÂcÏi, ve zneÏnõÂ pozdeÏjsÏõÂch prÏedpisuÊ .
VyhlaÂsÏka FederaÂlnõÂho ministerstva zemeÏdeÏlstvõÂ a vyÂzÏivy cÏ. 121/1987 Sb., o zabezpecÏovaÂnõÂ zdravotnõÂ nezaÂvadnosti zÏivo-
cÏisÏnyÂch produktuÊ .



cÏenõÂ nebo zastavenõÂ aktivity prÏõÂtomneÂ mleÂcÏneÂ mi-
krofloÂry.

§ 2

CÏ leneÏnõÂ na druhy, skupiny a podskupiny

CÏ leneÏnõÂ na druhy, skupiny a podskupiny je uve-
deno v prÏõÂloze cÏ. 1.

§ 3

OznacÏovaÂnõÂ

(1) KromeÏ uÂdajuÊ uvedenyÂch v zaÂkoneÏ a ve zvlaÂsÏt-
nõÂm prÏedpise2) jsou dalsÏõÂ pozÏadavky na oznacÏenõÂ
obsazÏeny v odstavcõÂch 2 azÏ 21.

(2) MleÂko a smetana musõÂ byÂt oznacÏena

a) druhem a skupinou,

b) podskupinou, pokud splnÏ uje pozÏadavky na obsah
tuku stanoveneÂ v prÏõÂloze cÏ. 2 tabulkaÂch 1, 2, 5 a 6,

c) obsahem tuku,

d) pouzÏitou ochucujõÂcõÂ slozÏkou.

(3) TekuteÂ mleÂko nebo tekutaÂ smetana se ozna-
cÏuje pouze jako mleÂko nebo smetana.

(4) U tekuteÂho mleÂka a tekuteÂ smetany se oznacÏõÂ
zpuÊ sob tepelneÂho osÏetrÏenõÂ.

(5) Jako trvanliveÂ mleÂko nebo trvanlivaÂ smetana
se oznacÏuje pouze tekuteÂ mleÂko nebo tekutaÂ smetana,
kde bylo zvyÂsÏenõÂ trvanlivosti dosazÏeno tepelnyÂm zaÂ-
hrÏevem nad 100 oC.

(6) KysanyÂ mleÂcÏnyÂ vyÂrobek musõÂ byÂt oznacÏen

a) naÂzvem druhu nebo skupiny a podskupiny, pokud
splnÏ uje pozÏadavky uvedeneÂ v prÏõÂloze cÏ. 2 tabul-
kaÂch 1, 2, 5 a 6,

b) obsahem tuku,

c) pouzÏitou ochucujõÂcõÂ slozÏkou.

(7) MleÂcÏnyÂ vyÂrobek tepelneÏ osÏetrÏenyÂ po kysacõÂm
procesu a mleÂcÏnyÂ vyÂrobek, obohacenyÂ prÏõÂdavkem mleÂ-
karÏskeÂ kultury musõÂ byÂt oznacÏen

a) naÂzvem druhu,

b) obsahem tuku,

c) pouzÏitou ochucujõÂcõÂ slozÏkou.

(8) MleÂkaÂrenskeÂ maÂslo musõÂ byÂt oznacÏeno

a) naÂzvem skupiny, pokud splnÏ uje pozÏadavky stano-
veneÂ v prÏõÂloze cÏ. 2 tabulce 7,

b) obsahem tuku mimo skupiny maÂslo a stolnõÂ maÂslo,

c) obsahem soli u soleneÂho maÂsla.

(9) U spotrÏebitelsky baleneÂho stolnõÂho maÂsla je

datum pouzÏitelnosti 20 dnuÊ od data vyskladneÏnõÂ
z mrazõÂrenskeÂho skladu. Datum vyÂroby oznacÏuje na
spotrÏebitelskyÂ obal vyÂrobce, datum vyskladneÏnõÂ z mra-
zõÂrenskeÂho skladu na skupinoveÂ balenõÂ distributor a da-
tum pouzÏitelnosti na spotrÏebitelskyÂ obal prodejce.

(10) PomazaÂnkoveÂ maÂslo musõÂ byÂt oznacÏeno

a) naÂzvem druhu, pokud splnÏ uje pozÏadavky stano-
veneÂ v prÏõÂloze cÏ. 2 tabulce 8,

b) obsahem tuku,

c) obsahem susÏiny,

d) pouzÏitou ochucujõÂcõÂ slozÏkou.

(11) Tvaroh musõÂ byÂt oznacÏen

a) naÂzvem druhu, skupiny nebo podskupiny, pokud
splnÏ uje pozÏadavky stanoveneÂ v prÏõÂloze cÏ. 2 ta-
bulce 11,

b) obsahem tuku nebo tuku v susÏineÏ,

c) obsahem susÏiny,

d) pouzÏitou ochucujõÂcõÂ slozÏkou.

(12) NaÂzev ¹smetanovyÂ kreÂmª se pouzÏije u vyÂ-
robkuÊ z tvarohu s obsahem nejmeÂneÏ 30 % tuku v su-
sÏineÏ, obsahujõÂcõÂch cukr.

(13) SyÂr se oznacÏuje

a) naÂzvem druhu,

b) u skupiny prÏõÂrodnõÂch syÂruÊ lze daÂle oznacÏit naÂzvem
skupiny nebo podskupiny, pokud syÂr splnÏ uje po-
zÏadavky stanoveneÂ v prÏõÂloze cÏ. 2 tabulkaÂch 9, 10
a 12,

c) u skupiny tavenyÂch syÂruÊ se oznacÏuje i naÂzev sku-
piny a daÂle lze oznacÏit i naÂzvem podskupiny, po-
kud tavenyÂ syÂr splnÏ uje pozÏadavky uvedeneÂ v prÏõÂ-
loze cÏ. 2 tabulkaÂch 13 a 14,

d) obsahem tuku nebo tuku v susÏineÏ,

e) obsahem susÏiny,

f) pouzÏitou ochucujõÂcõÂ slozÏkou,

g) upozorneÏnõÂm ¹Vyrobeno z nepasterovaneÂho
mleÂkaª, pokud byl tento vyÂrobek vyroben v sou-
ladu se zvlaÂsÏtnõÂmi prÏedpisy, 1)

h) jako jednoslozÏkovyÂ vyÂrobek, pokud surovinou je
pouze mleÂko a prÏõÂsadou jedlaÂ suÊ l do 2,5 % hmot-
nostnõÂch.

(14) BõÂlkovinnyÂ mleÂcÏnyÂ vyÂrobek musõÂ byÂt ozna-
cÏen naÂzvem druhu nebo skupiny.

(15) Jako ¹cÏerstveÂª lze oznacÏit tekuteÂ mleÂko nebo
tekutou smetanu, ktereÂ byly tepelneÏ osÏetrÏeny pasteracõÂ,
maÂslo do 20 dnuÊ od data vyÂroby a nezrajõÂcõÂ syÂr, kteryÂ
nebyl po prokysaÂnõÂ tepelneÏ osÏetrÏen.
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2) VyhlaÂsÏka Ministerstva zemeÏdeÏlstvõÂ cÏ. 324/1997 Sb., o zpuÊ sobu oznacÏovaÂnõÂ potravin a tabaÂkovyÂch vyÂrobkuÊ , o prÏõÂpustneÂ
odchylce od uÂdajuÊ o mnozÏstvõÂ vyÂrobku oznacÏeneÂho symbolem ¹eª.



(16) Datem pouzÏitelnosti musõÂ byÂt oznacÏeny

a) tekuteÂ mleÂko a tekutaÂ smetana, ktereÂ byly tepelneÏ
osÏetrÏeny pasteracõÂ,

b) kysaneÂ mleÂcÏneÂ vyÂrobky,

c) mleÂcÏnyÂ vyÂrobek tepelneÏ osÏetrÏenyÂ po kysacõÂm pro-
cesu,

d) mleÂcÏnyÂ vyÂrobek obohacenyÂ prÏõÂdavkem mleÂcÏnyÂch
kultur,

e) cÏerstveÂ maÂslo,

f) stolnõÂ maÂslo,

g) tvaroh,

h) cÏerstvyÂ nezrajõÂcõÂ syÂr.

(17) MleÂko a mleÂcÏneÂ vyÂrobky se daÂle oznacÏujõÂ naÂ-
zvem hospodaÂrÏskeÂho zvõÂrÏete. U mleÂka a mleÂcÏnyÂch vyÂ-
robkuÊ z kravskeÂho mleÂka nemusõÂ byÂt druh hospodaÂrÏ-
skeÂho zvõÂrÏete uvaÂdeÏn. Pokud je mleÂko nebo mleÂcÏnyÂ
vyÂrobek vyroben z võÂce druhuÊ mleÂka hospodaÂrÏskyÂch
zvõÂrÏat, oznacÏõÂ se mleÂko naÂzvem hospodaÂrÏskeÂho zvõÂrÏete,
od ktereÂho pochaÂzõÂ võÂce nezÏ 50 % mleÂka. OstatnõÂ
druhy mleÂka ve vyÂrobku se oznacÏõÂ u naÂzvu ¹s prÏõÂdav-
kemª tohoto mleÂka, pokud jejich podõÂl ve vyÂrobku cÏinõÂ
võÂce nezÏ 10 %.

(18) NaÂzev ¹syrovaÂtkovyÂ naÂpojª lze pouzÏõÂt u te-
kutyÂch mleÂcÏnyÂch vyÂrobkuÊ obsahujõÂcõÂch võÂce nezÏ 50 %
hmotnostnõÂch syrovaÂtky.

(19) NaÂzvem ¹mleÂcÏnyÂª lze oznacÏit vyÂrobek,
v neÏmzÏ mleÂko nebo mleÂcÏneÂ vyÂrobky tvorÏõÂ nejmeÂneÏ
50 % hmotnostnõÂch tohoto vyÂrobku.

(20) Pro võÂceslozÏkoveÂ vyÂrobky ze syÂruÊ lze pouzÏõÂt
naÂzvy ¹syÂrovyÂ dort, syÂrovyÂ dezert, syÂrovaÂ rolaÂda, sa-
laÂmovyÂ tavenyÂ syÂrª.

(21) PrÏõÂpustneÂ zaÂporneÂ hmotnostnõÂ a objemoveÂ
odchylky balenõÂ mleÂka a mleÂcÏnyÂch vyÂrobkuÊ jsou uve-
deny v prÏõÂloze cÏ. 3.

§ 4

PozÏadavky na jakost

FyzikaÂlnõÂ, chemickeÂ a mikrobiologickeÂ pozÏadavky
na jednotliveÂ skupiny mleÂcÏnyÂch vyÂrobkuÊ a druhy mi-
kroorganizmuÊ mleÂcÏneÂho kysaÂnõÂ pro vyÂrobu kysanyÂch
mleÂcÏnyÂch vyÂrobkuÊ jsou uvedeny v prÏõÂloze cÏ. 2.

§ 5

UvaÂdeÏnõÂ do obeÏhu

(1) MleÂko, smetana a ostatnõÂ mleÂcÏneÂ vyÂrobky
trvanliveÂ, zahusÏteÏneÂ mleÂko, susÏeneÂ mleÂko, bõÂlkovinneÂ
mleÂcÏneÂ vyÂrobky se skladujõÂ, prÏepravujõÂ a uvaÂdeÏjõÂ do
obeÏhu prÏi teploteÏ do 24 oC.

(2) VsÏechny ostatnõÂ mleÂcÏneÂ vyÂrobky se skladujõÂ,
prÏepravujõÂ a uvaÂdeÏjõÂ do obeÏhu prÏi teploteÏ od 4 oC do
8 oC.

(3) SusÏeneÂ mleÂcÏneÂ vyÂrobky se skladujõÂ prÏi rela-
tivnõÂ vlhkosti vzduchu do 70 %.

ODDIÂL 2

ZMRZLINY A MRAZÏ ENEÂ KREÂ MY

§ 6

Pro uÂcÏely teÂto vyhlaÂsÏky se rozumõÂ

a) zmrzlinou vyÂrobek zõÂskanyÂ zmrazenõÂm smeÏsi prÏi-
praveneÂ zejmeÂna ze smetany, mleÂka, mleÂcÏneÂho
nebo rostlinneÂho tuku, vody, cukru, vajec, ovoce,
prÏõÂdatnyÂch laÂtek a laÂtek urcÏenyÂch k ochucenõÂ a aro-
matizaci (daÂle jen ¹zaÂkladnõÂ smeÏsª),

b) mrazÏenyÂm kreÂmem vyÂrobek zõÂskanyÂ zmrazenõÂm
a nasÏlehaÂnõÂm pasterovaneÂ a homogenizovaneÂ zaÂ-
kladnõÂ smeÏsi pod tlakem,

c) hlubokozmrazÏenou zmrzlinou zmrzlina vyrobenaÂ
ze zaÂkladnõÂ smeÏsi, kteraÂ byla prÏipravena teplou
cestou a po naplneÏnõÂ do obaluÊ ihned zmrazena
na teplotu - 18 oC a nizÏsÏõÂ.

§ 7

CÏ leneÏnõÂ na druhy, skupiny a podskupiny

CÏ leneÏnõÂ na druhy, skupiny a podskupiny je uve-
deno v prÏõÂloze cÏ. 4.

§ 8

OznacÏovaÂnõÂ

(1) KromeÏ uÂdajuÊ uvedenyÂch v zaÂkoneÏ a ve zvlaÂsÏt-
nõÂm prÏedpise2) jsou dalsÏõÂ pozÏadavky na oznacÏenõÂ
obsazÏeny v odstavcõÂch 2 azÏ 8.

(2) Zmrzliny a mrazÏeneÂ kreÂmy se oznacÏujõÂ naÂ-
zvem druhu a skupiny. U zmrzlin a mrazÏenyÂch kreÂmuÊ
vodovyÂch nemusõÂ byÂt naÂzev skupiny uveden.

(3) V naÂzvu zmrzliny a mrazÏeneÂho kreÂmu se
uvede i pouzÏitaÂ chutõÂcõÂ slozÏka.

(4) U zmrzliny a mrazÏeneÂho kreÂmu, ktereÂ byly
ochuceny pouze laÂtkou urcÏenou k aromatizaci, je
nutno uveÂst v naÂzvu potraviny tuto slozÏku slovy ¹s prÏõÂ-
chutõÂª, s vyÂjimkou vanilkoveÂho ochucenõÂ.

(5) Zmrzlinu a mrazÏenyÂ kreÂm lze oznacÏit naÂzvem

a) cÏokolaÂdovyÂ, obsahujõÂ-li nejmeÂneÏ 3,0 % hmotnost-
nõÂch kakaa,

b) kakaovyÂ, obsahujõÂ-li nejmeÂneÏ 1,5 % hmotnostnõÂch
kakaa,

c) podle pouzÏityÂch suchyÂch skorÏaÂpkovyÂch ploduÊ ,
obsahujõÂ-li nejmeÂneÏ 1,0 % hmotnostnõÂch teÏchto
ploduÊ nebo jejich past,

d) podle pouzÏiteÂho druhu ovoce, obsahujõÂ-li nejmeÂneÏ
5,0 % hmotnostnõÂch ovoce nebo ovocneÂ slozÏky,
u citrusovyÂch ploduÊ nejmeÂneÏ 3,0 % hmotnostnõÂch.

(6) U vyÂrobku s alkoholickou slozÏkou musõÂ byÂt
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tato slozÏka v naÂzvu vyÂrobku uvedena, prÏicÏemzÏ obsah
alkoholu nesmõÂ byÂt vysÏsÏõÂ nezÏ 3,0 % hmotnostnõÂch.

(7) VyÂrobek obsahujõÂcõÂ rostlinnyÂ tuk musõÂ byÂt
takto oznacÏen.

(8) PrÏõÂpustneÂ zaÂporneÂ hmotnostnõÂ a objemoveÂ od-
chylky balenõÂ pro jednotliveÂ vyÂrobky jsou uvedeny
v prÏõÂloze cÏ. 6.

§ 9

PozÏadavky na jakost

(1) FyzikaÂlnõÂ a chemickeÂ pozÏadavky na jakost zaÂ-
kladnõÂ smeÏsi jsou uvedeny v prÏõÂloze cÏ. 5.

(2) Konzistence vyÂrobkuÊ musõÂ byÂt jemnaÂ, hladkaÂ,
kreÂmovitaÂ, bez hrudek, veÏtsÏõÂch krystaluÊ a velkyÂch
vzduchovyÂch bublin, prÏicÏemzÏ mohou obsahovat vidi-
telneÂ cÏaÂstice prÏidanyÂch chutõÂcõÂch slozÏek v nerozmeÏl-
neÏneÂ formeÏ.

(3) PodõÂl prÏidanyÂch chutõÂcõÂch slozÏek v prÏõÂrodnõÂ
formeÏ musõÂ byÂt tak vysokyÂ, aby zajistil charakteristic-
kou a zrÏetelneÏ rozeznatelnou chut' vyÂrobku.

§ 10

UvaÂdeÏnõÂ do obeÏhu

(1) Zmrzliny v naÂdobaÂch k prÏõÂmeÂmu prodeji se
skladujõÂ a prÏepravujõÂ o teploteÏ - 8 oC azÏ - 14 oC, hlu-
bokozmrazÏeneÂ zmrzliny a mrazÏeneÂ kreÂmy uvaÂdeÏneÂ do
obeÏhu ve spotrÏebitelskeÂm balenõÂ se skladujõÂ a prÏepra-
vujõÂ prÏi teploteÏ - 18 oC a nizÏsÏõÂ.

(2) MrazÏeneÂ kreÂmy a hlubokozmrazÏeneÂ zmrzliny
ve spotrÏebitelskeÂm balenõÂ se uchovaÂvajõÂ prÏi prodeji o te-
ploteÏ - 18 oC a nizÏsÏõÂ.

(3) Zmrzliny uvaÂdeÏneÂ do obeÏhu jako nebaleneÂ se
uchovaÂvajõÂ prÏi prodeji o teploteÏ - 8 oC a nizÏsÏõÂ po dobu
nejdeÂle 24 hodin po zmrazenõÂ, pokud byly vyrobeny
studenou cestou, nebo po dobu nejdeÂle 48 hodin po
zmrazenõÂ, pokud byly vyrobeny teplou cestou.

(4) PrÏi staÂnkoveÂm prodeji je mozÏno kraÂtkodobeÏ
uchovaÂvat baleneÂ vyÂrobky s pouzÏitõÂm pevneÂho oxidu
uhlicÏiteÂho (suchyÂ led) nebo v mrazicõÂch boxech s eute-
tickyÂm chlazenõÂm nebo eutetickyÂmi vlozÏkami za do-
drzÏenõÂ podmõÂnek urcÏenyÂch vyÂrobcem boxuÊ .

(5) OpakovaneÂ zmrazovaÂnõÂ samovolneÏ roztaÂtyÂch
vyÂrobkuÊ a jejich uvaÂdeÏnõÂ do obeÏhu nenõÂ povoleno.

ODDIÂL 3

JEDLEÂ TUKY A OLEJE

§ 11

Pro uÂcÏely teÂto vyhlaÂsÏky se rozumõÂ

a) jedlyÂm tukem a olejem smeÏs smõÂsÏenyÂch triacyl-
glyceroluÊ , ktereÂ se v zaÂvislosti na pomeÏrneÂm za-

stoupenõÂ mastnyÂch kyselin v triacylglycerolu vy-
skytujõÂ za normaÂlnõÂch podmõÂnek v tekuteÂm nebo
tuheÂm stavu,

b) rostlinnyÂm tukem a olejem jedlyÂ tuk a olej zõÂs-
kanyÂ ze semen, ploduÊ nebo jader ploduÊ olejnatyÂch
rostlin,

c) zÏ ivocÏisÏnyÂm tukem a olejem jedlyÂ tuk a olej zõÂs-
kanyÂ z tukovyÂch tkaÂnõÂ jatecÏnyÂch zvõÂrÏat, morÏskyÂch
zÏivocÏichuÊ a dalsÏõÂch zÏivocÏisÏnyÂch produktuÊ ,

d) ztuzÏenyÂm tukem jedlyÂ tuk, kteryÂ byl zõÂskaÂn ztu-
zÏovaÂnõÂm rostlinnyÂch, zÏivocÏisÏnyÂch tukuÊ a olejuÊ
nebo jejich smeÏsõÂ,

e) prÏeesterifikovanyÂm tukem jedlyÂ tuk, kteryÂ byl zõÂs-
kaÂn prÏeesterifikacõÂ rostlinnyÂch, zÏ ivocÏisÏnyÂch tukuÊ
a olejuÊ nebo jejich smeÏsõÂ, vcÏetneÏ ztuzÏenyÂch tukuÊ ,

f) pokrmovyÂm tukem jedlyÂ tuk, kteryÂ prosÏel proce-
sem ztuzÏovaÂnõÂ nebo/a prÏeesterifikace, nebo smeÏsi
ztuzÏenyÂch tukuÊ a jedlyÂch tukuÊ a olejuÊ nebo smeÏsi
jedlyÂch rostlinnyÂch a zÏivocÏisÏnyÂch olejuÊ ,

g) emulgovanyÂm tukem jedlyÂ tuk a olej nebo smeÏs
ztuzÏenyÂch nebo/a prÏeesterifikovanyÂch olejuÊ a tukuÊ
s jedlyÂmi tuky a oleji ve formeÏ emulze vody a tuku;
smeÏsnyÂm emulgovanyÂm tukem emulgovanyÂ tuk
s podõÂlem mleÂcÏneÂho tuku z celkoveÂho obsahu
tuku 15 % azÏ 80 % hmotnostnõÂch.

§ 12

CÏ leneÏnõÂ na druhy, skupiny a podskupiny

CÏ leneÏnõÂ na druhy, skupiny a podskupiny je uve-
deno v prÏõÂloze cÏ. 7.

§ 13

OznacÏovaÂnõÂ

(1) KromeÏ uÂdajuÊ uvedenyÂch v zaÂkoneÏ a ve zvlaÂsÏt-
nõÂm prÏedpise2) jsou dalsÏõÂ pozÏadavky na oznacÏenõÂ ob-
sazÏeny v odstavcõÂch 2 azÏ 11.

(2) JedlyÂ tuk a jedlyÂ olej se oznacÏõÂ naÂzvem druhu,
skupiny nebo podskupiny.

(3) U jednodruhoveÂho tuku a oleje se daÂle uvede
i naÂzev rostliny nebo zvõÂrÏete, z nichzÏ byly vyrobeny.

(4) U emulgovaneÂho tuku se pouzÏije oznacÏenõÂ vy-
jadrÏujõÂcõÂ obsah tuku ve vyÂrobku, pokud splnÏ uje hod-
noty obsahu tuku uvedeneÂ v prÏõÂloze cÏ. 8 tabulkaÂch 3 a 4.

(5) U emulgovaneÂho tuku se vyznacÏõÂ celkovyÂ ob-
sah tuku.

(6) U smeÏsneÂho emulgovaneÂho tuku se vyznacÏõÂ
i podõÂl mleÂcÏneÂho tuku v tukoveÂ slozÏce.

(7) UpozorneÏnõÂm ¹neobsahuje cholesterolª lze
oznacÏit rostlinnyÂ tuk a olej, pokud obsah cholesterolu
neprÏesahuje 5 mg ve 100 g vyÂrobku.

(8) OznacÏenõÂ ¹lisovanyÂ za studenaª lze pouzÏõÂt
pro oleje, ktereÂ byly zõÂskaÂny lisovaÂnõÂm za studena.
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(9) OznacÏenõÂ ¹domaÂcõÂª lze pouzÏõÂt pro veprÏoveÂ
saÂdlo vyÂbeÏroveÂ, ktereÂ bylo vyrobeno suchou cestou
a splnÏ uje hodnoty uvedeneÂ v prÏõÂloze cÏ. 8 tabulce 5.

(10) OznacÏenõÂ ¹vyÂbeÏroveÂª lze pouzÏõÂt pro veprÏoveÂ
saÂdlo sÏkvarÏeneÂ, ktereÂ bylo vyrobeno pouze ze syro-
veÂho saÂdla hrÏbetnõÂho a plstnõÂho, a hoveÏzõÂ luÊ j tavenyÂ,
kteryÂ byl vyroben pouze ze syroveÂho hoveÏzõÂho loje
ledvinoveÂho, osrdecÏnõÂkoveÂho, obzÏaludkoveÂho a strÏev-
nõÂho.

(11) PrÏõÂpustneÂ zaÂporneÂ hmotnostnõÂ a objemoveÂ
odchylky balenõÂ pro jednotliveÂ vyÂrobky jsou uvedeny
v prÏõÂloze cÏ. 9.

§ 14

PozÏadavky na jakost

FyzikaÂlnõÂ a chemickeÂ pozÏadavky na jakost jsou
uvedeny v prÏõÂloze cÏ. 8.

§ 15

UvaÂdeÏnõÂ do obeÏhu

(1) JedleÂ tuky a oleje se skladujõÂ a prÏepravujõÂ tak,
aby byly chraÂneÏny prÏed prÏõÂmyÂm slunecÏnõÂm sveÏtlem.

(2) Teplota prÏi skladovaÂnõÂ nesmõÂ prÏesaÂhnout

a) u rostlinnyÂch tukuÊ a olejuÊ 20 oC,

b) u zÏivocÏisÏnyÂch tukuÊ a emulgovanyÂch tukuÊ 15 oC,

c) u ztuzÏenyÂch a pokrmovyÂch tukuÊ 20 oC.

§ 16

PrÏechodnaÂ ustanovenõÂ

(1) Do 1. ledna 2000 je mozÏno prÏepravovat zmra-
zeneÂ potraviny v dopravnõÂch prostrÏedcõÂch, ktereÂ nejsou
vybaveny zarÏõÂzenõÂm pro registraci teploty.

(2) OznacÏenõÂ mleÂka a mleÂcÏnyÂch vyÂrobkuÊ , zmrzlin
a mrazÏenyÂch kreÂmuÊ a jedlyÂch tukuÊ a olejuÊ v obdobõÂ od
1. ledna 1998 do 31. brÏezna 1998 se posuzuje jen v roz-
sahu § 6 zaÂkona.

§ 17

UÂ cÏinnost

Tato vyhlaÂsÏka nabyÂvaÂ uÂcÏinnosti dnem vyhlaÂsÏenõÂ,
s vyÂjimkou § 3, 8 a 13, ktereÂ nabyÂvajõÂ uÂcÏinnosti dnem
1. dubna 1998.
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Ministr:

Ing. Lux v. r.
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CÏ leneÏ nõÂ na druhy, skupiny a podskupiny

Druh mleÂcÏneÂho

vyÂrobku

MleÂko

Smetana

KysanyÂ mleÂcÏnyÂ

vyÂrobek

MleÂcÏnyÂ vyÂrobek

tepelneÏ osÏetrÏenyÂ

po kysacõÂm

procesu

MleÂcÏnyÂ vyÂrobek

obohacenyÂ

prÏõÂdavkem

mleÂkarÏskeÂ kultury

Skupina

tekuteÂ

zahusÏteÏ neÂ

susÏeneÂ

tekutaÂ

zahusÏteÏ naÂ

susÏenaÂ

jogurt

jogurtoveÂ mleÂko

acidofilnõÂ mleÂko

kefõÂr

kefõÂroveÂ mleÂko

kysaneÂ mleÂko nebo

smetanovyÂ zaÂkys

kysanaÂ nebo zakysanaÂ

smetana

kysaneÂ podmaÂslõÂ

kysanyÂ mleÂcÏnyÂ vyÂrobek

s bifido kulturou

Podskupina

odtucÏneÏ neÂ

nõÂzkotucÏneÂ

cÏaÂstecÏneÏ odtucÏneÏ neÂ, vcÏetneÏ

polotucÏneÂho

plnotucÏneÂ, vcÏetneÏ selskeÂho

ke sÏlehaÂnõÂ

vysokotucÏnaÂ

nõÂzkotucÏnyÂ nebo odtucÏneÏ nyÂ

se snõÂzÏenyÂm obsahem tuku

smetanovyÂ
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MaÂslo mleÂkaÂrenskeÂ

PomazaÂnkoveÂ

maÂslo

Tvaroh

SyÂr

BõÂlkovinnyÂ mleÂcÏnyÂ

vyÂrobek

MaÂslo

MaÂslo

se smetanovyÂm zaÂkysem

MaÂslo

se snõÂzÏenyÂm obsahem tuku

MaÂslo

s blõÂzkyÂm obsahem tuku

MaÂslo stolnõÂ

meÏkkyÂ nebo odtucÏneÏ nyÂ

nõÂzkotucÏnyÂ nebo jemnyÂ

polotucÏnyÂ

tucÏnyÂ

tvrdyÂ nebo

na strouhaÂnõÂ nebo

ke strouhaÂnõÂ

prÏõÂrodnõÂ

tavenyÂ

syrovaÂtkovyÂ

kasein potravinaÂrÏskyÂ

kaseinaÂt potravinaÂrÏskyÂ

koprecipitaÂt mleÂcÏnyÂch

bõÂlkovin

termizovanyÂ

nezrajõÂcõÂ

termizovanyÂ

zrajõÂcõÂ

zrajõÂcõÂ pod mazem

zrajõÂcõÂ v celeÂ hmoteÏ

s plõÂsnõÂ na povrchu

s plõÂsnõÂ uvnitrÏ hmoty

dvouplõÂsnÏ ovyÂ

v solneÂm naÂlevu, bõÂlyÂ

extratvrdyÂ (ke strouhaÂnõÂ)

tvrdyÂ

polotvrdyÂ

meÏkkyÂ

nõÂzkotucÏnyÂ

vysokotucÏnyÂ



PrÏõÂloha cÏ. 2 k vyhlaÂsÏce cÏ. 328/1997 Sb.
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FyzikaÂlnõÂ. chemickeÂ a mikrobiologickeÂ pozÏadavky na skupiny mleÂcÏnyÂch
vyÂrobkuÊ a na druhuÊ mikroorganismuÊ mleÂcÏneÂho kysaÂnõÂ

Tabulka 1 - MleÂko tekuteÂ

Druh vyÂrobku

MleÂko plnotucÏneÂ se

standardizacõÂ nebo

selskeÂ mleÂko bez standardizace

MleÂko cÏaÂstecÏneÏ odtucÏneÏ neÂ

z toho: polotucÏneÂ

MleÂko nõÂzkotucÏneÂ

MleÂko odtucÏneÏ neÂ

Obsah mleÂcÏneÂho tuku

v % hmotn./objem

nejmeÂneÏ 3,3

meÂneÏ nezÏ 3,3

1,5 - 2,0

meÂneÏ nezÏ 1,2

meÂneÏ nezÏ 0,3

Obsah susÏiny tukuprosteÂ

v % hmotn.

nejmeÂneÏ 8,5

Tabulka 2 - Smetany tekuteÂ

Druh vyÂrobku

Smetana

Smetana ke sÏlehaÂnõÂ

Smetana vysokotucÏnaÂ

Obsah mleÂcÏneÂho tuku v % hmotn.

nejmeÂneÏ 10,0

nejmeÂneÏ 30,0

nejmeÂneÏ 35,0

KysanyÂ mleÂcÏnyÂ vyÂrobek *)
Tabulka 3

Druh vyÂrobku

KysaneÂ smetany

KysanaÂ mleÂka vcÏ. jogurtoveÂho

KysanaÂ mleÂka odtucÏneÏ naÂ

PodmaÂslõÂ

Jogurt bõÂlyÂ smetanovyÂ

Jogurt bõÂlyÂ

Jogurt bõÂlyÂ se snõÂzÏenyÂm

obsahem tuku

Jogurt bõÂlyÂ nõÂzkotucÏnyÂ nebo

odtucÏneÏnyÂ

Obsah mleÂcÏneÂho tuku

v % hmotn.

nejmeÂneÏ 10,0

nejmeÂneÏ 0,5

meÂneÏ nezÏ 0,5

meÂneÏ nezÏ 1,5

nejmeÂneÏ 10,0

nejmeÂneÏ 3,0

meÂneÏ nezÏ 3,0

meÂneÏ nezÏ 0,5

Obsah susÏiny tukuprosteÂ

v % hmotn.

nejmeÂneÏ 8,0

nejmeÂneÏ 7,0

nejmeÂneÏ 8,2

PoznaÂmka:*) OchuceneÂ kysaneÂ vyÂrobky jsou vyraÂbeÏny a oznacÏovaÂny podle vyÂsÏe

uvedenyÂch mleÂcÏnyÂch vyÂrobkuÊ s tõÂm, zÏe prÏõÂdavek ochucujõÂcõÂ slozÏky smõÂ byÂt nejvyÂsÏe

30 % hmotnostnõÂch.
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Tabulka 4 - Druhy zÏivyÂch mikroorganizmuÊ v kysanyÂch mleÂcÏnyÂch vyÂrobcõÂch

NaÂzev kysaneÂho

vyÂrobku

AcidofilnõÂ mleÂko

Jogurty *)

KysaneÂ mleÂko,

vcÏ. smetanoveÂho

zaÂkysu, podmaÂslõÂ

a kysaneÂ smetany

KefõÂr

KefõÂroveÂ mleÂko

KysanyÂ mleÂcÏnyÂ

vyÂrobek

s bifido-kolturou

PouzÏitaÂ kultura

Lactobacillus acidophilus a dalsÏõÂ

mezofilnõÂ, prÏõÂp. termofilnõÂ kultury bakteriõÂ

mleÂcÏneÂho kvasÏenõÂ

protosymbiotickaÂ smeÏ s Streptococcus

salivarius subsp. thermophilus a

Lactobacillus delbrueckii subsp. bulgaricus

monokultury nebo smeÏ sneÂ kultury bakteriõÂ

mleÂcÏneÂho kvasÏenõÂ

zaÂkys prÏipravenyÂ z kefõÂrovyÂch zrn, jehozÏ

mikroflora se sklaÂdaÂ z kvasinek zkvasÏujõÂcõÂch

laktoÂzu Kluyveromyces marxianus i

nezkvasÏujõÂcõÂch laktoÂzu Sacharomyces

unisporus, Sacharomyces cerevisiae,

Sacharomyces exignus a daÂle Leuconostoc,

Lactococcus a Aerobacter, rostoucõÂ

ve vzaÂjemneÂm spolecÏenstvõÂ

zaÂkys sklaÂdajõÂcõÂ se z kvasinkovyÂch kultur

rodu Kluyveromyces, Torulopsis nebo

Candida valida a mezofilnõÂch a termofilnõÂch

kultur bakteriõÂ mleÂcÏneÂho kvasÏenõÂ v symbioÂze

Bifidobacterium sp. v kombinaci

s mezofilnõÂmi a termofilnõÂmi bakteriemi

mleÂcÏneÂho kvasÏenõÂ

MleÂcÏnaÂ

mikrofloÂ ra

vyÂrobku v 1 g

106

Lactobacilus

acidophilus

107

106

bakterie

mleÂcÏneÂho

kvasÏenõÂ 106 a

kvasinky 104

bakterie

mleÂcÏneÂho

kvasÏenõÂ 106 a

kvasinky 102

106

bifidobakterie

PoznaÂmka:*) U jogurtovyÂch vyÂrobkuÊ mohou byÂt kromeÏ zaÂkladnõÂ jogurtoveÂ kultury

prÏidaÂvaÂny kmeny, produkujõÂcõÂ kyselinu mleÂcÏnou a pomaÂhajõÂcõÂ

dotvaÂrÏet specifickou chut'ovou nebo texturovou charakteristiku

vyÂrobku. MusõÂ vsÏak byÂt zachovaÂn optimaÂlnõÂ pomeÏ r obou zaÂkladnõÂch

kmenuÊ jogurtoveÂ kultury.
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Tabulka 5 - ZahusÏteÏ nyÂ mleÂcÏnyÂ vyÂrobek

Druh

vyÂrobku

ZahusÏteÏ naÂ

smetana

ZahusÏteÏ neÂ

mleÂko

ZahusÏteÏ neÂ

mleÂko

cÏaÂstecÏneÏ

odtucÏneÏ neÂ

z toho

polotucÏneÂ

ZahusÏteÏ neÂ

mleÂko

odtucÏneÏ neÂ

MleÂcÏnyÂ

tuk

%hmotn.

nejmeÂneÏ

15,0

nejmeÂneÏ

7,5

nejmeÂneÏ

1,0

4,0-4,5

nejvyÂsÏe

1,0

MleÂcÏnaÂ

susÏina

%hmotn.

nejmeÂneÏ

25,0

nejmeÂneÏ

20,0

MleÂcÏnaÂ

susÏina

tukuprostaÂ

%hmotn.

nejmeÂneÏ

11,5

nejmeÂneÏ

17,5

MleÂcÏnyÂ

tuk

%hmotn.

nejmeÂneÏ

16,0

nejmeÂneÏ

8,0

nejmeÂneÏ

1,0

4,0 - 4,5

nejvyÂsÏe

1,0

MleÂcÏnaÂ

susÏina

tukuprostaÂ

%hmotn.

nejmeÂneÏ

28,0

nejmeÂneÏ

24,0

MleÂcÏnaÂ

susÏina

%hmotn.

nejmeÂneÏ

14,0

nejmeÂneÏ

20,0

PoznaÂmka: *) PrÏõÂdavek sacharoÂzy u slazeneÂho zahusÏteÏ neÂho mleÂka musõÂ odpovõÂdat

cukerneÂmu pomeÏ ru 60.5 % azÏ 64,5.

% sacharoÂzy . 100

cukernyÂ pomeÏ r = ÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐÐ

% sacharoÂzy + % vody

Tabulka 6 - SusÏenaÂ mleÂka a susÏenaÂ smetana

NeslazeneÂ SlazeneÂ*)

Druh

SusÏenaÂ smetana

SusÏeneÂ mleÂko plnotucÏneÂ

SusÏeneÂ mleÂko cÏaÂstecÏneÏ odtucÏneÏ neÂ

z toho polotucÏneÂ

SusÏeneÂ mleÂko nõÂzkotucÏneÂ

SusÏeneÂ mleÂko odtucÏneÏ neÂ

Obsah mleÂcÏneÂho tuku v % hmotn.

nejmeÂneÏ 50

nejmeÂneÏ 26,0

meÂneÏ nezÏ 26,0

12,0 - 14,0

nejvyÂsÏe 8,0

nejvyÂsÏe 1,5
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Tabulka 7 - MaÂslo mleÂkaÂrenskeÂ

Druh vyÂrobku

CÏ erstveÂ maÂslo, maÂslo a stolnõÂ maÂslo

MaÂslo se smetanovyÂm zaÂkysem

MaÂslo se snõÂzÏenyÂm obsahem tuku

MaÂslo s nõÂzkyÂm obsahem tuku

Obsah tuku

v % hmotn.

nejmeÂneÏ 80,0

nejmeÂneÏ 75,0

nejvyÂsÏe 61,0

nejvyÂsÏe 41,0

Obsah netukuÊ

v %

nejvyÂsÏe 2,0

Tabulka 8 - PomazaÂnkoveÂ maÂslo

Druh vyÂrobku

PomazaÂnkoveÂ maÂslo

Obsah tuku v % hmotn.

nejmeÂneÏ 31.0

SusÏina v % hmotn.

nejmeÂneÏ 42.0

SyÂr a tvaroh

Tabulka 9 - Klasifikace prÏõÂrodnõÂch syÂruÊ podle konzistence ve vztahu k obsahu
vody v tukuprosteÂ hmoteÏ syÂra g vody.100

% VVTPH = ÐÐÐÐÐÐ±
100 - g tuku

SyÂr

Extra tvrdyÂ

TvrdyÂ

PolotvrdyÂ

MeÏ kkyÂ

% VVTPH*)

nejvyÂsÏe 51,0

49,0 - 56,0

54,0 - 63,0

nejmeÂneÏ 63,0

PoznaÂmka: *) U prÏõÂrodnõÂch syÂruÊ s rozmezõÂm prÏesahujõÂcõÂ rozsah jedneÂ charakteristiky

se respektuje zarÏazenõÂ podle tradicÏneÏ vyraÂbeÏnyÂch standardnõÂch syÂruÊ .

Tabulka 10 - Klasifikace prÏõÂrodnõÂch syÂruÊ podle obsahu tuku v susÏineÏ
(v procentech) *)

SyÂr

VysokotucÏnyÂ

PlnotucÏnyÂ

PolotucÏnyÂ

NõÂzkotucÏnyÂ

OdtucÏneÏ nyÂ

Tuk v susÏineÏ v %

nejmeÂneÏ 60,0

nejmeÂneÏ 45,0

nejmeÂneÂ 25,0

nejmeÂneÏ 10,0

meÂneÏ nezÏ 10,0

PoznaÂmka:*) OznacÏenõÂ syÂra podle obsahu tuku v susÏineÏ musõÂ dodrzÏet vyÂsÏe

uvedenou charakteristiku g tuku . 100
% t.v.s. = ÐÐÐÐÐÐ±

100 - g vody
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Tabulka 11 - Klasifikace tvarohu podle konzistence a obsahu tuku v susÏineÏ

Tvaroh

TucÏnyÂ

PolotucÏnyÂ

NõÂzkotucÏnyÂ nebo jemnyÂ

OdtucÏneÏ nyÂ nebo meÏkkyÂ nebo tvrdyÂ

Tuk v susÏineÏ v %

nejmeÂneÏ 38,0

15,0 - 25,0

meÂneÏ nezÏ 15,0

meÂneÏ nezÏ 5,0

Tabulka 12 - Klasifikace prÏõÂrodnõÂho syÂra podle zraÂnõÂ

SyÂr nezrajõÂcõÂ

SyÂr zrajõÂcõÂ

z toho

PlõÂsnÏ ovyÂ syÂr

cÏerstvyÂ
termizovanyÂ

na povrchu

s mazem na povrchu

v celeÂ hmoteÏ

s tvorbou charakteristickeÂ plõÂsneÏ na povrchu

s tvorbou charakteristickeÂ plõÂsneÏ uvnitrÏ hmoty

dvouplõÂsnÏ ovyÂ

U syÂra, kteryÂ prÏesahuje rozmezõÂ jedneÂ charakteristiky se respektuje zarÏazenõÂ

podle tradicÏneÏ vyraÂbeÏ nyÂch standardnõÂch syÂruÊ . Ve vyÂrobkovyÂch normaÂch mohou byÂt

uvedeny specificÏteÏ jsÏõÂ pozÏadavky.

Tabulka 13 - TaveneÂ syÂry - informativnõÂ uÂdaje

TavenyÂ syÂr

vysokotucÏnyÂ

nõÂzkotucÏnyÂ

Tuk v susÏineÏ v %

70,0

60,0 a 65,0

55,0

50,0

45,0

40,0

35,0

30,0

25,0

20,0

SusÏina v %

45,0

44,0

44,0

43,0

41,0

39,0

36,0

33,0

31,0

29,0

PoznaÂmka: Podle konzistence se taveneÂ syÂry deÏ lõÂ na polotuheÂ azÏ tuheÂ a

roztõÂratelneÂ . Obsah susÏiny (v % ) musõÂ byÂt ve vztahu k obsahu tuku

v susÏineÏ (v %) v urcÏiteÂm pomeÏ ru, kteryÂ zajisÏt'uje spolu s dalsÏõÂmi

technologickyÂmi faktory tuhost nebo roztõÂratelnost vyÂrobku.

Toto ustanovenõÂ platõÂ obdobneÏ i pro taveneÂ syÂroveÂ vyÂrobky.
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Tabulka 14 - ObecnyÂ prÏehled slozÏek jinyÂch nezÏ syÂry pro vyÂrobu tavenyÂch syÂruÊ
a tavenyÂch syÂrovyÂch vyÂrobkuÊ :

SlozÏka jinaÂ nezÏ syÂr TavenyÂ syÂr a tavenyÂ roztõÂratelnyÂ syÂr TavenyÂ syÂrovyÂ

vyÂrobek

MaÂslo,

maÂselnyÂ olej,

smetana

OstatnõÂ

mleÂcÏneÂ

slozÏky

JedlaÂ suÊ l

BakteriaÂ lnõÂ kultury

Enzymy*

Cukry

(sacharidy

se sladõÂcõÂm uÂcÏinkem)

druhoveÏ

pojmenovanyÂ

pouze

pro standardizaci

obsahu tuku

ne

ano

ano

ano

ne

druhoveÏ

nepojmenovanyÂ

ano

ano

do vyÂsÏe

max. obsahu

5% laktoÂzy

ve finaÂlnõÂm

taveneÂm syÂru

ano

ano

ano

ne

ano

ano

za prÏedpokladu,

zÏe 51 % susÏiny

pochaÂzõÂ

ze syÂra

ano

ano

ano

ano

KorÏenõÂ a sezoÂnnõÂ
zelenina

podle druhu vyÂrobku v mnozÏstvõÂ, ktereÂ postacÏuje dodat
finaÂlnõÂmu vyÂrobku charakteristickou chut'

OstatnõÂ

zdravotneÏ

nezaÂvadneÂ

potraviny

ano
v mnozÏstvõÂ neprÏekracÏujõÂcõÂm jednu

sÏestinu celkoveÂho obsahu susÏiny

finaÂlnõÂho vyÂrobku a za prÏedpokladu,

zÏe majõÂ dodaÂvat pouze

charakteristickou chut'

a zÏe se nejednaÂ o cukry

ano

PoznaÂmka: *) zdravotneÏ nezaÂvadneÂ se specifickyÂmi uÂcÏinky



PrÏõÂloha cÏ. 3 k vyhlaÂsÏce cÏ. 328/1997 Sb.

PrÏ õÂpustneÂ zaÂporneÂ hmotnostnõÂ a objemoveÂ odchylky balenõÂ
mleÂka a mleÂcÏnyÂch vyÂrobkuÊ
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VyÂrobek

MleÂko tekuteÂ,

smetana tekutaÂ,

kysanyÂ mleÂcÏnyÂ

vyÂrobek

ZahusÏteÏnyÂ

mleÂcÏnyÂ

vyÂrobek

SusÏenyÂ mleÂcÏnyÂ

vyÂrobek

SyÂr a

tvaroh

PorcovanyÂ a

plaÂtkovyÂ syÂr

MaÂslo

mleÂkaÂrenskeÂ

a

pomazaÂnkoveÂ

Hmotnost nebo objem

balenõÂ

do 250 ml nebo g

do 500 ml nebo g

do 1000 ml nebo g

nad 1000 ml nebo g

do 1000 g

nad 1 000 g

do 250 g

do 1000 g

nad 1000 g

do 125 g

do 250 g

do 500 g

nad 500 g

do 250 g

do 20 g

do 250 g

nad 250

PrÏõÂpustnaÂ zaÂpornaÂ hmotnostnõÂ nebo

objemovaÂ odchylka

- 5,0 % u jednotliveÂho balenõÂ

- 3,0 % u jednotliveÂho balenõÂ

- 2,0 % u jednotliveÂho balenõÂ

- 1,5 % u jednotliveÂho balenõÂ

- 3,0 % u jednotliveÂho balenõÂ

- l,0 % u 20 ks balenõÂ

- 2,0 % u jednotliveÂho balenõÂ

- 0,5 % u 20 ks balenõÂ

- 3,0 % u jednotliveÂho balenõÂ

- 1,0 % u 20 ks balenõÂ

- 2,0 % u jednotliveÂho balenõÂ

- 0,5 % u 20 ks balenõÂ

- 1,0 % u jednotliveÂho balenõÂ

- 10,0% u jednotliveÂho balenõÂ

- 2,0% u 20 ks balenõÂ

- 5,0 % u jednotliveÂho balenõÂ

- 1,0 % u 20 ks balenõÂ

- 3,0 % u jednotliveÂho balenõÂ

- 1,0 % u 20 ks balenõÂ

- 1,0 % u jednotliveÂho balenõÂ

- 7,0% u jednotliveÂho balenõÂ

- 2,0% u 20 ks balenõÂ

- 10,0 % u jednotliveÂho balenõÂ

- 2,0 % u 20 ks balenõÂ

- 1,5 % u jednotliveÂho balenõÂ

- 1,0 % u 20 ks balenõÂ

- 1,0 % u jednotliveÂho balenõÂ



PrÏõÂloha cÏ. 4 k vyhlaÂsÏce cÏ. 328/1997 Sb.
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CÏ leneÏ nõÂ na druhy, skupiny a podskupiny

Druh

Zmrzlina

MrazÏenyÂ kreÂm

Skupina

smetanovaÂ

mleÂcÏnaÂ

podle dalsÏõÂch mleÂcÏnyÂch

vyÂrobkuÊ , zejmeÂna jogurtovaÂ

nebo tvarohovaÂ

vodovaÂ

s rostlinnyÂm tukem

smetanovyÂ

mleÂcÏnyÂ

podle dalsÏõÂch mleÂcÏnyÂch

vyÂrobkuÊ , zejmeÂna jogurtovyÂ

nebo tvarohovyÂ

vodovyÂ

s rostlinnyÂm tukem

Podskupina

podle pouzÏiteÂ chutõÂcõÂ slozÏky

zejmeÂna:

vanilkovaÂ

jahodovaÂ

malinovaÂ

merunÏ kovaÂ

citroÂnovaÂ

pomerancÏovaÂ

orÏõÂsÏkovaÂ

pistaÂciovaÂ

cÏokolaÂdovaÂ

kakaovaÂ

kaÂvovaÂ



PrÏõÂloha cÏ. 5 k vyhlaÂsÏce cÏ. 328/1997 Sb.

PrÏõÂloha cÏ. 6 k vyhlaÂsÏce cÏ. 328/1997 Sb.

PrÏõÂpustneÂ zaÂporneÂ hmotnostnõÂ a objemoveÂ odchylky balenõÂ zmrzlin
a mrazÏenyÂch kreÂmuÊ
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FyzikaÂlnõÂ a chemickeÂ pozÏadavky na jakost zaÂkladnõÂ smeÏ si zmrzlin
a mrazÏenyÂch kreÂmuÊ

Typ vyÂrobku

Zmrzlina a mrazÏenyÂ kreÂm

smetanovyÂ

Zmrzlina a mrazÏenyÂ kreÂm

mleÂcÏnyÂ

Zmrzlina a mrazÏenyÂ kreÂm

na baÂzi ostatnõÂch mleÂcÏnyÂch

vyÂrobkuÊ , zejmeÂna

jogurtovyÂ tvarohovyÂ

Zmrzlina a mrazÏenyÂ kreÂm

s rostlinnyÂm tukem

Zmrzlina a mrazÏenyÂ kreÂm a

vodovyÂ s ovocnou slozÏkou

Zmrzlina a mrazÏenyÂ kreÂm

vodovyÂ s prÏõÂchutõÂ

CelkovaÂ
susÏina

nejmeÂneÏ 30,0

nejmeÂneÏ 25,0

nejmeÂneÏ 25,0

nejmeÂneÏ 25,0

nejmeÂneÏ 25,0

nejmeÂneÏ 20,0

nejmeÂneÏ 15,0

MleÂcÏnyÂ
tuk

%

nejmeÂneÏ 8,0

nejmeÂneÏ 2,5

nejmeÂneÏ 2,5

nejmeÂneÏ 1,0

*)

0

**)

0

**)

MleÂcÏneÂ
nebo celkoveÂ

bõÂlkoviny

%

nejmeÂneÏ 2,5

nejmeÂneÏ 2,5

nejmeÂneÏ 2,5

nejmeÂneÏ 1,5

0

**)

0

**)

PoznaÂmka : *) rostlinnyÂ tuk

**) netyÂkaÂ se obsahu tuku a bõÂlkovin, pochaÂzejõÂcõÂch ze stabilizaÂtoruÊ ,

emulgaÂtoruÊ a ochucujõÂcõÂch slozÏek.

VyÂrobek

Zmrzlina

a mrazÏenyÂ kreÂm

balenyÂ

Hmotnost nebo objem

balenõÂ

do 100 ml nebo g

do 500 ml nebo g

nad 500 ml nebo g

PrÏõÂpustnaÂ zaÂpornaÂ hmotnost

nebo objemovaÂ odchylka

- 5,0 % u jednotliveÂho balenõÂ

- 3,0 % u jednotliveÂho balenõÂ

-1,0 % u jednotliveÂho balenõÂ
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CÏ leneÏnõÂ na druhy, skupiny a podskupiny

PrÏõÂloha cÏ. 8 k vyhlaÂsÏce cÏ. 328/1997 Sb.
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Druh

JedlyÂ tuk

nebo

jedlyÂ olej

Skupina

rostlinnyÂ tuk

nebo

rostlinnyÂ olej

zÏivocÏisÏnyÂ tuk

nebo

zÏivocÏisÏnyÂ olej

ztuzÏenyÂ tuk

pokrmovyÂ tuk

emulgovanyÂ tuk

Podskupina

tuk nebo olej podle rostliny

saÂdlo sÏkvarÏeneÂ

luÊ j tavenyÂ

tuk nebo olej podle druhu

zÏivocÏicha

maÂslo *)

margarõÂn

smeÏ snyÂ emulgovanyÂ tuk

PoznaÂmka: *) Tento vyÂrobek je zarÏazen do teÂto vyhlaÂsÏky v oddõÂlu 1 MleÂko a mleÂcÏneÂ

vyÂrobky podle cÏleneÏ nõÂ vyÂrobkuÊ uvedenyÂch v Codexu Alimentarius.

FyzikaÂlnõÂ a chemickeÂ pozÏadavky na jakost

Tabulka 1 - RostlinneÂ jedleÂ tuky a oleje

UvedeneÂ hodnoty platõÂ obecneÏ pro vsÏechny rostlinneÂ tuky a oleje a jejich smeÏ si

CÏ õÂslo kyselosti

mg KOH/g

CÏ õÂslo kyselosti

pro oleje lisovaneÂ

za studena a takto

deklarovaneÂ

mg KOH/g

CÏ õÂslo peroxidoveÂ

mekv.per.kysl./kg

LaÂtky teÏ kaveÂ

prÏi 105oC %

max. 0,6

max. 4,0

max. 10,0

max. 0,2
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Hodnoty pro jednotliveÂ jednodruhoveÂ rostlinneÂ tuky a oleje

Hustota (kg/m3)

prÏi 15 oC

CÏ õÂslo zmyÂdelneÏnõÂ

(mg KOH/g oleje)

JoÂdoveÂ cÏõÂslo

(dle Wijse)

Obsah nezmyÂdel-

nitelnyÂch laÂtek

v g/kg

Brassicasterol /

z celkovyÂch

steroluÊ

RÏ epkovyÂ

s

nõÂzkyÂm

obsahem

kyseliny

erukoveÂ

913 - 918

188 - 193

110 - 126

max. 15

nejmeÂneÏ

5

PalmovyÂ

921 - 925

190 - 209

50 - 55

max. 12

-

SlunecÏnc-

ovyÂ

922-926

188-194

110-143

max. 15

SoÂ jovyÂ

924-928

189-195

120-143

max. 15

Kokos

ovyÂ

925-938

248-265

6-11

max. 15

OlivovyÂ

914-919

188-196

80-88

max. 18

Rozsah slozÏenõÂ mastnyÂch kyselin podle analyÂzy plynoveÂ chromatografie v %

C 6:0
C 8:0
C 10:0
C 12:0
C 14:0
C 16:0
C 16:1
C 18:0
C 18:1
C 18:2
C 18:3
C 20:0
C 20:1
C 22:0
C 22:1

-
-
-
-
-

2,5 - 6
-

0,9 - 2,5
50 - 67
18 - 30
6 - 14

0,1 - 1,2
0,1 - 4,3
max. 0,5
max. 2,0

-
-
-

max. 1,2
0,5 - 5,9
32 - 59

-
1,5 - 8,0
27 - 52
5 - 14

max. 1,5
-
-
-
-

-
-
-
-
-

3 - 10
max. 1,0

1 - 10
14 - 65
20 - 75

max. 1,5
max. 1,5

-
max. 1,0

-

-
-
-
-

max. 0,5
7 - 14

-
1,4 - 5,5
19 - 30
44 - 62
4 - 11

max. 1,0
-
-
-

max. 1,2
3,4 - 15
3,2 - 15
41 - 56
13 - 23
4,2 - 12

-
1,0 - 4,7
3,4 - 12
0,9 - 3,7

-
-
-
-
-

-
-
-
-

max. 1,0
9 - 17

max. 3,0
2 - 4

60 - 82
7 - 21

max. 1,5
-
-
-
-



PoznaÂmka: *) SmeÏsnyÂ tuk musõÂ obsahovat 15 % ± 80 % mleÂcÏneÂho tuku z celkoveÂho
obsahu tuku.

SbõÂrka zaÂkonuÊ cÏ. 328 / 1997Strana 6700 CÏ aÂstka 110

Tabulka 2 - ZtuzÏenyÂ a pokrmovyÂ tuk

CÏ õÂslo peroxidoveÂ

(mekv. per kysl./kg)

CÏ õÂslo kyselosti ( mg KOH/g )

Obsah vody a teÏ k. laÂtek

max. 10,0

max. 0,4

max. 0,5

EmulgovaneÂ tuky

Tabulka 3 - MargarõÂn

MargarõÂn

MargarõÂn se snõÂzÏenyÂm

obsahem tuku

MargarõÂn s nõÂzkyÂm

obsahem tuku

MargarõÂn s velmi

nõÂzkyÂm obsahem tuku

Obsah tuku

% hmotn.

nejmeÂneÏ 80,0

nejvyÂsÏe 62,0

nejvyÂsÏe 41,0

nejvyÂsÏe 31,0

Obsah vody

% hmotn.

nejvyÂsÏe 20,0

nejvyÂsÏe 40,0

nejvyÂsÏe 61,0

nejvyÂsÏe 71,0

CÏ õÂslo

kyselosti

mg KOH /g

tukoveÂ faÂze

max. 2,0

CÏ õÂslo

peroxidoveÂ

mekv.

per. kysl./kg

max. 10,0

Tabulka 4 - SmeÏ snyÂ emulgovanyÂ tuk *)

SmeÏ snyÂ emulgovanyÂ

tuk

SmeÏ snyÂ emulgovanyÂ tuk

se snõÂzÏenyÂm obsahem

tuku

SmeÏ snyÂ emulgovanyÂ tuk

s nõÂzkyÂm obsahem tuku

SmeÏ snyÂ emulgovanyÂ tuk

s velmi nõÂzkyÂm obsahem

tuku

Obsah tuku

% hmotn.

nejmeÂneÏ 80,0

nejvyÂsÏe 62,0

nejvyÂsÏe 41,0

nejvyÂsÏe 31,0

Obsah vody

% hmotn.

nejvyÂsÏe 20,0

nejvyÂsÏe 40,0

nejvyÂsÏe 61,0

nejvyÂsÏe 71,0

CÏ õÂslo
kyselosti

mg KOH /g
tukoveÂ faÂze

max. 2,0

CÏ õÂslo
peroxidoveÂ

mekv.
per.kysl./kg

max. 10,0
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ZÏ ivocÏisÏneÂ tuky

Tabulka 5 - VeprÏoveÂ saÂdlo

DomaÂcõÂ veprÏoveÂ
saÂdlo

VyÂbeÏ roveÂ
veprÏoveÂ saÂdlo

VeprÏoveÂ
saÂdlo

Obsah teÏ kavyÂch laÂtek prÏi 105oC

v % hmotn. max.

CÏ . kyselosti v mg KOH/g max.

CÏ . peroxidoveÂ

mekv per.kysl./kg max.

NecÏistoty v % hmotn. max.

Obsah myÂdel v % hmotn. max.

RelativnõÂ hustota ( 40oC )

Index lomu nD 40oC

Titr mastnyÂch kyselin

CÏ . zmyÂdelneÏ nõÂ mg KOH/g

CÏ . jodoveÂ podle Wijse

NezmyÂdelnitelneÂ laÂtky g/kg max.

Bod taÂnõÂ oC

0,25 0,30

1,20 1,30 2,50

10,00 16,00

0,05 0,05

0,00 0,005

0,894 - 0,906

1,448 - 1,461

32 - 45

192 - 203

45 - 70

10,0

28 - 40 25 - 45

Tabulka 6 - HoveÏ zõÂ luÊ j

Obsah teÏ kavyÂch laÂtek prÏi 105 oC

v % hmotn. max.

CÏ . kyselosti v mg KOH/g max.

CÏ . peroxidoveÂ

mekv per.kysl./kg max.

NecÏistoty v % hmotn. max.

Obsah myÂdel v % hmotn. max.

RelativnõÂ hustota ( 40 oC )

Index lomu nD 40 oC

Titr mastnyÂch kyselin

CÏ . zmyÂdelneÏ nõÂ mg KOH/g

CÏ . jodoveÂ podle Wijse

NezmyÂdelnitelneÂ laÂtky g/kg

max.

Bod taÂnõÂ oC

HoveÏ zõÂ luÊ j vyÂbeÏ rovyÂ HoveÏ zõÂ luÊ j jedlyÂ

0,30

1,50 2,50

10,00 16,00

0,05

0,00

0,893 - 0,898 0,893 - 0,904

1,448 - 1,461

42,5 - 47,0 40,0 - 49,0

190 - 200 190 - 202

32 - 47 32 - 50

10 12

40 - 45 42 - 48



PrÏõÂloha cÏ. 9 k vyhlaÂsÏce cÏ. 328/1997 Sb.

PrÏõÂpustneÂ zaÂporneÂ hmotnostnõÂ a objemoveÂ odchylky balenõÂ jedlyÂch tukuÊ a olejuÊ
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VyÂrobek

RostlinnyÂ olej

MargarõÂn, saÂdlo, luÊ j
pokrmovyÂ tuk,
smeÏ snyÂ emulgovanyÂ tuk

Hmotnost nebo

objem balenõÂ

do 1 litru

1 - 15 litruÊ

nad 15 litruÊ

do 500 g

nad 500 g

PrÏõÂpustnaÂ zaÂpornaÂ hmotnostnõÂ

nebo objemovaÂ odchylka

- 4,0% u jednotliveÂho balenõÂ

- 2,0% u 20 ks balenõÂ

- 1,0% u jednotliveÂho balenõÂ

- 0,1% u jednotliveÂho balenõÂ

- 1,5% u jednotliveÂho balenõÂ

- 1,0% u 20 ks balenõÂ

- 1,0% u jednotliveÂho balenõÂ
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VYHLAÂ SÏ KA

Ministerstva zemeÏdeÏlstvõÂ

ze dne 11. prosince 1997,

kterou se provaÂdõÂ § 18 põÂsm. a), d), h), i), j) a k) zaÂkona cÏ. 110/1997 Sb., o potravinaÂch a tabaÂkovyÂch vyÂrobcõÂch

a o zmeÏneÏ a doplneÏnõÂ neÏkteryÂch souvisejõÂcõÂch zaÂkonuÊ , pro sÏkrob

a vyÂrobky ze sÏkrobu, lusÏteÏniny a olejnataÂ semena

Ministerstvo zemeÏdeÏlstvõÂ stanovõÂ podle § 18
põÂsm. a), d), h), i), j) a k) zaÂkona cÏ. 110/1997 Sb., o po-
travinaÂch a tabaÂkovyÂch vyÂrobcõÂch a o zmeÏneÏ a doplneÏnõÂ
neÏkteryÂch souvisejõÂcõÂch zaÂkonuÊ , (daÂle jen ¹zaÂkonª) pro
sÏkrob a vyÂrobky ze sÏkrobu, lusÏteÏniny a olejnataÂ se-
mena:

ODDIÂL 1

SÏ KROB A VYÂ ROBKY ZE SÏKROBU

§ 1

Pro uÂcÏely teÂto vyhlaÂsÏky se rozumõÂ

a) sÏkrobem prÏõÂrodnõÂ praÂsÏek zõÂskanyÂ izolacõÂ ze sÏkrob-
natyÂch surovin rostlinneÂho puÊ vodu,

b) pudingem v praÂsÏku vyÂrobek ze sÏkrobu ve formeÏ
polotovaru s prÏõÂdavkem dalsÏõÂch laÂtek, urcÏenyÂ pro
kulinaÂrnõÂ uÂpravu,

c) maltodextrinem praÂsÏkovyÂ vyÂrobek ze sÏkrobu zõÂs-
kanyÂ enzymatickou hydrolyÂzou sÏkrobu,

d) dextroÂzovyÂm ekvivalentem (DE) obsah redukujõÂ-
cõÂch cukruÊ v susÏineÏ v procentech vyjaÂdrÏenyÂ jako
glukoÂza, kteryÂ urcÏuje stupenÏ hydrolyÂzy sÏkrobu.

§ 2

CÏ leneÏnõÂ na druhy a skupiny

CÏ leneÏnõÂ na druhy a skupiny je uvedeno v prÏõÂlo-
ze cÏ. 1.

§ 3

OznacÏovaÂnõÂ

(1) KromeÏ uÂdajuÊ uvedenyÂch v zaÂkoneÏ a ve
zvlaÂsÏtnõÂ vyhlaÂsÏce1) jsou tyto dalsÏõÂ pozÏadavky na ozna-
cÏenõÂ:

a) sÏkrob se oznacÏõÂ naÂzvem druhu a skupiny,

b) vyÂrobky ze sÏkrobu se oznacÏõÂ pouze naÂzvem sku-
piny,

c) maltodextriny se oznacÏõÂ i dextroÂzovyÂm ekvivalen-
tem.

(2) MleÂcÏnyÂm pudingem v praÂsÏku se oznacÏõÂ vyÂro-
bek ze sÏkrobu s obsahem nejmeÂneÏ 10 % hmotnostnõÂch
susÏeneÂho mleÂka.

(3) CÏ okolaÂdovyÂm pudingem v praÂsÏku se oznacÏõÂ
vyÂrobek ze sÏkrobu s obsahem nejmeÂneÏ 5 % hmotnost-
nõÂch cÏokolaÂdy, prÏicÏemzÏ cÏokolaÂdu je prÏõÂpustneÂ nahradit
kakaovou hmotou, kakaem, odtucÏneÏnyÂm kakaem s prÏõÂ-
davkem nebo bez prÏõÂdavku kakaoveÂho maÂsla, avsÏak
obsah odtucÏneÏneÂho kakaoveÂho praÂsÏku musõÂ odpovõÂdat
nejmeÂneÏ 5 % hmotnostnõÂm cÏokolaÂdy.

§ 4

PozÏadavky na jakost

(1) FyzikaÂlnõÂ a chemickeÂ pozÏadavky na jakost
jsou uvedeny v prÏõÂloze cÏ. 2.

(2) SmysloveÂ pozÏadavky na jakost jsou uvedeny
v prÏõÂloze cÏ. 3.

ODDIÂL 2

LUSÏTEÏ NINY

§ 5

Pro uÂcÏely teÂto vyhlaÂsÏky se rozumõÂ

a) lusÏteÏninami vylusÏteÏnaÂ, suchaÂ, cÏisÏteÏnaÂ a trÏõÂdeÏnaÂ
zrna luskovin,

b) prÏedvarÏenyÂmi lusÏteÏninami lusÏteÏniny technolo-
gicky upraveneÂ tak, aby se zkraÂtila doba jejich
varu,

c) lusÏteÏninami loupanyÂmi celaÂ technologicky upra-
venaÂ zrna bez vneÏjsÏõÂ slupky, puÊ lenaÂ technologicky
upravenaÂ zrna bez vneÏjsÏõÂ slupky s oddeÏlenyÂmi
deÏlohami,

d) lusÏteÏninovou moukou loupaneÂ lusÏteÏniny mleteÂ na
stejnorodyÂ praÂsÏek, ze soÂjoveÂ mouky odhorÏcÏeneÂ,
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1) VyhlaÂsÏka Ministerstva zemeÏdeÏlstvõÂ cÏ. 324/1997 Sb., o zpuÊ sobu oznacÏovaÂnõÂ potravin a tabaÂkovyÂch vyÂrobkuÊ , o prÏõÂpustneÂ
odchylce od uÂdajuÊ o mnozÏstvõÂ vyÂrobku oznacÏeneÂho symbolem ¹eª.



e) lusÏteÏninovyÂmi vlocÏkami prÏõÂcÏneÏ rÏezanaÂ a macÏkanaÂ
zrna lusÏteÏnin, ze soÂji odhorÏcÏenaÂ,

f) vlaÂkninovyÂm lusÏteÏninovyÂm koncentraÂtem stejno-
rodyÂ praÂsÏek zõÂskanyÂ mletõÂm a proseÂvaÂnõÂm lusÏteÏnin
a vneÏjsÏõÂch slupek lusÏteÏnin,

g) mineraÂlnõÂmi necÏistotami zemina, põÂsek, prach
nebo kameÂnky,

h) cizorodyÂmi prÏõÂmeÏsmi organickeÂ prÏõÂmeÏsi zdravot-
neÏ zaÂvadneÂ, organickeÂ prÏõÂmeÏsi jineÂho nezÏ rostlin-
neÂho puÊ vodu a anorganickeÂ prÏõÂmeÏsi jineÂho nezÏ
mineraÂlnõÂho puÊ vodu,

i) soÂjovyÂm vyÂrobkem potravina vyrobenaÂ z tepelneÏ
zpracovaneÂ soÂji, soÂjoveÂ mouky nebo soÂjoveÂ bõÂlko-
viny,

j) tofu ± soÂjovyÂm vyÂrobkem soÂjovaÂ bõÂlkovina oddeÏ-
lenaÂ sraÂzÏenõÂm,

k) tempeh ± soÂjovyÂm vyÂrobkem tepelneÏ upravenaÂ
fermentovanaÂ soÂja.

§ 6

CÏ leneÏnõÂ na druhy, skupiny a podskupiny

CÏ leneÏnõÂ na druhy, skupiny a podskupiny je uve-
deno v prÏõÂloze cÏ. 4.

§ 7

OznacÏovaÂnõÂ

(1) KromeÏ uÂdajuÊ uvedenyÂch v zaÂkoneÏ a ve
zvlaÂsÏtnõÂ vyhlaÂsÏce1) jsou tyto dalsÏõÂ pozÏadavky na ozna-
cÏenõÂ:

a) lusÏteÏniny se vzÏdy oznacÏujõÂ naÂzvem skupiny,

b) mlyÂnskeÂ vyÂrobky z lusÏteÏnin se oznacÏõÂ naÂzvem
skupiny a botanickyÂm druhem,

c) soÂjoveÂ vyÂrobky se oznacÏõÂ naÂzvem druhu nebo
skupiny.

(2) PrÏõÂpustneÂ zaÂporneÂ hmotnostnõÂ odchylky ba-
lenõÂ lusÏteÏnin, vyÂrobkuÊ z lusÏteÏnin a soÂjovyÂch vyÂrobkuÊ
jsou uvedeny v prÏõÂloze cÏ. 5.

§ 8

PozÏadavky na jakost

(1) LusÏteÏniny, prÏedvarÏeneÂ lusÏteÏniny a loupaneÂ lusÏ-
teÏniny nesmeÏjõÂ vykazovat cizõÂ pachy, nesmeÏjõÂ byÂt na-
kysleÂ, nazÏlukleÂ nebo nahorÏkleÂ, prÏõÂpadneÏ vykazovat ji-
nou cizõÂ prÏõÂchut' a obsahovat cizorodou prÏõÂmeÏs. Jednot-
livaÂ zrna nebo jejich cÏaÂsti nesmõÂ byÂt zjevneÏ naplesniveÏleÂ
nebo plesniveÂ. MõÂchat zrna ruÊ zneÂ barvy, odruÊ d a rocÏ-
nõÂku sklizneÏ je neprÏõÂpustneÂ. Vzhled, barva, vuÊ neÏ a chut'
musõÂ, s vyÂjimkou povolenyÂch odchylek, odpovõÂdat
u lusÏteÏnin skupineÏ a u technologicky upravenyÂch lusÏ-
teÏnin nebo jejich zrn podskupineÏ.

(2) LusÏteÏniny nesmõÂ obsahovat zÏiveÂ sÏkuÊ dce; v 1 kg
se prÏipousÏtõÂ nejvyÂsÏe trÏi kusy volnyÂch mrtvyÂch sÏkuÊ dcuÊ .
V procentech hmotnosti mohou lusÏteÏniny obsahovat

nejvyÂsÏe 15 % puÊ lek nebo zrn s prasklou slupkou
a 5 % zrn slabeÏ znecÏisÏteÏnyÂch zeminou.

(3) PrÏedvarÏeneÂ lusÏteÏniny nesmõÂ obsahovat zÏiveÂ ani
mrtveÂ sÏkuÊ dce a zrna znecÏisÏteÏnaÂ zeminou. Mohou ob-
sahovat zrna svrasÏteÏlaÂ, popraskanaÂ a s oddeÏlenyÂmi
deÏlohami a po dovarÏenõÂ podle naÂvodu jednotlivaÂ tuzÏsÏõÂ
nebo rozvarÏenaÂ zrna.

(4) LusÏteÏniny loupaneÂ nesmõÂ obsahovat zÏiveÂ ani
mrtveÂ sÏkuÊ dce. Mohou obsahovat nejvyÂsÏe 2 % hmot-
nosti neloupanyÂch zrn. LusÏteÏniny loupaneÂ celeÂ mohou
daÂle obsahovat nejvyÂsÏe 20 % hmotnosti zrn s oddeÏle-
nyÂmi deÏlohami.

(5) MlyÂnskeÂ vyÂrobky z lusÏteÏnin musõÂ odpovõÂdat
barvou, vuÊ nõÂ a chutõÂ charakteru zaÂkladnõÂ suroviny. Ne-
smeÏjõÂ vykazovat cizõÂ pachy a jinou cizõÂ prÏõÂchut'. Ne-
smeÏjõÂ obsahovat zÏiveÂ nebo mrtveÂ sÏkuÊ dce. K vyÂrobeÏ soÂ-
jovyÂch vyÂrobkuÊ je neprÏõÂpustneÂ pouzÏitõÂ pokrutin po
zõÂskaÂnõÂ oleje.

(6) PozÏadavky na jakost lusÏteÏnin, mlyÂnskyÂch vyÂ-
robkuÊ z lusÏteÏnin a soÂjovyÂch vyÂrobkuÊ jsou uvedeny
v prÏõÂloze cÏ. 6 tabulkaÂch 1 azÏ 3.

ODDIÂL 3

OLEJNATAÂ SEMENA

§ 9

Pro uÂcÏely teÂto vyhlaÂsÏky se rozumõÂ

a) olejnatyÂmi semeny (daÂle jen ¹semenaª) suchaÂ, cÏisÏ-
teÏnaÂ a trÏõÂdeÏnaÂ semena olejnin neloupanaÂ nebo lou-
panaÂ, urcÏenaÂ pro prÏõÂmou spotrÏebu,

b) prÏõÂmeÏsmi semena mechanicky posÏkozenaÂ, zlomky
semen, semena nevyzraÂlaÂ a nevyvinutaÂ, semena se
zrÏejmyÂmi znaky klõÂcÏenõÂ, semena zaparÏenaÂ nebo
prÏipaÂlenaÂ se zmeÏneÏnou barvou slupky, ale neporu-
sÏenyÂm jaÂdrem,

c) necÏistotami semena zaparÏenaÂ nebo prÏipaÂlenaÂ, se-
mena se zmeÏneÏnou barvou slupky a s cÏaÂstecÏneÏ po-
rusÏenyÂm (nahneÏdlyÂm) jaÂdrem, semena bez jader,
semena jinyÂch rostlin a tobolky, uÂbory, slupky,
stonky, listy nebo jejich cÏaÂsti,

d) anorganickyÂmi necÏistotami prach, põÂsek, zemina,
kameÂnky, skleneÏneÂ nebo kovoveÂ cÏaÂstice.

§ 10

CÏ leneÏnõÂ na druhy, skupiny a podskupiny

CÏ leneÏnõÂ na druhy, skupiny a podskupiny je uve-
deno v prÏõÂloze cÏ. 7.

§ 11

OznacÏovaÂnõÂ

(1) KromeÏ uÂdajuÊ uvedenyÂch v zaÂkoneÏ a ve
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zvlaÂsÏtnõÂ vyhlaÂsÏce1) jsou tyto dalsÏõÂ pozÏadavky na ozna-
cÏenõÂ:

a) olejnataÂ semena se oznacÏujõÂ naÂzvem skupiny
a podskupiny,

b) u slunecÏnice a tykve se oznacÏõÂ, zda jde o semena
loupanaÂ nebo neloupanaÂ.

(2) PrÏõÂpustneÂ zaÂporneÂ hmotnostnõÂ odchylky ba-
lenõÂ olejnatyÂch semen jsou uvedeny v prÏõÂloze cÏ. 8.

§ 12

PozÏadavky na jakost

(1) FyzikaÂlnõÂ a chemickeÂ pozÏadavky na jakost
jsou uvedeny v prÏõÂloze cÏ. 9.

(2) S vyÂjimkou povolenyÂch odchylek musõÂ
vzhled, barva, vuÊ neÏ a chut' semen odpovõÂdat deklaro-
vaneÂmu druhu, prÏicÏemzÏ semena nesmeÏjõÂ vykazovat cizõÂ
pach, byÂt nakyslaÂ, nazÏluklaÂ nebo nahorÏklaÂ, poprÏõÂpadeÏ
s jinou cizõÂ prÏõÂchutõÂ; daÂle nesmõÂ obsahovat zÏiveÂ i mrtveÂ
sÏkuÊ dce v jakeÂmkoli stadiu vyÂvoje, anorganickeÂ necÏis-
toty, semena zjevneÏ naplesniveÏlaÂ nebo plesnivaÂ a se-
mena shnilaÂ, zaparÏenaÂ nebo spaÂlenaÂ se zmeÏneÏnou bar-

vou slupky a soucÏasneÏ se zcela porusÏenyÂm (hneÏdyÂm azÏ
tmavyÂm) jaÂdrem.

(3) ChemickeÂ konzervovaÂnõÂ semen je neprÏõÂ-
pustneÂ.

§ 13

SkladovaÂnõÂ

Semena se skladujõÂ prÏi teploteÏ do 20 oC a relativnõÂ
vlhkosti vzduchu nejvyÂsÏe 70 %.

§ 14

PrÏechodneÂ ustanovenõÂ

OznacÏenõÂ sÏkrobu a vyÂrobkuÊ ze sÏkrobu, lusÏteÏnin
a olejnatyÂch semen balenyÂch v obdobõÂ od 1. ledna
1998 do 31. brÏezna 1998 se posuzuje jen v rozsahu
§ 6 zaÂkona.

§ 15

UÂ cÏinnost

Tato vyhlaÂsÏka nabyÂvaÂ uÂcÏinnosti dnem vyhlaÂsÏenõÂ,
s vyÂjimkou § 3, 7 a 11, ktereÂ nabyÂvajõÂ uÂcÏinnosti dnem
1. dubna 1998.
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PrÏõÂloha cÏ. 2 k vyhlaÂsÏce cÏ. 329/1997 Sb.
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CÏ leneÏ nõÂ na druhy a skupiny

Druh

SÏ krob

VyÂrobek ze sÏkrobu

Skupina

bramborovyÂ

psÏenicÏnyÂ

kukurÏicÏnyÂ

ostatnõÂ

pudingy v praÂsÏku

maltodextriny

FyzikaÂlnõÂ a chemickeÂ pozÏadavky na jakost

Tabulka 1 - SÏ krob bramborovyÂ, psÏenicÏnyÂ a kukurÏicÏnyÂ

Ukazatel

Obsah susÏiny v %

CelkovyÂ obsah popela v susÏineÏ %

Obsah N-laÂtek v susÏineÏ %

MnozÏstvõÂ stipuÊ viditelnyÂch

pouhyÂm okem na 1 dm2

Reakce s jodem zbarvenõÂ

SÏ krob

bramborovyÂ

nejmeÂneÏ 80,0

nejvyÂsÏe 0,5

nejvyÂsÏe 0,15

nejvyÂsÏe 200

tmavomodreÂ

SÏ krob

psÏenicÏnyÂ

nejmeÂneÏ 86,0

nejvyÂsÏe 0,4

nejvyÂsÏe 0,55

-

modrofialoveÂ

SÏ krob

kukurÏicÏnyÂ

nejmeÂneÏ 86,0

nejvyÂsÏe 0,5

nejvyÂsÏe 1,0

-

tmavomodreÂ

Rozpustnost musõÂ byÂt nerozpustneÂ ve vodeÏ a organickyÂch

rozpousÏteÏdlech



PrÏõÂloha cÏ. 3 k vyhlaÂsÏce cÏ. 329/1997 Sb.
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VyÂrobky ze sÏkrobu

Tabulka 2 - Pudingy

VyÂrobek

Puding v praÂsÏku

na varÏenõÂ

Puding v praÂsÏku

za studena

Obsah susÏiny

v %

nejmeÂneÏ

82,0

88,0

Obsah popela

v susÏineÏ v %

nejvyÂsÏe

4,0

6,0

Obsah sÏkroboveÂ

slozÏky v %

nejmeÂneÏ

65,0

60,0

Tabulka 3 - Maltodextriny

VyÂrobek

Maltodextriny

Obsah susÏiny

v %

nejmeÂneÏ

89,0

Obsah popela

v susÏineÏ v %

nejvyÂsÏe

1,0

DextrinovyÂ

ekvivalent (DE) %

nejvyÂsÏe

20,0

SmysloveÂ pozÏadavky na jakost

SÏ krob bramborovyÂ. psÏenicÏnyÂ a kukurÏicÏnyÂ

PrÏõÂrodnõÂ bramborovyÂ, psÏenicÏnyÂ a kukurÏicÏnyÂ sÏkrob je velmi jemnyÂ sypkyÂ

praÂsÏek, bez mechanickyÂch necÏistot a cizõÂch prÏõÂmeÏ sõÂ. Barvy u bramboroveÂho sÏkrobu

bõÂleÂ , u psÏenicÏneÂho sÏkrobu bõÂleÂ s odstõÂnem do sÏeda a u kukurÏicÏneÂho sÏkrobu bõÂleÂ

s odstõÂnem do zÏluta, vuÊ neÏ po pouzÏiteÂ rostlineÏ , bez chuti a zaÂpachu.

VyÂrobky ze sÏkrobu

1. Pudingy v praÂsÏku isou sypkyÂm praÂsÏkem bez cizõÂch necÏistot a prÏõÂmeÏ sõÂ s prÏõÂsadami

tvorÏõÂcõÂlni rozpadaveÂ hrudky s jemnyÂmi cÏaÂsticemi uzÏityÂch prÏõÂsad. Po kulinaÂrnõÂ

prÏõÂpraveÏ dle naÂvodu je hmota pudingu pruzÏnaÂ , nelepivaÂ , prÏõÂpadneÏ pouze cÏaÂstecÏneÏ

lepivaÂ .

2. Maltodextriny jsou praÂsÏkem bez nezÏaÂdoucõÂch prÏõÂmeÏ sõÂ a mechanickyÂch necÏistot,

barvy bõÂleÂ s odstõÂnem do sÏeda nebo zÏluta podle pouzÏiteÂho sÏkrobu s neutraÂ lnõÂ vuÊ nõÂ.



PrÏõÂloha cÏ. 4 k vyhlaÂsÏce cÏ. 329/1997 Sb.

PrÏõÂloha cÏ. 5 k vyhlaÂsÏce cÏ. 329/1997 Sb.

PrÏõÂpustneÂ zaÂporneÂ hmotnostnõÂ odchylky balenõÂ lusÏteÏnin
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CÏ leneÏ nõÂ na druhy, skupiny a podskupiny

Druh

LusÏteÏ nina

MlyÂnskyÂ vyÂrobek
z lusÏteÏ nin

SoÂ jovyÂ vyÂrobek

Skupina

hraÂch zÏlutyÂ
hraÂch zelenyÂ

cÏocÏka velkozrnnaÂ
cÏocÏka drobnozrnnaÂ

fazole bõÂleÂ
fazole barevneÂ

cizrna
bob
soÂ ja

mouky
vlocÏky

vlaÂkninovyÂ koncentraÂt
soÂ jovyÂ naÂpoj

zakysanyÂ soÂ jovyÂ vyÂrobek
Tofu - soÂ jovyÂ vyÂrobek

sojaneÂza
Tempeh - soÂ jovyÂ vyÂrobek

Podskupina

prÏedvarÏeneÂ
loupaneÂ celeÂ

loupaneÂ puÊ leneÂ

Druh

LusÏteÏ niny,

vyÂrobky

z lusÏteÏ nin

soÂ joveÂ vyÂrobky

Hmotnost balenõÂ

do 250 g

251 - 500 g

501 - 2000 g

nad 2000 g

PrÏõÂpustnaÂ zaÂpornaÂ hmotnostnõÂ odchylka

- 4,0 %

- 2,0 %

- 1,0 %

- 0,5 %



PrÏõÂloha cÏ. 6 k vyhlaÂsÏce cÏ. 329/1997 Sb.
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SmysloveÂ a fyzikaÂ lnõÂ pozÏadavky na jakost lusÏteÏ nin, lusÏteÏ nin prÏedvarÏenyÂch a
lusÏteÏ nin loupanyÂch

Tabulka 1

Skupina
nebo

podskupina

HraÂch

zÏlutyÂ

HraÂch

zelenyÂ

Fazole

bõÂleÂ

Fazole

barevneÂ

SoÂ ja

Cizrna

Bob

CÏ ocÏka

velkozrnnaÂ

CÏ ocÏka

drobnozrnnaÂ

lusÏteÏ niny

prÏedvarÏeneÂ

LusÏteÏ niny

loupaneÂ celeÂ

LusÏteÏ niny

loupaneÂ

puÊ leneÂ

jednotlivyÂch
zrn

hneÏ deÏ zÏlutaÂ ,

oranzÏovaÂ , zÏlutaÂ

sveÏ tle zelenaÂ,

olivovaÂ, zelenaÂ

bõÂlaÂ

jednotnaÂ podle

odruÊ dy

jednotnaÂ podle

odruÊ dy

-

-

jednotnaÂ podle

odruÊ dy

jednotnaÂ podle

odruÊ dy

jednotnaÂ podle

suroviny

jednotnaÂ podle

suroviny

jednotnaÂ podle

suroviny

hmotnost zrn
jineÂ barvy

nejvyÂsÏe

5 %

hrachu

zeleneÂho

5 %

hrachu

zÏluteÂho

6 %

barevnyÂch

6 % jineÂ

barvy

-

-

-

-

-

10 % jineÂ

barvy

10 % jineÂ

barvy

10 % jineÂ

barvy

s kruhovyÂmi
otvory o

pruÊ meÏ ru mm

4,5

4,5

3,5

3,5

3,5

5,0

6,0

6,0

2,5

6,0

2,5

1,0

1,0

1,0

%
hmotnosti

nejvyÂsÏe

4

4

4

4

4

4

4

20

4

võÂce nezÏ

20

4

0,5

0,5

0,5

Vlhkost
%

nejvyÂsÏe

16,0

16,0

16,0

16,0

13,0

14,0

16,0

15,0

15,0

10, 0

15,0

15,0

Barva Propad sõÂtem
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Tabulka 2

JakostnõÂ znak

NecÏistoty *1,
% hmotnosti

nejvyÂsÏe
ZaÂvazÏneÏ posÏkozenaÂ zrna *2

nebo jejich deklarovaneÂ
cÏaÂsti celkem,

% hmotnosti nejvyÂsÏe
z toho: musÏkovitaÂ zrna

Lehce posÏkozenaÂ zrna *3
nebo jejich deklarovaneÂ

cÏaÂsti celkem,
% hmotnosti nejvyÂsÏe

z toho: a) pozÏranyÂch sÏkuÊ dci
b) zlomky

VarÏivost provedenaÂ za
stanovenyÂch podmõÂnek a v

prÏedepsaneÂ dobeÏ , % pocÏetnõÂ
nejmeÂneÏ

LusÏteÏ niny

celkem 1,0
z toho:
mineraÂlnõÂ 0,5

6,0

cÏocÏka : 0, 1
ostatnõÂ : 0,5

12,0

3,0
3,0

90

LusÏteÏ niny

prÏedvarÏeneÂ

organickeÂ 0,5
mineraÂlnõÂ 0,5

-

-

-

-
3,0

-

LusÏteÏ niny

loupaneÂ

celkem 1,0
z toho:
mineraÂlnõÂ 0,2

1,0

-

20,0

3,0
3,0

-

PoznaÂmka

*l NecÏistoty jsou necÏistoty mineraÂlnõÂ a organickeÂ celkem, prÏicÏemzÏ organickyÂmi

necÏistotami jsou lodyhy, listy, slupky, vsÏechna cizõÂ zrna a semena nebo jejich

cÏaÂsti.

*2 ZaÂvazÏneÏ posÏkozenaÂ zrna jsou zrna lusÏteÏ nin posÏkozenaÂ chorobami,

samozahrÏõÂvaÂnõÂm nebo susÏenõÂm se zrÏejmeÏ zmeÏ neÏ nou barvou slupky a soucÏasneÏ

porusÏenyÂm jaÂdrem, u loupanyÂch lusÏteÏ nin pouze se zrÏejmeÏ zmeÏ neÏ nou barvou

deÏ loh, daÂle zrna se zrÏejmyÂmi znaky klõÂcÏenõÂ a zrna musÏkovitaÂ - celaÂ zrna

obsahujõÂcõÂ mrtveÂho zrnokaze (Bruchidae) v ktereÂmkoliv stadiu vyÂvoje.

*3 Lehce posÏkozenaÂ zrna jsou zrna se zrÏejmeÏ zmeÏ neÏ nou barvou slupky a

neporusÏenyÂm jaÂdrem, zrna lusÏteÏnin s vyÂrazneÏ zvraÂsneÏ nou slupkou a soucÏasneÏ se

zvraÂsneÏ nyÂm jaÂdrem, zrna nevyvinutaÂ , mechanicky posÏkozenaÂ pokud posÏkozenõÂ

dosahuje nejvyÂsÏe cÏtvrtiny jaÂdra a deÏ lohy nejsou oddeÏ leny, zrna pozÏranaÂ sÏkuÊ dci a

zlomky zrn nebo jejich deklarovanyÂch cÏaÂstõÂ mensÏõÂch nezÏ polovina deklarovaneÂho

celku.



PrÏõÂloha cÏ. 7 k vyhlaÂsÏce cÏ. 329/1997 Sb.

PrÏõÂloha cÏ. 8 k vyhlaÂsÏce cÏ. 329/1997 Sb.

PrÏõÂpustneÂ zaÂporneÂ hmotnostnõÂ odchylky balenõÂ olejnatyÂch semen
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Tabulka 3

SoÂ jovyÂ vyÂrobek

SoÂ jovyÂ naÂpoj

ZakysanyÂ soÂ jovyÂ

vyÂrobek

Tofu

SojaneÂza

Tempeh

BõÂlkovina
v %
min.

0,2

1,1

7,5

2,0

8,0

Tuk v susÏineÏ
v %
max.

5,0

0,29

12,0

30,0

28,0

SusÏina
v %
min.

5,0

13,0

16,0

-

27,0

JedlaÂ suÊ l
v %
max.

-

-

-

1,8

-

CÏ leneÏ nõÂ na druhy, skupiny a podskupiny

Druh

OlejnateÂ semeno

Skupina

maÂk

slunecÏnice

tykev

sezam

len

horÏcÏice

Podskupina

modryÂ

bõÂlyÂ

bõÂlaÂ

cÏernaÂ

Druh

OlejnataÂ semena

Hmotnost balenõÂ

do 50 g

51- 200 g

201 - 500 g

nad 500 g

PrÏõÂpustnaÂ zaÂpornaÂ hmotnostnõÂ odchylka

- 5,0 %

- 3,0 %

- 2,0 %

- 1,0 %



PrÏõÂloha cÏ. 9 k vyhlaÂsÏce cÏ. 329/1997 Sb.
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FyzikaÂlnõÂ a chemickeÂ pozÏadavky na jakost

Tabulka 1 - Semeno maÂku seteÂho ( Papaver somniferum L.) semenneÂho,

olejneÂho typu

Barva modraÂ

semen bõÂlaÂ nebo smeÏ s barev

Vlhkost

Semena nevybarvenaÂ tmavaÂ azÏ

cÏernaÂ

PrÏõÂmeÏ si a necÏistoty celkem

z toho:

a) semena nevyzraÂlaÂ rezaveÂ barvy

b) necÏistoty

c) semena blõÂnu cÏerneÂho

(Hyoscyamus niger L.)

nejvyÂsÏe 0,2 % hmotnosti maÂku bõÂleÂho

nad 0,2 % hmotnosti maÂku bõÂleÂho

nejvyÂsÏe 10,0 % hmotnosti

nejvyÂsÏe 10,0 % hmotnosti

nejvyÂsÏe 8,0 % hmotnosti

nejvyÂsÏe 4,0 % hmotnosti

nejvyÂsÏe 1,0 % hmotnosti

nejvyÂsÏe 0,01 % hmotnosti

Tabulka 2 - OstatnõÂ semena

Semeno

slunecÏnice (Heliantus annus L.)

tykve (Cucurbita)

sezamu (Sesamum indicum L.)

lnu (Linum usitatissimum L.)

horÏcÏice ( Sinapis alba L.

Brassica nigra L.

Brassica juncca L.)

Vlhkost

v %

nejvyÂsÏe

8,0

10,0

10,0

9,0

10,0

PrÏõÂmeÏ si

v %

nejvyÂsÏe

4,0

4,0

4,0

2,0

3,0

NecÏistoty

v %

nejvyÂsÏe

1,0

1,0

1,0

1,0

0,5
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VYHLAÂ SÏ KA

Ministerstva zemeÏdeÏlstvõÂ

ze dne 11. prosince 1997,

kterou se provaÂdõÂ § 18 põÂsm. a), d), j) a k) zaÂkona cÏ. 110/1997 Sb., o potravinaÂch a tabaÂkovyÂch vyÂrobcõÂch

a o zmeÏneÏ a doplneÏnõÂ neÏkteryÂch souvisejõÂcõÂch zaÂkonuÊ , pro cÏaj, kaÂvu a kaÂvoviny

Ministerstvo zemeÏdeÏlstvõÂ stanovõÂ podle § 18
põÂsm. a), d), j) a k) zaÂkona cÏ. 110/1997 Sb., o potravi-
naÂch a tabaÂkovyÂch vyÂrobcõÂch a o zmeÏneÏ a doplneÏnõÂ
neÏkteryÂch souvisejõÂcõÂch zaÂkonuÊ , (daÂle jen ¹zaÂkonª)
pro cÏaj, kaÂvu a kaÂvoviny:

ODDIÂL 1

CÏ AJ

§ 1

Pro uÂcÏely teÂto vyhlaÂsÏky se rozumõÂ

a) cÏajem vyÂrobek rostlinneÂho puÊ vodu slouzÏõÂcõÂ k prÏõÂ-
praveÏ naÂpoje urcÏeneÂho k prÏõÂmeÂ spotrÏebeÏ nebo naÂ-
poj prÏipravenyÂ z tohoto vyÂrobku,

b) cÏajem pravyÂm cÏaj vyrobenyÂ z vyÂhonkuÊ , listuÊ , pu-
penuÊ a jemnyÂch cÏaÂstõÂ zdrÏevnateÏlyÂch stonkuÊ cÏajov-
nõÂku Camellia sinennsis (Linaeus) O. Kunze,

c) zelenyÂm cÏajem cÏaj pravyÂ, ve ktereÂm neprobeÏhla
fermentace,

d) polofermentovanyÂm cÏajem (oolongem) cÏaj pravyÂ,
ve ktereÂm probeÏhla cÏaÂstecÏnaÂ fermentace,

e) cÏernyÂm cÏajem cÏaj pravyÂ, ve ktereÂm probeÏhla plnaÂ
fermentace,

f) cÏajovyÂm extraktem vyÂrobek zõÂskanyÂ vodnõÂ
extrakcõÂ cÏaje slouzÏõÂcõÂ po rozpusÏteÏnõÂ ve vodeÏ k prÏõÂ-
praveÏ naÂpoje,

g) instantnõÂm cÏajem instantnõÂ vyÂrobek, obsahujõÂcõÂ cÏa-
jovyÂ extrakt a jineÂ slozÏky, urcÏenyÂ k prÏõÂpraveÏ naÂ-
pojuÊ rozpusÏteÏnõÂm ve vodeÏ,

h) ovoneÏnyÂm (aromatizovanyÂm) cÏajem cÏaj pravyÂ,
kteryÂ absorboval pozÏadovaneÂ vuÊ neÏ a pachy,

i) ochucenyÂm cÏajem smeÏs cÏaje praveÂho s ochucujõÂ-
cõÂmi cÏaÂstmi rostlin uvedenyÂmi v prÏõÂloze cÏ. 2, je-
jichzÏ obsah neprÏesahuje 50 % hmotnosti smeÏsi,

j) bylinnyÂm cÏajem cÏaj z cÏaÂstõÂ bylin nebo jejich smeÏsõÂ
uvedenyÂch v prÏõÂloze cÏ. 2 nebo bylin s pravyÂm cÏa-
jem nebo jejich smeÏsõÂ s ovocem, prÏicÏemzÏ obsah
bylin musõÂ cÏinit minimaÂlneÏ 50 % hmotnosti,

k) ovocnyÂm cÏajem cÏaj ze susÏeneÂho ovoce a cÏaÂstõÂ su-

sÏenyÂch rostlin uvedenyÂch v prÏõÂloze cÏ. 2, kde podõÂl
susÏeneÂho ovoce je vysÏsÏõÂ nezÏ 50 % hmotnosti.

§ 2

CÏ leneÏnõÂ druhu na skupiny a podskupiny

CÏ leneÏnõÂ druhu na skupiny a podskupiny je uve-
deno v prÏõÂloze cÏ. 1.

§ 3

OznacÏovaÂnõÂ

(1) CÏ aj pravyÂ se oznacÏuje naÂzvem skupiny a pod-
skupiny.

(2) CÏ aj bylinnyÂ a ovocnyÂ se oznacÏuje naÂzvem
druhu, vyÂrobky z cÏaje naÂzvem podskupiny.

(3) KromeÏ uÂdajuÊ uvedenyÂch v zaÂkoneÏ a ve
zvlaÂsÏtnõÂ vyhlaÂsÏce1) se uvede

a) u ovocnyÂch a bylinnyÂch cÏajuÊ upozorneÏnõÂ na obsah
kofeinu, pokud jej obsahujõÂ,

b) prÏi pouzÏitõÂ trÏezalky, pohanky a rÏõÂmskeÂho kmõÂnu
upozorneÏnõÂ ¹U citlivyÂch osob mozÏnost fotosenzi-
bilizaceª.

(4) PrÏõÂpustneÂ zaÂporneÂ hmotnostnõÂ odchylky jsou
uvedeny v prÏõÂloze cÏ. 4.

§ 4

PozÏadavky na jakost

SmysloveÂ, fyzikaÂlnõÂ a chemickeÂ pozÏadavky na ja-
kost jsou uvedeny v prÏõÂloze cÏ. 3.

§ 5

TechnologickeÂ pozÏadavky

K vyÂrobeÏ bylinnyÂch a ovocnyÂch cÏajuÊ lze pouzÏõÂt

a) cÏaÂsti rostlin uvedeneÂ v prÏõÂloze cÏ. 2 cÏaÂsti A bez
omezenõÂ,

b) cÏaÂsti rostlin uvedeneÂ v prÏõÂloze cÏ. 2 cÏaÂsti B do vyÂsÏe
30 % hmotnosti,
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1) VyhlaÂsÏka Ministerstva zemeÏdeÏlstvõÂ cÏ. 324/1997 Sb., o zpuÊ sobu oznacÏovaÂnõÂ potravin a tabaÂkovyÂch vyÂrobkuÊ , o prÏõÂpustneÂ
odchylce od uÂdajuÊ o mnozÏstvõÂ vyÂrobku oznacÏeneÂho symbolem ¹eª.



c) cÏaÂsti rostlin uvedeneÂ v prÏõÂloze cÏ. 2 cÏaÂsti C do vyÂsÏe
5 % hmotnosti.

§ 6

UvaÂdeÏnõÂ do obeÏhu

CÏ aj se, s vyÂjimkou prÏepravy a kraÂtkodobeÂho skla-
dovaÂnõÂ prÏed prodejem, uvaÂdõÂ do obeÏhu prÏi relativnõÂ
vlhkosti neprÏesahujõÂcõÂ 70 % a prÏi teploteÏ nejvyÂsÏe 25 oC.

ODDIÂL 2

KAÂVA A KAÂVOVINY

§ 7

Pro uÂcÏely teÂto vyhlaÂsÏky se rozumõÂ

a) zelenou kaÂvou susÏenaÂ semena kaÂvovnõÂku rodu
Coffea, zbavenaÂ pergamenoveÂ slupky,

b) prazÏenou kaÂvou produkt zõÂskanyÂ prazÏenõÂm zeleneÂ
kaÂvy,

c) prazÏenou kaÂvou bez kofeinu produkt zõÂskanyÂ pra-
zÏenõÂm zeleneÂ kaÂvy, kteryÂ obsahuje nejvyÂsÏe 0,1 %
kofeinu v susÏineÏ,

d) kaÂvovyÂm extraktem vyÂrobek v jakeÂkoliv koncen-
traci, zõÂskanyÂ prazÏenõÂm kaÂvy a naÂslednou extrakcõÂ
s pouzÏitõÂm vody jako extrakcÏnõÂho prostrÏedõÂ a s vy-
loucÏenõÂm vsÏech postupuÊ hydrolyÂzy zahrnujõÂcõÂ prÏõÂ-
davek kyseliny nebo zaÂsady, obsahujõÂcõÂ rozpustneÂ
a aromatickeÂ slozÏky kaÂvy, ktereÂ mohou obsahovat
nerozpustneÂ oleje pochaÂzejõÂcõÂ z kaÂvy, stopy jinyÂch
nerozpustnyÂch laÂtek pochaÂzejõÂcõÂch z kaÂvy nebo
z vody, pouzÏiteÂ pro extrakci,

e) rozpustnou kaÂvou, instantnõÂ kaÂvou nebo susÏenyÂm
extraktem kaÂvy kaÂvovyÂ extrakt v praÂsÏku, granulo-
vanyÂ, ve vlocÏkaÂch, kostkaÂch nebo jineÂ formeÏ, kteryÂ
neobsahuje meÂneÏ nezÏ 95 % hmotnosti susÏiny na
baÂzi kaÂvy,

f) pastou kaÂvoveÂho extraktu kaÂvovyÂ extrakt v pasto-
viteÂ formeÏ, u neÏhozÏ susÏina na baÂzi kaÂvy cÏinõÂ ne
võÂce nezÏ 85 % a ne meÂneÏ nezÏ 70 % hmotnosti,

g) kapalnyÂm kaÂvovyÂm extraktem kaÂvovyÂ extrakt
v kapalneÂ formeÏ, u neÏhozÏ susÏina na baÂzi kaÂvy cÏinõÂ
ne võÂce nezÏ 55 % a ne meÂneÏ nezÏ 15 % hmotnosti;
muÊ zÏe vsÏak obsahovat prÏõÂrodnõÂ sladidla v mnozÏstvõÂ
neprÏesahujõÂcõÂm 12 % hmotnosti,

h) kaÂvovinami vyÂrobky zõÂskaneÂ prazÏenõÂm ruÊ znyÂch
cÏaÂstõÂ rostlin bohatyÂch na polysacharidy,

i) prazÏenou cÏekankou vyÂrobek zõÂskanyÂ z korÏenuÊ cÏe-
kanky obecneÂ (Cichorium intybus L.), ktereÂ ne-
byly pouzÏity ve formeÏ ¹witloofª (salaÂtoveÂ cÏe-
kanky), je dostatecÏneÏ cÏistyÂ, suchyÂ, prazÏenyÂ s prÏõÂ-
davkem nebo bez prÏõÂdavku malyÂch mnozÏstvõÂ po-
travinaÂrÏskyÂch olejuÊ nebo tukuÊ , prÏõÂrodnõÂch sladidel
a melasy; muÊ zÏe obsahovat stopy nerozpustnyÂch
laÂtek, ktereÂ nepochaÂzõÂ z cikorky,

j) obilnou kaÂvovinou produkt vyrobenyÂ z prazÏeneÂho
jecÏmene, zÏita nebo psÏenice,

k) sladovou kaÂvovinou produkt vyrobenyÂ ze slado-
vaneÂho a prazÏeneÂho jecÏmene, zÏita nebo psÏenice,

l) fõÂkovou kaÂvovinou produkt vyrobenyÂ z fõÂkovyÂch
ploduÊ ,

m) smeÏsõÂ kaÂvovin smeÏs z kaÂvovin nebo jinyÂch druhuÊ
surovin, vcÏetneÏ prazÏeneÂ mleteÂ kaÂvy,

n) kaÂvovinovyÂm extraktem produkt zõÂskanyÂ extrakcõÂ
kaÂvovin za pouzÏitõÂ vody jako extrakcÏnõÂho pro-
strÏedõÂ a s vyloucÏenõÂm vsÏech postupuÊ hydrolyÂzy,
zahrnujõÂcõÂ prÏõÂdavek kyseliny nebo zaÂsady,

o) susÏenyÂm cikorkovyÂm extraktem nebo rozpustnou
cikorkou nebo instantnõÂ cikorkou je cikorkovyÂ
extrakt v praÂsÏku, granulovanyÂ, ve vlocÏkaÂch, kost-
kaÂch nebo jineÂ pevneÂ formeÏ, u neÏhozÏ obsah susÏiny
na baÂzi cikorky nenõÂ mensÏõÂ nezÏ 95 % hmotnosti.
Tento vyÂrobek nemaÂ obsahovat zÏaÂdnou jinou
slozÏku nezÏ slozÏky odvozeneÂ z extrakce. LaÂtky,
ktereÂ nepochaÂzejõÂ z cikorky, nesmõÂ prÏesaÂhnout
1 % hmotnosti,

p) pastou cikorkoveÂho extraktu cikorkovyÂ extrakt
v pastoviteÂ formeÏ, u neÏhozÏ susÏina na baÂzi cikorky
nenõÂ võÂce nezÏ 85 % a meÂneÏ nezÏ 70 % hmotnosti.
Tento vyÂrobek nesmõÂ obsahovat zÏaÂdnou jinou
slozÏku nezÏ slozÏky odvozeneÂ z extrakce. LaÂtky,
ktereÂ nepochaÂzejõÂ z cikorky, nesmõÂ prÏesaÂhnout
1 % hmotnosti,

r) kapalnyÂm cikorkovyÂm extraktem cikorkovyÂ
extrakt v kapalneÂ formeÏ, u neÏhozÏ susÏina na baÂzi
cikorky je meÂneÏ nezÏ 55 %, ale võÂce nezÏ 25 %
hmotnosti. Tento vyÂrobek nesmõÂ obsahovat zÏaÂd-
nou jinou slozÏku nezÏ slozÏky odvozeneÂ z extrakce.
MuÊ zÏe obsahovat cukry v mnozÏstvõÂ neprÏesahujõÂcõÂm
35 % hmotnosti,

s) instantnõÂ smeÏsõÂ kaÂvovin produkt zõÂskanyÂ bud' smõÂ-
chaÂnõÂm jednotlivyÂch extraktuÊ , nebo spolecÏnou
extrakcõÂ smeÏsi kaÂvovin, prÏõÂpadneÏ ve smeÏsi s kaÂvou,

t) instantnõÂm kaÂvovinovyÂm vyÂrobkem produkt ob-
sahujõÂcõÂ kaÂvovinovyÂ extrakt a jineÂ slozÏky, urcÏenyÂ
k prÏõÂpraveÏ naÂpojuÊ rozpusÏteÏnõÂm ve vodeÏ.

§ 8

CÏ leneÏnõÂ na druhy, skupiny a podskupiny

CÏ leneÏnõÂ na druhy, skupiny a podskupiny je uve-
deno v prÏõÂloze cÏ. 5.

§ 9

OznacÏovaÂnõÂ

(1) KromeÏ uÂdajuÊ uvedenyÂch v zaÂkoneÏ a ve
zvlaÂsÏtnõÂ vyhlaÂsÏce1) se daÂle uvede

a) zda jde o kaÂvu prazÏenou, zrnkovou nebo mletou,

b) ¹bez kofeinuª, pokud obsah kofeinu v susÏineÏ vyÂ-
robkuÊ na baÂzi kaÂvy neprÏesaÂhne 0,1 %,

SbõÂrka zaÂkonuÊ cÏ. 330 / 1997Strana 6714 CÏ aÂstka 110



c) hmotnostnõÂ procento obsahu kaÂvy nebo kaÂvoveÂho
extraktu u kaÂvovin ve smeÏsi s kaÂvou a u kaÂvovino-
vyÂch extraktuÊ ,

d) ¹prazÏeno s cukremª, pokud je extrakt ze suroviny
prazÏeneÂ s cukrem,

e) ¹s cukremª nebo ¹s prÏõÂdavkem cukruª, byl-li cukr
prÏidaÂn k surovineÏ po prazÏenõÂ.

(2) PrÏõÂpustneÂ zaÂporneÂ hmotnostnõÂ odchylky jsou
uvedeny v prÏõÂloze cÏ. 7.

§ 10

PozÏadavky na jakost

(1) SmysloveÂ, fyzikaÂlnõÂ a chemickeÂ pozÏadavky na
jakost jsou uvedeny v prÏõÂloze cÏ. 6.

(2) PrazÏenaÂ kaÂva a kaÂvovyÂ extrakt nesmõÂ obsaho-
vat jakyÂkoliv prÏõÂdavek kaÂvoviny.

§ 11

PrÏechodneÂ ustanovenõÂ

OznacÏenõÂ cÏaje, kaÂvy a kaÂvovin balenyÂch v obdobõÂ
od 1. ledna 1998 do 31. brÏezna 1998 se posuzuje jen
v rozsahu § 6 zaÂkona.

§ 12

UÂ cÏinnost

Tato vyhlaÂsÏka nabyÂvaÂ uÂcÏinnosti dnem vyhlaÂsÏenõÂ,
s vyÂjimkou § 3 a 9, ktereÂ nabyÂvajõÂ uÂcÏinnosti dnem
1. dubna 1998.
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Ministr:

Ing. Lux v. r.



PrÏõÂloha cÏ. 1 k vyhlaÂsÏce cÏ. 330/1997 Sb.

PrÏõÂloha cÏ. 2 k vyhlaÂsÏce cÏ. 330/1997 Sb.
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CÏ leneÏ nõÂ druhu na skupiny a podskupiny

druh

cÏaj pravyÂ

bylinnyÂ cÏaj

ovocnyÂ cÏaj
vyÂrobky z cÏaje

skupina

zelenyÂ

polofermentovanyÂ

cÏernyÂ

podskupina

ovoneÏnyÂ (aromatizovanyÂ)

ochucenyÂ

extrakt
instantnõÂ

Seznam rostlin a jejich cÏaÂstõÂ pro vyÂrobu ovocnyÂch a bylinnyÂch cÏajuÊ

A) CÏ aÂsti rostlin, ktereÂ lze pouzÏõÂt bez omezenõÂ

1. ArtycÏok Cynara scolymus L. kveÏ tnõÂ luÊ zÏko

C. cardunculus L. rÏapõÂk

2. BoruÊ vka Vaccinium myrtillus L. plod

3. CÏ ajovnõÂk Camellia sinennsis L. list susÏenyÂ nebo

fermentovanyÂ

4. CÏ ekanka Cichorium intybus L. nat', korÏen

5. Dobromysl Origanum vulgare L. nat'

6. Fenykl Foeniculum vulgare Mill. plod

7. GranaÂtovnõÂk Punica granatum L. plod

8. HerÏmaÂnek Matricaria chamomilla L. kveÏ t

9. HerÏmaÂnek rÏõÂmskyÂ Anthemis nobilis L. kveÏ t

10. Hluchavka Lamium album L. kveÏ t, nat'

11. IbisÏek Hibiscus sabdariffa L. kveÏ t

12. Jahoda Fragaria vesca L. list

13. JerÏabina Sorbus aucuparia L. plod

14. LõÂpa Tilia platyphyllos Scopoli,

Tilia cordata Miller,

Tillia euchlora Koch kveÏ t

15. Malina Rubus idaeus L. listy

16. MaÂta Mentha sp. list, nat'



SbõÂrka zaÂkonuÊ cÏ. 330 / 1997CÏ aÂstka 110 Strana 6717

17. MateÂ Ilex paraguayensis St.-Hi. list

18. MaterÏõÂdousÏka Thymus serpyllum L. nat'

19. MedunÏ ka Melissa officinalis. L. nat', list

20. OstruzÏina Rubus fructicosus L. list

21. RakytnõÂk Hippophae rhamnoides L. plod

22. Rooibos Aspalathus linearis nat'

23. RuÊ zÏe Rosa centifolia L.

Rosa gallica L. korunnõÂ lõÂstek

24. SÏ õÂpek Rosa sp. L. plod

25. RybõÂz Ribes nigrum L. list, plod

26. SvatojaÂnskyÂ chleÂb Ceratonia siliqua L. plod

27. TymiaÂn Thymus vulgaris L. nat'

28. OstatnõÂ nejmenovaneÂ susÏeneÂ ovoce a jaÂdra skorÏaÂpkoveÂho ovoce

B) CÏ aÂsti rostlin, ktereÂ lze pouzÏõÂt do vyÂsÏe 30 % hmotnosti

1. BedrnõÂk Pimpinella saxifraga L.,

P. Major (L.) HUDSON korÏen

2. BoruÊ vka Vaccinium myrtillus L. list, nat'

3. BrÏõÂza Betula pendula Roth.

B. pubescens Ehrh. list

4. CelõÂk (zlatobyÂl) Solidago virgaurea L.,

S. gigantea Ait., S. canadensis L. nat'

5. Chmel Humulus lupulus L. sÏisÏtice

6. Citron Citrus limon (L.) Burm. oplodõÂ

7. CÏ ernyÂ bez Sambucus nigra L. kveÏ t, plod

8. CÏ ernucha Nigella sativa L. semeno

9. FazoloveÂ lusky Phaseolus vulgaris L. oplodõÂ

10. JasmõÂn Jasminum grandiflorum L. list, kveÏ t

11. JestrÏabina Galega officinalis L. nat'

12. KlanoprasÏka Schizandra chinensis MICHX. plod, nat'

13. KmõÂn rÏõÂmskyÂ Cuminum cyminum L. plod

14. KokosÏka Capsella bursa-pastoris L. nat'

15. Konopice Galeopsis sp. div. nat'

16. Kontryhel Alchemilla sp. div. nat'

17. KoprÏiva Urtica dioica L. list, nat'

18. Len Linum usitatissimum L. semeno

19. LichorÏerÏisÏnice Tropaeolum majus L. nat', plod

20. LomikaÂmen Saxifraga granulata L. nat'

21. Lopuch Arctium sp. div. korÏen

22. LzÏicÏnõÂk Cochlearia officinalis L. nat'
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23. MacesÏka Viola tricolor L.,

V. arvensis MURRAY kveÏ t, nat'

24. MeÏ sõÂcÏek Calendula officinalis L. kveÏ t

25. OstropestrÏec Silybum marianum (L.)

Gaertn. plod

26. Oves Avena sativa L. nat', plod

27. PõÂskavice Trigonella foenumgraecum L. semeno

28. PomerancÏ Citrus aurantium L. ssp.

aurantium Engler list, oplodõÂ, kveÏ t

29. Popenec Glechoma hederacea L. nat'

30. ProskurnõÂk Althaea officinalis L. korÏen, list, kveÏ t

31. PyÂr Agropyron repens (L.) Beauv. oddenek

32. SedmikraÂska Bellis perennis L. kveÏ t

33. Sezam Sezamum indicum L. semeno

34. SleÂz Malva silvestris L., M. neglecta L.,

M. mauritiana L. kveÏ t, list

35. SmetaÂnka Taraxacum officinale Web. korÏen, nat', list

36. SporyÂsÏ Verbena officinalis L. nat'

37. Trnka Prunus spinosa L. kveÏ t, plod

38. Truskavec Polygonum aviculare L. nat'

39. VonÏ atka Cymbopogon nardus (L.),

W. Wats list

40. VrÏes Calluna vulgaris (L.) Hill. nat', kveÏ t

41. ZÏ ensÏen Panax ginseng C. A. Meyer korÏen

42. OstatnõÂ nejmenovanaÂ susÏenaÂ zelenina a nejmenovaneÂ korÏenõÂ.

C) CÏ aÂsti rostlin, ktereÂ lze pouzÏõÂt do vyÂsÏe 5 % hmotnosti

1. Bazalka Ocimum basilicum L. nat'

2. Brusinka Vaccinium vitis idaea L. list

3. Celer Apium graveolens L. plod

4. Cola Cola acuminata (Beauv.)

Schott et End. a

C. nitida (Vent.)

Schott et Endl. semeno

5. Divizna Verbascum phlomoides L.,

V. densiflorum Bertol. kveÏ t

6. GalgaÂn Alpinia officinarum Hance korÏen

7. Chaluha Fuccus vesiculosus L. steÂ lka

8. Chrpa Centaurea cyanus (L.) Miller kveÏ t

9. Jalovec Juniperus communis L. plod

10. Jetel cÏervenyÂ Trifolium pratense L. kveÏ t
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2) VyhlaÂsÏka Ministerstva zdravotnictvõÂ cÏ. 245/1997 Sb., kterou se vydaÂvaÂ
seznam rostlin vyuzÏõÂvanyÂch pro farmaceutickeÂ a terapeutickeÂ uÂcÏely.

11. Jetel bõÂlyÂ Trifolium repens L. kveÏ t

12. Kopr Anethum graveolens L. nat'

13. Kosatec Iris germanica L., I. pallida Lam.,

I. florentina L. korÏen

14. KukurÏice Zea mays L. blizna

15. LeÂkorÏice Glycyrrhiza glabra L. korÏen

16. Levandule Lavandula angustifolia Miller kveÏ t, nat'

17. Mochna husõÂ Potentilla anserina L. nat'

18. MusÏkaÂtovyÂ kveÏ t, Myristica fragrans Houtt. oplodõÂ

M. orÏech semeno

19. NaÂtrzÏnõÂk Potentilla erecta (L.) Raeuschel korÏen

20. OlivovnõÂk Olea europaea L. list

21. Oman Inula helenium L. korÏen

22. OrÏesÏaÂk Juglans regia L. list

23. PetrzÏel Petroselinum sativum Hoffm. plod

24. PivonÏ ka Paeonia officinalis L. korunnõÂ lõÂstek

25. PodbeÏ l Tussilago farfara L. list

26. Pohanka Fagopyrum aesculentum Moench.,

F. tatricum (L.) Gaertn. nat', plod

27. Prvosenka Primula veris L., P.elatior (L.)Hill. kveÏ t

28. PusÏkvorec Acorus calamus L. korÏen

29. RozmaryÂn Rosmarinus officinalis L. list

30. RÏ eckyÂ horskyÂ cÏaj Sideritis scardica Griseb. nat'

31. RÏ epõÂk Agrimonia eupatoria L. nat'

32. RÏ imbaba Chrysanthemum parthenium (L.)

Bernh. nat'

33. SlunecÏnice Helianthus annuus L. jazykovyÂ kveÏ t

34. Smil põÂsecÏnyÂ Helichrysum arenarium L.

(Moench) kveÏ t

35. SÏ alveÏ j Salvia officinalis L. list, nat'

36. Topol Populus nigra L. pupen

37. TrÏapatka Echinacea angustifolia DC nat', korÏen

38. Vrba Salix sp. div. kuÊ ra

39. Yzop Hyssopus officinalis L. nat'

Rostliny a jejich cÏaÂsti, nejmenovaneÂ v tomto seznamu, uvaÂdõÂ zvlaÂsÏtnõÂ

prÏedpis2). Mohou se pouzÏõÂt v mnozÏstvõÂ do 5 % hmotnosti.



PrÏõÂloha cÏ. 3 k vyhlaÂsÏce cÏ. 330/1997 Sb.
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SmysloveÂ pozÏadavky na jakost cÏaje

vzhled barva vuÊ neÏ a chut'

cÏaj pravyÂ

prÏed sparÏenõÂm

po sparÏenõÂ

bylinneÂ a ovocneÂ

cÏaje

prÏed prÏõÂpravou

po prÏõÂpraveÏ

cÏajoveÂ extrakty

svinuteÂ cÏajoveÂ listy,

nebo jejich cÏaÂsti a

cÏaÂsti stonku u

ochucenyÂch a

aromatizovanyÂch

cÏajuÊ s cÏaÂstmi rostlin

jinyÂch nezÏ z

cÏajovnõÂku

naÂlev cÏiryÂ, nebo s

mõÂrnou opalescencõÂ

azÏ mõÂrnyÂm zaÂkalem

jsou tvorÏeny z

ruÊ znyÂch cÏaÂstõÂ rostlin

naÂlev, odvar nebo

maceraÂt cÏiryÂ s

mõÂrnou opalescencõÂ

azÏ mõÂrnyÂm zaÂkalem

v zavislosti na

pouzÏiteÂ surovineÏ a

zpuÊ sobu prÏõÂpravy

viskoznõÂ tekutina,

cÏiraÂ azÏ opalizujõÂcõÂ

nebo zakalenaÂ se

sedimentem

podle druhu cÏaje

sveÏ tle zelenaÂ s

odstõÂny sÏedeÂ u

zeleneÂho cÏaje,

hneÏdaÂ azÏ cÏernaÂ u

cÏaje

fermentovaneÂho,

u cÏaje

aromatizovaneÂho

nebo ochuceneÂho

s cÏaÂstmi rostlin

jineÂ barvy

barva sveÏ tle

zelenaÂ s odstõÂny

zÏluteÂ , cÏerveneÂ azÏ

tmaveÏ hneÏ deÂ v

zaÂvislosti na

pouzÏiteÂm druhu

cÏaje

cÏaÂsti rostlin

barevneÏ odlisÏneÂ ,

typickeÂ pro

pouzÏiteÂ suroviny a

zpuÊ sob

zpracovaÂnõÂ

typickaÂ po pouzÏiteÂ

surovineÏ

typickeÂ pro

surovinu, cÏisteÂ bez

cizõÂch pachuÊ ,

prÏõÂpadneÏ ovlivneÏ naÂ

pouzÏitou cÏaÂstõÂ

jinyÂch rostlin

charakteristickaÂ ,

mõÂrneÏ natrpklaÂ

typickaÂ po pouzÏiteÂ

surovineÏ , cÏistaÂ , bez

cizõÂch pachuÊ

charakteristickeÂ po

pouzÏityÂch

surovinaÂch bez

cizich pachuÊ a

prÏõÂchutõÂ

cÏistaÂ , aromatickaÂ ,

typickaÂ pro

pouzÏitou surovinu



PrÏõÂloha cÏ. 4 k vyhlaÂsÏce cÏ. 330/1997 Sb.

PrÏõÂloha cÏ. 5 k vyhlaÂsÏce cÏ. 330/1997 Sb.
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FyzikaÂlnõÂ a chemickeÂ pozÏadavky na jakost cÏaje

znak cÏaj cÏernyÂ instantnõÂ

celkovyÂ popel % hmotnosti
nejvyÂsÏe

vlhkost % hmotnosti nejvyÂsÏe
vodnõÂ extrakt % hmotnosti

nejmeÂneÏ

uÂbytek hmotnosti susÏenõÂm prÏi
103 oC % hmotnosti nejvyÂsÏe

8,0

-
25

10,0

20

6,0
-

-

PrÏõÂpustneÂ zaÂporneÂ hmotnostnõÂ odchylky balenõÂ cÏaje

druh

cÏaj pravyÂ

bylinnyÂ cÏaj

ovocnyÂ cÏaj

vyÂrobky z cÏaje

hmotnost balenõÂ

do 50 g

do 100 g

do 250 g

nad 250 g

odchylka hmotnosti

- 5,0 %

- 3,0 %

- 2,0 %

- l,0 %

CÏ leneÏ nõÂ na druhy, skupiny a podskupiny

druh skupina podskupina

kaÂva zelenaÂ
prazÏenaÂ

extrakt

zrnkovaÂ
mletaÂ

rozpustnyÂ
instantnõÂ

pasta
tekutyÂ



PrÏõÂloha cÏ. 6 k vyhlaÂsÏce cÏ. 330/1997 Sb.

SbõÂrka zaÂkonuÊ cÏ. 330 / 1997Strana 6722 CÏ aÂstka 110

kaÂvoviny prazÏeneÂ
instantnõÂ

rozpustneÂ
jednodruhoveÂ nebo smeÏ si

smeÏ si s kaÂvou
smeÏ si s jinyÂmi slozÏkami

SmvsloveÂ, fyzikaÂlnõÂ a chemickeÂ pozÏadavky na jakost

SmysloveÂ pozÏadavky

druh - skupina -

podskupina

zelenaÂ kaÂva

prazÏenaÂ kaÂva

zrnkovaÂ

prazÏenaÂ kaÂva

mletaÂ

kaÂvovina

kaÂvovyÂ naÂlev

kaÂvovyÂ extrakt

(naÂlev)

kaÂvovinovyÂ

naÂlev

vzhled

odpovõÂdaÂ

botanickeÂmu

druhu

prazÏenaÂ

kaÂvovaÂ zrna

matnaÂ azÏ s

vyloucÏenyÂm

olejem na

povrchu

jednotneÏ

mletaÂ

zdravaÂ, cÏistaÂ ,

odpovõÂdajõÂcõÂ

pouzÏiteÂ

surovineÏ

jiskrnyÂ nebo

lehce

zakalenyÂ

barva

hneÏ dozelenaÂ

zÏlutozelenaÂ

zelenaÂ

namodralaÂ

kaÂvoveÏ hneÏdaÂ

kaÂvoveÏ hneÏdaÂ

hneÏ daÂ azÏ

tmaveÏ hneÏ daÂ

poprÏõÂpadeÏ se

sveÏ tlejsÏõÂmi

cÏaÂsticemi

suroviny

vuÊ neÏ

zdravaÂ

charakteristickaÂ

kaÂvovaÂ

kaÂvovaÂ

kaÂvovinovaÂ

cÏistaÂ kaÂvovaÂ azÏ

drÏevitaÂ

cÏistaÂ , kaÂvovaÂ azÏ

karamelovaÂ

kaÂvovinovaÂ,

cÏaÂstecÏneÏ

karamelovaÂ

typickaÂ po

surovineÏ

chut'

horÏkaÂ . nakyslaÂ ,

charakteristickaÂ

kaÂvovaÂ azÏ

karamelovaÂ

kaÂvovinovaÂ

cÏaÂstecÏneÏ

karamelovaÂ

typickaÂ po

surovineÏ



PrÏõÂloha cÏ. 7 k vyhlaÂsÏce cÏ. 330/1997 Sb.
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FyzikaÂlnõÂ a chemickeÂ pozÏadavky

KaÂva

druh-skupina-
podskupina

zelenaÂ kaÂva

prazÏenaÂ kaÂva

prazÏenaÂ kaÂva bez

kofeinu

kaÂvovyÂ extrakt

rozpustnyÂ, instantnõÂ

obsah
kofeinu v

susÏineÏ v %

-

nejmeÂneÏ 0,6

nejvõÂce 0,1

nejmeÂneÏ 2,5

vodnyÂ extrakt
v susÏineÏ

% nejmeÂneÏ

-

22

19

-

vlhkost v %
nejvõÂce

14

5

5

5

KaÂvoviny

druh-skupina-

podskupina

kaÂvovinovaÂ

smeÏ s

cikorkovaÂ

kaÂvovina

obilnaÂ kaÂvovina

fõÂkovaÂ kaÂvovina

vodnyÂ

extrakt v

susÏineÏ

% nejmeÂneÏ

46

60

25

50

vlhkost

%

nejvyÂsÏe

10

10

5

18

popel v

susÏineÏ

%

nejvyÂsÏe

6

6

7

5

mineraÂlnõÂ prÏõÂmeÏ si

(põÂsek)

% nejvyÂsÏe

1

3

2,5

2,5

PrÏõÂpustneÂ zaÂporneÂ hmotnostnõÂ odchylky balenõÂ kaÂvy

Druh

KaÂva prazÏenaÂ

OchuceneÂ instantnõÂ kaÂvy

nebo kaÂvoviny

BalenõÂ

do 10 g

11 - 150 g

151 - 250 g

nad 250 g

do 20 g

21 - 100 g

101 - 500 g

501 - 1000 g

Odchylka hmotnosti

- 10 %

- 3 %

- 2 %

- 1 %

- l0 %

- 5 %

- 3 %

- 1 %



331

VYHLAÂ SÏ KA

Ministerstva zemeÏdeÏlstvõÂ

ze dne 11. prosince 1997,

kterou se provaÂdõÂ § 18 põÂsm. a), d), h), i), j) a k) zaÂkona cÏ. 110/1997 Sb., o potravinaÂch a tabaÂkovyÂch

vyÂrobcõÂch a o zmeÏneÏ a doplneÏnõÂ neÏkteryÂch souvisejõÂcõÂch zaÂkonuÊ , pro korÏenõÂ,

jedlou suÊ l, dehydratovaneÂ vyÂrobky a ochucovadla a horÏcÏici

Ministerstvo zemeÏdeÏlstvõÂ stanovõÂ podle § 18
põÂsm. a), d), h), i), j) a k) zaÂkona cÏ. 110/1997 Sb., o po-
travinaÂch a tabaÂkovyÂch vyÂrobcõÂch a o zmeÏneÏ a doplneÏnõÂ
neÏkteryÂch souvisejõÂcõÂch zaÂkonuÊ , ( daÂle jen ¹zaÂkonª)
pro korÏenõÂ, jedlou suÊ l, dehydratovaneÂ vyÂrobky a ochu-
covadla a horÏcÏici:

ODDIÂL 1

KORÏ ENIÂ

§ 1

Pro uÂcÏely teÂto vyhlaÂsÏky se rozumõÂ

a) korÏenõÂm cÏaÂsti rostlin jako korÏeny, oddenky, kuÊ ra,
listy, nat', kveÏty, plody, semena nebo jejich cÏaÂsti,
uvedeneÂ v prÏõÂloze cÏ. 2, v nezbytneÂ mõÂrÏe technolo-
gicky zpracovaneÂ a uzÏõÂvaneÂ k ovlivnÏ ovaÂnõÂ chuteÏ
a vuÊ neÏ potravin; u mletyÂch korÏenõÂ se prÏipousÏtõÂ
prÏõÂdavek protispeÂkavyÂch laÂtek nejvyÂsÏe do jednoho
procenta hmotnosti,

b) smeÏsõÂ korÏenõÂ smeÏs jednotlivyÂch korÏenõÂ uvedenyÂch
pod põÂsmenem a), bez pouzÏitõÂ prÏõÂdatnyÂch laÂtek,
u mletyÂch a drcenyÂch smeÏsõÂ korÏenõÂ se prÏipousÏtõÂ
prÏõÂdavek protispeÂkavyÂch laÂtek nejvyÂsÏe do jednoho
procenta hmotnosti,

c) korÏenõÂcõÂm prÏõÂpravkem smeÏs jednotlivyÂch korÏenõÂ
uvedenyÂch pod põÂsmenem a), prÏõÂdatnyÂch laÂtek, ze-
leniny, soli nebo hub, prÏõÂpadneÏ dalsÏõÂch slozÏek,

d) vlastnõÂmi organickyÂmi prÏõÂmeÏsmi prÏõÂmeÏsi pochaÂze-
jõÂcõÂ z vlastnõÂ rostliny korÏenõÂ, zejmeÂna zlomky
stonkuÊ , lodyh, veÏtvicÏek, bobulõÂ, ploduÊ , listuÊ
a plody praÂzdneÂ,

e) cizõÂmi organickyÂmi prÏõÂmeÏsmi cÏaÂsti rostlin, plody
a semena pochaÂzejõÂcõÂ z jineÂ rostliny,

f) anorganickyÂmi prÏõÂmeÏsmi prÏõÂmeÏsi jineÂho nezÏ rost-
linneÂho puÊ vodu, zejmeÂna hrudky hlõÂny, kameÂnky
nebo põÂsek.

§ 2

CÏ leneÏnõÂ na skupiny a podskupiny

CÏ leneÏnõÂ na skupiny a podskupiny je uvedeno v prÏõÂ-
loze cÏ. 1 tabulce 1.

§ 3

OznacÏovaÂnõÂ
(1) KromeÏ uÂdajuÊ uvedenyÂch v zaÂkoneÏ a ve zvlaÂsÏt-

nõÂm prÏedpise1) se daÂle uvede naÂzev korÏenõÂ podle prÏõÂ-
lohy cÏ. 2.

(2) KorÏenõÂ, jako zejmeÂna badyaÂn, vanilkoveÂ lusky,
skorÏicoveÂ svitky, baleneÂ do pruÊ svitnyÂch obaluÊ se muÊ zÏe
oznacÏit pouze pocÏtem kusuÊ .

(3) PrÏõÂpustneÂ zaÂporneÂ hmotnostnõÂ odchylky jsou
uvedeny v prÏõÂloze cÏ. 1 tabulce 2.

§ 4

PozÏadavky na jakost

(1) SmysloveÂ pozÏadavky na jakost jsou uvedeny
v prÏõÂloze cÏ. 2.

(2) FyzikaÂlnõÂ a chemickeÂ pozÏadavky na jakost
jsou uvedeny v prÏõÂloze cÏ. 3.

(3) Hodnoty fyzikaÂlnõÂch a chemickyÂch pozÏa-
davkuÊ na jakost se stanovõÂ podle technickyÂch norem.2)
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1) VyhlaÂsÏka Ministerstva zemeÏdeÏlstvõÂ cÏ. 324/1997 Sb., o zpuÊ sobu oznacÏovaÂnõÂ potravin a tabaÂkovyÂch vyÂrobkuÊ , o prÏõÂpustneÂ
odchylce od uÂdajuÊ o mnozÏstvõÂ vyÂrobku oznacÏeneÂho symbolem ¹eª.

2) CÏ SN ISO 939 KorÏenõÂ ± stanovenõÂ obsahu vlhkosti ± metoda destilacÏnõÂ.
CÏ SN ISO 6571 KorÏenõÂ, korÏenõÂcõÂ laÂtky a byliny ± stanovenõÂ obsahu teÏkavyÂch olejuÊ .
CÏ SN ISO 928 KorÏenõÂ ± stanovenõÂ celkoveÂho popela.
CÏ SN ISO 930 KorÏenõÂ ± stanovenõÂ popela nerozpustneÂho v kyselineÏ.
CÏ VSN ISO 5566 Kurkuma ± stanovenõÂ barevneÂ mohutnosti ± spektrofotometrickaÂ metoda.



ODDIÂL 2

JEDLAÂ SUÊ L

§ 5

Pro uÂcÏely teÂto vyhlaÂsÏky se rozumõÂ jedlou solõÂ
krystalickyÂ produkt obsahujõÂcõÂ nejmeÂneÏ 97 % chloridu
sodneÂho v susÏineÏ, obohacenyÂ prÏõÂpadneÏ potravnõÂm do-
plnÏ kem.

§ 6

CÏ leneÏnõÂ na skupiny a podskupiny

(1) JedlaÂ suÊ l se cÏlenõÂ na skupiny

a) jedlaÂ suÊ l,

b) jedlaÂ suÊ l obohacenaÂ.

(2) JedlaÂ suÊ l obohacenaÂ se deÏlõÂ na podskupiny

a) jedlaÂ suÊ l s jodem,

b) jedlaÂ suÊ l s jodem a fluorem,

c) jedlaÂ suÊ l s jodem obohacenaÂ.

§ 7

OznacÏovaÂnõÂ

KromeÏ uÂdajuÊ uvedenyÂch v zaÂkoneÏ a ve zvlaÂsÏtnõÂm
prÏedpise1) se daÂle oznacÏõÂ

a) jedlaÂ suÊ l obohacenaÂ naÂzvem podskupiny,

b) uÂdajem o potravnõÂm doplnÏ ku, kteryÂm je jedlaÂ suÊ l
obohacena,

c) u jedleÂ soli s jodem a fluorem upozorneÏnõÂm, zÏe ji
lze konzumovat nejvyÂsÏe 4 g denneÏ a nelze ji uzÏõÂvat
soucÏasneÏ s fluoridovyÂmi tabletami,

d) uÂdajem o zpuÊ sobu zõÂskaÂnõÂ (kamennaÂ, vakuovaÂ,
morÏskaÂ).

§ 8

PozÏadavky na jakost

SmysloveÂ a chemickeÂ pozÏadavky na jakost jsou
uvedeny v prÏõÂloze cÏ. 4.

ODDIÂL 3

DEHYDRATOVANEÂ VYÂ ROBKY
A OCHUCOVADLA

§ 9

Pro uÂcÏely teÂto vyhlaÂsÏky se rozumõÂ

a) dehydratovanyÂmi vyÂrobky potraviny vznikleÂ smõÂ-
senõÂm slozÏek se snõÂzÏenyÂm obsahem vlhkosti, pas-
toviteÂ nebo sypkeÂ konzistence, ktereÂ se prÏed kon-
zumacõÂ obnovõÂ zejmeÂna tekutinou,

b) ochucovadly tekuteÂ pastoviteÂ nebo sypkeÂ vyÂrobky
zõÂskaneÂ hydrolyÂzou laÂtek bohatyÂch na bõÂlkoviny,
urcÏeneÂ k dochucenõÂ nebo zvyÂrazneÏnõÂ chuti,

c) studenyÂmi omaÂcÏkami (dresinky) tekuteÂ nebo
emulznõÂ vyÂrobky pouzÏõÂvaneÂ jako chut'oveÂ prÏõÂlohy
k pokrmuÊ m a salaÂtuÊ m, vyrobeneÂ zejmeÂna z jedlyÂch
olejuÊ , zahusÏt'ovadel, stabilizaÂtoruÊ , emulgaÂtoruÊ , ze-
leniny, ovoce, korÏenõÂ a mleÂcÏnyÂch vyÂrobkuÊ .

§ 10

CÏ leneÏnõÂ druhu na skupiny

CÏ leneÏnõÂ druhu na skupiny je uvedeno v prÏõÂloze
cÏ. 5.

§ 11

OznacÏovaÂnõÂ

KromeÏ uÂdajuÊ uvedenyÂch v zaÂkoneÏ a ve zvlaÂsÏtnõÂm
prÏedpise1) se dehydratovaneÂ vyÂrobky oznacÏõÂ

a) naÂzvem skupiny, u poleÂvek, omaÂcÏek a bujoÂnuÊ se
doplnõÂ naÂzvem druhu,

b) naÂvodem k prÏõÂpraveÏ.

§ 12

PozÏadavky na jakost

(1) SmysloveÂ, fyzikaÂlnõÂ a chemickeÂ pozÏadavky na
jakost vyÂrobkuÊ jsou uvedeny v prÏõÂloze cÏ. 6.

(2) PrÏõÂpustneÂ zaÂporneÂ hmotnostnõÂ a objemoveÂ od-
chylky jsou uvedeny v prÏõÂloze cÏ. 7 tabulkaÂch 1 a 2.

§ 13

UvaÂdeÏnõÂ do obeÏhu

(1) DehydratovaneÂ vyÂrobky se skladujõÂ v suchyÂch,
chladnyÂch a veÏtratelnyÂch mõÂstnostech na podlaÂzÏkaÂch,
nejmeÂneÏ 5 cm nad zemõÂ a od steÏn. DehydratovaneÂ vyÂ-
robky se skladujõÂ oddeÏleneÏ od laÂtek s vyÂraznyÂmi pachy
a vuÊ neÏmi.

(2) StudeneÂ omaÂcÏky (dresinky) se skladujõÂ prÏi te-
ploteÏ od 0 oC do 15 oC.

ODDIÂL 4

HORÏ CÏ ICE

§ 14

Pro uÂcÏely teÂto vyhlaÂsÏky se rozumõÂ

a) horÏcÏicõÂ potravina vyrobenaÂ z mletyÂch semen horÏ-
cÏice, kvasneÂho octa, jedleÂ soli, korÏenõÂ, cukru, kteraÂ
je prÏõÂpadneÏ umeÏle prÏibarvena nebo chemicky kon-
zervovanaÂ,

b) horÏcÏicõÂ plnotucÏnou horÏcÏice vyrobenaÂ z mletyÂch
semen zÏlutyÂch druhuÊ horÏcÏice bõÂleÂ,

c) horÏcÏicõÂ kremzÏskou horÏcÏice z mletyÂch semen zÏlu-
tyÂch druhuÊ horÏcÏic s prÏõÂdavkem drcenyÂch semen
horÏcÏice cÏerneÂ,
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d) horÏcÏicõÂ speciaÂlnõÂ horÏcÏice podle põÂsmene a) upra-
venaÂ prÏidaÂnõÂm zejmeÂna zeleniny nebo ovoce nebo
v chut'ovyÂch vlastnostech speciaÂlneÏ typoveÏ upra-
venaÂ (horÏcÏice francouzskeÂ, anglickeÂ nebo jineÂ) .

§ 15

CÏ leneÏnõÂ na skupiny a podskupiny

CÏ leneÏnõÂ na skupiny a podskupiny je uvedeno v prÏõÂ-
loze cÏ. 8.

§ 16

OznacÏovaÂnõÂ

(1) KromeÏ uÂdajuÊ uvedenyÂch v zaÂkoneÏ a ve zvlaÂsÏt-
nõÂm prÏedpise1) se daÂle oznacÏõÂ

a) horÏcÏice druhem a skupinou nebo druhem, skupi-
nou a podskupinou,

b) horÏcÏice speciaÂlnõÂ podle typu nebo podle prÏidaneÂ
ochucujõÂcõÂ slozÏky.

(2) PrÏõÂpustnaÂ zaÂpornaÂ hmotnostnõÂ odchylka od
obsahu, kteryÂ je oznacÏen na obalu, je 5 %.

§ 17

PozÏadavky na jakost

SmysloveÂ, fyzikaÂlnõÂ a chemickeÂ pozÏadavky na ja-
kost jsou uvedeny v prÏõÂloze cÏ. 9.

§ 18

UvaÂdeÏnõÂ do obeÏhu

HorÏcÏice se skladuje prÏi teploteÏ 1 oC azÏ 20 oC,
chraÂneÏnaÂ prÏed prÏõÂmyÂm puÊ sobenõÂm slunecÏnõÂch paprskuÊ .

§ 19

PrÏechodneÂ ustanovenõÂ

OznacÏenõÂ korÏenõÂ, jedleÂ soli, dehydratovanyÂch vyÂ-
robkuÊ , ochucovadel a horÏcÏice balenyÂch v obdobõÂ od
1. ledna 1998 do 31. brÏezna 1998 se posuzuje jen v roz-
sahu § 6 zaÂkona.

§ 20

UÂ cÏinnost

Tato vyhlaÂsÏka nabyÂvaÂ uÂcÏinnosti dnem vyhlaÂsÏenõÂ,
s vyÂjimkou § 3, 7, 12 a 16, ktereÂ nabyÂvajõÂ uÂcÏinnosti
dnem 1. dubna 1998.
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Ministr:

Ing. Lux v. r.



PrÏõÂloha cÏ. 1 k vyhlaÂsÏce cÏ. 331/1997 Sb.
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Tabulka 1

CÏ leneÏ nõÂ na skupiny a podskupiny

druh

korÏenõÂ

skupina

korÏenõÂ podle prÏõÂlohy cÏ. 2

smeÏ si korÏenõÂ

korÏenõÂcõÂ prÏõÂpravek

podskupina

sypkyÂ

pasta

tekutyÂ (extrakt)

Tabulka 2

PrÏõÂpustneÂ zaÂporneÂ hmotnostnõÂ odchylky

hmotnost obsahu balenõÂ

do 10 g

11 - 50 g

51 - 200 g

nad 200 g

prÏõÂpustneÂ zaÂporneÂ hmotnostnõÂ

odchylky

- 8%

- 5%

- 3%

- 1%



PrÏõÂloha cÏ. 2 k vyhlaÂsÏce cÏ. 331/1997 Sb.

SMYSLOVEÂ POZÏ ADAVKY NA JAKOST

NaÂzev korÏenõÂ

KURKUMA
celaÂ

drcenaÂ, mletaÂ

ZAÂ ZVOR
celyÂ

drcenyÂ, mletyÂ

SKORÏ ICE
celaÂ

drcenaÂ, mletaÂ

NaÂzev rostliny

kurkuma
(Curcuma
longa L.)

zaÂzvor
(Zingiber
oficinale
Rosc.)

skorÏicovnõÂk
(Cinnamomum
zeylanicum
(Blume),
C. aromaticum
(Nees),
C. laureiriõÂ
(Nees),
C. burmanii
(Nees) )

CÏ aÂst rostliny

slusÏeneÂ oddenky

susÏeneÂ oddenky

kuÊ ra

Vzhled

vejcÏiteÂho, nebo vaÂlcoviteÂho
nepravidelneÂho tvaru, tvrdeÂho
lomu, svrasÏteÏ leÂho a zjizveneÂho
povrchu bez hlõÂz a zlomkuÊ
(mensÏõÂ nezÏ 15 mm), prÏipousÏtõÂ
se nejvyÂsÏe 15% oddeÂnkuÊ
scvrklyÂch, dutyÂch nebo
poÂrovityÂch a prÏipaÂ lenyÂch
praÂsÏek se znatelnyÂmi jemnyÂmi
cÏaÂsticemi
kousky nepravidelneÂho tvaru a
velikosti (nejmeÂneÏ vsÏak 20
mm), rozveÏ tveneÂ , zakulaceneÂ a
zplosÏteÏ leÂ
praÂsÏek se znatelnyÂmi jemnyÂmi
cÏaÂsticemi a kraÂtkyÂmi vlaÂkenky
kousky, svitky, trubky nebo
pruty osÏkraÂbaneÂ nebo
neosÏkraÂbaneÂ , hladkeÂho azÏ
drsneÂho povrchu, tvrdeÂ, bez
kouskuÊ drÏeva a veÏ tvicÏek
skorÏicovnõÂku

jemnyÂ praÂsÏek bez znatelnyÂch
cÏaÂstic, nebo drt'

Barva

sÏedozÏlutaÂ , zÏlutaÂ , zÏlutohneÏ daÂ azÏ
nacÏernalaÂ

syteÏ zÏlutaÂ , oranzÏoveÏ zÏlutaÂ azÏ
nacÏervenalaÂ
sveÏ tle zÏlutaÂ , zÏlutohneÏ daÂ azÏ
sveÏ tle hneÏ daÂ u vaÂpneÏneÂho
zaÂzvoru sÏedobõÂlaÂ

zÏlutaÂ se sveÏ tle hneÏ dyÂm
odstõÂnem
sveÏ tle zÏlutaÂ , tmaveÏ zÏlutaÂ ,
skorÏicoveÏ hneÏdaÂ azÏ
cÏervenohneÏ daÂ

okrovaÂ s odstõÂnem do hneÏ da
azÏ cÏervena

VuÊ neÏ

charakteristickaÂ,
aromatickaÂ

charakteristickaÂ,
aromatickaÂ
aromatickaÂ , slabeÏ
naslaÂdlaÂ

aromatickaÂ , slabeÏ
naslaÂdlaÂ
charakteristickaÂ,
silneÏ aromatickaÂ
azÏ drsneÏ
aromatickaÂ

silneÏ aromatickaÂ

Chut'

palcÏiveÏ korÏennaÂ

palcÏiveÏ korÏennaÂ

palcÏivaÂ , ostraÂ ,
korÏennaÂ

palcÏivaÂ , ostraÂ ,
korÏennaÂ
korÏennaÂ, naslaÂdlaÂ ,
natrpklaÂ azÏ
svõÂravaÂ , sÏtiplaveÏ
aromatickaÂ

ostrÏe korÏennaÂ,
naslaÂdlaÂ
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BAZALKA

BOBKOVYÂ

LIST

ESTRAGON

MAJORAÂ NKA

OREGAÂ NO

ROZMARYÂ N

SATUREJKA
ZAHRADNIÂ

bazalka
(Ocimum
basilicum L.)
vavrÏõÂn pravyÂ
(Laurus
nobilis L.)
pelyneÏ k
kozelec
(Artemisia
dracunculus
L.)
majoraÂnka
(Majorana
hortensis
Moench.)

dobromysl
(Origanum
vulgare L.)

rozmaryÂn
(Rosmarinus
officialis L.)

saturejka
zahradnõÂ
(Satureja
hortensis L.,
S. montana L.)

susÏeneÂ lõÂstky a
cÏaÂsti kveÏ tuÊ

susÏeneÂ listy

susÏeneÂ lõÂstky

suchaÂ smeÏ s listuÊ ,
kveÏ tnõÂch klaÂskuÊ ,
kveÏ tuÊ nebo jejich
cÏaÂstõÂ

suchaÂ smeÏ s listuÊ a
cÏaÂstõÂ kveÏ tuÊ

susÏeneÂ listy

susÏeneÂ lõÂstky a
cÏaÂsti kveÏ tuÊ nebo
celeÂ snõÂtky

sekaneÂ nebo celeÂ ovaÂ lneÂ lõÂstky,
bez stonkuÊ

listy s kraÂtkyÂmi stopkami, bez
veÏ tvicÏek

celeÂ nebo sekaneÂ lõÂstky, bez
stonkuÊ a hneÏdyÂch listuÊ

bez stonkuÊ

bez stonkuÊ a veÏ tvicÏek

listy cÏaÂrkoviteÂ , kozÏoviteÂ , kraÂtce
rÏapõÂkateÂ azÏ prÏisedleÂ , bez stonkuÊ
a listuÊ se zmeÏ nou barvy

celeÂ nebo sekaneÂ, kopinateÂ
listy, hladkeÂ na povrchu a
okrajõÂch, bez stonkuÊ , nebo
snõÂtky 15-30 mm dlouheÂ

sÏedozelenaÂ

sveÏ tle zelenaÂ, zelenaÂ azÏ
zahneÏ dlaÂ

listy bledeÏ zeleneÂ azÏ
sÏedozeleneÂ: kveÏ tnõÂ uÂbory
beÏ laveÂ, bledeÏ zeleneÂ, neÏkdy
slabeÏ nacÏervenaleÂ

sveÏ tle zelenaÂ , sÏedozelenaÂ azÏ
hneÏdozelenaÂ

hneÏdozelenaÂ, sÏedo azÏ olivoveÏ
zelenaÂ

svrchnõÂ strana listu je sÏedaveÏ
zelenaÂ na spodnõÂ straneÏ sveÏ tleji
sÏedoplstnataÂ

nahneÏ dle zelenaÂ azÏ tmavo
zelenaÂ

po mentolu

korÏennaÂ,
charakteristickaÂ

vyÂraznaÂ

vyÂraznaÂ

aromatickaÂ

vyÂraznaÂ

korÏennaÂ s mõÂrneÏ
horÏkou pachutõÂ,
palcÏivaÂ
aromatickaÂ , horÏkaÂ,
trpkaÂ

vyÂrazneÏ korÏennaÂ

vyÂrazneÏ korÏennaÂ

korÏennaÂ, nahorÏklaÂ

vyÂrazneÏ korÏennaÂ
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SÏ ALVEÏ J

TYMIAÂ N

HRÏ EBIÂCÏ EK
celyÂ

drcenyÂ, mletyÂ

SÏ AFRAÂ N

ANYÂ Z

BADYAÂ N
celyÂ

mletyÂ

sÏalveÏ j
(Salvia
Officinalis L.)

tymiaÂn obecnyÂ
(Thymus
vulgaris L.)
hrÏebõÂcÏkovec
vonnyÂ
(Eugenia
caryophyllus
(C. Sprengel)
Bullock and
Harrison)

sÏafraÂn pravyÂ
(Crocus
sativus L.)

anyÂz
(Pimpinella
anisum L.)
badyaÂnovnõÂk
pravyÂ
(Illicium
verum Hook. f.)

susÏeneÂ listy a
vrcholky
kveÏ tenstvõÂ

suchaÂ smeÏ s nateÏ ,
lõÂstkuÊ a
kveÏ tenstvõÂ
susÏenaÂ poupata

susÏeneÂ blizny

susÏeneÂ plody

zraleÂ susÏeneÂ
plodenstvõÂ

vejcÏiteÂ azÏ podlouhle kopinateÂ
listy na okrajõÂch jemneÏ
vroubkovaneÂ, s vpadlou
zÏilnatinou, bez stonkuÊ a
hneÏdyÂch listuÊ
listy maleÂ (1-5 mm)

nerozvinutaÂ, celistvaÂ poupata,
smõÂ obsahovat nejvyÂsÏe 7% hm.
¹bezhlaveÂho hrÏebõÂcÏkuª

praÂsÏek se znatelnyÂmi cÏaÂsticemi

krÏehkeÂ , ruÊ zneÏ zprohyÂbaneÂ

ryÂhovaneÂ nazÏky, vejcÏiteÂ
s kraÂtkou cÏaÂstõÂ stopky

plodenstvõÂ hveÏzdicoviteÂho
tvaru s kraÂtkou stopkou, oplodõÂ
hrubeÂho, vraÂscÏiteÂho povrchu, s
lesklyÂmi plochyÂmi vejcÏityÂmi
semeny bez zlomkuÊ a volnyÂch
semen
praÂsÏek se znatelnyÂmi cÏaÂsticemi

svrchnõÂ strana listuÊ je
sÏedopyÂrÏitaÂ , na spodu je list
beÏ loplstnatyÂ

sÏedozelenaÂ, sÏedohneÏ daÂ azÏ
hneÏdozelenaÂ, barva kveÏ tuÊ
fialovo-ruÊ zÏovaÂ azÏ hneÏ davaÂ
tmaveÏ cÏervenohneÏ daÂ, hlavicÏka
zÏlutohneÏdaÂ

tmaveÏ cÏervenohneÏ daÂ

oranzÏovaÂ azÏ temneÏ cÏervenaÂ

zÏlutozelenaÂ azÏ sÏedozelenaÂ

hneÏdaÂ

cÏervenohneÏ daÂ azÏ hneÏdaÂ

silnaÂ, aromatickaÂ

prÏõÂjemneÏ
aromatickaÂ

silneÏ aromatickaÂ

silneÏ aromatickaÂ

silneÏ aromatickaÂ

aromatickaÂ

vyÂrazneÏ korÏennaÂ

korÏennaÂ,mõÂrneÏ
horÏkaÂ azÏ svõÂravaÂ

korÏenneÏ sÏtiplaveÏ
aromatickaÂ

ostrÏe korÏennaÂ,
palcÏivaÂ

ostrÏe korÏennaÂ,
palcÏivaÂ
korÏenneÏ horÏkaÂ

naslaÂdle, palcÏiveÏ
korÏennaÂ

naslaÂdlaÂ

korÏennaÂ, naslaÂdlaÂ
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FENYKL

CHILLIES
(CHILLIES
PAPRICÏ KY)
celeÂ

drceneÂ , mleteÂ
JALOVEC
celyÂ

KARDAMOM
celyÂ

fenykl
(Foeniculum
vulgare
P. Miller var.
vulgare)
paprika
(Capsicum
frutescens L.,
Capsicum
chinense L.,
Capsicum
baccatum L. a
Capsicum
annuum L.)

jalovec obecnyÂ
(Juniperus
communis L.)

kardamom
obecnyÂ
(Elettaria
cardamomum
L. Maton var.
minuscula
Burkill)

susÏeneÂ plody

susÏeneÂ plody

zraleÂ susÏeneÂ
plody

susÏeneÂ tobolky

susÏenaÂ vyloupanaÂ
semena

nazÏky rovneÂ, nebo slabeÏ
zakrÏiveneÂ, zÏebernateÂ

celeÂ susÏeneÂ zraleÂ plody se
zbytky plodnõÂch stopek

drt' nebo jemneÏ mletyÂ praÂsÏek
kuloviteÂ lyseÂ , nebo
nepravidelneÏ zvraÂsneÏ neÂ bobule,
na temeni majõÂ trÏõÂpaprscÏityÂ sÏev

tobolky trÏõÂhraneÂ, podlouhleÂ ,
smõÂ obsahovat nejvyÂsÏe 7 %
nezralyÂch a svrasÏteÏ lyÂch tobolek

semena zralaÂ , tvrdaÂ, tupeÏ
hranataÂ , pokrytaÂ zbytky
osemenõÂ, smõÂ obsahovat
nejvyÂsÏe 5% semen
hneÏdyÂch, cÏervenyÂch, svrasÏteÏ lyÂch

zÏlutozelenaÂ azÏ zelenohneÏ daÂ

oranzÏoveÏ zÏlutaÂ azÏ cÏerveno
hneÏdaÂ

cÏervenaÂ azÏ hneÏ docÏervenaÂ
cÏervenohneÏ daÂ a tmavohneÏ daÂ,
na povrchu bobule zpravidla
modrosÏedeÏ azÏ tmavomodrÏe
ojõÂneÏ neÂ

tobolky sveÏ tle zeleneÂ, zÏluteÂ azÏ
sveÏ tle hneÏ deÂ barvy s
odpovõÂdajõÂcõÂ barvou
obsazÏenyÂch semen (viz nõÂzÏe)

sÏedohneÏdaÂ , sveÏ tle azÏ tmaveÏ
cÏerveneÏ hneÏdaÂ

korÏennaÂ

korÏennaÂ, sladkaÂ ,
slabeÏ nahorÏklaÂ

korÏennaÂ
aromatickaÂ

vuÊ neÏ
vyloupanyÂch
semen
prÏõÂjemneÏ
aromatickaÂ

prÏõÂjemneÏ
aromatickaÂ

korÏennaÂ, naslaÂdlaÂ

zvlaÂsÏt' ostrÏe paÂlivaÂ

zvlaÂsÏt' ostrÏe paÂlivaÂ
korÏennaÂ, naslaÂdlaÂ

chut' semen
aromatickaÂ ,
korÏennaÂ,
slabeÏ palcÏivaÂ

aromatickaÂ
korÏennaÂ, slabeÏ
palcÏivaÂ
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KARDAMOM
drcenyÂ, mletyÂ
KMIÂN (tmavyÂ)
celyÂ

KMIÂN
JEDNOLETYÂ

(sveÏtlyÂ)
celyÂ

drcenyÂ, mletyÂ

KMIÂN
RÏ IÂMSKYÂ

KORIANDR

MUSÏ KAÂ TOVYÂ

KVEÏ T
celyÂ

mletyÂ

kmõÂn korÏennyÂ
- dvouletaÂ
forma
(Carum carvi
L.)

kmõÂn korÏennyÂ
- jednoletaÂ
forma (Carum
carvi L.)

sÏabrej obecnyÂ
(cuminum
cyminum L.)
koriandr
(Coriandrum
sativum L.)
musÏkaÂtovnõÂk
pravyÂ
(Myristica
fragrans
Houttuyn)

susÏeneÂ plody

susÏeneÂ plody

susÏeneÂ plody

zraleÂ susÏeneÂ
osemenõÂ
(semennyÂ mõÂsÏek)

jemneÏ azÏ zrniteÏ mletyÂ praÂsÏek se
znatelnyÂmi cÏaÂsticemi
podlouhleÂ , mõÂrneÏ zahnuteÂ
nazÏky, zÏebernateÂho povrchu

nazÏky majõÂ stejneÂ
charakteristiky jako nazÏky
dvouleteÂ formy kmõÂnu, pouze
jsou veÏ tsÏõÂ

drt' nebo praÂsÏek se znatelnyÂm
zrneÏ nõÂm

nazÏky podlouhleÂ , na povrchu
zÏebernateÂ , u konce zuÂzÏeneÂ

kuloviteÂ dvojnazÏky, hladkeÂ

semenneÂ mõÂsÏky jsou plocheÂ, ve
spodnõÂ cÏaÂsti celistveÂ, v hornõÂ
cÏaÂsti nepravidelneÏ rozveÏ tveneÂ,
matneÏ leskleÂho povrchu,
krÏehkeÂ

jemneÏ azÏ zrniteÏ mletyÂ praÂsÏek
se znatelnyÂmi cÏaÂsticemi

sÏedohneÏdaÂ azÏ nahneÏdlaÂ

sveÏ tle hneÏ daÂ azÏ tmaveÏ hneÏ daÂ,
se zÏlutyÂmi azÏ okrovyÂmi zÏebry

zÏlutohneÏdaÂ , sveÏ tle hneÏdaÂ azÏ
sveÏ tle sÏedohneÏ daÂ se sveÏ tlejsÏõÂmi
zÏebry, celkoveÏ sveÏ tlejsÏõÂ nezÏ
dvouletaÂ forma

sÏedozelenaÂ, hneÏ dozelenaÂ azÏ
hneÏdaÂ

zÏluteÏ hneÏ daÂ azÏ hneÏ daÂ

sveÏ tle hneÏ daÂ, nazelenalaÂ , zÏluteÏ
nacÏervenalaÂ

zÏlutaÂ , oranzÏoveÏ zÏlutaÂ ,
zÏlutohneÏdaÂ azÏ cÏervenohneÏ daÂ

jasneÏ zÏlutohneÏ daÂ azÏ
cÏervenohneÏ daÂ

prÏõÂjemneÏ
aromatickaÂ
charakteristickaÂ

charakteristickaÂ,
avsÏak meÂneÏ
zrÏetelnaÂ nezÏ u
dvouleteÂ formy

charakteristickaÂ

aromatickaÂ

prÏõÂjemneÏ
aromatickaÂ

pronikaveÏ
aromatickaÂ

pronikaveÏ
aromatickaÂ

aromatickaÂ ,
korÏennaÂ
korÏennaÂ

korÏennaÂ

korÏennaÂ

ostraÂ , palcÏivaÂ ,
aromatickaÂ

charakteristicky
korÏennaÂ

ostrÏe aromatickaÂ ,
korÏennaÂ

ostrÏe aromatickaÂ ,
korÏennaÂ
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MUSÏ KAÂ TOVYÂ

ORÏ ECH
celyÂ

drcenyÂ, mletyÂ

NOVEÂ

KORÏ ENIÂ

celeÂ

drceneÂ, mleteÂ
PAPRIKA
MLETAÂ

- lahuÊ dkovaÂ

- sladkaÂ

- paÂlivaÂ

- gulaÂsÏovaÂ

PEPRÏ BIÂLYÂ

celyÂ

drcenyÂ, mletyÂ

musÏkaÂtovnõÂk
pravyÂ
(Myristica
fragrans
Houttuyn)

pimentovnõÂk
pravyÂ
(Pimenta
dioica L.)

paprika
(Capsicum
annuum L.)

peprÏovnõÂk
cÏernyÂ
(Piper nigrum
L.)

susÏenaÂ zralaÂ jaÂdra

susÏeneÂ plody

susÏeneÂ plody

susÏeneÂ zraleÂ
bobule

semena majõÂ tupeÏ vejcÏityÂ nebo
kulovityÂ tvar, na povrchu
sõÂt'oviteÏ zÏilnateÏ vraÂscÏitaÂ

jemneÏ zrnityÂ praÂsÏek

nedozraÂleÂ bobule, drsneÂho
povrchu, tvrdeÂ, bez slupek

jemneÏ zrnityÂ praÂsÏek
jemneÏ mletaÂ

loupaneÂ, susÏeneÂ , tvrdeÂ na
povrchu hladkeÂ , kuloviteÂ
bobule, smõÂ obsahovat nejvyÂsÏe
10% cÏernyÂch bobulõÂ

praÂsÏek se znatelnyÂm zrneÏnõÂm
nebo drt'

povrch sÏedohneÏ dyÂ azÏ hneÏdyÂ,
na rÏezu jsou semena
mramorovanaÂ

tmaveÏ zÏlutohneÏ daÂ

tmaveÏ hneÏdeÂ azÏ nacÏervenale
hneÏdeÂ

hneÏdaÂ azÏ cÏervenohneÏdaÂ

ohniveÏ cÏervenaÂ

syteÏ cÏervenaÂ

cÏervenaÂ azÏ hneÏ docÏervenaÂ

heÏ docÏervenaÂ

sÏedobõÂlaÂ , temneÏ sÏedaÂ se
sveÏ tlyÂmi pruhy

sÏedobõÂlaÂ s nazÏloutlyÂm
odstõÂnem

jemneÏ
aromatickaÂ

vyÂrazneÏ
aromatickaÂ
aromatickaÂ

ostrÏe aromatickaÂ

intenzõÂvnõÂ
aromatickaÂ
aromatickaÂ

korÏennaÂ

korÏennaÂ,
nevyÂraznaÂ
korÏennaÂ

korÏennaÂ

ostrÏe korÏennaÂ

ostrÏe korÏennaÂ

ostraÂ , palcÏivaÂ

ostraÂ , palcÏivaÂ

sladkaÂ

sladkaÂ, nepatrneÏ
nahorÏklaÂ nebo
paÂlivaÂ
paÂ livaÂ , slabeÏ
nahorÏklaÂ
sladkaÂ azÏ mõÂrneÏ
paÂ livaÂ
palcÏiveÏ ostraÂ

palcÏiveÏ ostraÂ



Sb
õÂrk

a
zaÂk

o
n

uÊ
cÏ.3

3
1

/
1997

Stran
a

6734
C ÏaÂstk

a
110

PEPRÏ CÏ ERNYÂ

celyÂ

drcenyÂ, mletyÂ

PEPRÏ

CÏ ERVENYÂ

PEPRÏ

ZELENYÂ

PIÂSKAVICE
RÏ ECKEÂ SENO

SEMENA
KOPRU

VANILKA

peprÏovnõÂk
cÏernyÂ
(Piper nigrum
L.)

peprÏovnõÂk
cÏernyÂ

(Piper nigrum
L.)
peprÏovnõÂk
cÏernyÂ (Piper
nigrum L.)
põÂskavice rÏeckeÂ
seno
(Trigonella
foenumgraecu
m L.)
kopr zahradnõÂ
(Anethum
graveoles L.)

vanilka pravaÂ
(Vanilla
planifolia
Anrews)

susÏeneÂ nezraleÂ
plody

susÏeneÂ nezraleÂ
plody

susÏeneÂ nezraleÂ
plody

susÏene semeno

susÏeneÂ zraleÂ
plody

susÏeneÂ,
nedozraÂleÂ , celeÂ
plody

susÏeneÂ tvrdeÂ bobule,
neloupaneÂ , svrasÏteÏ leÂ , bez
stopek, smõÂ obsahovat nejvyÂsÏe
5 % lehkyÂch bobulõÂ

sypkyÂ praÂsÏek se znatelnyÂm
zrneÏ nõÂm, nebo drt'

hladkeÂ bobule, ktereÂ majõÂ
krÏehkou vneÏ jsÏõÂ slupku
uzavõÂrajõÂcõÂ ne zcela vyvinuteÂ
semeno (vnitrÏnõÂ cÏaÂst bobule)

typicky svrasÏteÏ leÂ tvrdeÂ bobule,
s tenkou krÏehkou povrchovou
slupicÏkou
hladkaÂ lysaÂ tvrdaÂ semena, asi 5
mm velkaÂ , nepravidelneÂho
hranoloviteÂho zakulaceneÂho,
zplosÏteÏ leÂho tvaru, s typickou
hlubokou ryÂhou na bocõÂch
plody ovaÂlneÂ , plocheÂ , se trÏemi
podeÂlnyÂmi zÏebry a
(dvounazÏky) tenkyÂm krÏõÂdlatyÂm
okrajem, plody jsou velmi
lehkeÂ
tobolky podeÂlneÏ svrasÏteÏ leÂ ,
ohebneÂ

hneÏdocÏernaÂ azÏ sÏedocÏernaÂ azÏ
cÏernaÂ

sÏedobõÂlaÂ se zÏlutyÂm azÏ zelenyÂm
odstõÂnem
cÏervenaÂ azÏ ruÊ zÏovaÂ

zelenaÂ azÏ lehce nasÏedlaÂ

bledeÏ zÏlutohneÏ daÂ, okrovaÂ azÏ
sÏedeÏ nacÏervenalaÂ

hneÏdaÂ se sveÏ tlyÂmi zÏebry a
krÏõÂdlatyÂmi okraji

tmavohneÏ daÂ, hneÏ docÏernaÂ

korÏennaÂ

ostrÏe korÏennaÂ

jemnaÂ, korÏennaÂ

korÏennaÂ,
aromatickaÂ

vyÂrazneÏ korÏennaÂ

charakteristickaÂ

silneÏ aromatickaÂ

palcÏiveÏ ostraÂ

palcÏiveÏ ostraÂ

jemneÏ korÏennaÂ,
aromatickaÂ ,

naslaÂdlaÂ

vyÂrazneÏ korÏennaÂ,
paÂ livaÂ

mõÂrneÏ nahorÏklaÂ ,
korÏennaÂ

korÏennaÂ,
pronikavaÂ, palcÏivaÂ

aromatickaÂ



PrÏõÂloha cÏ. 3 k vyhlaÂsÏce cÏ. 331/1997 Sb.

FyzikaÂ lnõÂ a chemickeÂ pozÏadavky na jakost

Kurkuma celaÂ
mletaÂ

ZaÂ zvor nebeÏlenyÂ celyÂ
beÏlenyÂ

mletyÂ

SkorÏ ice celaÂ
mletaÂ

Bazalka

BobkovyÂ list celyÂ
mletyÂ

vlhkost *
v %

hmotnosti
nejvyÂ sÏe

12,0
10,0

12,0
12,0
12,0

14,0
12,0

12,0

8,0
8,0

celkovyÂ
popel* v %
hmotnosti

nejvyÂ sÏe

-
9,0

8,0
11,0
8,0

7,0
7,0

16,0

7,0
7,0

silice * v
%

(ml/100 g)
v susÏ ineÏ
nejmeÂ neÏ

-
-

1,5
1,5
1,0

1,0
0,5

0,3

1,0
1,0

popel
nerozpustnyÂ
v kyselineÏ *

v %
hmotnosti

nejvyÂ sÏe

-
1,5

1,1
2,5
2,5

2,0
2,0

2,0

2,0
2,0

organickeÂ
vlastnõÂ

2,0
-

2,0
2,0
-

2,0
-

18,0*

6,0
-

organickeÂ
cizõÂ
0,2
-

0,5
0,5
-

1,0
-

2,0

1,0
-

anorganickeÂ

0,2
-

0,5
0,5
-

0,5
-

2,0

0,5
-

doplnÏ ujõÂcõÂ
hodnoty

barvivost v %
hmot.
nejmeÂneÏ 2,0

prÏ õÂmeÏ si v %
hmotnosti nejvyÂ sÏe
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Estragon

MajoraÂ nka

OregaÂ no

RozmaryÂn

Saturejka zahradnõÂ

SÏ alveÏ j

TymiaÂ n

HrÏebõÂcÏek celyÂ
mletyÂ

SÏ afraÂ n ve vlaÂknech
mletyÂ

AnyÂz

BadyaÂ n celyÂ
mletyÂ

Fenykl celyÂ
mletyÂ

Chillies celeÂ
mleteÂ

Jalovec celyÂ
mletyÂ

14,0

12,0

12,0

11,0

13,0

12,0

12,0

12,0
10,0

12,0
10,0
12,0

10
12

12,0
12,0
11,0
11,0
16
13

12,0

16,0

10,0

8,0

11,0

11,0

14,0

-
7,0

8,0
8,0

10,0

4,0
5,0

10,0
10,0
10,0
10,0
4,0
4,0

0,6

0,7

0,5

0,8

0,4

1,5

1,0

15,0
14,0

-
-

2,0

8,0
3,0

1,5
1,0
-
-

0,7
0,5

1,5

4,5

2,0

1,0

1,0

2,0

3,5

-
0,5

1,5
1,5
2,5

-
1,0

2,0
2,0
1,6
1,6
1,0
1,0

16,0*

3,0

16,0*

6,0

4,0

8,0*

5,0

5,0
-

-

3,0

20,0
-

3,0

10,0
-

5,0
-

4,0

1,0

3,0

1,0

1,0

0,5

1,0

0,3
-

-

2,0

0,5
-

2,0

0,5
-

0,5
-

2,0

2,0

2,0

1,0

2,0

0,5

1,0

0,3
-

-

2,0

0,5
-

2,0

0,5
-

0,5
-
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Kardamom semena
tobolky

KmõÂn (tmavyÂ ) celyÂ
drcenyÂ

mletyÂ

KmõÂn jednoletyÂ (sveÏtlyÂ) celyÂ
drcenyÂ

mletyÂ
KmõÂn rÏ õÂmskyÂ

Koriandr celyÂ
mletyÂ

MusÏkaÂ tovyÂ kveÏ t celyÂ
mletyÂ

MusÏkaÂ tovyÂ orÏech celyÂ
mletyÂ

NoveÂ korÏenõÂ celeÂ
mleteÂ

Paprika lahuÊ dkovaÂ
sladkaÂ
paÂlivaÂ

gulaÂsÏovaÂ

13
13

13,0
13,0
13,0

12,0
12,0
12,0
12,0

9,0
9,0

10
12

10
10

12,0
12,0

11,0
11,0
11,0
11,0

9,5
9,5

8,0
8,0
8,0

9,0
9,0
9,0
12,0

7,0
7,0

4,0
4,0

3,0
3,0

4,5
4,5

6,5
7,0
8,0
9,0

3,5
3,5

2,5
1,0
1,0

1,5
1,5
1,5
1,5

0,4
0,4

-
-

6,5
5,0

1,5
1,0

*) 10,0
10,0
30,0
30,0

-
-

1,5
-

1,5

2,0

3,0

1,5
1,5

0,5
-

0,5
-

0,4
0,4

0,5
0,7
1,0
1,3

1,0
5,0

1,0
-
-

1,0

5,0

3,0
-

16,0
-

10,0
-

4,0
-

-
-
-
-

0,5
3,0

2,0
-
-

2,0

2,0
-

0,3
-

0,5
-

0,5
-

-
-
-
-

0,5
2,0

2,0
-
-

2,0

2,0
-

0,5
-

0,5
-

0,5
-

-
-
-
-

tuky
nejvyÂsÏe 35%

oxid
vaÂpenatyÂ v %
hm. nejvyÂsÏe

0,35

*) obsah
capsaicinu v
mg/100g v

susÏineÏ
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PeprÏ bõÂlyÂ celyÂ
mletyÂ

PeprÏ cÏernyÂ celyÂ
mletyÂ

PeprÏ cÏervenyÂ celyÂ

PeprÏ zelenyÂ celyÂ

PõÂskavice, rÏeckeÂ seno

Semeno kopru

Vanilka

15,0
15,0

14,0
14,0

15,0

15,0

11,0

10,0

35,0

3,5
3,5

6,0
6,0

-

5,0

5,0

-

7,0

1,0
0,71)

2,0
1,01)

1,0

-

-

2,5

-

-
0,3

-
1,2

-

0,3

1,5

-

-

4,0
-

4,0
-

4,0

4,0

5,0

3,0

-

0,5
-

0,5
-

0,5

0,5

5,0

2,0

-

0,5
-

0,5
-

0,5

0,5

2,0

0,5

-

piperin v %
hm. nejmeÂneÏ

4,0
piperin v %
hm. nejmeÂneÏ

4,0

ethylvanilin
2 %

* vcÏetneÏ barevnyÂch zmeÏn listuÊ
1) obsah silic musõÂ byÂt stanoven bezprostrÏedneÏ po mletõÂ
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SmysloveÂ a chemickeÂ pozÏadavky na jakost

skupina
podskupina

jedlaÂ suÊ l

jedlaÂ suÊ l
s jodem
jedlaÂ suÊ l
s jodem
a fluorem
jedlaÂ suÊ l
s jodem
obohacenaÂ

chut'

slanaÂ

slanaÂ

slanaÂ

slanaÂ

vuÊ neÏ

neutraÂlnõÂ, bez
cizõÂch pachuÊ

neutraÂlnõÂ, bez
cizõÂch pachuÊ

neutraÂlnõÂ, bez
cizõÂch pachuÊ

neutraÂlnõÂ, bez
cizõÂch pachuÊ

obsah NaCl v
susÏineÏ %
nejmeÂneÏ

98,0

98,0

98,0

97,0

mineraÂ lnõÂ
prÏõÂmeÏ si* v
susÏineÏ %
nejvyÂsÏe

2,0

2,0

2,0

-

obsah
potravnõÂho

doplnÏ ku /kg soli

-

27+±7mg jodu
**

27+±7 mg jodu
nejvyÂsÏe 250 mg

fluoru ***
27+±7 mg jodu

potravnõÂ
doplneÏk dle

uÂdajuÊ vyÂrobce

* V zaÂvislosti na zpuÊ sobu zõÂskaÂvaÂnõÂ soli (naprÏ. sõÂrany, uhlicÏitany, bromidy

vaÂpnõÂku, draslõÂku,sodõÂÈku,horÏcÏõÂku). U jedleÂ soli s jodem obohaceneÂ nemusõÂ

byÂt vzÏdy obohacujõÂcõÂ laÂtka mineraÂlem.

** JedlaÂ suÊ l s jodem obsahuje jod ve formeÏ jodicÏnanu draselneÂho nebo

jodidu draselneÂho.

*** JedlaÂ suÊ l s jodem a fluorem daÂle obsahuje fluor ve formeÏ fluoridu sodneÂho

nebo fluoridu draselneÂho.
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CÏ leneÏ nõÂ druhu na skupiny

Druh
DehydratovaneÂ vyÂrobky

Ochucovadla
StudeneÂ omaÂcÏky (dresinky)

Skupina
poleÂvky
omaÂcÏky
bujoÂny
smeÏ s pro prÏõÂpravu hotovyÂch pokrmuÊ
smeÏ s pro prÏõÂpravu dresinkuÊ
smeÏ s pro prÏõÂpravu dezertuÊ
smeÏ s pro prÏõÂpravu kreÂmuÊ
smeÏ s pro prÏõÂpravu polev

SmysloveÂ, fyzikaÂlnõÂ a chemickeÂ pozÏadavky na jakost

SmysloveÂ pozÏadavky

1. DehydratovaneÂ vyÂrobky se hodnotõÂ vzÏdy po prÏõÂpraveÏ dle naÂvodu. Vzhled,

barva, konzistence, chut' a vuÊ neÏ musõÂ byÂt charakteristickeÂ pro druh vyÂrobku

oznacÏenyÂ na jeho obalu. Chut' a vuÊ neÏ vyÂrobku musõÂ byÂt vlastnõÂ, bez cizõÂch

prÏõÂmeÏ sõÂ, nebo jinak zmeÏ neÏ neÂ chuti a vuÊ neÏ .

2. Ochucovadla a studeneÂ omaÂcÏky majõÂ vzhled, barvu, konzistenci, chut' a vuÊ ni po

pouzÏityÂch surovinaÂch charakteristickyÂch pro naÂzev vyÂrobku oznacÏenyÂ na

obalu. Chut' a vuÊ neÏ vyÂrobku musõÂ byÂt vlastnõÂ, bez cizõÂch prÏõÂmeÏ sõÂ, nebo jinak

zmeÏ neÏneÂ chuti a vuÊ neÏ .
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FyzikaÂlnõÂ a chemickeÂ pozÏadavky

Tabulka 1

DehydratovanyÂ vyÂrobek

poleÂvka
omaÂcÏka
bujoÂn
hotovyÂ pokrm
dresink
dezert
kreÂm
poleva

obsah soli po obnovenõÂ*
nejvyÂsÏe v g/l

15
15
15
15

obsah vody % nejvyÂsÏe

15
15
15
15
15
15
15
15

* VyÂsledek stanovenõÂ se vzÏdy prÏepocÏte na obnovenyÂ vyÂrobek podle naÂvodu na
spotrÏebitelskeÂm obalu.

Ukazatele v tabulce se stanovõÂ v dehydratovaneÂm vyÂrobku prÏed obnovenõÂm.

DehydratovaneÂ vyÂrobky se zvlaÂsÏtnõÂm upozorneÏnõÂm na vlozÏku z masa obsahujõÂ
nejmeÂneÏ 10 g/l, vztazÏeno na cÏerstveÂ maso,

DehydratovaneÂ vyÂrobky se zvlaÂsÏtnõÂm upozorneÏ nõÂm na vlozÏku ze slaniny nebo
uzeneÂho masa obsahujõÂ nejmeÂneÏ 4 g/l teÏ chto surovin v uzeneÂm stavu.

MasoveÂ bujoÂny obsahujõÂ nejmeÂneÏ 10g/l vztazÏeno na cÏerstveÂ hoveÏ zõÂ maso nebo
0.67g/l masoveÂho vyÂtazÏku.

Tabulka 2

StudeneÂ omaÂcÏky
(dresinky)

Obsah soli nejvyÂsÏe v
%hmotnostnõÂch

3,5

pH nejvyÂsÏe

4,5

Tabulka 1
PrÏõÂpustneÂ zaÂporneÂ hmotnostnõÂ odchylky

DeklarovanaÂ hmotnost v g

do 50
51 - 120

121 - 250
251 - 1000
1001 - 2500

nad 2500

PrÏõÂpustnaÂ zaÂpornaÂ hmotnostnõÂ odchylka
od hmotnosti deklarovaneÂ na obalu v %

10
5
4
3
2
1
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Tabulka 2
PrÏõÂpustneÂ zaÂporneÂ objemoveÂ odchylky

DeklarovanyÂ objem v ml

do 170

171 - 1000

nad 1000

prÏõÂpustnaÂ zaÂpornaÂ odchylka od
deklarovaneÂho objemu v %

4

2

1

CÏ leneÏnõÂ na skupiny a podskupiny

Druh Skupina Podskupina

HorÏcÏice plnotucÏnaÂ
kremzÏskaÂ
speciaÂ lnõÂ podle typu nebo podle

ochucujõÂcõÂ slozÏky
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SmysloveÂ, fyzikaÂlnõÂ a chemickeÂ pozÏadavky na jakost

SmysloveÂ pozÏadavky

horÏcÏice

plnotucÏnaÂ

kremzÏskaÂ

speciaÂ lnõÂ

vzhled

kasÏovitaÂ hmota bez
hrubyÂch cÏaÂstic

kasÏovitaÂ hmota se
zrÏetelnyÂmi hrubyÂmi
cÏaÂsticemi drceneÂho

semene horÏcÏice cÏerneÂ
kasÏovitaÂ hmota bez
hrubyÂch cÏaÂstic nebo
s cÏaÂsticemi prÏidaneÂ

zeleniny nebo ovoce

barva

jasneÏ zÏlutohneÏ daÂ u
prÏibarveneÂ, sÏedozÏlutaÂ

u neprÏibarveneÂ
zÏlutohneÏ daÂ u

prÏibarveneÂ, sÏedohneÏdaÂ
u neprÏibarveneÂ

zÏlutohneÏ daÂ u
prÏibarveneÂ, sÏedohneÏdaÂ

u neprÏibarveneÂ
ovlivneÏnaÂ barvou
prÏidaneÂ zeleniny

nebo ovoce

vuÊ neÏ a chut'

rÏõÂznaÂ , palcÏivaÂ

rÏõÂznaÂ , palcÏivaÂ, naslaÂdlaÂ

rÏõÂznaÂ , palcÏivaÂ,
ovlivneÏnaÂ prÏidaÂnõÂm

zeleniny nebo ovoce

FyzikaÂlnõÂ a chemickeÂ pozÏadavky

SusÏina v % nejmeÂneÏ
Cukr jako sacharoza v % nejmeÂneÏ

Kyselost jako kyselina octovaÂ v % nejvyÂsÏe
SuÊ l jako chlorid sodnyÂ v % nejvyÂsÏe

Tuk v % nejmeÂneÏ
PõÂsek v % nejvyÂsÏe

plnotucÏnaÂ a
speciaÂ lnõÂ

20
5,0 plnotucÏnaÂ

nestanovuje se
u speciaÂlnõÂ

2,5
3,0 plnotucÏnaÂ
5,5 speciaÂlnõÂ

3,6
0,1

kremzÏskaÂ

32
16

1,9
2,0

0,1

HorÏcÏice
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