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O B S A H :

332. VyhlaÂ sÏ ka Ministerstva zemeÏdeÏlstvõÂ, kterou se provaÂdõÂ § 18 põÂsm. a), d), h), i), j) a k) zaÂkona cÏ. 110/1997 Sb., o potravinaÂch
a tabaÂkovyÂch vyÂrobcõÂch a o zmeÏneÏ a doplneÏnõÂ neÏkteryÂch souvisejõÂcõÂch zaÂkonuÊ , pro cÏerstveÂ ovoce a cÏerstvou zeleninu, zpra-
covaneÂ ovoce a zpracovanou zeleninu, sucheÂ skorÏaÂpkoveÂ plody, houby, brambory a vyÂrobky z nich

333. VyhlaÂ sÏ ka Ministerstva zemeÏdeÏlstvõÂ, kterou se provaÂdõÂ § 18 põÂsm. a), d), h), i), j) a k) zaÂkona cÏ. 110/1997 Sb., o potravinaÂch
a tabaÂkovyÂch vyÂrobcõÂch a o zmeÏneÏ a doplneÏnõÂ neÏkteryÂch souvisejõÂcõÂch zaÂkonuÊ , pro mlyÂnskeÂ obilneÂ vyÂrobky, teÏstoviny,
pekarÏskeÂ vyÂrobky a cukraÂrÏskeÂ vyÂrobky a teÏsta

334. VyhlaÂ sÏ ka Ministerstva zemeÏdeÏlstvõÂ, kterou se provaÂdõÂ § 18 põÂsm. a), d), j) a k) zaÂkona cÏ. 110/1997 Sb., o potravinaÂch
a tabaÂkovyÂch vyÂrobcõÂch a o zmeÏneÏ a doplneÏnõÂ neÏkteryÂch souvisejõÂcõÂch zaÂkonuÊ , pro prÏõÂrodnõÂ sladidla, med, necÏokolaÂdoveÂ
cukrovinky, kakaovyÂ praÂsÏek a smeÏsi kakaa s cukrem, cÏokolaÂdu a cÏokolaÂdoveÂ cukrovinky

335. VyhlaÂ sÏ ka Ministerstva zemeÏdeÏlstvõÂ, kterou se provaÂdõÂ § 18 põÂsm. a), d), h), i), j) a k) zaÂkona cÏ. 110/1997 Sb., o potravinaÂch
a tabaÂkovyÂch vyÂrobcõÂch a o zmeÏneÏ a doplneÏnõÂ neÏkteryÂch souvisejõÂcõÂch zaÂkonuÊ , pro nealkoholickeÂ naÂpoje a koncentraÂty k prÏõÂ-
praveÏ nealkoholickyÂch naÂpojuÊ , ovocnaÂ võÂna, ostatnõÂ võÂna a medovinu, pivo, konzumnõÂ lõÂh, lihoviny a ostatnõÂ alkoholickeÂ
naÂpoje, kvasnyÂ ocet a drozÏdõÂ

336. VyhlaÂ sÏ ka Ministerstva zemeÏdeÏlstvõÂ, kterou se stanovõÂ druhy potravin urcÏeneÂ pro zvlaÂsÏtnõÂ vyÂzÏivu a jejich zpuÊ sob pouzÏitõÂ

332

VYHLAÂ SÏ KA

Ministerstva zemeÏdeÏlstvõÂ

ze dne 12. prosince 1997,

kterou se provaÂdõÂ § 18 põÂsm. a), d), h), i), j) a k) zaÂkona cÏ. 110/1997 Sb.,

o potravinaÂch a tabaÂkovyÂch vyÂrobcõÂch a o zmeÏneÏ a doplneÏnõÂ neÏkteryÂch souvisejõÂcõÂch zaÂkonuÊ ,

pro cÏerstveÂ ovoce a cÏerstvou zeleninu, zpracovaneÂ ovoce a zpracovanou zeleninu,

sucheÂ skorÏaÂpkoveÂ plody, houby, brambory a vyÂrobky z nich

Ministerstvo zemeÏdeÏlstvõÂ stanovõÂ podle § 18
põÂsm. a), d), h), i), j) a k) zaÂkona cÏ. 110/1997 Sb.,
o potravinaÂch a tabaÂkovyÂch vyÂrobcõÂch a o zmeÏneÏ
a doplneÏnõÂ neÏkteryÂch souvisejõÂcõÂch zaÂkonuÊ , (daÂle

jen ¹zaÂkonª) pro cÏerstveÂ ovoce a cÏerstvou zeleni-
nu, zpracovaneÂ ovoce a zpracovanou zeleninu, su-
cheÂ skorÏaÂpkoveÂ plody, houby, brambory a vyÂrobky
z nich:



ODDIÂL 1

CÏ ERSTVEÂ OVOCE A CÏ ERSTVAÂ ZELENINA

§ 1

Pro uÂcÏely teÂto vyhlaÂsÏky se rozumõÂ

a) cÏerstvyÂm ovocem jedleÂ plody a semena stromuÊ ,
kerÏuÊ nebo bylin uvaÂdeÏneÂ do obeÏhu bezprostrÏedneÏ
po sklizni nebo po urcÏiteÂ dobeÏ skladovaÂnõÂ v puÊ -
vodnõÂm syroveÂm stavu,

b) cÏerstvou zeleninou jedleÂ cÏaÂsti, zejmeÂna korÏeny,
bulvy, listy, nat', kveÏtenstvõÂ, plody jednoletyÂch
nebo võÂceletyÂch rostlin uvaÂdeÏneÂ do obeÏhu bezpro-
strÏedneÏ po sklizni nebo po urcÏiteÂ dobeÏ skladovaÂnõÂ
v puÊ vodnõÂm syroveÂm stavu.

§ 2

CÏ leneÏnõÂ na skupiny a podskupiny

CÏ leneÏnõÂ na skupiny a podskupiny je uvedeno v prÏõÂ-
loze cÏ. 1.

§ 3

OznacÏovaÂnõÂ

KromeÏ uÂdajuÊ uvedenyÂch v zaÂkoneÏ a ve zvlaÂsÏtnõÂm
prÏedpise1) jsou tyto dalsÏõÂ pozÏadavky na oznacÏovaÂnõÂ
cÏerstveÂho ovoce a cÏerstveÂ zeleniny

a) naÂzev podskupiny,

b) trÏõÂda jakosti,

c) naÂzev odruÊ dy, pokud je pozÏadovaÂn technickou
normou,2)

SbõÂrka zaÂkonuÊ cÏ. 332 / 1997Strana 6746 CÏ aÂstka 111

1) VyhlaÂsÏka Ministerstva zemeÏdeÏlstvõÂ cÏ. 324/1997 Sb., o zpuÊ sobu oznacÏovaÂnõÂ potravin a tabaÂkovyÂch vyÂrobkuÊ , o prÏõÂpustneÂ
odchylce od uÂdajuÊ o mnozÏstvõÂ vyÂrobku oznacÏeneÂho symbolem ¹eª.

2) CÏ SN 46 3010 Ovoce cÏerstveÂ. JaÂdroveÂ ovoce.
CÏ SN 46 3020 Broskve a nektarinky.
CÏ SN 46 3021 MerunÏ ky.
CÏ SN 46 3022 SÏvestky, slõÂvy, renkloÂdy a mirabelky.
CÏ SN 46 3023 TrÏesÏneÏ a visÏneÏ.
CÏ SN 46 3030 Ovoce cÏerstveÂ. BobuloveÂ ovoce a lesnõÂ plody.
CÏ SN 46 3031 Jahody.
CÏ SN 46 3032 BoruÊ vky.
CÏ SN 46 3033 Maliny.
CÏ SN 46 3041 StolnõÂ hrozny reÂvy vinneÂ.
CÏ SN 46 3050 SkorÏaÂpkoveÂ ovoce cÏerstveÂ.
CÏ SN 46 3051 KasÏtany jedleÂ.
CÏ SN 46 3060 CÏ erstveÂ jizÏnõÂ plody. CitrusoveÂ plody a ananas.
CÏ SN 46 3061 CÏ erstveÂ jizÏnõÂ plody. BanaÂny.
CÏ SN 46 3062 CitrusoveÂ plody.
CÏ SN 46 3063 FõÂky cÏerstveÂ.
CÏ SN 46 3064 CÏ erstveÂ jizÏnõÂ plody. OstatnõÂ plody tropuÊ a subtropuÊ (tomel).
CÏ SN 46 3065 CÏ erstveÂ jizÏnõÂ plody. OstatnõÂ plody tropuÊ a subtropuÊ (karambola, papaÂja).
CÏ SN 46 3066 Anona.
CÏ SN 46 3067 AvokaÂdo.
CÏ SN 46 3068 Kiwi.
CÏ SN 46 3069 Mango.
CÏ SN 46 3085 KokosoveÂ orÏechy cÏerstveÂ.
CÏ SN 46 3110 Zelenina cÏerstvaÂ. KosÏt'aÂlovaÂ zelenina.
CÏ SN 46 3111 Brokolice.
CÏ SN 46 3120 Zelenina cÏerstvaÂ. KorÏenovaÂ zelenina.
CÏ SN 46 3130 Zelenina cÏerstvaÂ. ListovaÂ zelenina.
CÏ SN 46 3140 FazoloveÂ lusky.
CÏ SN 46 3141 HrachoveÂ lusky.
CÏ SN 46 3142 VylusÏteÏnaÂ hrachovaÂ zrna.
CÏ SN 46 3150 Zelenina cÏerstvaÂ. PlodovaÂ zelenina.
CÏ SN 46 3151 Cukety.
CÏ SN 46 3152 Lilek.
CÏ SN 46 3153 Melouny cukroveÂ.
CÏ SN 46 3154 Melouny vodnõÂ.
CÏ SN 46 3155 Okurky.
CÏ SN 46 3156 Paprika zeleninovaÂ.
CÏ SN 46 3157 RajcÏata.
CÏ SN 46 3160 Zelenina cÏerstvaÂ. CibulovaÂ zelenina.
CÏ SN 46 3161 Cibule kuchynÏ skaÂ.
CÏ SN 46 3162 CÏ esnek.
CÏ SN 46 3163 PoÂr.
CÏ SN 46 3170 ChrÏest.
CÏ SN 46 3171 ArtycÏoky.
CÏ SN 46 3172 Kopr.
CÏ SN 46 3173 Fenykl sladkyÂ.



d) uÂdaj o tom, zÏe bylo cÏerstveÂ ovoce nebo cÏerstvaÂ
zelenina po sklizni osÏetrÏena konzervacÏnõÂmi nebo
jinyÂmi chemickyÂmi laÂtkami.

§ 4

PozÏadavky na jakost

CÏ erstveÂ ovoce a cÏerstvaÂ zelenina se trÏõÂdõÂ podle
smyslovyÂch a fyzikaÂlnõÂch pozÏadavkuÊ do trÏõÂd jakosti,
ktereÂ jsou stanoveny technickou normou.2)

§ 5

SkladovaÂnõÂ

CÏ erstveÂ ovoce a cÏerstvaÂ zelenina se skladujõÂ od-
deÏleneÏ, v cÏistyÂch, dobrÏe veÏtratelnyÂch prostoraÂch, po-
prÏõÂpadeÏ v prostoraÂch s rÏõÂzenou atmosfeÂrou a na drÏeveÏ-
nyÂch podlaÂzÏkaÂch.

ODDIÂL 2

ZPRACOVANEÂ OVOCE

§ 6

Pro uÂcÏely teÂto vyhlaÂsÏky se rozumõÂ

a) zpracovanyÂm ovocem vyÂrobky, jejichzÏ charakte-
ristickou slozÏku tvorÏõÂ ovoce a ktereÂ byly upra-
veny konzervovaÂnõÂm, vyjma ovocnyÂch alkoholic-
kyÂch a nealkoholickyÂch naÂpojuÊ a zmrazeneÂho
ovoce,

b) konzervacõÂ technologickeÂ procesy, ktereÂ vedou
k zachovaÂnõÂ pozÏadovaneÂ jakosti a zdravotnõÂ nezaÂ-
vadnosti vyÂrobku,

c) kompotem ovoce s naÂlevem nebo bez naÂlevu v ne-
prodysÏneÏ uzavrÏeneÂm obalu, konzervovaneÂ steri-
lacõÂ,

d) ovocnou pomazaÂnkou (marmelaÂdou, dzÏemem, ro-
solem, povidly, klevelou) potravina pastoviteÂ, ro-
soloviteÂ, polotuheÂ konzistence nebo s kousky
ovoce, konzervovanaÂ snõÂzÏenõÂm obsahu vody, ste-
rilacõÂ nebo prÏidaÂnõÂm konzervacÏnõÂho prostrÏedku,
poprÏõÂpadeÏ kombinacõÂ uvedenyÂch zpuÊ sobuÊ , s prÏi-
daÂnõÂm cukru nebo naÂhradnõÂho sladidla, rosolo-
tvornyÂch prostrÏedkuÊ nebo laÂtek urcÏenyÂch k aro-
matizaci,

e) ovocnyÂm protlakem potravina rÏõÂdkeÂ azÏ kasÏoviteÂ
konzistence s prÏõÂpadnyÂm prÏidaÂnõÂm cukru nebo naÂ-
hradnõÂho sladidla, konzervovanaÂ snõÂzÏenõÂm obsahu
vody, sterilacõÂ nebo prÏidaÂnõÂm konzervacÏnõÂho pro-
strÏedku, prÏõÂpadneÏ kombinacõÂ uvedenyÂch zpuÊ sobuÊ ,

f) susÏenyÂm ovocem potravina konzervovanaÂ susÏe-
nõÂm bez pouzÏitõÂ cukru nebo naÂhradnõÂho sladidla,

g) smeÏsõÂ susÏeneÂho ovoce ruÊ zneÂ druhy susÏeneÂho

ovoce, kde podõÂl susÏeneÂho ovoce je nejmeÂneÏ
60 % hmotnostnõÂch,

h) ovocem proslazenyÂm nebo kandovanyÂm potra-
vina konzervovanaÂ zvyÂsÏenõÂm susÏiny prÏõÂdavkem
cukru,

i) ovocem nalozÏenyÂm v lihu potravina z ovoce cÏer-
stveÂho nebo sterilovaneÂho, zalitaÂ pitnou vodou,
kvasnyÂm rafinovanyÂm lihem3) nebo lihovinou,
poprÏõÂpadeÏ s prÏidanyÂm cukrem nebo naÂhradnõÂm
sladidlem nebo s laÂtkami urcÏenyÂmi k aromatizaci,

j) sterilacõÂ tepelnaÂ uÂprava potlacÏujõÂcõÂ puÊ sobenõÂ mi-
kroorganismuÊ ve vyÂrobku po dobu uvedenou vyÂ-
robcem,

k) upravenyÂm chlazenyÂm cÏerstvyÂm ovocem potra-
vina z cÏerstveÂho celeÂho nebo deÏleneÂho ovoce
s prÏõÂpadnyÂm prÏidaÂnõÂm ovoce sterilovaneÂho nebo
zeleniny cÏerstveÂ nebo sterilovaneÂ, uzavrÏenaÂ ve
spotrÏebitelskeÂm obalu, urcÏenaÂ k prÏõÂmeÂmu pouzÏitõÂ.

§ 7

CÏ leneÏnõÂ na skupiny a podskupiny

CÏ leneÏnõÂ na skupiny a podskupiny je uvedeno v prÏõÂ-
loze cÏ. 2.

§ 8

OznacÏovaÂnõÂ

(1) KromeÏ uÂdajuÊ uvedenyÂch v zaÂkoneÏ a ve zvlaÂsÏt-
nõÂm prÏedpise1) se daÂle uvede

a) pouzÏityÂ druh ovoce u potravin jednodruhovyÂch,

b) obsah alkoholu v objemovyÂch procentech u ovoce
v lihu,

c) naÂzev skupiny, podskupiny a põÂsmeno a) i põÂsme-
no b), jestlizÏe je uvedeno v prÏõÂloze cÏ. 2.

(2) Pokud jsou dzÏemy a rosoly oznacÏeny jako
¹Extraª nebo ¹VyÂbeÏroveÂª, musõÂ odpovõÂdat pozÏadav-
kuÊ m uvedenyÂm v prÏõÂloze cÏ. 3.

(3) UpraveneÂ cÏerstveÂ chlazeneÂ ovoce se vzÏdy na
spotrÏebitelskeÂm obalu oznacÏõÂ

a) datem pouzÏitelnosti,

b) teplotou skladovaÂnõÂ.

(4) PrÏõÂpustneÂ zaÂporneÂ hmotnostnõÂ odchylky prÏi
plneÏnõÂ spotrÏebitelskyÂch balenõÂ jsou uvedeny v prÏõÂloze
cÏ. 4.

§ 9

PozÏadavky na jakost

(1) FyzikaÂlnõÂ a chemickeÂ pozÏadavky na jakost
jsou uvedeny v prÏõÂloze cÏ. 5 tabulkaÂch 1 a 2.
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3) ZaÂkon cÏ. 61/1997 Sb., o lihu a o zmeÏneÏ a doplneÏnõÂ zaÂkona cÏ. 455/1991 Sb., o zÏivnostenskeÂm podnikaÂnõÂ (zÏ ivnostenskyÂ
zaÂkon), ve zneÏnõÂ pozdeÏjsÏõÂch prÏedpisuÊ , a zaÂkona CÏ eskeÂ naÂrodnõÂ rady cÏ. 587/1992 Sb., o spotrÏebnõÂch danõÂch, ve zneÏnõÂ
pozdeÏjsÏõÂch prÏedpisuÊ , (zaÂkon o lihu).



(2) SmysloveÂ pozÏadavky jsou uvedeny v prÏõÂloze
cÏ. 5 tabulkaÂch 3, 4 a 5.

§ 10

TechnologickeÂ pozÏadavky

(1) NejmensÏõÂ prÏõÂpustneÂ mnozÏstvõÂ ovoce na 1 kg
vyÂrobku prÏi vyÂrobeÏ ovocnyÂch pomazaÂnek je uvedeno
v prÏõÂloze cÏ. 3.

(2) SusÏina susÏeneÂho ovoce musõÂ cÏinit nejmeÂneÏ
70 %, u susÏenyÂch sÏvestek nejmeÂneÏ 67 %.

(3) CizõÂ prÏõÂmeÏsi u susÏeneÂho ovoce mohou cÏinit
nejvyÂsÏe 0,5 % hmotnostnõÂch.

(4) Je-li refraktometrickaÂ susÏina proslazeneÂho
nebo kandovaneÂho ovoce nizÏsÏõÂ nezÏ 70 %, je nutno vyÂ-
robek jesÏteÏ konzervovat dalsÏõÂm konzervacÏnõÂm proce-
sem.

§ 11

UvaÂdeÏnõÂ do obeÏhu

(1) SusÏeneÂ a proslazeneÂ nebo kandovaneÂ ovoce
nebaleneÂ se skladuje prÏi teploteÏ nejvyÂsÏe 20 oC a relativnõÂ
vlhkosti vzduchu nejvyÂsÏe 70 %.

(2) SusÏeneÂ a proslazeneÂ nebo kandovaneÂ ovoce
nebaleneÂ se skladuje a prÏepravuje oddeÏleneÏ od laÂtek
s vyÂraznyÂmi pachy a vuÊ neÏmi.

(3) UpraveneÂ chlazeneÂ cÏerstveÂ ovoce se skladuje,
prÏepravuje a nabõÂzõÂ k prodeji prÏi teplotaÂch od 0 oC azÏ
5 oC.

ODDIÂL 3

ZPRACOVANAÂ ZELENINA

§ 12

Pro uÂcÏely teÂto vyhlaÂsÏky se rozumõÂ

a) zpracovanou zeleninou vyÂrobky, jejichzÏ charakte-
ristickou slozÏku tvorÏõÂ zelenina a ktereÂ byly upra-
veny konzervovaÂnõÂm, vyjma zeleninovyÂch nealko-
holickyÂch naÂpojuÊ , dresinkuÊ , studenyÂch omaÂcÏek
a zeleniny zmrazeneÂ,

b) konzervacõÂ technologickeÂ procesy, ktereÂ vedou
k zachovaÂnõÂ pozÏadovaneÂ jakosti a zdravotnõÂ nezaÂ-
vadnosti vyÂrobku,

c) sterilovanou zeleninou vyÂrobek s naÂlevem v nepro-
dysÏneÏ uzavrÏeneÂm obalu, konzervovanyÂ sterilacõÂ,

d) zeleninou mleÂcÏneÏ kvasÏenou vyÂrobek konzervo-
vanyÂ puÊ sobenõÂm bakteriõÂ mleÂcÏneÂho kvasÏenõÂ,

e) zeleninovyÂm protlakem potravina rÏõÂdkeÂ azÏ kasÏo-
viteÂ konzistence s prÏõÂpadnyÂmi jemnyÂmi nebo
hrubsÏõÂmi kousky pouzÏityÂch surovin, konzervo-
vanaÂ snõÂzÏenõÂm obsahu vody, prÏidaÂnõÂm soli, steri-
lacõÂ nebo prÏidaÂnõÂm konzervacÏnõÂho prostrÏedku, po-

prÏõÂpadeÏ kombinacõÂ uvedenyÂch zpuÊ sobuÊ , s prÏida-
nyÂm cukrem nebo naÂhradnõÂm sladidlem,

f) susÏenou zeleninou potravina konzervovanaÂ susÏe-
nõÂm bez pouzÏitõÂ cukru nebo naÂhradnõÂho sladidla,

g) zeleninou proslazenou nebo kandovanou potra-
vina konzervovanaÂ zvyÂsÏenõÂm susÏiny prÏõÂdavkem
cukru,

h) zeleninou v soli zelenina konzervovanaÂ prÏõÂdavkem
jedleÂ soli,

i) chemicky konzervovanou zeleninou potravina
konzervovanaÂ prÏõÂdavkem chemickeÂho konzervacÏ-
nõÂho prostrÏedku,

j) sterilacõÂ tepelnaÂ uÂprava potlacÏujõÂcõÂ puÊ sobenõÂ mi-
kroorganismuÊ ve vyÂrobku po dobu uvedenou vyÂ-
robcem,

k) upravenou chlazenou cÏerstvou zeleninou potra-
vina z cÏerstveÂ celeÂ nebo deÏleneÂ zeleniny s prÏõÂpad-
nyÂm prÏidaÂnõÂm zeleniny sterilovaneÂ, cÏerstveÂho
nebo sterilovaneÂho ovoce a ochucujõÂcõÂch prÏõÂsad
uzavrÏenaÂ ve spotrÏebitelskeÂm obalu, urcÏenaÂ k prÏõÂ-
meÂmu pouzÏitõÂ,

l) zeleninou v octu zelenina zalitaÂ kvasnyÂm octem
tak, aby vyÂslednaÂ koncentrace kyseliny octoveÂ cÏi-
nila nejmeÂneÏ 4 % hmotnostnõÂ.

§ 13

CÏ leneÏnõÂ na skupiny a podskupiny

CÏ leneÏnõÂ na skupiny a podskupiny je uvedeno v prÏõÂ-
loze cÏ. 6.

§ 14

OznacÏovaÂnõÂ

(1) KromeÏ uÂdajuÊ uvedenyÂch v zaÂkoneÏ a ve zvlaÂsÏt-
nõÂm prÏedpise1) se daÂle uvede

a) botanickyÂ naÂzev pouzÏiteÂho druhu zeleniny, pokud
nenõÂ zahrnut v naÂzvu vyÂrobku,

b) pouzÏityÂ druh naÂlevu (naprÏ. sladkokyselyÂ, slanoky-
selyÂ korÏeneÏnyÂ, slanyÂ),

c) naÂzev skupiny a podskupiny põÂsmeny a), b) ne-
bo c), je-li uvedena v prÏõÂloze cÏ. 6,

d) zda se jednaÂ o zeleninovyÂ vyÂrobek paÂlivyÂ nebo
silneÏ paÂlivyÂ,

e) u sterilovaneÂho hraÂsÏku, cibulky, okurek, zda se
jednaÂ o hraÂsÏek, cibulku, okurky velikostneÏ trÏõÂdeÏneÂ
s uvedenõÂm velikostnõÂ trÏõÂdy zpracovaneÂ zeleniny,
poprÏõÂpadeÏ zda se jednaÂ o zeleninu velikostneÏ ne-
trÏõÂdeÏnou,

f) u upraveneÂ chlazeneÂ cÏerstveÂ zeleniny
1. datum pouzÏitelnosti,
2. teplota skladovaÂnõÂ,

g) u zahusÏteÏnyÂch rajcÏatovyÂch protlakuÊ a kasÏõÂ uÂdaj
o hodnoteÏ strÏednõÂ refraktometrickeÂ susÏiny v pro-
centech s tolerancõÂ + - 1 % vneseneÂ do vyÂrobku
s rajcÏaty a cukrem.
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(2) PrÏõÂpustneÂ zaÂporneÂ hmotnostnõÂ odchylky ba-
lenõÂ jsou uvedeny v prÏõÂloze cÏ. 9 tabulce 1.

(3) PrÏõÂpustneÂ odchylky od stanovenyÂch hmot-
nostnõÂch podõÂluÊ jsou uvedeny v prÏõÂloze cÏ. 9 tabulce 2.

§ 15

PozÏadavky na jakost

(1) FyzikaÂlnõÂ a chemickeÂ pozÏadavky na jakost
jsou uvedeny v prÏõÂloze cÏ. 7 tabulce 1.

(2) SmysloveÂ pozÏadavky na jakost jsou uvedeny
v prÏõÂloze cÏ. 8 tabulkaÂch 1 azÏ 7.

§ 16

TechnologickeÂ pozÏadavky

(1) U sterilovanyÂch zeleninovyÂch vyÂrobkuÊ , je-
jichzÏ pH je nizÏsÏõÂ nebo rovno 4,0, je nutno dosaÂhnout
prohrÏaÂtõÂ obsahu spotrÏebitelskeÂho balenõÂ na 80 azÏ 90 oC
tak, aby dosÏlo k usmrcenõÂ vegetativnõÂch forem mi-
kroorganismuÊ .

(2) U sterilovanyÂch zeleninovyÂch vyÂrobkuÊ , je-
jichzÏ pH je vysÏsÏõÂ nezÏ 4,0, je nutno dosaÂhnout prohrÏaÂtõÂ
obsahu spotrÏebitelskeÂho balenõÂ nejmeÂneÏ na 121,1 oC
nebo volit takovyÂ sterilacÏnõÂ postup, aby dosÏlo
k usmrcenõÂ vegetativnõÂch forem mikroorganismuÊ a je-
jich spoÂr.

§ 17

UvaÂdeÏnõÂ do obeÏhu

(1) SusÏenaÂ a proslazenaÂ nebo kandovanaÂ zelenina
nebalenaÂ se skladuje prÏi teploteÏ nejvyÂsÏe 20 oC a relativnõÂ
vlhkosti vzduchu nejvyÂsÏe 70 %, u susÏeneÂ zeleniny nej-
vyÂsÏe 65 %.

(2) SusÏenaÂ a proslazenaÂ nebo kandovanaÂ zelenina
se skladuje a prÏepravuje oddeÏleneÏ od laÂtek s vyÂraznyÂmi
pachy a vuÊ neÏmi, s vyÂjimkou susÏeneÂ a proslazeneÂ nebo
kandovaneÂ baleneÂ zeleniny v obalu urcÏeneÂm pro spo-
trÏebitele.

(3) UpravenaÂ chlazenaÂ cÏerstvaÂ zelenina se skla-
duje a prÏepravuje prÏi teplotaÂch od 0 oC do 5 oC.

ODDIÂL 4

SUCHEÂ SKORÏ AÂ PKOVEÂ PLODY

§ 18

Pro uÂcÏely teÂto vyhlaÂsÏky se rozumõÂ

a) suchyÂmi skorÏaÂpkovyÂmi plody plody nebo jejich
semena uvedenaÂ pod põÂsmeny b) azÏ i) v suroveÂm
nebo upraveneÂm stavu ve skorÏaÂpce nebo jako
jaÂdra,

b) vlasÏskyÂmi orÏechy sucheÂ plody orÏesÏaÂku vlasÏskeÂho
a jeho odruÊ d,

c) lõÂskovyÂmi orÏechy sucheÂ plody lõÂsky,
d) sladkyÂmi mandlemi sucheÂ plody mandloneÏ obec-

neÂ,
e) pistaÂciovyÂmi orÏechy ususÏenaÂ semena ploduÊ odruÊ d

stromu pistaÂcie praveÂ,
f) jaÂdry kesÏu orÏechuÊ jaÂdra ploduÊ stromu ledvinov-

nõÂku zaÂpadnõÂho,
g) arasÏõÂdy (burskyÂmi orÏõÂsÏky) plody odruÊ d podzem-

nice olejneÂ,
h) para orÏechy (brazilskyÂmi orÏechy) semena stromuÊ

juvie ztepileÂ,
i) kokosovyÂmi orÏechy plody palmy kokosoveÂ,
j) sÏkuÊ dci zÏ ivyÂmi nebo mrtvyÂmi zÏivocÏichoveÂ nebo

jejich cÏaÂsti v ktereÂmkoliv stadiu vyÂvoje,
k) cizõÂmi prÏõÂmeÏsmi vsÏechny prÏedmeÏty nebo laÂtky,

ktereÂ nenaÂlezÏõÂ k potravineÏ.

§ 19

CÏ leneÏnõÂ na skupiny a podskupiny

CÏ leneÏnõÂ na skupiny a podskupiny je uvedeno v prÏõÂ-
loze cÏ. 10.

§ 20

OznacÏovaÂnõÂ

KromeÏ uÂdajuÊ uvedenyÂch v zaÂkoneÏ a ve zvlaÂsÏtnõÂm
prÏedpise1) jsou tyto dalsÏõÂ pozÏadavky na oznacÏovaÂnõÂ

a) sucheÂ skorÏaÂpkoveÂ plody se oznacÏujõÂ naÂzvem sku-
piny a podskupiny,

b) prÏõÂpustneÂ zaÂporneÂ odchylky od hmotnosti jsou
uvedeny v prÏõÂloze cÏ. 11.

§ 21

PozÏadavky na jakost

(1) FyzikaÂlnõÂ a chemickeÂ pozÏadavky na jakost
jsou uvedeny v prÏõÂloze cÏ. 12.

(2) SmysloveÂ pozÏadavky na jakost jsou uvedeny
v prÏõÂloze cÏ. 13, dovoleneÂ odchylky od smyslovyÂch po-
zÏadavkuÊ jsou uvedeny v technickyÂch normaÂch.4)
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4) CÏ SN 46 3092 VlasÏskeÂ orÏechy ve skorÏaÂpce.
CÏ SN 46 3083 JaÂdra vlasÏskyÂch orÏechuÊ .
CÏ SN 46 3086 LõÂskoveÂ orÏechy ve skorÏaÂpce.
CÏ SN 46 3087 JaÂdra lõÂskovyÂch orÏechuÊ .
CÏ SN 46 3088 Mandle sladkeÂ ve skorÏaÂpce.
CÏ SN 46 3089 JaÂdra sladkyÂch mandlõÂ.
CÏ SN 46 3080 PistaÂcie ve skorÏaÂpce.
CÏ SN 46 3081 JaÂdra pistaÂciõÂ a jaÂdra pistaÂciõÂ bez slupek.
CÏ SN 46 3082 Para orÏechy.
CÏ SN 46 3090 DoporucÏenaÂ terminologie pro normy na sucheÂ a susÏeneÂ ovoce a definice vad.



(3) SÏkuÊ dci zÏ ivõÂ nebo mrtvõÂ v jakeÂmkoliv stadiu
vyÂvoje se nepovolujõÂ.

ODDIÂL 5

HOUBY

§ 22

Pro uÂcÏely teÂto vyhlaÂsÏky se rozumõÂ

a) houbami jedleÂ cÏerstveÂ plodnice vysÏsÏõÂch hub uve-
deneÂ v prÏõÂloze cÏ. 14,

b) cÏerstvyÂmi volneÏ rostoucõÂmi houbami houby, ktereÂ
nejsou starsÏõÂ nezÏ trÏi dny ode dne sbeÏru,

c) cÏerstvyÂmi peÏstovanyÂmi houbami houby, ktereÂ ne-
jsou starsÏõÂ nezÏ peÏt dnõÂ ode dne sbeÏru,

d) susÏenyÂmi houbami houby upraveneÂ susÏenõÂm,
u nichzÏ obsah vody cÏinõÂ nejvyÂsÏe 12 % a jednotliveÂ
druhy hub jsou makroskopicky urcÏitelneÂ,

e) konzervovanyÂmi houbami houby upraveneÂ, ze-
jmeÂna sterilacõÂ a zmrazovaÂnõÂm,

f) ostatnõÂmi vyÂrobky z hub houby upraveneÂ, ze-
jmeÂna drcenõÂm, mletõÂm, granulacõÂ a extrakcõÂ.

§ 23

CÏ leneÏnõÂ na skupiny a podskupiny

CÏ leneÏnõÂ na skupiny a podskupiny je uvedeno v prÏõÂ-
loze cÏ. 15.

§ 24

OznacÏovaÂnõÂ

KromeÏ uÂdajuÊ uvedenyÂch v zaÂkoneÏ a ve zvlaÂsÏtnõÂm
prÏedpise1) se oznacÏõÂ

a) cÏerstveÂ houby volneÏ rostoucõÂ i peÏstovaneÂ uÂdajem
o druhu hub podle prÏõÂlohy cÏ. 14 a datem sbeÏru,

b) cÏerstveÂ houby volneÏ rostoucõÂ dobou pouzÏitelnosti
do trÏõÂ dnuÊ ode dne sbeÏru,

c) cÏerstveÂ houby peÏstovaneÂ dobou pouzÏitelnosti do
peÏti dnuÊ ode dne sbeÏru,

d) peÏstovaneÂ zÏampiony i trÏõÂdou jakosti,

e) vyÂrobky z hub a ostatnõÂ vyÂrobky z hub vzÏdy naÂ-
zvem podskupiny a uÂdajem o druhu pouzÏityÂch
hub podle prÏõÂlohy cÏ. 14, cÏesky a latinsky.

§ 25

PozÏadavky na jakost

(1) CÏ erstveÂ houby volneÏ rostoucõÂ musõÂ byÂt pevneÂ
konzistence, dobrÏe na sucho ocÏisÏteÏneÂ, bez prÏõÂmeÏsõÂ a ne-
cÏistot. Houby nesmeÏjõÂ byÂt prÏestaÂrleÂ, plesniveÂ, zaparÏeneÂ
a nadmeÏrneÏ vlhkeÂ. Mohou byÂt rozdeÏleny nejvyÂsÏe jed-
nõÂm rÏezem, klobouk vsÏak musõÂ byÂt spojen s trÏeneÏm.
LoupaÂnõÂ kloboukuÊ hub nenõÂ dovoleno s vyÂjimkou
klouzkuÊ .

(2) PeÏstovaneÂ zÏampiony musõÂ byÂt celeÂ s odrÏõÂznu-
tou spodnõÂ cÏaÂstõÂ trÏeneÏ, neposÏkozeneÂ, cÏerstveÂho
vzhledu, pevneÂ konzistence, cÏisteÂ, nepraneÂ, bez nad-
meÏrneÂ povrchoveÂ vlhkosti, bez cizõÂch pachuÊ a chutõÂ.

(3) U hub uvedenyÂch v odstavcõÂch 1 a 2 se do-
voluje jen nepatrnaÂ perforace do 10 % povrchu plochy
rÏezu, nejvyÂsÏe vsÏak trÏi otvory a mensÏõÂ posÏkozenõÂ plod-
nic, uÂlomky nebo pozÏerky na dvou mõÂstech.

(4) U peÏstovanyÂch zÏampionuÊ se dovoluje 5 %
hmotnosti perforovanyÂch.

(5) PeÏstovaneÂ zÏampiony se zarÏazujõÂ do trÏõÂd jakosti
podle prÏõÂlohy cÏ. 16.

(6) U susÏenyÂch hub se dovoluje 10 % hmotnosti
perforovanyÂch.

§ 26

UvaÂdeÏnõÂ do obeÏhu

(1) CÏ erstveÂ houby volneÏ rostoucõÂ se skladujõÂ a prÏe-
pravujõÂ prÏi teplotaÂch od 0 oC do 10 oC, pouze v jedneÂ
vrstveÏ.

(2) CÏ erstveÂ houby peÏstovaneÂ se skladujõÂ a prÏepra-
vujõÂ prÏi teplotaÂch od 0 oC do 6 oC baleneÂ a zabaleneÂ
k prÏõÂmeÂmu prodeji nejvyÂsÏe ve dvou vrstvaÂch; neba-
leneÂ, volneÏ lozÏeneÂ nejvyÂsÏe ve trÏech vrstvaÂch.

(3) SusÏeneÂ houby se skladujõÂ prÏi teploteÏ nejvyÂsÏe
20 oC a relativnõÂ vlhkosti nejvyÂsÏe 65 %.

(4) CÏ erstveÂ houby peÏstovaneÂ mohou byÂt baleny
nebo zabaleny jen v prodysÏneÂ foÂlii.

(5) SusÏeneÂ houby musõÂ byÂt uvaÂdeÏny do obeÏhu ba-
leneÂ nebo zabaleneÂ.

ODDIÂL 6

BRAMBORY A VYÂ ROBKY Z NICH

§ 27

Pro uÂcÏely teÂto vyhlaÂsÏky se rozumõÂ

a) bramborami konzumnõÂmi hlõÂzy brambor odruÊ d
a krÏõÂzÏencuÊ Solanum tuberosum L.,

b) bramborami konzumnõÂmi ranyÂmi brambory kon-
zumnõÂ sklõÂzeneÂ prÏed dosazÏenõÂm uÂplneÂ zralosti hlõÂz
se snadno odstranitelnou slupkou bez loupaÂnõÂ,

c) bramborami konzumnõÂmi pozdnõÂmi brambory
konzumnõÂ sklõÂzeneÂ po dosazÏenõÂ uÂplneÂ zralosti hlõÂz
s dobrÏe vyvinutou a pevnou slupkou,

d) odruÊ dou s podlouhlyÂmi hlõÂzami brambory kon-
zumnõÂ s pruÊ meÏrnou deÂlkou hlõÂzy alesponÏ dvojnaÂ-
sobneÏ veÏtsÏõÂ, nezÏ je pruÊ meÏrnaÂ sÏõÂrÏka hlõÂzy,

e) bramborami konzumnõÂmi zÏlutomasyÂmi brambory
s hlõÂzami zÏluteÂ azÏ sveÏtle zÏluteÂ duzÏniny,
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f) bramborami konzumnõÂmi beÏlomasyÂmi brambory
s hlõÂzami bõÂleÂ duzÏniny,

g) varnyÂm typem oznacÏenõÂ konzistencÏnõÂch vlastnostõÂ
odruÊ d hlõÂz brambor konzumnõÂch pozdnõÂch, kteryÂ
urcÏuje vhodnost kuchynÏ skeÂho uzÏitõÂ,

h) zdravyÂmi hlõÂzami hlõÂzy brambor konzumnõÂch ne-
vykazujõÂcõÂ na povrchu nebo v duzÏnineÏ vady zpuÊ -
sobujõÂcõÂ nevhodnost jejich pouzÏitõÂ, zejmeÂna hneÏ-
dou, suchou a mokrou hnilobu, zmeÏny barvy
nebo konzistence duzÏniny,

i) prÏõÂmeÏsmi hrubaÂ ulpeÏlaÂ zemina na slupce hlõÂzy, od-
padlaÂ zemina, odpadleÂ klõÂcÏky, nat', kameny,

j) zelenyÂmi hlõÂzami hlõÂzy konzumnõÂch brambor se
zelenyÂm vybarvenõÂm, ktereÂ pokryÂvaÂ võÂce nezÏ 1/8
povrchu hlõÂz,

k) strupovityÂmi hlõÂzami hlõÂzy konzumnõÂch brambor
s obecnou strupovitostõÂ pokryÂvajõÂcõÂ võÂce nezÏ 1/4
povrchu hlõÂz,

l) popraskanyÂmi, prasklyÂmi nebo pohmozÏdeÏnyÂmi
hlõÂzami posÏkozenõÂ hlõÂz, ktereÂ u konzumnõÂch
brambor ranyÂch zasahuje hloubeÏji nezÏ 3,5 mm
a u konzumnõÂch brambor pozdnõÂch zasahuje hlou-
beÏji nezÏ 5 mm do duzÏniny,

m) vyÂrobky z brambor vyÂrobky z brambor konzum-
nõÂch upraveneÂ technologickyÂm procesem, zejmeÂna
loupaÂnõÂm, konzervacõÂ, smazÏenõÂm, varÏenõÂm, drce-
nõÂm a susÏenõÂm, pro prÏõÂmou spotrÏebu nebo dalsÏõÂ
kuchynÏ skou uÂpravu.

§ 28

CÏ leneÏnõÂ na skupiny

(1) Brambory konzumnõÂ se cÏlenõÂ na skupiny

a) brambory konzumnõÂ raneÂ,

b) brambory konzumnõÂ pozdnõÂ.

(2) CÏ leneÏnõÂ vyÂrobkuÊ z brambor na skupiny je
uvedeno v prÏõÂloze cÏ. 17.

§ 29

OznacÏovaÂnõÂ

(1) Brambory konzumnõÂ se oznacÏõÂ naÂzvem sku-
piny a odruÊ dou. PrÏi dovozu se oznacÏõÂ jesÏteÏ zemõÂ puÊ -
vodu.

(2) U brambor konzumnõÂch pozdnõÂch se oznacÏõÂ
uzÏitõÂ podle varneÂho typu uvedeneÂho v prÏõÂloze cÏ. 18.

(3) U brambor konzumnõÂch ranyÂch se oznacÏõÂ
barva duzÏniny, tvar hlõÂz a prÏõÂpadneÏ oznacÏenõÂ ¹drobneÂª.

(4) VyÂrobky z brambor se oznacÏõÂ naÂzvem sku-
piny.

§ 30

PozÏadavky na jakost

(1) Brambory konzumnõÂ musõÂ byÂt odruÊ doveÏ jed-

notneÂ a nesmeÏjõÂ obsahovat prÏõÂmeÏsi nad raÂmec prÏõÂpust-
nyÂch odchylek uvedenyÂch v prÏõÂloze cÏ. 18.

(2) HlõÂzy brambor konzumnõÂch musõÂ vzhledem
odpovõÂdat deklarovaneÂ odruÊ deÏ, musõÂ byÂt zdraveÂ, celeÂ,
cÏisteÂ, pevneÂ, ruÊ stem nepopraskaneÂ a nedeformovaneÂ,
bez nadmeÏrneÂ povrchoveÂ vlhkosti, bez vneÏjsÏõÂch i vnitrÏ-
nõÂch vad zhorsÏujõÂcõÂch celkovyÂ vzhled, musõÂ mõÂt ja-
kostnõÂ a uchovatelneÂ hlõÂzy, byÂt bez hniloby, hneÏdyÂch
skvrn vzniklyÂch teplem, mechanickyÂch prasklin nebo
pohmozÏdeÏnin, bez zeleneÂho vybarvenõÂ, obecneÂ a prasÏneÂ
strupovitosti, dutosti a rzivosti hlõÂz, nenamrzleÂ a prosteÂ
cizõÂch pachuÊ a prÏõÂchutõÂ.

(3) HlõÂzy brambor konzumnõÂch pozdnõÂch musõÂ
mõÂt daÂle vyvinutou pevnou slupku, nesmõÂ mõÂt klõÂcÏky
delsÏõÂ nezÏ 3 mm a nesmõÂ vykazovat sÏedeÂ, modreÂ nebo
cÏerneÂ skvrny pod slupkou zasahujõÂcõÂ do hloubky duzÏ-
niny nad 5 mm. PrÏõÂpustneÂ odchylky hlõÂz jakostneÏ ne-
odpovõÂdajõÂcõÂch jsou uvedeny v prÏõÂloze cÏ. 18.

(4) PozÏadavky na velikost nebo hmotnost hlõÂz
brambor konzumnõÂch:

ukazatel brambory
konzumnõÂ

raneÂ

brambory
konzumnõÂ

raneÂ
¹drobneÂª

brambory
konzumnõÂ
pozdnõÂ ku-

loviteÂho
nebo ovaÂl-
neÂho tvaru

velikost
hlõÂz v mm

veÏtsÏõÂ nezÏ 28 mensÏõÂ nezÏ 28
veÏtsÏõÂ nezÏ 17

veÏtsÏõÂ nezÏ 35

hmotnost
hlõÂz v g

veÏtsÏõÂ nezÏ 20 mensÏõÂ nezÏ 20
veÏtsÏõÂ nezÏ 5

nestanovõÂ se

a) pro hlõÂzy podlouhlyÂch odruÊ d brambor konzum-
nõÂch pozdnõÂch se pozÏadavky na velikost nestanovõÂ,

b) povoleneÂ odchylky na velikost nebo hmotnost
hlõÂz brambor konzumnõÂch jsou uvedeny v prÏõÂloze
cÏ. 18.

(5) SmysloveÂ, fyzikaÂlnõÂ a chemickeÂ pozÏadavky na
jakost vyÂrobkuÊ z brambor jsou uvedeny v prÏõÂloze cÏ. 19.

§ 31

UvaÂdeÏnõÂ do obeÏhu

(1) PrÏed balenõÂm do spotrÏebitelskyÂch obaluÊ mo-
hou byÂt hlõÂzy brambor konzumnõÂch upravovaÂny pra-
nõÂm nebo kartaÂcÏovaÂnõÂm.

(2) PrÏedsmazÏeneÂ vyÂrobky a varÏeneÂ vyÂrobky
z brambor se uvaÂdeÏjõÂ do obeÏhu zchlazeneÂ nebo zmra-
zeneÂ.
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§ 32

PrÏechodneÂ ustanovenõÂ

OznacÏenõÂ cÏerstveÂho ovoce a cÏerstveÂ zeleniny,
zpracovaneÂho ovoce a zpracovaneÂ zeleniny, suchyÂch
skorÏaÂpkovyÂch ploduÊ , hub, brambor a vyÂrobkuÊ z nich
balenyÂch v obdobõÂ od 1. ledna 1998 do 31. brÏezna 1998
se posuzuje pouze podle § 6 zaÂkona.

§ 33

UÂ cÏinnost

Tato vyhlaÂsÏka nabyÂvaÂ uÂcÏinnosti dnem vyhlaÂsÏenõÂ,
s vyÂjimkou § 3, 8, 14, 20, 24 a 29, ktereÂ nabyÂvajõÂ
uÂcÏinnosti dnem 1. dubna 1998.

SbõÂrka zaÂkonuÊ cÏ. 332 / 1997Strana 6752 CÏ aÂstka 111

Ministr:

Ing. Lux v. r.



PrÏõÂloha cÏ. 1 k vyhlaÂsÏce cÏ. 332/1997 Sb.
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CÏ leneÏnõÂ na skupiny a podskupiny

druh

cÏerstveÂ ovoce

cÏerstvaÂ zelenina

skupina

jaÂdroveÂ
peckoveÂ
bobuloveÂ

skorÏaÂpkoveÂ
plody tropuÊ a subtropuÊ

kosÏt'aÂ lovaÂ
korÏenovaÂ

listovaÂ
luskovaÂ
plodovaÂ
cibulovaÂ

nateÏ
klasy

duzÏnateÂ vyÂhonky

podskupina

jednotliveÂ druhy
cÏerstveÂho ovoce podle

technickeÂ normy2)

jednotliveÂ druhy cÏerstveÂ
zeleniny podle technickeÂ

normy2)



PrÏõÂloha cÏ. 2 k vyhlaÂsÏce cÏ. 332/1997 Sb.
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CÏ leneÏ nõÂ na skupiny a podskupiny

Druh

ZpracovaneÂ ovoce

Skupina

kompoty

marmelaÂdy

dzÏemy

rosoly

povidla

klevely

ovocneÂ protlaky

susÏeneÂ ovoce

proslazeneÂ ovoce
nebo kandovaneÂ ovoce

ovoce nalozÏeneÂ v lihu

upraveneÂ chlazeneÂ cÏerstveÂ ovoce

Podskupina

a) s naÂlevem
bez naÂlevu nebo ve vlastnõÂ

sÏt'aÂveÏ

b) jednodruhoveÂ
smõÂsÏeneÂ a pod.

a) jednodruhoveÂ
smõÂsÏeneÂ

b) s prÏõÂdavkem cukru
bez prÏõÂdavku cukru

a) jednodruhoveÂ
smõÂsÏeneÂ

b) s prÏõÂdavkem cukru
bez prÏõÂdavku cukru

a) jednodruhoveÂ
smõÂsÏeneÂ

b) s prÏõÂdavkem cukru
bez prÏõÂdavku cukru

a) jednodruhovaÂ
smõÂsÏenaÂ

b) slazenaÂ
neslazenaÂ

a) jednodruhoveÂ
smõÂsÏeneÂ

b) slazeneÂ
neslazeneÂ

a) jednodruhoveÂ
smeÏ si

b) slazeneÂ
neslazeneÂ

jednodruhoveÂ
smeÏ si

jednodruhoveÂ
smeÏ si

ovocneÂ bowle
koktejloveÂ ovoce

ovoce v lihu

jednodruhoveÂ
smeÏ si



PrÏõÂloha cÏ. 3 k vyhlaÂsÏce cÏ. 332/1997 Sb.
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HmotnostnõÂ podõÂl ovoce v 1 kg vyÂrobku
VyÂrobek

MarmelaÂdy

vsÏeobecneÏ

z toho a) jednodruhovaÂ

- jahodovaÂ

ostruzÏinovaÂ

jerÏabinovaÂ

- citrusovaÂ

- trÏesÏnÏ ovaÂ

jablecÏnaÂ

merunÏ kovaÂ

z toho b) dvoudruhoveÂ

z toho c) võÂcedruhoveÂ

marmelaÂdovaÂ

smeÏ s

za pouzÏitõÂ jablek

jako zaÂkladnõÂ

suroviny

DzÏemy vyÂbeÏ roveÂ

vsÏeobecneÏ

z toho z cÏerneÂho

rybõÂzu, sÏõÂpkuÊ , kdoulõÂ, malin

DzÏemy vsÏeobecneÏ

z toho z cÏerneÂho rybõÂzu,

malin, sÏõÂpkuÊ , kdoulõÂ

Rosoly vyÂbeÏ roveÂ (Extra)

vsÏeobecneÏ

z toho z cÏerneÂho rybõÂzu,

sÏõÂpkuÊ , kdoulõÂ

Rosoly vsÏeobecneÏ

z toho z cÏerneÂho ryõÂizu,

sÏõÂpkuÊ , kdoulõÂ, malin

SlazenaÂ povidla

slazenaÂ sÏvestkovaÂ povidla

SlazenaÂ sÏvestkovaÂ

povidla s jablky

SlazenaÂ hrusÏkovaÂ povidla s jablky

SlazenaÂ jablecÏnaÂ

povidla

Klevely vsÏeobecneÏ

z toho merunÏ kovaÂ

jahodovaÂ

PodõÂl ovoce v g nejmeÂneÏ

500

400

200

700

500

1000

450

350

350

250

450

350

350

250

1700

2200

3200

3000

1500

730

640

PoznaÂmka

Z toho min. 75 g pochaÂzejõÂcõÂ z endokarpu

Z toho max. 75% jablecÏneÂ susÏiny

K vyÂrobeÏ je mozÏno pouzÏõÂt sÏvestkovou drÏenÏ ,

sÏvestkovyÂ lekvar a drÏenÏ ze susÏenyÂch sÏvestek

PodõÂl ovocneÂ susÏiny ze sÏvestek nejmeÂneÏ 75%

PodõÂl ovocneÂ susÏiny z hrusÏek nejmeÂneÂ 30%



PrÏõÂloha cÏ. 4 k vyhlaÂsÏce cÏ. 332/1997 Sb.
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PrÏõÂpustneÂ zaÂporneÂ hmotnostnõÂ odchylky spotrÏebitelskeÂho balenõÂ

Hmotnost obsahu spotrÏebitelskeÂho balenõÂ

deklarovanaÂ na obalu v gramech

do 50

51 azÏ 500

501 azÏ 1000

nad 1000

PrÏõÂpustneÂ zaÂporneÂ hmotnostõÂ odchylky od

hmotnosti deklarovaneÂ na obalu v %

9,0

6,0

5,0

3,0
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FyzikaÂ lnõÂ a chemickeÂ pozÏadavky na jakost

Tabulka 1 Kompoty, ovocneÂ pomazaÂnky, protlaky a proslazeneÂ ovoce
VyÂrobek

kompoty

kompoty nõÂzkoenergetickeÂ

marmelaÂdy vsÏeobecneÏ

z toho jahodovaÂ

dzÏemy vsÏeobecneÏ

z toho jahodovyÂ

dzÏemy sterilovaneÂ

z toho jahodovyÂ

slazenaÂ povidla

rosoly

nõÂzkoenergetickeÂ (sterilovaneÂ)

klevely

ovocneÂ protlaky

neslazeneÂ

slazeneÂ

proslazeneÂ ovoce

RefraktometrickaÂ

susÏina

v %

nejvyÂsÏe 48

nejvyÂsÏe 40

nejmeÂneÏ 60

nejmeÂneÏ 60

nejmeÂneÏ 60

nejmeÂneÏ 60

nejmeÂneÏ 50

nejmeÂneÏ 50

nejmeÂneÏ 60

nejmeÂneÏ 60

nejmeÂneÏ 40

nejmeÂneÏ 38

7 - 11

nejvyÂsÏe 29

nejmeÂneÏ 70

Kyselost (jako

kyselina citroÂnovaÂ) v

%

0,3 - 2,5

0,3 - 2,5

0,6 - 2,6

0,6 - 2,6

0,6 - 2,6

0,6 - 2,6

0,6 - 2,6

0,6 - 2,6

0,6 - 2,6

0,6 - 2,6

0,6 - 2,6

0,6 - 2,6

0,6 - 2,5

0,6 - 2,5

neurcÏuje se

PõÂsek v %

nejvyÂsÏe 0,01

nejvyÂsÏe 0,04

nejvyÂsÏe 0,01

nejvyÂsÏe 0,04

nejvyÂsÏe 0,01

nejvyÂsÏe 0,04

nejvyÂsÏe 0,01

PrÏõÂloha cÏ. 5 k vyhlaÂsÏce cÏ. 332/1997 Sb.
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Tabulka 2 Ovoce v lihu

VyÂrobek

ovocneÂ bowle

v skleneÏ neÂm obalu

v plechoveÂm obalu

koktejloveÂ ovoce

ovoce v lihu

Obsah alkoholu

v objemovyÂch %

nejmeÂneÏ

13

13

13

13

20

Hmotnost ovoce

z celkoveÂ hmotnosti v

%

nejmeÂneÏ

45

45

22

neurcÏuje se

neurcÏuje se

CelkoveÂ cukry

stanoveneÂ jako

invertnõÂ cukr v %

nejmeÂneÏ

18

18

18

20

neurcÏuje se
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SmysloveÂ pozÏadavky
Tabulka 3 OvocneÂ pomazaÂnky

VyÂrobek

MarmelaÂda

DzÏem

Rosol

Povidla

Klevela

Konzistence a vzhled

rosolovitaÂ , polotuhaÂ

azÏ tuhaÂ bez cizõÂch

prÏõÂmeÏ sõÂ, na povrchu

lesklaÂ

rosolovitaÂ azÏ mõÂrneÏ

rozteÂkavaÂ,

roztõÂratelnaÂ , s

obsahem celyÂch ploduÊ

nebo jejich cÏaÂstõÂ, bez

cizõÂch prÏõÂmeÏ sõÂ

rosolovitaÂ ,

nerozteÂkavaÂ , bez

znaÂmek krystalizace,

vzhled cÏiryÂ azÏ lehce

opalizujõÂcõÂ, u

ananasoveÂho a

citrusoveÂho vyÂrobku

matnyÂ, prÏõÂpadneÏ s

cÏaÂstmi parenchymatic-

keÂho pletiva

polotuhaÂ azÏ tuhaÂ s

hrubsÏõÂmi cÏaÂsticemi

duzÏniny,

nezcukernateÏ laÂ , bez

uÂ lomkuÊ pecek a jinyÂch

necÏistot

kasÏovitaÂ , rozteÂkavaÂ se

zrÏetelnyÂmi hrubyÂmi

cÏaÂstmi ploduÊ

Barva

odpovõÂdajõÂcõÂ

pouzÏiteÂmu druhu

ovoce,

smeÏ si cÏerveneÂ

odpovõÂdajõÂcõÂ

pouzÏiteÂmu druhu

ovoce

odpovõÂdajõÂcõÂ

pouzÏiteÂmu druhu

ovoce

cÏervenohneÏ daÂ azÏ

cÏernaÂ, hrusÏkovaÂ nebo

jablecÏnaÂ hneÏdaÂ

odpovõÂdajõÂcõÂ

pouzÏiteÂmu druhu

ovoce

VuÊ neÏ a chut'

odpovõÂdajõÂcõÂ

pouzÏiteÂmu druhu

ovoce, sladkaÂ,

harmonicky kyselaÂ ,

bez cizõÂch prÏõÂchutõÂ a

pachuÊ

odpovõÂdajõÂcõÂ

pouzÏiteÂmu druhu

ovoce, sladkaÂ mõÂrneÏ

kyselaÂ , bez cizõÂch

prÏõÂchutõÂ a pachuÊ

odpovõÂdajõÂ pouzÏiteÂmu

druhu ovoce, sladkaÂ

harmonicky kyselaÂ ,

bez cizõÂch prÏõÂchutõÂ a

pachuÊ

odpovõÂdajõÂcõÂ

pouzÏiteÂmu druhu

ovoce, typickaÂ,

sladkaÂ, navinulaÂ , bez

cizõÂch prÏõÂchutõÂ a pachuÊ

odpovõÂdajõÂcõÂ

pouzÏiteÂmu druhu

ovoce vyrovnanaÂ,

sladkaÂ, bez cizõÂch

prÏõÂchutõÂ a pachuÊ

PoznaÂmka:
V hotoveÂm vyÂrobku o hmotnosti obsahu 450 g jsou prÏõÂpustneÂ naÂsledujõÂcõÂ
odchylky:
a) prÏõÂtomnost rostlinnyÂch prÏõÂmeÏ sõÂ (pouze cÏaÂsti rostlin zpracovaÂvaneÂho ovoce

vcÏetneÏ cÏaÂstecÏek listuÊ o plosÏe nad 5 mm2, stopky dlouheÂ nad 10 mm) - 2 kusy,
b) prÏõÂtomnost pecek nebo jejich cÏaÂstõÂ velikosti jedneÂ poloviny pecky (pouze prÏi

pouzÏitõÂ odpeckovanyÂch surovin) - 1 kus,
c) zlomky pecek (mensÏõÂ nezÏ polovina pecky) - 2 kusy,
nevybarvenyÂ nebo posÏkozenyÂ povrch plodu nebo jeho cÏaÂsti 5 kusuÊ .
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Tabulka 4 Kompoty

VyÂrobek

Kompoty
vsÏeobecneÏ

Kompoty z celyÂch
ploduÊ

Kompoty z
puÊ lenyÂch ploduÊ

Kompoty z
cÏtvrcenyÂch nebo

dõÂlkovanyÂch ploduÊ

Kompoty z
kostkovanyÂch cÏi
jinak deÏ lenyÂch

ploduÊ

Kompoty smõÂsÏeneÂ

Konzistence a vzhled

Ovoce bez stop cÏenvivosti, bez vegetacÏnõÂch
deformacõÂ ploduÊ , bez zbytkuÊ stopek a

kalisÏnõÂch lõÂstkuÊ ,
u kompotuÊ z loupaneÂho ovoce bez zbytkuÊ
slupek, zbaveneÂ jadrÏincuÊ , pecek, semen,
konzistence ploduÊ polotuhaÂ azÏ meÏkkaÂ, v

obalu vyrovnanaÂ,
naÂlev cÏiryÂ azÏ opalizujõÂcõÂ, bez zaÂkalu a

sedimentu
Ovoce loupaneÂ nebo neloupaneÂ, s

odstraneÏ nyÂm nebo ponechanyÂm jadrÏincem, s
peckami nebo odpeckovaneÂ, kompoty z

hrusÏek i se stopkou, u boruÊ vkoveÂho kompotu
shluky ovoce, ktereÂ se po dotyku rozpadnou,
kompoty z klikvy a boruÊ vek musõÂ zachovat

zrnitost
naÂlev u kompotuÊ z loupaneÂho ovoce cÏiryÂ azÏ

mõÂrneÏ zakalenyÂ, u kompotuÊ z brusinek a
klikvy prÏirozeneÏ zrosolovateÏ lyÂ

ovoce loupaneÂ nebo neloupaneÂ, zbaveneÂ
pecek nebo jadrÏincuÊ , plody deÏ leneÂ na

prÏiblizÏneÏ stejneÂ puÊ lky,
naÂlev cÏiryÂ azÏ mõÂrneÏ zakalenyÂ

Ovoce loupaneÂ nebo neloupaneÂ, zbaveneÂ
pecek nebo jadrÏincuÊ , deÏ leneÂ na cÏtyrÏi nebo

võÂce dõÂluÊ prÏiblizÏneÏ stejneÂ velikosti,
naÂlev cÏiryÂ azÏ mõÂrneÏ zakalenyÂ

Ovoce loupaneÂ nebo neloupaneÂ, zbaveneÂ
pecek nebo jadrÏincuÊ , deÏ leneÂ na dõÂlky ve tvaru
krychle nebo kvaÂdru stejneÂ velikosti, nebo na

plaÂtky, rÏezy cÏi nudlicÏky, u dyÂnÏ oveÂho
kompotu lehce roztrÏepeneÂ rÏezy,

naÂlev cÏiryÂ azÏ mõÂrneÏ zakalenyÂ

Ovoce celeÂ a/nebo deÏ leneÂ, slozÏky velikostneÏ
vyrovnaneÂ,

naÂlev cÏiryÂ azÏ mõÂrneÏ zakalenyÂ, nezabarvenyÂ

Barva

prÏirozenaÂ,
odpovõÂdajõÂcõÂ

pouzÏiteÂmu druhu
ovoce a zpuÊ sobu

zpracovaÂnõÂ

prÏirozenaÂ,
odpovõÂdajõÂcõÂ

pouzÏiteÂmu druhu
ovoce a zpuÊ sobu

zpracovaÂnõÂ

prÏirozenaÂ,
odpovõÂdajõÂcõÂ

pouzÏiteÂmu druhu
ovoce a zpuÊ sobu

zpracovaÂnõÂ
prÏirozenaÂ,

odpovõÂdajõÂcõÂ
pouzÏiteÂmu druhu
ovoce a zpuÊ sobu

zpracovaÂnõÂ
prÏirozenaÂ,

odpovõÂdajicõÂ
pouzÏiteÂmu druhu
ovoce a zpuÊ sobu

zpracovaÂnõÂ

prÏirozenaÂ,

odpovõÂdajõÂcõÂ
jednotlivyÂm

druhuÊ m pouzÏiteÂho
ovoce

Chut' a vuÊ neÏ

prÏirozenaÂ,
odpovõÂdajõÂcõÂ

pouzÏiteÂmu druhu
ovoce a zpuÊ sobu

zpracovaÂnõÂ
(viz prÏõÂdavek

korÏenõÂ)

prÏirozenaÂ,
odpovõÂdajõÂcõÂ

pouzÏiteÂmu druhu
ovoce a zpuÊ sobu

zpracovaÂnõÂ

prÏirozenaÂ,
odpovõÂdajõÂcõÂ

pouzÏiteÂmu druhu
ovoce a zpuÊ sobu

zpracovaÂnõÂ
prÏirozenaÂ,

odpovõÂdajõÂcõÂ
pouzÏiteÂmu druhu
ovoce a zpuÊ sobu

zpracovaÂnõÂ
prÏirozenaÂ,

odpovõÂdajõÂcõÂ
pouzÏiteÂmu druhu
ovoce a zpuÊ sobu

zpracovaÂnõÂ

prÏirozenaÂ,
harmonickaÂ,
odpovõÂdajõÂcõÂ

pouzÏityÂm druhuÊ m
ovoce a zpuÊ sobu

zpracovaÂnõÂ

PoznaÂmka: PovoleneÂ odchylky od smyslovyÂch pozÏadavkuÊ na kompoty
a) PrÏirozeneÂ zrosolovateÏ nõÂ naÂlevu.
b) NejvyÂsÏe 5% hmotnostnõÂch ploduÊ zaschlyÂch, se zbytky strÏapin a stopek u kompotuÊ z

bobuloviteÂho ovoce.
c) NejvyÂsÏe 5% hmotnostnõÂch ploduÊ korkovityÂch u angresÏtoveÂho kompotu.
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d) OjedineÏ lyÂ vyÂskyt lõÂstkuÊ , stopek u kompotuÊ z lesnõÂch ploduÊ a u malin ojedineÏ lyÂ vyÂskyt
uvolneÏ nyÂch kuzÏelovityÂch strÏeduÊ ploduÊ .

e) VykrystalizovaneÂ soli kyseliny vinneÂ v naÂlevu u kompotuÊ z hroznuÊ a hybriduÊ reÂvy vinneÂ.
f) SõÂt'oviteÂ popraskaÂnõÂ slupky a mõÂrneÂ povrchoveÂ popraskaÂnõÂ duzÏniny u kompotuÊ z peckoveÂho

ovoce (sÏvestky, slõÂvy, ryngle, mirabelky, visÏneÏ ).
g) CÏ aÂstecÏneÂ oddeÏ lenõÂ slupky u broskvoveÂho kompotu.
h) MõÂrneÏ svrasÏteÏ laÂ slupka u merunÏ koveÂho kompotu.
i) NejvyÂsÏe 10% hmotnostnõÂch ploduÊ nevyzraÂlyÂch u kompotuÊ z jerÏabin a drÏõÂnkuÊ . U kompotuÊ z

drÏõÂnkuÊ ojedineÏ lyÂ vyÂskyt pecek a ploduÊ mechanicky narusÏenyÂch s prasklou slupkou.
j) NejvyÂsÏe 20% hmotnostnõÂch tvary nepravidelneÂ a nejvyÂsÏe 5% hmotnostnõÂch tvary rozpadleÂ u

kompotuÊ z ploduÊ deÏ lenyÂch.
k) NejvyÂsÏe 300 mg/kg celkoveÂho obsahu mineraÂlnõÂch necÏistot u jahodoveÂho kompotu.
l) U kompotuÊ smõÂsÏenyÂch mõÂrneÂ zabarvenõÂ naÂ levu prÏõÂtomnyÂm barevnyÂm ovocem a prÏevlaÂdajõÂcõÂ

vuÊ neÏ po neÏktereÂm z pouzÏityÂch druhuÊ ovoce.
m)OjedineÏ leÂ vegetacÏnõÂ vady, otlaky, stopy po mechanickeÂm loupaÂnõÂ, slabeÂ oxidacÏnõÂ zahneÏdnutõÂ

loupaneÂho ovoce a prÏirozeneÂ mechanickeÂ prÏõÂmeÏ si (lõÂstky, stopky, uÂ lomky pecek a trÏapiny).
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Tabulka 5 UpraveneÂ chlazeneÂ cÏerstveÂ ovoce
VyÂrobek

UpraveneÂ chlazeneÂ

cÏerstveÂ ovoce

Konzistence a vzhled

Ovoce bez stop

cÏervivosti, bez

vegetacÏnõÂch deformacõÂ

ploduÊ , bez zbytkuÊ

stopek, listuÊ a dalsÏõÂch

organickyÂch a

anorganickyÂch

mechanickyÂch

prÏõÂmeÏ sõÂ, zbaveneÂ

jadrÏincuÊ , s peckami

nebo bez pecek,

loupaneÂ nebo

neloupaneÂ, celeÂ nebo

deÏ leneÂ na prÏiblizÏneÏ

stejneÂ dõÂly, velikost

jednotlivyÂch slozÏek v

obalu vyrovnanaÂ, rÏezy

neroztrÏepaneÂ

Barva

prÏirozenaÂ, sveÏ zÏõÂ,

odpovõÂdajõÂcõÂ pouzÏityÂm

druhuÊ m ovoce

Chut' a vuÊ neÏ

prÏirozenaÂ

odpovõÂdajõÂcõÂ pouzÏityÂm

druhuÊ m ovoce, bez

cizõÂch prÏõÂchutõÂ a pachuÊ
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CÏ leneÏnõÂ na skupiny a podskupiny

Druh

ZpracovanaÂ zelenina

Skupina

sterilovanaÂ zelenina

mleÂcÏneÏ kvasÏenaÂ (kysanaÂ)
zelenina

protlaky

susÏenaÂ zelenina

proslazenaÂ zelenina

zelenina v soli

zelenina v octu

zelenina chemicky
konzervovanaÂ

upravenaÂ chlazenaÂ cÏerstvaÂ
zelenina

Podskupina

jednodruhovaÂ
võÂcedruhovaÂ (smeÏ si, salaÂty)

jednodruhovaÂ
smeÏ si

a) jednodruhoveÂ
smeÏ si

b) se 100% zeleninovyÂm
podõÂlem

s podõÂlem prÏidaneÂho cukru
s podõÂlem prÏidaneÂ soli

c) nezahusÏteÏ neÂ
zahusÏteÏ neÂ

jednodruhovaÂ
smeÏ si

jednodruhovaÂ
smeÏ si

jednodruhovaÂ
smeÏ si

jednodruhovaÂ
smeÏ si

jednodruhovaÂ
smeÏ si

jednodruhoveÂ
smõÂsÏeneÂ
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FyzikaÂlnõÂ a chemickeÂ pozÏadavky na jakost

A) KonzervovaneÂ zeleninoveÂ vyÂrobky obecneÏ

1. Obsah soli v konzervovanyÂch zeleninovyÂch vyÂrobcõÂch, pokud nebude stanoveno jinak, je nejvyÂsÏe 2,2 %,
z toho ve vyÂrobcõÂch se slanokyselyÂm nebo slanokyselyÂm korÏeneÏnyÂm naÂlevem je nejvyÂsÏe 2,7 %; u kecÏupuÊ
nejvyÂsÏe 3,5 %, u rajcÏatoveÂho protlaku a pyreÂ je nejvyÂsÏe 10 % a u zeleniny v soli nejvyÂsÏe 55 %.

2. Pokud nenõÂ ve skupineÏ uvedeno jinak, obsah popela u konzervovanyÂch zeleninovyÂch vyÂrobkuÊ vsÏeobecneÏ cÏinõÂ
nejvyÂsÏe 0,08 %.

B) SterilovaneÂ zeleninoveÂ vyÂrobky

1. Kyselost vyÂrobku urcÏenaÂ jako obsah kyseliny octoveÂ ve sterilovanyÂch zeleninovyÂch vyÂrobcõÂch je nejvyÂsÏe 2 %.
2. SterilovanyÂ hraÂsÏek obsahuje nejvyÂsÏe 1,5 % soli.
3. SterilovaneÂ okurky ve slanokyseleÂm nebo korÏeneÏneÂm slanokyseleÂm naÂlevu obsahujõÂ nejvyÂsÏe 2,7 % soli, ostatnõÂ

druhy sterilovanyÂch okurek obsahujõÂ nejvyÂsÏe 2,0 % soli.
4. Obsah podõÂlu nerozpustneÂho v alkoholu u sterilovaneÂho hraÂsÏku nesmõÂ prÏekrocÏit 22 %. Pozn.: stanoveno

podle CAC/RM 35-1970 Determination of the alcohol-insoluble solids content.

C) MleÂcÏneÏ kvasÏenaÂ (kysanaÂ) zelenina

1. Kyselost mleÂcÏneÏ kvasÏeneÂ zeleniny cÏinõÂ nejvyÂsÏe pH 4,1.
2. MleÂcÏneÏ kvasÏenaÂ (kysanaÂ) zelenina obsahuje nejmeÂneÏ 0,8 % kyseliny mleÂcÏneÂ, nejvyÂsÏe 0,6 % teÏkavyÂch kyselin

a nejvyÂsÏe 1,5 % etanolu. Toto neplatõÂ pro vyÂrobky mleÂcÏneÏ kvasÏeneÂ (kysaneÂ) sterilovaneÂ ve spotrÏebitelskeÂm
obalu, kde byl pouzÏit jinyÂ nezÏ puÊ vodnõÂ naÂlev.

3. MleÂcÏneÏ kvasÏenaÂ (kysanaÂ) zelenina nesmõÂ obsahovat ani povrchovyÂ povlak (krÏõÂs), ani jinyÂ nezÏ homogennõÂ naÂlev
(nezvlaÂcÏkovateÏlyÂ).

4. SterilovaneÂ kysaneÂ zelõÂ obsahuje nejvyÂsÏe 2,2 % soli.

D) Chemicky konzervovanaÂ zelenina

Kyselost chemicky konzervovaneÂ zeleniny neprÏesahuje pH 4,1.

E) SusÏenaÂ zelenina

1. SusÏenaÂ nat' obsahuje nejvyÂsÏe 12 % vody.
2. SusÏenaÂ cibule obsahuje nejvyÂsÏe 14 % vody.
3. OstatnõÂ susÏenaÂ zelenina obsahuje nejvyÂsÏe 13 % vody.
4. SusÏeneÂ jednodruhoveÂ zeleniny mleteÂ nebo smeÏsi mletyÂch susÏenyÂch zelenin obsahujõÂ nejvyÂsÏe 0,3 % hmotnost-

nõÂch põÂsku (tj. podõÂl popele nerozpustneÂho v tepleÂ 10% kyselineÏ chlorovodõÂkoveÂ).
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F) ZeleninoveÂ protlaky

1. ZeleninoveÂ protlaky sterilovaneÂ a chemicky konzervovaneÂ obsahujõÂ nejmeÂneÏ 7 % susÏiny stanoveneÂ refrakto-
metricky.

2. ZeleninoveÂ protlaky konzervovaneÂ prÏõÂdavkem soli obsahujõÂ nejmeÂneÏ 32 % susÏiny stanoveneÂ refraktometricky,
prÏicÏemzÏ obsah soli nesmõÂ prÏekrocÏit 28 %, u cÏesnekoveÂho protlaku 55 %.

3. RajcÏatovyÂ protlak rozrÏedeÏnyÂ vodou na roztok o koncentraci 8 % hmotnostnõÂch nesmõÂ obsahovat võÂce jak
60mg/kg nerozpustnyÂch mineraÂlnõÂch necÏistot.

4. U kecÏupuÊ obsahujõÂcõÂch nejmeÂneÏ 25 % susÏiny stanoveneÂ refraktometricky musõÂ nejmeÂneÏ 7 % cÏinit refrakto-
metrickaÂ susÏina vnesenaÂ rajcÏatovou surovinou.

5. U kecÏupuÊ oznacÏenyÂch Prima, Extra, SpeciaÂl s refraktometrickou susÏinou nejmeÂneÏ 30 % musõÂ cÏinit nejmeÂneÏ
10 % refraktometrickeÂ susÏiny refraktometrickaÂ susÏina vnesenaÂ rajcÏatovou surovinou.

6. ZahusÏteÏneÂ rajcÏatoveÂ pyreÂ a rajcÏatovyÂ protlak obsahujõÂ nejvyÂsÏe 10,0 % soli.
7. FyzikaÂlneÏ chemickeÂ pozÏadavky na rajcÏatoveÂ vyÂrobky zahusÏteÏneÂ jsou uvedeny v tabulce 1.
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Tabulka 1

RefraktometrickaÂ
susÏina v %

TeÏkaveÂ kyseliny
stanoveneÂ jako

kyselina octovaÂ v %

Obsah soli v %

VesÏkereÂ kyseliny
stanoveneÂ jako

kyselina citroÂnovaÂ v
prÏepocÏtu na susÏinu

v %

KecÏupy

nejmeÂneÏ 25,0

nejvyÂsÏe 2,2

nejvyÂsÏe 3,5

nestanovuje se

KecÏupy
¹Primaª, ¹Extraª,

¹SpeciaÂ lª

nejmeÂneÏ 30,0

nejvyÂsÏe 2,2

nejvyÂsÏe 3,5

nestanovuje se

RajcÏatovaÂ pyreÂ

8,0 - 24,0

nestanovuje se

nejvyÂsÏe 10,0 /**

10,0 - 11,0
u soleneÂho

vyÂrobku 11,0 -
12,0

RajcÏatoveÂ protlaky
zahusÏteÏneÂ

nejmeÂneÏ 24,0

nestanovuje se

nejvyÂsÏe 10,0 /**

10,0 - 11,0
u soleneÂho

vyÂrobku 11,0 -
12,0

Pozn.: /* Hodnota se vztahuje na vyÂrobek zrÏedeÏnyÂ vodou na 8% refraktometrickeÂ
susÏiny.

/** Obsah soli musõÂ byÂt zjisÏteÏn pouze u soleneÂho vyÂrobku.
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SmysloveÂ pozÏadavkuÊ na jakost

Tabulka 1 SterilovanaÂ zelenina vsÏeobecneÏ

VyÂrobek

SterilovanaÂ
zelenina celaÂ

vsÏeobecneÏ

SterilovanaÂ
zelenina deÏ lenaÂ a
smeÏ si vsÏeobecneÏ

Komistence a vzhled

zelenina neposÏkozenaÂ sÏkuÊ dci,
zdravaÂ azÏ s ojedineÏ lyÂmi
vegetacÏnõÂmi zmeÏnami a

mechanickyÂm posÏkozenõÂm,
velikostneÏ vyrovnanaÂ azÏ s
ojedineÏ lyÂmi tvarovyÂmi a

velikostnõÂmi odchylkami, ocÏisÏteÏnaÂ
konzistence meÏkkaÂ azÏ polotuhaÂ,

odpovõÂdajõÂcõÂ zpracovaneÂ zelenineÏ ,
nerozpadavaÂ bez semen a jejich
cÏaÂstõÂ, bez zdrÏevnateÏ lyÂch a tuhyÂch

cÏaÂstõÂ, bez cizõÂch prÏõÂmeÏ sõÂ
rostlinneÂho puÊ vodu vyjma korÏenõÂ,

zbytkuÊ slupek jde-li o zeleninu
loupanou,

naÂlev cÏiryÂ, opalizujõÂcõÂ azÏ mõÂrneÏ
zakalenyÂ s uvolneÏnyÂmi cÏaÂsticemi

duzÏniny

zelenina zdravaÂ , mechanicky
neposÏkozenaÂ azÏ s ojedineÏ lyÂmi

vegetacÏnõÂmi vadami a
mechanickyÂm posÏkozenõÂm, tvar

rÏezuÊ pravidelnyÂ, velikostneÏ
vyrovnanyÂ , rÏezy neroztrÏepeneÂ, drt'

nejvyÂsÏe 5% hmotnostnõÂch, u
feferonuÊ ve smeÏ si ojedineÏ lyÂ vyÂskyt

zbytkuÊ stopek do 1,5 cm, u
sterilovaneÂho zelõÂ rÏezy o sõÂle do

5mm s ojedineÏ lyÂmi rÏezy kosÏt'aÂ lu a
rÏezuÊ sÏirsÏõÂch a vrcholovyÂch listuÊ , u
sterilovaneÂ papriky s ojedineÏ lyÂm

vyÂskytem semen a
nerovnomeÏ rnyÂch rÏezuÊ , hraÂsÏek s
neodloucÏenou slupkou, u smeÏ sõÂ

jednotliveÂ slozÏky bud' promõÂchaneÂ,
nebo vrstveneÂ, nebo sklaÂdaneÂ, ve
smeÏ sõÂch kombinace rÏezuÊ zeleniny

a zeleniny nedeÏ leneÂ ,
konzistence vyrovnanaÂ,

odpovõÂdajõÂcõÂ zpuÊ sobu zpracovaÂnõÂ,
naÂlev cÏiryÂ azÏ mõÂrneÏ opalizujõÂcõÂ

nebo mõÂrneÏ zakalenyÂ

Barva

prÏirozenaÂ, vyrovnanaÂ,
odpovõÂdajõÂcõÂ zpracovaneÂ

zelenineÏ a pouzÏiteÂmu
zpuÊ sobu zpracovaÂnõÂ, bez
cÏernyÂch a tmavyÂch skvrn,

prÏirozenaÂ, odpovõÂdajõÂcõÂ
zpuÊ sobu zpracovaÂnõÂ, u

sterilovaneÂho zelõÂ barva
bõÂlaÂ azÏ mirneÏ naruÊ zÏoveÏ laÂ

nebo nasÏedlaÂ, u
sterilovaneÂ papriky jedneÂ

barvy ojedineÏ lyÂ vyÂskyt
jinak vybarvenyÂch cÏaÂstõÂ,

u sterilovaneÂ papriky
ruÊ znobarevneÂ nejmeÂneÏ

50% rÏezuÊ papriky
cÏerveneÂ, u hraÂsÏku a

fazolek jednotnaÂ

Chut' a vuÊ neÏ

prÏirozenaÂ, odpovõÂdajõÂcõÂ
pouzÏityÂm druhuÊ m

zeleniny a zpuÊ sobu
zpracovaÂnõÂ, bez cizõÂch

prÏõÂchutõÂ a pachuÊ ,
prÏõÂpustnaÂ je prÏevlaÂdajõÂcõÂ

chut' a vuÊ neÏ jedneÂ ze
slozÏek

prÏirozenaÂ, odpovõÂdajõÂcõÂ
pouzÏiteÂmu zpuÊ sobu

zpracovaÂnõÂ, bez cizõÂch
prÏõÂchutõÂ a pachuÊ , u

sterilovaneÂ papriky chut'

azÏ mõÂrneÏ palcÏivaÂ , u
feferonuÊ palcÏivaÂ ,

prÏõÂpustnaÂ je prÏevlaÂdajõÂcõÂ
chut' a vuÊ neÏ jedneÂ ze

slozÏek
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Tabulka 2 SterilovaneÂ okurky
VyÂrobek
Okurky

Konzistence a vzhled
viz vsÏeobecneÂ pozÏadavky

vyÂsÏe
okurky bez dutin, s

ojedineÏ lyÂm vyÂskytem velkyÂch
semen, bez zvadlyÂch a

svrasÏteÏ lyÂch cÏaÂstõÂ, nejmeÂneÏ
80% okurek v obalu musõÂ mõÂt

deklarovanou deÂlku nebo
kratsÏõÂ deÂ lku, pruÊ meÏ r nejdelsÏõÂ

okurky nesmõÂ prÏekrocÏit
pruÊ meÏ r okurky nejmensÏõÂ o

võÂce jak 50%, u okurkovyÂch
rÏezuÊ prÏõÂcÏnyÂch nejmeÂneÏ 80%

hmotnostnõÂch musõÂ byÂt stejneÂ
velikosti, pruÊ meÏ r rÏezu daneÂ

velikosti nesmõÂ prÏekrocÏit
pruÊ meÏ r rÏezu nejmensÏõÂho o

võÂce jak 50%,
konzistence pevnaÂ, krÏehkaÂ,

krÏupavaÂ,
u rÏezuÊ naÂlev s ojedineÏ lyÂmi

vypadlyÂmi semeny

Barva
viz vsÏeobecneÂ

pozÏadavky vyÂsÏe

Chut' a vuÊ neÏ
viz vsÏeobecneÂ

pozÏadavky vyÂsÏe
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Tabulka 3 PrÏõÂpustneÂ odchylky od smyslovyÂch pozÏadavkuÊ na sterilovaneÂ
okurky celeÂ

Popis odchylky /*

Okurky zakrÏiveneÂ

Okurky nepravidelneÂho tvaru

VzhledoveÂ vady

MechanickeÂ posÏkozenõÂ

Zbytky stopek

NevhodnaÂ konzistence

NevhodnaÂ barva

Dutiny

CelkoveÂ mnozÏstvõÂ teÏ chto povolenyÂch odchylek

MaximaÂlnõÂ pocÏet vyÂskytu odchylky v

kusech

3

2

3

2

3

1

1

1

7

/* Pozn.: PocÏet odchylek hodnocen ve vzorku 20-ti okurek.
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Tabulka 4 SterilovanyÂ hraÂ sÏek

VyÂrobek

SterilovanyÂ hraÂsÏek

Konzistence a vzhled

zrna v mleÂcÏneÂ zralosti,
velikostneÏ vyrovnanaÂ ,

u hraÂsÏku trÏõÂdeÏneÂho
musõÂ byÂt nejmeÂneÏ 80%

hmotnostnõÂch
deklarovaneÂ velikosti

nebo mensÏõÂ, bez
stop cÏervivosti a

napadenõÂ chorobami, s
neodloucÏenou

slupkou, bez cizõÂch
prÏõÂmeÏ sõÂ rostlinneÂho

puÊ vodu, bez
mechanickyÂch prÏõÂmeÏ sõÂ

anorganickeÂho
puÊ vodu, konzistence
meÏ kkaÂ azÏ krÏehkaÂ, v
obalu konzistence
vyrovnanaÂ, naÂlev
mõÂrneÏ zakalenyÂ s

prÏõÂpadnyÂm
sedimentem

vyloucÏenyÂch sÏkrobuÊ a
bõÂlkovin

Barva

prÏirozenaÂ,
odpovõÂdajõÂcõÂ

zpracovaneÂmu druhu
hraÂsÏku a zpuÊ sobu
zpracovaÂnõÂ, bez

cÏernyÂch a tmavyÂch
skvrn

Chut' a vuÊ neÏ

prÏirozenaÂ,
odpovõÂdajõÂcõÂ

zpracovaneÂmu druhu
hraÂsÏku a zpuÊ sobu

zpracovaÂnõÂ, bez cizõÂch
prÏõÂchutõÂ a vuÊ nõÂ

PoznaÂmka: PovoleneÂ smysloveÂ odchylky u sterilovaneÂho hraÂsÏku v hmotnostnõÂch
%

1) 2% odlisÏneÏ zbarvenyÂch (sveÏ tlyÂch) zrn
2) 5% posÏkozenyÂch, mõÂrneÏ skvrnityÂch zrn
3) 1% tvrdyÂch, svrasÏteÏ lyÂch, silneÏ skvrnityÂch, odbarvenyÂch, cÏervivyÂch zrn
4) 12% uÂ lomkuÊ , zlomkuÊ drÏeneÏ a volnyÂch slupek, drteÏ
5) 0,5% (ale ne võÂce nezÏ 12 cm2 plochy) cizõÂho rostlinneÂho materiaÂ lu.
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Tabulka 5 SterilovaneÂ fazoloveÂ lusky

VyÂrobek

SterilovanyÂ fazoloveÂ
lusky

Vzhled a konzistence

fazoloveÂ lusky
vyvinuteÂ /*,

nezakrÏiveneÂ , duzÏnateÂ ,
semena v mleÂcÏneÂ
zralosti, bez stop

cÏervivosti, bez
mechanickeÂho

posÏkozenõÂ a
posÏkozenõÂ sÏkuÊ dci,

vegetacÏnõÂch zmeÏn, s
odstraneÏnyÂmi

sÏpicÏkami a stopkami,
bez vlaÂknityÂch cÏaÂstõÂ a

pergamenoviteÂho
endokarpu, bez cizõÂch

prÏõÂmeÏ sõÂ rostlinneÂho
puÊ vodu, celeÂ nebo

prÏõÂcÏneÏ deÏ leneÂ , v obalu
velikostneÏ vyrovnaneÂ,

rÏez neroztrÏepanyÂ,
konzistence pevnaÂ azÏ
meÏkkaÂ,naÂ lev cÏiryÂ azÏ

mõÂrneÏ zakalenyÂ s
ojedineÏ lyÂmi

vypadlyÂmi semeny

Barva

prÏirozenaÂ,
odpovõÂdajõÂcõÂ

zpracovaneÂmu druhu
a zpuÊ sobu zpracovaÂnõÂ,

v obalu vyrovnanaÂ,
bez tmavyÂch a
cÏernyÂch skvrn

Chut' a vuÊ neÏ

prÏirozenaÂ,
odpovõÂdajõÂcõÂ

pouzÏiteÂmu druhu
fazolky a zpuÊ sobu

zpracovaÂnõÂ bez cizõÂch
prÏõÂchutõÂ a pachuÊ

/* Za nevyvinuteÂ fazoloveÂ lusky jsou povazÏovaÂny takoveÂ plody, ktereÂ majõÂ
v nejsÏirsÏõÂm mõÂsteÏ pruÊ meÏ r nejvyÂsÏe 3mm.
PoznaÂmka: PovoleneÂ odchylky u sterilovaneÂ fazolky - hodnoceno ve vzorku

pevneÂho podõÂlu o hmotnosti 340 g okapanyÂch fazolek
1) nejvyÂsÏe 3 kusy cizõÂho rostlinneÂho materiaÂ lu
2) nejvyÂsÏe 10 kusuÊ fazolek neodstopkovanyÂch
3) nejvyÂsÏe 5% hmotnostnõÂch lusk uÊ vlaÂknityÂch
4) nejvyÂsÏe 10% hmotnostnõÂch fazolek posÏkozenyÂch, z cÏehozÏ nejvyÂsÏe

polovinu muÊ zÏe tvorÏit posÏkozenõÂ chorobami a sÏkuÊ dci.
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Tabulka 6 RajcÏatoveÂ vyÂrobky zahusÏteÏneÂ

VyÂrobek

KecÏupy vsÏeobecneÏ

RajcÏatovaÂ pyreÂ a
zahusÏteÏneÂ rajcÏatoveÂ
protlaky

Vzhled a konzistence

rÏõÂdce kasÏovitaÂ azÏ
kasÏovitaÂ , homogennõÂ,

jemnaÂ, prÏõÂpadneÏ s
hrubsÏõÂmi cÏaÂsticemi

prÏõÂsad (zeleniny), bez
zbytkuÊ slupek, semen
a jinyÂch cÏaÂstõÂ rajcÏat,
bez cÏernyÂch cÏaÂstic s
vyÂjimkou tmavyÂch

cÏaÂstic pochaÂzejõÂcõÂch z
korÏenõÂ

kasÏovitaÂ , homogennõÂ,
jemnaÂ, prÏõÂpadneÏ s
hrubsÏõÂmi cÏaÂsticemi

prÏõÂsad (zeleniny) bez
zbytkuÊ slupek, semen
a jinyÂch cÏaÂstõÂ rajcÏat,
bez cÏernyÂch cÏaÂstic s
vyÂjimkou tmavyÂch

cÏaÂstic pochaÂzejõÂcõÂch z
korÏenõÂ

Barva

sveÏ tle cÏervenaÂ,
cÏervenaÂ azÏ

hneÏdocÏervenaÂ , barva
prÏõÂtomnyÂch cÏaÂstic
zmeÏneÏnaÂ vlivem

pouzÏiteÂ technologie

sveÏ tle cÏervenaÂ,
cihloveÏ cÏervenaÂ azÏ

nahneÏdlaÂ /*

VuÊ neÏ a chut'

prÏirozenaÂ , vyÂraznaÂ po
rajcÏatech a pouzÏityÂch

surovinaÂch,
harmonickaÂ , mõÂrneÏ

slanaÂ, naslaÂdlaÂ ,
nakyslaÂ , ostraÂ u

vyÂrobkuÊ oznacÏenyÂch
jako ¹ostryÂª a ¹velmi

ostryÂª, bez cizõÂch
prÏõÂchutõÂ a pachuÊ

vyÂraznaÂ po rajcÏatech a
pouzÏityÂch prÏõÂsadaÂch,
harmonicky naslaÂdlaÂ ,
nakyslaÂ mõÂrneÏ slanaÂ
azÏ slanaÂ , bez cizõÂch
prÏõÂchutõÂ a pachuÊ /*

Pozn.: /* Znak se hodnotõÂ prÏi zrÏedeÏnõÂ vyÂrobku vodou na 8,0% refraktometrickeÂ
susÏiny.



SbõÂrka zaÂkonuÊ cÏ. 332 / 1997Strana 6772 CÏ aÂstka 111

Tabulka 7 UpravenaÂ chlazenaÂ cÏerstvaÂ zelenina

VyÂrobek

UpravenaÂ chlazenaÂ
cÏerstvaÂ zelenina

Vzhled a konzistence

zelenina bez stop
posÏkozenõÂ , bez

vegetacÏnõÂch
deformacõÂ, bez
organickyÂch a
anorganickyÂch
mechanickyÂch

prÏõÂmeÏ sõÂ, loupanaÂ nebo
neloupanaÂ, krouhanaÂ,
kraÂjenaÂ, kostkovanaÂ ,
strouhanaÂ, velikost

jednotlivyÂch slozÏek v
obalu vyrovnanaÂ

Barva

odpovõÂdajõÂcõÂ
zpracovanyÂm druhuÊ m

zeleniny a zpuÊ sobu
uÂpravy, sveÏ zÏõÂ, bez

cÏaÂstõÂ odlisÏneÏ
zabarvenyÂch nezÏ je

prÏirozenaÂ barva
zpracovaneÂ zeleniny

Chut' a vuÊ neÏ

odpovõÂdajõÂcõÂ
jednotlivyÂm druhuÊ m

zpracovaneÂ zeleniny a
zpuÊ sobu uÂpravy,
sveÏ zÏõÂ, bez cizõÂch
prÏõÂchutõÂ a pachuÊ
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Tabulka 1 PrÏõÂpustneÂ zaÂporneÂ hmotnostnõÂ odchylky spotrÏebitelskyÂch balenõÂ

Hmotnost obsahu spotrÏebitelskeÂho
balenõÂ

deklarovanaÂ na obalu v gramech

do 50

51 azÏ 500

501 azÏ 1000

nad 1000

PrÏõÂpustneÂ zaÂporneÂ hmotnostnõÂ
odchylky od hmotnosti deklarovaneÂ na

obalu v %

9,0

6,0

5,0

3,0

Tabulka 2 PrÏõÂpustneÂ odchylky od stanovenyÂch hmotnostnõÂch podõÂluÊ
jednotlivyÂch slozÏek zeleniny u zeleninovyÂch salaÂtuÊ a smeÏsõÂ:

SlozÏky v % hmotnosti

od 3,0 do 5,0

od 5,0 do 10,0

od 10,0 do 15,0

nad 15,0

PrÏõÂpustnaÂ odchylka v %

od -2,0 do +2,0

od -4,0 do +4,0

od -7,0 do +7,0

od -10,0 do +10,0
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CÏ leneÏ nõÂ na skupiny a podskupiny

Druh Skupina Podskupina

SucheÂ skorÏaÂpkoveÂ plody vlasÏskeÂ orÏechy ve skorÏaÂpce

jaÂdra

lõÂskoveÂ orÏechy ve skorÏaÂpce

jaÂdra

sladkeÂ mandle ve skorÏaÂpce

jaÂdra

pistaÂcioveÂ orÏechy ve skorÏaÂpce neprazÏeneÂ

ve skorÏaÂpce prazÏeneÂ

ve skorÏaÂpce prazÏeneÂ soleneÂ

jaÂdra neprazÏenaÂ

jaÂdra prazÏenaÂ solenaÂ

jaÂdra kesÏu orÏechuÊ neprazÏenaÂ

prazÏenaÂ

prazÏenaÂ solenaÂ

arasÏõÂdy (burskeÂ orÏõÂsÏky) neloupaneÂ neprazÏeneÂ

neloupaneÂ prazÏeneÂ

loupaneÂ prazÏeneÂ

loupaneÂ prazÏeneÂ soleneÂ

para orÏechy ve skorÏaÂpce

jaÂdra

kokosoveÂ orÏechy kokos neprazÏenyÂ

kokos prazÏenyÂ

smeÏ si suchyÂch skorÏaÂpkovyÂch smeÏ si suchyÂch skorÏaÂpkovyÂch

ploduÊ ploduÊ nebo jader, nebo dalsÏõÂch

slozÏek
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PrÏõÂpustneÂ zaÂporneÂ hmotnostnõÂ odchylky

hmotnost obsahu spotrÏebitelskeÂho
balenõÂ deklarovanaÂ na obalu

do 100 g

101 - 250 g

251 - 500 g

501 g a vyÂsÏe

odchylky od hmotnosti deklarovaneÂ
na obalu

- 5%

- 3%

- 2%

- 1%
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PoznaÂmka:
*) HmotnostnõÂ podõÂl suchyÂch skorÏaÂpkovyÂch ploduÊ nebo jejich jader ve smeÏsi cÏinõÂ nejmeÂneÏ 60 %

hmotnosti.
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FyzikaÂ lnõÂ a chemickeÂ pozÏadavky na jakost
Skupina Podskupina Obsah vody nejvyÂsÏe v CizõÂ prÏõÂmeÏs

% hmotnosti nejvyÂsÏe v %

hmotnosti

celeÂ plody jaÂdra

vlasÏskeÂ orÏechy ve skorÏaÂpce 12.0 8.0 0,4

jaÂdra 5.0 0,1

lõÂskoveÂ orÏechy ve skorÏaÂpce 12.0 7.0 0,25

jaÂdra 6.0 0,05

sladkeÂ mandle ve skorÏaÂpce 9.0 0,4

jaÂdra 6.5 0,1

pistaÂcioveÂ orÏechy ve skorÏaÂpce neprazÏeneÂ 6.5 0,2

ve skorÏaÂpce prazÏeneÂ 4.0 0,2

ve skorÏaÂpce prazÏeneÂ soleneÂ 4.0 0,2

jaÂdra neprazÏenaÂ 6.5 0,1

jaÂdra prazÏenaÂ 4.0 0,1

jaÂdra prazÏenaÂ solenaÂ 4.0 0,1

jaÂdra kesÏu orÏechuÊ neprazÏenaÂ 7.0 0,3

prazÏenaÂ 3.0 0,3

prazÏenaÂ solenaÂ 3.0 0,3

arasÏõÂdy nebo burskeÂ neloupaneÂ neprazÏeneÂ 10.0 6.5 0,5

orÏõÂsÏky

neloupaneÂ prazÏeneÂ 4.0 0,5

loupaneÂ prazÏeneÂ 5.0 0,5

loupaneÂ prazÏeneÂ soleneÂ 5.0 0,5

para orÏechy ve skorÏaÂpce 14.0 nedovolujõÂ se

jaÂdra 10.0 0,5

kokosoveÂ orÏechy strouhanyÂ kokos neprazÏenyÂ 3.0 nedovolujõÂ se

strouhanyÂ kokos prazÏenyÂ 3.0 nedovolujõÂ se

smeÏ si suchyÂch smeÏ si suchyÂch skorÏaÂpkovyÂch 8.0 nedovolujõÂ se

skorÏaÂpkovyÂch ploduÊ ploduÊ nebo jejich jader*)



SmysloveÂ pozÏadavky

SKUPINY

VLASÏ SKEÂ ORÏ ECHY A JAÂ DRA

VLASÏ SKYÂ CH ORÏ ECHUÊ

LIÂSKOVEÂ ORÏ ECHY A JAÂ DRA LIÂSKOVYÂ CH

ORÏ ECHUÊ

SLADKEÂ MANDLE NELOUPANEÂ A JAÂ DRA

SLADKYÂ CH MANDLIÂ

PISTAÂ CIOVEÂ ORÏ ECHY A JAÂ DRA PISTAÂ CIIÂ

JAÂ DRA KESÏ U ORÏ IÂSÏ KUÊ

ARASÏ IÂDY (BURSKEÂ ORÏ IÂSÏ KY)

NELOUPANEÂ A LOUPANEÂ

PARA ORÏ ECHY

KOKOS STROUHANYÂ

Vzhled

skorÏaÂpka dobrÏe vyvinutaÂ polotvrdaÂ azÏ tvrdaÂ,

jaÂdro dobrÏe oddeÏ leneÂ od skorÏaÂpky, vyvinuteÂ

zcela vyplnÏ ujõÂcõÂ skorÏaÂpku.

skorÏaÂpka zdravaÂ bez plodoveÂho luÊ zÏka

jaÂdro vyvinuteÂ celistveÂ , omezeneÏ mechanicky

posÏkozeneÂ

skorÏaÂpka suchaÂ, poÂrovitaÂ , jaÂdro sÏpicÏateÂ ,

vejcÏiteÂ

skorÏaÂpka rovnomeÏmeÏ vybarvenaÂ bez skvrn,

ve sÏvu puklaÂ

jaÂdro zdraveÂ

jaÂdra cÏistaÂ , suchaÂ, rohlõÂcÏkoviteÂho nebo

ledvinkoviteÂho tvaru, celistvaÂ

skorÏaÂpka cÏistaÂ , suchaÂ,

jaÂdro bez osemenõÂ matneÂ azÏ mastneÂ na

povrchu

skorÏaÂpka tvrdaÂ, svrasÏteÏ laÂ ,

jaÂdro

strouhanyÂ,

hrubeÏ nebo jemneÏ mletyÂ

Barva

osemenõÂ zÏlutohneÏ deÂ, jaÂdro na lomu

bõÂleÂ azÏ nazÏloutleÂ pokryteÂ sveÏ tle hneÏ dou

azÏ nahneÏ dlou slupkou

sveÏ tle hneÏ daÂ azÏ tmaveÏ hneÏdaÂ

slupka hneÏ daÂ azÏ nazÏloutlaÂ , jaÂdro na

lomu bõÂleÂ s nazÏloutlyÂm odstõÂnem

zÏlutaÂ azÏ sveÏ tle hneÏ daÂ na lomu bõÂlaÂ azÏ

kreÂmovaÂ

jaÂdro na rÏezu zeleneÂ

jaÂdro na lomu kreÂmoveÂ

jaÂdro sveÏ tle kreÂmoveÂ azÏ hneÏ deÂ

osemenõÂ sveÏ tle zÏlutohneÏ deÂ

sÏedohneÏ daÂ

na lomu bõÂleÂ azÏ mõÂrneÏ nazÏloutleÂ

bõÂlaÂ azÏ slabeÏ smetanoveÏ nazÏloutlaÂ

Chut' a vuÊ neÏ

orÏechovaÂ , prÏõÂjemneÏ olejnataÂ ,

prÏirozeneÏ natrpklaÂ azÏ mõÂrneÏ

nahorÏklaÂ

orÏõÂsÏkovaÂ bez cizõÂho pachu a chuti,

sladce olejnataÂ ,

typicky mandlovaÂ bez cizõÂho

pachu a chuti

jemneÏ aromatickaÂ, naslaÂdlaÂ azÏ

slabeÏ nahorÏklaÂ

jemneÏ aromatickaÂ naslaÂdlaÂ azÏ

slabeÏ nahorÏklaÂ

charakteristickaÂ bez horÏkeÂ chuti

naslaÂdleÂ , vyÂrazneÏ tukoveÂ, bez

horÏkeÂ chuti

charakteristickaÂ pro vyÂrobek

bez cizõÂch pachutõÂ

PrÏõÂloha cÏ. 13 k vyhlaÂsÏce cÏ. 332/1997 Sb.
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Seznam volneÏ rostoucõÂch a peÏstovanyÂch jedlyÂch hub urcÏenyÂch k prÏõÂmeÂmu prodeji nebo k dalsÏõÂmu
pruÊ mysloveÂmu zpracovaÂnõÂ pro potravinaÂrÏskeÂ uÂ cÏely

A. Houby volneÏ rostoucõÂ

1. Destice chrÏapaÂcÏovaÂ (Discina perlata)
2. SmrzÏ obecnyÂ (Morchella esculenta)
3. SmrzÏ sÏpicÏatyÂ (Morchella conica)
4. KotrcÏ kaderÏavyÂ (Sparassis crispa)
5. KurÏaÂtka zÏlutaÂ (Ramaria flava) ± jen mladeÂ plodnice
6. LisÏaÂk zprohyÂbanyÂ ± (Hydnum repandum)
7. LisÏka obecnaÂ (Cantharellus cibarius)
8. LisÏka bledaÂ (Cantharellus pallescens)
9. StrocÏek trubkovityÂ (Craterellus cornucopioides)

10. KraÂsnoporka mlynaÂrÏka (Albatrellus ovinus) ± jen mladeÂ plodnice, pouze pro pruÊ mysloveÂ zpracovaÂnõÂ
11. KraÂsnoporka zÏemlicÏka (Albatrellus confluens) ± jen mladeÂ plodnice, pouze pro pruÊ mysloveÂ zpracovaÂnõÂ
12. ChorosÏ sÏupinatyÂ (Polyporus squamosus) ± jen mladeÂ plodnice, pouze pro pruÊ mysloveÂ zpracovaÂnõÂ
13. HrÏib dutonohyÂ (Boletinus cavipes)
14. HrÏib hneÏdyÂ (Boletinus badius)
15. HrÏib sametovyÂ (Boletus fragilipes)
16. HrÏib kolodeÏj (Boletus luridus)
17. HrÏib kovaÂrÏ (Boletus erythropus)
18. HrÏib smrkovyÂ (Boletus edulis)
19. HrÏib dubovyÂ (Boletus reticulatus)
20. HrÏib plstnatyÂ (Boletus subtomentosus)
21. HrÏib klouzek strakosÏ (Suillus variegatus)
22. Klouzek bõÂlyÂ (Suillus placidus) ± jen mladeÂ plodnice
23. Klouzek kravskyÂ (Suillus bovinus) ± jen mladeÂ plodnice
24. Klouzek obecnyÂ (Suillus luteus)
25. Klouzek slicÏnyÂ (Suillus elegans)
26. Klouzek zrnityÂ (Suillus granulatus)
27. Klouzek slizkyÂ (Suillus aeruginascens)
28. KozaÂk brÏezovyÂ (Boletus scaber ± Leccinum scabrum)
29. KozaÂk habrovyÂ (Boletus (Leccinum) carpini)
30. KrÏemenaÂcÏ brÏezovyÂ (Boletus (Leccinum) versipelle)
31. KrÏemenaÂcÏ osikovyÂ (Boletus aurantiacus -Leccinum aurantiacum)
32. Bedla cÏervenajõÂcõÂ (Macrolepiota rhacodes) ± jen mladeÂ plodnice
33. Bedla vysokaÂ (Macrolepiota procera) ± jen mladeÂ plodnice
34. CÏ iruÊ vka dvojbarvaÂ (Lepista saeva)
35. CÏ iruÊ vka fialovaÂ (Lepista nuda)
36. CÏ iruÊ vka havelka (Tricholoma portentosum)
37. CÏ iruÊ vka zelaÂnka (Tricholoma equestre)
38. CÏ iruÊ vka maÂjovka (Calocybe gambosa)
39. HlõÂva uÂstrÏicÏnaÂ (Pleurotus ostreatus)
40. HlõÂva plicnõÂ (Pleurotus pulmonarius)
41. LõÂha nahloucÏenaÂ (Lyophyllum decastes)
42. LõÂha klubcÏitaÂ (Lyophyllum fumosum)
43. LõÂha srostlaÂ (Lyophyllum connatum)
44. Ryzec pravyÂ (Lactariu deliciosus)
45. Ryzec borovyÂ (Lactarius pinicola)
46. Ryzec smrkovyÂ (Lactarius deterrinus)
47. SlizaÂk mazlavyÂ (Gomphidius viscidus)
48. Sluka svraskalaÂ (Rozites caperata)
49. SÏpicÏka obecnaÂ (Marasmius oreades)
50. VaÂclavka obecnaÂ (Armillaria mellea)
51. StrmeÏlka mlzÏenka (Clitocybe nebularis) ± jen mladeÂ plodnice
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52. ZÏ ampion zahradnõÂ (Agaricus hortensis) ± jen pro pruÊ mysloveÂ zpracovaÂnõÂ
53. ZÏ ampion pochvatyÂ (Aqaricus bitorquis) ± jen pro pruÊ mysloveÂ zpracovaÂnõÂ
54. ZÏ ampion polnõÂ (Aqaricus campester) ± jen pro pruÊ mysloveÂ zpracovaÂnõÂ
55. ZÏ ampion lesnõÂ (Aqaricus silvaticus) ± jen pro pruÊ mysloveÂ zpracovaÂnõÂ
56. ZÏ ampion hneÏdyÂ (Aqaricus brunescens) ± jen pro pruÊ mysloveÂ zpracovaÂnõÂ

Holubinky, ktereÂ mohou byÂt pouzÏity pouze k susÏenõÂ a pro dalsÏõÂ pruÊ mysloveÂ zpracovaÂnõÂ k potravinaÂrÏskyÂm
uÂcÏeluÊ m

1. Holubinka bukovka (Russula heterophylla)
2. Holubinka cÏernajõÂcõÂ (Russula nigricans)
3. Holubinka kolcÏavõÂ (Russula mustelina)
4. Holubinka mandlovaÂ (Russula vesca)
5. Holubinka namodralaÂ (Russula cyanoxantha)
6. Holubinka nazelenalaÂ (Russula viresceus)
7. Holubinka olivovaÂ (Russula olivacea)
8. Holubinka osmahlaÂ (Russula adusta)
9. Holubinka zlatozÏlutaÂ (Russula aurata)

SbõÂrka zaÂkonuÊ cÏ. 332 / 1997CÏ aÂstka 111 Strana 6779



B. Houby peÏstovaneÂ

1. ZÏ ampion zahradnõÂ (Agaricus hortensis)
2. ZÏ ampion hneÏdyÂ (Agaricus brunescens)
3. HlõÂva uÂstrÏicÏnaÂ (Pleurotus ostreatus)
4. HlõÂva miskovitaÂ (Pleurotus cornucopiae)
5. HlõÂva plicnõÂ (Pleurotus pulmonarius)
6. HlõÂva macÏkovaÂ (Pleurotus eryngii)
7. LõÂmcovka obrovskaÂ zÏlutaÂ (Stropharia rugosoannulata)
8. LõÂmcovka obrovskaÂ hneÏdaÂ (Stropharia rugosoannulata)
9. PenõÂzovka sametonohaÂ (Flammulina velutipes)

10. PolnicÏka topolovaÂ (Agrocybe aegerita)
11. HouzÏevnatec jedlyÂ ± Shii-ta-ke (Lentinus edodes)
12. OpeÏnka meÏnlivaÂ (Kuehneromyces mutabilis)
13. KukmaÂk sklepnõÂ (Volvariella volvacea)
14. HnojnõÂk obecnyÂ (Coprinus comatus)
15. Ucho JidaÂsÏovo (Hirneola auricula judae)
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PrÏõÂloha cÏ. 15 k vyhlaÂsÏce cÏ. 332/1997 Sb.
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CÏ leneÏnõÂ na skupiny a podskupiny

Druh Skupina Podskupina

cÏerstveÂ houby volneÏ
CÏ erstveÂ houby rostoucõÂ

cÏerstveÂ houby peÏ stovaneÂ

houby konzervovaneÂ

Houby VyÂrobky z hub houby susÏeneÂ

houby zmrazeneÂ

granulaÂty z hub

pasty a praÂsÏek z hub
OstatnõÂ vyÂrobky z hub

houboveÂ extrakty

houboveÂ koncentraÂty



PrÏõÂloha cÏ. 16 k vyhlaÂsÏce cÏ. 332/1997 Sb.
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TrÏõÂdy jakosti

V jednotlivyÂ ch trÏ õÂdaÂ ch jakosti musõÂ peÏ stovaneÂ zÏampiony vyhovovat teÏ mto
pozÏadavkuÊ m :

Parametry VyÂbeÏ r I. jakost II. jakost

plodnice plodnice plodnice i otevrÏeneÂ

Vzhled vyvinuteÂho tvaru meÂneÏ vyvinuteÂho azÏ s lupeny ruÊ zÏovyÂmi azÏ

pevneÏ uzavrÏeneÂ vyvinuteÂho tvaru sveÏ tle hneÏdyÂmi

uzavrÏeneÂ neuvolnÏ ujõÂcõÂmi spory

Barva stejnorodaÂ charakteristickaÂ dle druhu - bõÂlaÂ , kreÂmovaÂ nebo hneÏdaÂ

Druh v obalu jednotnyÂ

velikostnõÂ skupina vyÂsÏka plodnice nesmõÂ byÂt

maleÂ strÏednõÂ velkeÂ veÏ tsÏõÂ nezÏ pruÊ meÏ r

PruÊ meÏ r klobouku v mm 15 azÏ 35 30 azÏ 55 45 a võÂce klobouku

DeÂlka trÏeneÏ nejvyÂsÏe v mm 20 25 30

nejvyÂsÏe 10 % hmot. nejvyÂsÏe 25 % hmot. nejvyÂsÏe 10 % hmot.

DovoleneÂ odchylky plodnic plodnic plodnic neodpovõÂdajõÂcõÂch

neuzavrÏenyÂch s neuzavrÏenyÂch, z toho pozÏadavkuÊ m, ale spotrÏeby

lehce otevrÏenyÂm nejvyÂsÏe 10 % hmot. schopnyÂch

kloboukem plodnic s otevrÏenyÂm

kloboukem

nejvyÂsÏe 5 % hmot. nejvyÂsÏe 10 % hmot. nejvyÂsÏe 20 % hmot.

plodnic mõÂrneÏ posÏko- plodnic mõÂrneÏ posÏko- plodnic posÏkozenyÂch

zenyÂch nebo meÂneÏ zenyÂch nebo s nebo s povrchovyÂmi

dobrÏe vyvinuteÂho povrchovyÂmi skvrnami

tvaru skvrnami

nejvyÂsÏe 10 % hmot. nejvyÂsÏe 10 % hmot. nejvyÂsÏe 10 % hmot.

plodnic plodnic plodnic

neodpovõÂdajõÂcõÂch neodpovõÂdajõÂcõÂch neodpovõÂdajõÂcõÂch

deÂlce trÏeneÏ nebo deÂlce trÏeneÏ nebo deÂlkou trÏeneÏ

pruÊ meÏ ru klobouku pruÊ meÏ ru klobouku pruÊ meÏ ru klobouku

nejvyÂsÏe 0,5 % hmot. nejvyÂsÏe 1 % hmot. nejvyÂsÏe 1 % hmot.

prÏõÂmeÏ si zeminy prÏõÂmeÏ si zeminy prÏõÂmeÏ si zeminy



PrÏõÂloha cÏ. 17 k vyhlaÂsÏce cÏ. 332/1997 Sb.
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CÏ leneÏnõÂ vyÂrobkuÊ z brambor na skupiny

Druh Skupina

brambory komzumnõÂ syroveÂ loupaneÂ

brambory konzumnõÂ loupaneÂ konzervovaneÂ

brambory konzumnõÂ susÏeneÂ

bramborovaÂ mouka

vyÂrobky z brambor bramborovaÂ kasÏe susÏenaÂ

bramboroveÂ lupõÂnky smazÏeneÂ

bramboroveÂ hranolky prÏedsmazÏeneÂ*

bramboroveÂ plaÂtky prÏedsmazÏeneÂ *

bramboroveÂ krokety prÏedsmazÏeneÂ *

bramborovaÂ kasÏe varÏenaÂ

*/prÏipousÏtõÂ se naÂzev dle dalsÏõÂch tvaruÊ



PrÏõÂloha cÏ. 18 k vyhlaÂsÏce cÏ. 332/1997 Sb.
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PrÏõÂpustneÂ odchylky hlõÂz
1. OdruÊ dovaÂ jednotnost a obsah prÏõÂmeÏ sõÂ :

ukazatel brambory konzumnõÂ brambory konzumnõÂ

raneÂ pozdnõÂ

prÏõÂtomnost cizõÂch odruÊ d nejvyÂsÏe % hmotnosti 2 2

prÏõÂmeÏ si nejvyÂsÏe % hmotnosti 1 2

2. HlõÂzy jakostneÏ neodpovõÂdajõÂcõÂ :
ukazatel brambory konzumnõÂ brambory konzumnõÂ

raneÂ pozdnõÂ

celkem nejvyÂsÏe % hmotnosti 4 6

s mokrou hnilobou 1 hniloby celkem

z toho nejvyÂsÏe % hmotnosti se suchou hnilobou 1 1

hlõÂzy zeleneÂ 1 -

PoznaÂmka : U brambor konzumnõÂch ranyÂch se nepovazÏuje za vadu cÏaÂstecÏneÏ

chybeÏ jõÂcõÂ slupka.

3. PrÏõÂpustneÂ odchylky na velikost nebo hmotnost hlõÂz :

brambory trÏõÂdeÏ nõÂ podle velikosti trÏõÂdeÏ nõÂ podle hmotnosti % hmotnosti hlõÂz

konzumnõÂ hlõÂz v mm hlõÂz v g nejvyÂsÏe

mensÏõÂ nezÏ 28 nizÏsÏõÂ nezÏ 20 3

raneÂ z toho z toho

mensÏõÂ nezÏ 15 nizÏsÏõÂ nezÏ 10 0

mensÏõÂ nezÏ 17 nizÏsÏõÂ nezÏ 5

raneÂ ¹drobneÂª nebo nebo 3

veÏ tsÏõÂ nezÏ 28 veÏ tsÏõÂ nezÏ 20

mensÏõÂ nezÏ 35 3

pozdnõÂ z toho nestanovõÂ se

mensÏõÂ nezÏ 28 0

UzÏõÂtõÂ brambor konzumnõÂch pozdnõÂch dle varnyÂch typuÊ :

varnyÂ typ konzistence uzÏitõÂ

A pevnaÂ, nerozvarÏivaÂ , lojovitaÂ do salaÂtuÊ , jako prÏõÂloha

B polopevnaÂ, polomoucÏnaÂ, nerozvarÏivaÂ pro prÏõÂpravu jõÂdel vsÏeho druhu, jako

nebo slabeÏ rozvarÏivaÂ prÏõÂloha

C meÏ kkaÂ, moucÏnaÂ, strÏedneÏ rozvarÏivaÂ prÏedevsÏõÂm pro prÏõÂpravu teÏ st a kasÏõÂ

JednotlivyÂm odruÊ daÂm lze prÏirÏadit i kombinace varnyÂch typuÊ . Kombinovat se

mohou pouze sousedõÂcõÂ varneÂ typy.



PrÏõÂloha cÏ. 19 k vyhlaÂsÏce cÏ. 332/1997 Sb.
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SmysloveÂ , fyzikaÂ lnõÂ a chemickeÂ pozÏadavku na jakost vyÂ robkuÊ z brambor

skupina fyzikaÂ lnõÂ, chemickeÂ smysloveÂ vlastnosti
vlastnosti

hlõÂzy cÏisteÂ , tuheÂ, neoslizleÂ , pruÊ meÏ r prÏõÂcÏneÂho rÏezu od 30 do 80
brambory konzumnõÂ mm, zeleneÂ hlõÂzy nejvyÂsÏe 2% hmotnosti, hlõÂzy nedoloupaneÂ
syroveÂ loupaneÂ - nejvyÂsÏe 6% hmotnosti, ostatnõÂ vady nejvyÂsÏe 2% hmotnosti,

celkovyÂ vyÂskyt vad nejvyÂsÏe 10% hmotnosti

obsah NaCl v naÂlevu hlõÂzy cÏisteÂ , velikostneÏ vyrovnaneÂ , poprÏ. nakraÂ jeneÂ, nejvyÂsÏe vsÏak
brambory konzumnõÂ nejmeÂneÏ 0,8% 5% uÂ lomkuÊ na hotovyÂ vyÂrobek, konzistence meÏkkaÂ ,
loupaneÂ nejvyÂsÏe 1,4% nerozvarÏenaÂ, barva dle odruÊ dy, bez cizõÂ chuti, prÏi naÂ levu chut'

konzervovaneÂ pevnyÂ podõÂl z deklarovaneÂ mõÂrneÏ slanaÂ , naÂlev cÏiryÂ azÏ mõÂrneÏ zakalenyÂ
hmotnosti
nejmeÂneÏ 62 %
susÏina nejmeÂneÏ 87% susÏeneÂ hlõÂzy tvaru kostek, plaÂtkuÊ , nudlicÏek, o rozmeÏ ru nejvyÂsÏe

brambory konzumnõÂ cÏõÂslo bobtnavosti 10 mm, bez slupek a ocÏek, barva zÏlutaÂ prÏõÂp. mõÂrneÏ sÏedavaÂ ,
susÏeneÂ nejmeÂneÏ 68% ojedineÏ leÂ tmavsÏõÂ skvrny, cÏistaÂ vuÊ neÏ bez prÏipaÂ lenõÂ, bez cizõÂ chuti

bramborovaÂ mouka susÏina nejmeÂneÏ 87% jemneÂ vlocÏky, barva od bõÂleÂ po zÏlutou, chut' a vuÊ neÏ po susÏenyÂch
bramboraÂch, bez cizõÂ prÏõÂchuteÏ a pachu

bramborovaÂ kasÏe susÏina nejmeÂneÏ 87% hmota nelepkavaÂ, sypkaÂ , nazÏloutleÂ barvy, bez cizõÂho pachu a
susÏenaÂ prÏõÂchuti

susÏina nejmeÂneÏ 95% plaÂtky brambor krÏehkeÂ , krÏupaveÂ , bez prÏõÂmeÏ sõÂ, obsah odpadaneÂ
bramboroveÂ lupõÂnky obsah tuku nejvyÂsÏe 42 % soli nejvyÂsÏe 0,5% hmotnosti, barva vyrovnanaÂ, ojedineÏ le
smazÏeneÂ obsah Na Cl nahneÏdleÂ okraje, chut' prÏõÂjemneÏ slanaÂ , bez cizõÂch pachuÊ a

nejmeÂneÏ 1,5% prÏõÂchutõÂ,
nejvyÂsÏe 2,5% povoleno 5 % hmotnosti vyÂrobku s tmavyÂmi skvrnami a 5 %

hmotnosti uÂ lomkuÊ do 20 mm

vlhkost nejvyÂsÏe 76 % vyÂrobky cÏisteÂ s hladkyÂm cÏi vl'nityÂm rÏezem, v jednom obalu se
bramboroveÂ hranolky obsah volnyÂch mastnyÂch stejnyÂm prÏõÂcÏnyÂm rÏezem, nepolaÂmaneÂ, barva stejnomeÏ rnaÂ bez
prÏedsmazÏeneÂ kyselin (jako kys. olejovaÂ) prÏõÂlisÏnyÂch vzhledovyÂch vad (skvrny, ocÏka, spaÂ lenõÂ, uÂ lomky), bez

v tuku nejvyÂsÏe 1,5 % cizõÂch pachuÊ a prÏõÂchutõÂ, konzistence krÏehkaÂ, ne tvrdaÂ , kasÏovitaÂ ,
prÏõÂcÏnyÂ rÏez o hranaÂch obsah vesÏkeryÂch vad nejvyÂsÏe 8 %
nejmeÂneÏ 5 mm

vlhkost nejvyÂsÏe 76% plaÂtky brambor hladkeÂho cÏi vlniteÂho rÏezu, bez cizõÂch
bramboroveÂ plaÂtky obsah volnyÂch mastnyÂch pachuÊ a prÏõÂchutõÂ, cÏisteÂ , zdraveÂ , stejnomeÏ rneÂ baryu bez prÏõÂlisÏnyÂch
prÏedsmazÏeneÂ kyselin (jako kys. olejovaÂ) vzhledovyÂch vad (skvrny, ocÏka, spaÂlenõÂ, uÂ lomky),

v tuku nejvyÂsÏe 1,5 % obsah vesÏkeryÂch vad nejvyÂsÏe 10 %

susÏina nejmeÂneÏ 45 % vyÂrobky kuloviteÂho nebo ovaÂlneÂho mõÂrneÏ nepravidelneÂho tvaru,
bramboroveÂ krokety obsah tuku nejmeÂneÏ 3 % barva na povrchu zlatobeÂzÏovaÂ, uvnitrÏ sÏedobõÂlaÂ , konzistence na
prÏedsmazÏeneÂ obsah soli nejvyÂsÏe 1,5 % povrchu krÏupavaÂ, uvnitrÏ meÏkkaÂ , nemazlavaÂ, vuÊ neÏ a chut' po

bramboroveÂm teÏ stu, mõÂrneÏ slanaÂ , bez cizõÂch pachuÊ a prÏõÂchutõÂ

bramborovaÂ kasÏe susÏina nejmeÂneÏ 25 % v zmrazeneÂm stavu drobneÂ sypkeÂ granule zÏlutobõÂleÂ barvy, po
varÏenaÂ obsah soli nejvyÂsÏe 1,5 % prÏõÂpraveÏ kasÏovitaÂ hmota s jemnou konzistencõÂ bez veÏ tsÏõÂch shlukuÊ

Pro vyÂrobu prÏedsmazÏenyÂch a smazÏenyÂch vyÂrobkuÊ se pouzÏõÂvaÂ tuk nebo olej s cÏõÂslem kyselosti nejvyÂsÏe 2 mg KOH
v 1 g tuku a bodem zakourÏenõÂ nejmeÂneÏ 170oC.



333

VYHLAÂ SÏ KA

Ministerstva zemeÏdeÏlstvõÂ

ze dne 12. prosince 1997,

kterou se provaÂdõÂ § 18 põÂsm. a), d), h), i), j) a k) zaÂkona cÏ. 110/1997 Sb.,

o potravinaÂch a tabaÂkovyÂch vyÂrobcõÂch a o zmeÏneÏ a doplneÏnõÂ neÏkteryÂch souvisejõÂcõÂch zaÂkonuÊ ,

pro mlyÂnskeÂ obilneÂ vyÂrobky, teÏstoviny, pekarÏskeÂ vyÂrobky a cukraÂrÏskeÂ vyÂrobky a teÏsta

Ministerstvo zemeÏdeÏlstvõÂ stanovõÂ podle § 18
põÂsm. a), d), h), i), j) a k) zaÂkona cÏ. 110/1997 Sb., o po-
travinaÂch a tabaÂkovyÂch vyÂrobcõÂch a o zmeÏneÏ a doplneÏnõÂ
neÏkteryÂch souvisejõÂcõÂch zaÂkonuÊ , pro mlyÂnskeÂ obilneÂ
vyÂrobky, teÏstoviny, pekarÏskeÂ vyÂrobky a cukraÂrÏskeÂ vyÂ-
robky a teÏsta:

ODDIÂL 1

MLYÂ NSKEÂ OBILNEÂ VYÂ ROBKY

§ 1

Pro uÂcÏely teÂto vyhlaÂsÏky se rozumõÂ

a) mlyÂnskyÂmi obilnyÂmi vyÂrobky vyÂrobky zõÂskaneÂ
zpracovaÂnõÂm obilõÂ, pohanky a ryÂzÏe võÂcestupnÏ o-
vyÂm mlyÂnskyÂm postupem,

b) moukou mlyÂnskyÂ obilnyÂ vyÂrobek zõÂskanyÂ mletõÂm
obilõÂ a trÏõÂdeÏnyÂ podle velikosti cÏaÂstic, obsahu mi-
neraÂlnõÂch laÂtek a druhu pouzÏiteÂho obilõÂ,

c) krupicõÂ mlyÂnskyÂ obilnyÂ vyÂrobek zõÂskanyÂ v prvnõÂ
faÂzi mletõÂ obilõÂ v podobeÏ hrubsÏõÂch cÏaÂstic zbave-
nyÂch slupky,

d) vlocÏkami vyÂrobky z vycÏisÏteÏneÂho a oloupaneÂho
obilneÂho zrna nebo bezplucheÂho nebo zbaveneÂho
pluch, zõÂskaneÂ jeho macÏkaÂnõÂm nebo prÏõÂcÏnyÂm rÏe-
zaÂnõÂm,

e) trhankou vyÂrobek z vycÏisÏteÏneÂho obilneÂho zrna,
zõÂskanyÂ sÏetrnyÂm drcenõÂm,

f) kroupami vyÂrobky z vycÏisÏteÏneÂho obilneÂho zrna,
prÏevaÂzÏneÏ z jecÏmene, zbaveneÂho obalovyÂch vrstev
brousÏenõÂm,

g) laÂmankou zlomkoveÂ drobneÂ netrÏõÂdeÏneÂ obilneÂ
kroupy,

h) jaÂhly vycÏisÏteÏnaÂ zrna prosa upravenaÂ loupaÂnõÂm
a lesÏteÏnõÂm,

i) klõÂcÏky cÏaÂstice nebo sÏupinky naslaÂdleÂ chuti zõÂskaneÂ
prÏi mlyÂnskeÂm zpracovaÂnõÂ obilneÂho zrna,

j) obilovinami pro prÏõÂmou spotrÏebu vycÏisÏteÏnaÂ, po-
prÏõÂpadeÏ daÂle jinak upravenaÂ obilnaÂ zrna, zejmeÂna
psÏenice, zÏ ita, jecÏmene nebo ovsa,

k) smeÏsmi z obilovin vyÂrobky, jejichzÏ prÏevaÂzÏnyÂ podõÂl
tvorÏõÂ mlyÂnskeÂ obilneÂ vyÂrobky, k nimzÏ jsou prÏi-
daÂny dalsÏõÂ slozÏky, urcÏeneÂ pro prÏõÂmou spotrÏebu
nebo ke spotrÏebeÏ po tepelneÂ uÂpraveÏ,

l) instantnõÂmi mlyÂnskyÂmi obilnyÂmi vyÂrobky vyÂ-
robky zõÂskaneÂ tepelnou uÂpravou a urcÏeneÂ ke
zvlaÂsÏtnõÂmu uzÏitõÂ,

m) ryÂzÏõÂ zrna zõÂskanaÂ z kulturnõÂ rostliny ryÂzÏe seteÂ
(Oryza sativa L.) a jejõÂch odruÊ d,

n) ryÂzÏõÂ neloupanou neloupaneÂ obilky ryÂzÏe s celistvou
vrchnõÂ slupkou,

o) ryÂzÏõÂ pololoupanou (natural) zrna ryÂzÏe zbavenaÂ
vrchnõÂ slupky (pluchy),

p) ryÂzÏõÂ loupanou zrna ryÂzÏe zbavenaÂ vsÏech cÏaÂstõÂ
oplodõÂ a osemenõÂ a cÏaÂstecÏneÏ i klõÂcÏkuÊ ,

r) ryÂzÏ õÂ dlouhozrnnou ryÂzÏe, jejõÂzÏ zrno je pruÊ meÏrneÏ
6 mm dlouheÂ a pomeÏr jeho deÂlky a sÏõÂrÏky je zpra-
vidla võÂce nezÏ 3,

s) ryÂzÏ õÂ strÏedneÏzrnnou ryÂzÏe, jejõÂzÏ pruÊ meÏrnaÂ deÂlka
zrna je mezi 5,2 mm a 6,0 mm a pomeÏr deÂlky
a sÏõÂrÏky zrna je zpravidla nizÏsÏõÂ nezÏ 3,

t) ryÂzÏ õÂ kulatozrnnou ryÂzÏe, jejõÂzÏ pruÊ meÏrnaÂ deÂlka zrna
je mensÏõÂ nezÏ 5,2 mm a pomeÏr deÂlky a sÏõÂrÏky zrna
meÂneÏ nezÏ 2,

u) muÈ sli smeÏs mlyÂnskyÂch obilnyÂch vyÂrobkuÊ , uprave-
nyÂch vlocÏkovaÂnõÂm, extrudovaÂnõÂm nebo jinou
vhodnou technologiõÂ, k nimzÏ jsou prÏidaÂny dalsÏõÂ
slozÏky, zejmeÂna jaÂdra suchyÂch ploduÊ , susÏeneÂ nebo
jinak zpracovaneÂ ovoce a laÂtky upravujõÂcõÂ chut',
vuÊ ni nebo konzistenci.

§ 2

CÏ leneÏnõÂ na skupiny a podskupiny

CÏ leneÏnõÂ na skupiny a podskupiny je uvedeno v prÏõÂ-
loze cÏ. 1.

§ 3

OznacÏovaÂnõÂ

(1) MlyÂnskeÂ obilneÂ vyÂrobky a ryÂzÏe se oznacÏujõÂ
naÂzvem skupiny nebo podskupiny.

(2) U sypkyÂch smeÏsõÂ z obilovin se uvede zpuÊ sob
uzÏitõÂ a naÂvod k prÏõÂpraveÏ.

(3) U mlyÂnskyÂch obilnyÂch vyÂrobkuÊ se oznacÏõÂ bo-
tanickyÂ druh obiloviny, ze ktereÂ je vyÂrobek vyroben.
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§ 4

PozÏadavky na jakost

(1) SmysloveÂ, fyzikaÂlnõÂ a chemickeÂ pozÏadavky na
jakost mlyÂnskyÂch obilnyÂch vyÂrobkuÊ jsou uvedeny
v prÏõÂloze cÏ. 2.

(2) FyzikaÂlnõÂ a chemickeÂ pozÏadavky na jakost
ryÂzÏe jsou uvedeny v prÏõÂloze cÏ. 3.

(3) Skupiny ryÂzÏe se nesmõÂ vzaÂjemneÏ mõÂsit, ale po-
voluje se prÏõÂtomnost azÏ 10 % jineÂ skupiny ryÂzÏe.

(4) PrÏõÂpustneÂ zaÂporneÂ hmotnostnõÂ odchylky vyÂ-
robkuÊ jsou uvedeny v prÏõÂloze cÏ. 4.

§ 5

UvaÂdeÏnõÂ do obeÏhu

MlyÂnskeÂ obilneÂ vyÂrobky a ryÂzÏe musõÂ byÂt ulozÏeny
oddeÏleneÏ od laÂtek aromatickyÂch, skladujõÂ se na podlaÂzÏ-
kaÂch nejmeÂneÏ ve vzdaÂlenosti 5 cm od steÏny v prosto-
raÂch s relativnõÂ vlhkostõÂ vzduchu nejvyÂsÏe 75 %.

ODDIÂL 2

TEÏ STOVINY

§ 6

Pro uÂcÏely teÂto vyhlaÂsÏky se rozumõÂ

a) teÏstovinami potraviny vyrobeneÂ tvarovaÂnõÂm neky-
nuteÂho a chemicky nekyprÏeneÂho teÏsta, prÏiprave-
neÂho z mlyÂnskyÂch obilnyÂch vyÂrobkuÊ , zejmeÂna
z psÏenice (Triticum aestivum nebo Triticum du-
rum), nebo jejich smeÏsõÂ a pitneÂ vody, poprÏõÂpadeÏ
z prÏõÂdatnyÂch laÂtek a potravnõÂch doplnÏ kuÊ ,

b) teÏstovinami susÏenyÂmi teÏstoviny, ktereÂ jsou po
ztvarovaÂnõÂ ususÏeny na obsah vlhkosti nejvyÂsÏe
13 hmotnostnõÂch procent,

c) teÏstovinami nesusÏenyÂmi teÏstoviny, ktereÂ jsou po
ztvarovaÂnõÂ mõÂrneÏ osusÏeny na celkovyÂ obsah
vlhkosti nejmeÂneÏ 20 a nejvyÂsÏe 30 hmotnostnõÂch
procent,

d) teÏstovinami vajecÏnyÂmi teÏstoviny, k jejichzÏ vyÂrobeÏ
je kromeÏ mlyÂnskyÂch obilnyÂch vyÂrobkuÊ pouzÏito
slepicÏõÂch vajec cÏerstvyÂch nebo susÏenyÂch, v mnozÏ-
stvõÂ nejmeÂneÏ dveÏ vejce na 1 kilogram mouky,

e) teÏstovinami bezvajecÏnyÂmi teÏstoviny vyrobeneÂ
pouze z mlyÂnskyÂch obilnyÂch vyÂrobkuÊ , zejmeÂna
z psÏenice,

f) teÏstovinami semolinovyÂmi teÏstoviny vyrobeneÂ
pouze z krupice (semoliny) z psÏenice Triticum
durum, bez prÏõÂdavku vajec,

g) teÏstovinami domaÂcõÂmi teÏstoviny vyrobeneÂ rucÏneÏ
z psÏenicÏnyÂch mlyÂnskyÂch obilnyÂch vyÂrobkuÊ a cÏer-
stvyÂch slepicÏõÂch vajec v mnozÏstvõÂ nejmeÂneÏ sÏest va-
jec na 1 kilogram psÏenicÏneÂ mouky,

h) teÏstovinami celozrnnyÂmi teÏstoviny vyrobeneÂ
z psÏenicÏneÂ celozrnneÂ mouky,

i) teÏstovinami plneÏnyÂmi teÏstoviny s naÂplnõÂ,

j) teÏstovinami instantnõÂmi teÏstoviny vyrobeneÂ spe-
ciaÂlnõÂm technologickyÂm postupem, ktereÂ se pro
konzumaci prÏipravujõÂ rehydratacõÂ ve vodeÏ nebo
jineÂ tekutineÏ.

§ 7

CÏ leneÏnõÂ na skupiny a podskupiny

CÏ leneÏnõÂ na skupiny a podskupiny je uvedeno v prÏõÂ-
loze cÏ. 5.

§ 8

OznacÏovaÂnõÂ

KromeÏ uÂdajuÊ uvedenyÂch v zaÂkoneÏ a ve zvlaÂsÏtnõÂm
prÏedpise1) se na obalu teÏstovin uvede

a) v naÂzvu vyÂrobku vzÏdy druh a skupina vyÂrobkuÊ ,

b) u nesusÏenyÂch teÏstovin uÂdaj o tom, zÏe se jednaÂ
o teÏstoviny nesusÏeneÂ a oznacÏõÂ se dobou pouzÏitel-
nosti,

c) u teÏstovin balenyÂch vakuoveÏ nebo v inertnõÂ atmos-
feÂrÏe uÂdaj o dobeÏ, do ktereÂ je nutno spotrÏebovat
potravinu po otevrÏenõÂ tohoto obalu,

d) u plneÏnyÂch teÏstovin oznacÏenõÂ naÂplneÏ.

§ 9

PozÏadavky na jakost

(1) SmysloveÂ, fyzikaÂlnõÂ a chemickeÂ pozÏadavky na
jakost jsou uvedeny v prÏõÂloze cÏ. 6.

(2) K vyÂrobeÏ vajecÏnyÂch teÏstovin se pouzÏijõÂ pouze
tepelneÏ osÏetrÏenaÂ slepicÏõÂ vejce.

(3) PrÏõÂpustneÂ zaÂporneÂ hmotnostnõÂ odchylky jsou
uvedeny v prÏõÂloze cÏ. 7.

§ 10

UvaÂdeÏnõÂ do obeÏhu

(1) SusÏeneÂ teÏstoviny musõÂ byÂt ulozÏeny oddeÏleneÏ
od laÂtek aromatickyÂch, skladujõÂ se na podlaÂzÏkaÂch nej-
meÂneÏ ve vzdaÂlenosti 5 cm od steÏny v prostoraÂch s re-
lativnõÂ vlhkostõÂ vzduchu nejvyÂsÏe 75 %.

(2) NesusÏeneÂ teÏstoviny musõÂ byÂt skladovaÂny prÏi
teploteÏ nejvyÂsÏe 5 oC, teÏstoviny baleneÂ vakuoveÏ nebo
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v inertnõÂ atmosfeÂrÏe musõÂ byÂt skladovaÂny prÏi teploteÏ
nejvyÂsÏe 10 oC.

(3) TeÏstoviny nesusÏeneÂ se prÏepravujõÂ v izotermic-
kyÂch obalech nebo izotermickyÂch dopravnõÂch pro-
strÏedcõÂch.

(4) TeÏstoviny se nesmõÂ balit do barevneÂho pruÊ -
hledneÂho ani pruÊ svitneÂho obalu, pod kteryÂm je zkres-
lena vizuaÂlneÏ barva nezabaleneÂho vyÂrobku.

ODDIÂL 3

PEKARÏ SKEÂ VYÂ ROBKY

§ 11

Pro uÂcÏely teÂto vyhlaÂsÏky se rozumõÂ

a) pekarÏskyÂmi vyÂrobky vyÂrobky zõÂskaneÂ tepelnou
uÂpravou teÏst nebo hmot, jejichzÏ susÏina je v prÏeva-
zÏujõÂcõÂm podõÂlu tvorÏena mlyÂnskyÂmi obilnyÂmi vyÂ-
robky s vyÂjimkou sÏlehanyÂch hmot a sneÏhoveÂho
pecÏiva,

b) chlebem pekarÏskyÂ vyÂrobek kyprÏenyÂ kvasem, po-
prÏõÂpadeÏ drozÏdõÂm o hmotnosti nejmeÂneÏ 400 g s vyÂ-
jimkou kraÂjeneÂho ve tvaru veky, bochnõÂku nebo
formovyÂ,

c) beÏzÏnyÂm pecÏivem tvarovanyÂ pekarÏskyÂ vyÂrobek vy-
robenyÂ z psÏenicÏneÂ nebo zÏitneÂ mouky, prÏõÂsad a prÏõÂ-
datnyÂch laÂtek, kteryÂ obsahuje meÂneÏ nezÏ 8,2 %
bezvodeÂho tuku a meÂneÏ nezÏ 5 % cukru, vztazÏeno
na celkovou hmotnost mlyÂnskyÂch obilnyÂch vyÂ-
robkuÊ ,

d) jemnyÂm pecÏivem pekarÏskeÂ vyÂrobky zõÂskaneÂ tepel-
nou uÂpravou teÏst nebo hmot s recepturnõÂm prÏõÂ-
davkem nejmeÂneÏ 8,2 % bezvodeÂho tuku nebo
5 % cukru na celkovou hmotnost pouzÏityÂch
mlyÂnskyÂch vyÂrobkuÊ , poprÏõÂpadeÏ plneÏneÂ ruÊ znyÂmi
naÂplneÏmi prÏed pecÏenõÂm nebo po upecÏenõÂ marme-
laÂdou, dzÏemem nebo povidly nebo povrchoveÏ
upraveneÂ sypaÂnõÂm, polevou nebo glazurou,

e) trvanlivyÂm pecÏivem vyÂrobky vyrobeneÂ z mouky,
prÏõÂsad a prÏõÂdatnyÂch laÂtek, s obsahem vody nejvyÂsÏe
6 %; s vyÂjimkou pisÏkotuÊ nejvyÂsÏe 8 %, pernõÂkuÊ ,
preclõÂkuÊ a trvanlivyÂch tycÏinek s obsahem vody
nejvyÂsÏe 16 %; poprÏõÂpadeÏ plneÏneÂ ruÊ znyÂmi naÂ-
plneÏmi, maÂcÏeneÂ, potahovaneÂ nebo povrchoveÏ
upraveneÂ,

f) psÏenicÏnyÂm chlebem nebo psÏenicÏnyÂm pecÏivem pe-
karÏskyÂ vyÂrobek obsahujõÂcõÂ nejmeÂneÏ 90% podõÂl
mlyÂnskyÂch vyÂrobkuÊ z psÏenice z celkoveÂ hmot-
nosti mlyÂnskyÂch vyÂrobkuÊ ,

g) zÏitnyÂm chlebem nebo zÏitnyÂm pecÏivem pekarÏskyÂ
vyÂrobek obsahujõÂcõÂ nejmeÂneÏ 90% podõÂl mlyÂn-
skyÂch vyÂrobkuÊ ze zÏita z celkoveÂ hmotnosti mlyÂn-
skyÂch vyÂrobkuÊ ,

h) zÏitno psÏenicÏnyÂm chlebem nebo zÏitno psÏenicÏnyÂm
pecÏivem pekarÏskyÂ vyÂrobek, v jehozÏ teÏsteÏ musõÂ byÂt
podõÂl zÏitnyÂch mlyÂnskyÂch vyÂrobkuÊ vysÏsÏõÂ nezÏ 50 %
a psÏenicÏnyÂch mlyÂnskyÂch vyÂrobkuÊ vysÏsÏõÂ nezÏ 10 %
z celkoveÂ hmotnosti mlyÂnskyÂch vyÂrobkuÊ ,

i) psÏenicÏno zÏitnyÂm chlebem nebo psÏenicÏno zÏitnyÂm
pecÏivem pekarÏskyÂ vyÂrobek, v jehozÏ teÏsteÏ musõÂ byÂt
podõÂl psÏenicÏnyÂch mlyÂnskyÂch vyÂrobkuÊ nejmeÂneÏ
50 % a zÏitnyÂch mlyÂnskyÂch vyÂrobkuÊ vysÏsÏõÂ nezÏ
10 % z celkoveÂ hmotnosti mlyÂnskyÂch vyÂrobkuÊ ,

j) celozrnnyÂm chlebem nebo celozrnnyÂm pecÏivem
pekarÏskyÂ vyÂrobek, jehozÏ teÏsto musõÂ obsahovat
z celkoveÂ hmotnosti mlyÂnskyÂch obilnyÂch vyÂrobkuÊ
nejmeÂneÏ 80 % celozrnnyÂch mouk nebo jim od-
povõÂdajõÂcõÂ mnozÏstvõÂ upravenyÂch obalovyÂch cÏaÂstic
z obilky,

k) võÂcezrnnyÂm chlebem nebo võÂcezrnnyÂm pecÏivem
pekarÏskyÂ vyÂrobek, do jehozÏ teÏsta jsou prÏidaÂny
mlyÂnskeÂ vyÂrobky z jinyÂch obilovin nezÏ psÏenice
a zÏita, lusÏteÏniny nebo olejniny v celkoveÂm mnozÏ-
stvõÂ nejmeÂneÏ 5 %,

l) speciaÂlnõÂm druhem chleba nebo pecÏiva pekarÏskyÂ
vyÂrobek, kteryÂ obsahuje kromeÏ mlyÂnskyÂch vyÂ-
robkuÊ ze psÏenice a zÏita dalsÏõÂ slozÏku, jako obilo-
viny, olejniny, lusÏteÏniny nebo brambory, v mnozÏ-
stvõÂ nejmeÂneÏ 10 % z celkoveÂ hmotnosti mlyÂn-
skyÂch vyÂrobkuÊ ,

m) susÏenkami vyÂrobky zõÂskaneÂ upecÏenõÂm teÏsta, ze-
jmeÂna chemicky kyprÏeneÂho,

n) trvanlivyÂm pecÏivem ze sÏlehanyÂch hmot vyÂrobky
kyprÏeneÂ vyÂhradneÏ mechanicky, jejichzÏ zaÂkladnõÂmi
surovinami jsou vajecÏnyÂ obsah a cukr,

o) oplatkami vyÂrobky zõÂskaneÂ upecÏenõÂm tenkeÂ vrstvy
teÏsta nebo hmoty kontaktnõÂm zpuÊ sobem ve for-
maÂch,

p) pernõÂkem pecÏeneÂ vyÂrobky z chemicky kyprÏeneÂho
teÏsta s prÏõÂdavkem korÏenõÂ a neutralizovaneÂho inver-
tovaneÂho cukerneÂho roztoku nebo invertnõÂho
cukru nebo medu,

r) suchary vyÂrobky z teÏsta kyprÏeneÂho chemicky
nebo biologicky, po upecÏenõÂ kraÂjeneÂ na plaÂtky
a restovaneÂ,

s) preclõÂky a trvanlivyÂmi tycÏinkami vyÂrobky z teÏsta,
kyprÏeneÂho chemicky nebo biologicky, ktereÂ musõÂ
byÂt prÏi pecÏenõÂ prosusÏeny v celeÂm objemu,

t) crackerovyÂm pecÏivem vyÂrobky z laminovanyÂch
teÏst kyprÏenyÂch chemicky nebo biologicky.

§ 12

CÏ leneÏnõÂ na druhy a skupiny

CÏ leneÏnõÂ na druhy a skupiny je uvedeno v prÏõÂloze
cÏ. 8.
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§ 13

OznacÏovaÂnõÂ

KromeÏ uÂdajuÊ uvedenyÂch v zaÂkoneÏ a zvlaÂsÏtnõÂm
prÏedpise1) jsou tyto dalsÏõÂ pozÏadavky na oznacÏovaÂnõÂ

a) pekarÏskeÂ vyÂrobky se oznacÏõÂ naÂzvem druhu a sku-
piny, s vyÂjimkou jemneÂho pecÏiva a trvanliveÂho pe-
cÏiva. Druh beÏzÏneÂ pecÏivo lze oznacÏit naÂzvem ¹pe-
cÏivoª,

b) u trvanliveÂho pecÏiva se oznacÏõÂ skupina,

c) jemneÂ pecÏivo a trvanliveÂ pecÏivo se musõÂ oznacÏit
druhem naÂplneÏ a polevy v prÏõÂpadeÏ plneÏnyÂch nebo
potahovanyÂch vyÂrobkuÊ ,

d) naÂzev ¹starocÏeskyÂ chleÂbª nebo ¹tradicÏnõÂ chleÂbª
lze vyuzÏõÂt pouze pro chleÂb, kteryÂ je kyprÏen vitaÂl-
nõÂm zÏitnyÂm kvasem, s minimaÂlnõÂm obsahem 70 %
vyÂsÏe vymleteÂ zÏitneÂ mouky z celkoveÂho mnozÏstvõÂ
mlyÂnskyÂch vyÂrobkuÊ ,

e) naÂzev ¹selskyÂ chleÂbª lze pouzÏõÂt pro chleÂb s charak-
teristickyÂmi velkyÂmi i nepravidelnyÂmi poÂry, tva-
rovanyÂ do kulateÂho bochnõÂku o hmotnosti nej-
meÂneÏ 2 kg, s obsahem nejmeÂneÏ 60 % zÏitneÂ mouky
z celkoveÂho mnozÏstvõÂ mlyÂnskyÂch vyÂrobkuÊ ,

f) prÏõÂvlastkem ¹trvanlivyÂª lze oznacÏit chleÂb, jehozÏ
trvanlivost musõÂ byÂt nejmeÂneÏ 21 dnõÂ,

g) beÏzÏnyÂm pecÏivem mleÂcÏnyÂm lze oznacÏit beÏzÏneÂ pe-
cÏivo, ktereÂ obsahuje mleÂko v mnozÏstvõÂ odpovõÂda-
jõÂcõÂm nejmeÂneÏ 1,7 % mleÂcÏneÂ susÏiny vztazÏeno na
celkovou hmotnost mlyÂnskyÂch vyÂrobkuÊ ,

h) vyÂrobky lze oznacÏit naÂzvem

1. maÂsloveÂ, je-li tukem pouzÏityÂm do teÏsta vyÂ-
hradneÏ maÂslo,

2. vajecÏneÂ, obsahujõÂ-li nejmeÂneÏ 180 g celyÂch vajec
nebo 64 g zÏloutkuÊ na 1 kg mlyÂnskyÂch vyÂrobkuÊ ,

3. kakaoveÂ, obsahujõÂ-li nejmeÂneÏ 2,5 % hmotnost-
nõÂch kakaa,

4. pouzÏiteÂ skupiny suchyÂch skorÏaÂpkovyÂch ploduÊ ,
obsahujõÂ-li nejmeÂneÏ 25 g jader teÏchto suchyÂch
skorÏaÂpkovyÂch ploduÊ na 1 kg hmoty,

i) jemneÂ pecÏivo lze oznacÏit daÂle slovy vyjadrÏujõÂcõÂmi
recepturnõÂ nebo technologickeÂ zpracovaÂnõÂ, jako je
¹z listoveÂho teÏstaª, ¹z kynuteÂho listoveÂho teÏstaª,
¹smazÏeneÂª, ¹z tazÏeneÂho teÏstaª, ¹z lityÂch hmotª,
¹ze sÏlehanyÂch hmotª, ¹ze trÏenyÂch hmotª, ¹z krÏeh-
kyÂch tukovyÂch teÏstª, ¹z jaÂdrovyÂch hmotª, ¹cÏajoveÂ
pecÏivoª, ¹ovocnyÂ chlebõÂcÏekª, ¹slaneÂ nebo syÂroveÂ
pecÏivoª.

§ 14

PozÏadavky na jakost

(1) PozÏadavky na jakost pekarÏskyÂch vyÂrobkuÊ jsou
uvedeny v prÏõÂloze cÏ. 9.

(2) PrÏõÂpustneÂ zaÂporneÂ hmotnostnõÂ odchylky vyÂ-
robkuÊ jsou uvedeny v prÏõÂloze cÏ. 10.

§ 15

UvaÂdeÏnõÂ do obeÏhu

(1) ChleÂb a beÏzÏneÂ pecÏivo se skladujõÂ a nabõÂzejõÂ
k prodeji prÏi relativnõÂ vlhkosti vzduchu nejvyÂsÏe 80 %
a prÏi teploteÏ do 35 oC.

(2) PrÏepravnõÂ obaly a prostrÏedky urcÏeneÂ k prÏe-
praveÏ pekarÏskyÂch vyÂrobkuÊ je zakaÂzaÂno pouzÏõÂvat k ji-
nyÂm uÂcÏeluÊ m.

ODDIÂL 4

CUKRAÂ RÏ SKEÂ VYÂ ROBKY A TEÏ STA

§ 16

Pro uÂcÏely teÂto vyhlaÂsÏky se rozumõÂ

a) cukraÂrÏskyÂmi vyÂrobky vyÂrobky, jejichzÏ zaÂkladem
jsou pekarÏskeÂ vyÂrobky, ktereÂ jsou po tepelneÂ
uÂpraveÏ dohotoveny pomocõÂ naÂplnõÂ, polev, ozdob
a kusoveÂho ovoce,

b) teÏstem tepelneÏ neopracovaneÂ polotovary k vyÂrobeÏ
pekarÏskyÂch vyÂrobkuÊ ,

c) naÂplnõÂ polotovar pouzÏõÂvanyÂ k plneÏnõÂ nebo zdo-
benõÂ cukraÂrÏskyÂch vyÂrobkuÊ ,

d) lehkyÂm tukovyÂm nebo maÂslovyÂm kreÂmem naÂplnÏ
vzniklaÂ vysÏlehaÂnõÂm zaÂkladnõÂho kreÂmu s cÏerstvyÂm
maÂslem nebo s jinyÂm tukem, prÏicÏemzÏ obsah tuku
nebo cÏerstveÂho maÂsla cÏinõÂ nejmeÂneÏ 30 % v susÏineÏ
naÂplneÏ,

e) tukovyÂm nebo maÂslovyÂm kreÂmem ochucenaÂ naÂplnÏ
obsahujõÂcõÂ tuk nebo cÏerstveÂ maÂslo a cukr, prÏicÏemzÏ
obsah tuku nebo cÏerstveÂho maÂsla cÏinõÂ nejmeÂneÏ
45 % v susÏineÏ naÂplneÏ,

f) sÏlehacÏkovou naÂplnõÂ vysÏlehanaÂ smetana ke sÏlehaÂnõÂ
s 33% obsahem mleÂcÏneÂho tuku nebo vysÏlehanaÂ
trvanlivaÂ smetana ke sÏlehaÂnõÂ s nejmeÂneÏ 28% ob-
sahem mleÂcÏneÂho tuku ochucenaÂ cukrem nebo ji-
nyÂmi ochucovadly, poprÏõÂpadeÏ vmõÂchanaÂ do hmot
na baÂzi hydrokoloiduÊ , ktereÂ tvorÏõÂ nejvyÂsÏe jednu
trÏetinu hmotnosti sÏlehacÏkoveÂ naÂplneÏ,

g) bõÂlkovyÂm kreÂmem naÂplnÏ vzniklaÂ vysÏlehaÂnõÂm cÏer-
stvyÂch, tekutyÂch pasterizovanyÂch nebo susÏenyÂch
pasterizovanyÂch bõÂlkuÊ s cukrem svarÏenyÂm s vo-
dou,

h) ostatnõÂm kreÂmem naÂplnÏ s obsahem tuku meÂneÏ nezÏ
30 % v susÏineÏ,

i) teÏstem lineckyÂm teÏsto s vysokyÂm obsahem tuku,

j) teÏstem listovyÂm teÏsto s charakteristickyÂm listovaÂ-
nõÂm prÏipraveneÂ bez pouzÏitõÂ kyprÏõÂcõÂch prostrÏedkuÊ .

§ 17

CÏ leneÏnõÂ na druhy a skupiny

CÏ leneÏnõÂ na druhy a skupiny je uvedeno v prÏõÂloze
cÏ. 11.
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§ 18

OznacÏovaÂnõÂ

KromeÏ uÂdajuÊ uvedenyÂch v zaÂkoneÏ a zvlaÂsÏtnõÂm
prÏedpise1) jsou tyto dalsÏõÂ pozÏadavky na oznacÏovaÂnõÂ

a) cukraÂrÏskeÂ vyÂrobky se oznacÏujõÂ datem pouzÏitel-
nosti,

b) plneÏneÂ cukraÂrÏskeÂ vyÂrobky se oznacÏõÂ naÂzvem
druhu a skupiny,

c) naÂplnÏ lze oznacÏit naÂzvem

1. kakaovaÂ, obsahuje-li nejmeÂneÏ 2,5 hmotnostnõÂch
procent kakaa,

2. cÏokolaÂdovaÂ, obsahuje-li nejmeÂneÏ 5,0 hmotnost-
nõÂch procent cÏokolaÂdy,

3. suchyÂch skorÏaÂpkovyÂch ploduÊ , obsahuje-li nej-
meÂneÏ 25 g jader teÏchto suchyÂch skorÏaÂpkovyÂch
ploduÊ v 1 kg kreÂmu nebo cukraÂrÏskeÂ hmoty,

d) pokud jsou naÂplneÏ ochuceny pouze laÂtkou urcÏe-
nou k aromatizaci, oznacÏujõÂ se ¹s prÏõÂchutõÂª,

e) naÂplnÏ oznacÏenaÂ jako maÂslovaÂ musõÂ obsahovat v re-
cepturÏe vyÂhradneÏ maÂslo,

f) u cukraÂrÏskyÂch vyÂrobkuÊ obsahujõÂcõÂch alkohol se
prÏõÂtomnost alkoholu oznacÏõÂ,

g) teÏsta ostatnõÂ lze oznacÏit prÏõÂvlastkem vyjadrÏujõÂcõÂm
recepturnõÂ cÏi technologickeÂ zpracovaÂnõÂ, naprÏ. ky-
nuteÂ listoveÂ, tazÏeneÂ, trÏeneÂ, krÏehkeÂ tukoveÂ, jaÂdroveÂ,
slaneÂ a syÂroveÂ.

§ 19

PozÏadavky na jakost

(1) PozÏadavky na jakost cukraÂrÏskyÂch naÂplnõÂ jsou
uvedeny v prÏõÂloze cÏ. 12.

(2) PrÏõÂpustneÂ zaÂporneÂ hmotnostnõÂ odchylky vyÂ-
robkuÊ jsou uvedeny v prÏõÂloze cÏ. 13.

§ 20

TechnologickeÂ pozÏadavky

NaÂplneÏ je nutneÂ zpracovat do cukraÂrÏskeÂho vyÂ-
robku nejdeÂle do 24 hodin po jejich vyÂrobeÏ a lze je
po tuto dobu skladovat prÏi teploteÏ nejvyÂsÏe 5 oC. Do
naÂplneÏ noveÏ zhotoveneÂ je neprÏõÂpustneÂ prÏimõÂchaÂvat
skladovanou naÂplnÏ .

§ 21

UvaÂdeÏnõÂ do obeÏhu

(1) NebaleneÂ cukraÂrÏskeÂ vyÂrobky se skladujõÂ prÏi
teplotaÂch do 8 oC.

(2) TeÏsta se skladujõÂ prÏi teplotaÂch do 10 oC.

(3) PrÏepravnõÂ obaly a prostrÏedky urcÏeneÂ k prÏe-
praveÏ cukraÂrÏskyÂch vyÂrobkuÊ je zakaÂzaÂno pouzÏõÂvat k ji-
nyÂm uÂcÏeluÊ m.

§ 22

PrÏechodneÂ ustanovenõÂ

OznacÏovaÂnõÂ mlyÂnskyÂch obilnyÂch vyÂrobkuÊ , teÏsto-
vin, pekarÏskyÂch vyÂrobkuÊ a cukraÂrÏskyÂch vyÂrobkuÊ bale-
nyÂch v obdobõÂ od 1. ledna 1998 do 31. brÏezna 1998 se
posuzuje pouze podle § 6 zaÂkona.

§ 23

UÂ cÏinnost

Tato vyhlaÂsÏka nabyÂvaÂ uÂcÏinnosti dnem vyhlaÂsÏenõÂ,
s vyÂjimkou § 3, 8, 13 a 18, ktereÂ nabyÂvajõÂ uÂcÏinnosti
dnem 1. dubna 1998.
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Ministr:

Ing. Lux v. r.
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CÏ leneÏ nõÂ na skupiny a podskupiny

Druh Skupina Podskupina
MlyÂnskeÂ obilneÂ vyÂrobky mouka hladkaÂ mouka

polohrubaÂ mouka
hrubaÂ mouka

krupice hrubaÂ psÏenicÏnaÂ krupice
hrubaÂ kukurÏicÏnaÂ krupice
jemnaÂ psÏenicÏnaÂ krupice

vlocÏky
trhanka

kroupy perlicÏky
laÂmanka

maleÂ kroupy
ostatnõÂ kroupy

jaÂhly
pohanka

klõÂcÏky

obiloviny pro prÏõÂmou
spotrÏebu

SmeÏ si z obilovin muÍsli
sypkaÂ smeÏ s

RyÂzÏe dlouhozrnnaÂ ryÂzÏe pololoupanaÂ ryÂzÏe
strÏedneÏ zrnnaÂ ryÂzÏe loupanaÂ ryÂzÏe
kulatozrnnaÂ ryÂzÏe neloupanaÂ ryÂzÏe
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SmysloveÂ , fyzikaÂ lnõÂ a chemickeÂ pozÏadavky na jakost

Mouky

FyzikaÂ lnõÂ a chemickeÂ pozÏadavky

Vlhkost mouk ze vsÏech druhuÊ obilovin, pohanky a ryÂzÏe smõÂ byÂt nejvyÂsÏe 15,0 %.
KukurÏicÏneÂ mouky a krupice smõÂ obsahovat nejvyÂsÏe 3,0 % tuku v susÏineÏ .
Mouky nesmeÏ jõÂ byÂt beÏ leny chlorem.
CelozrnneÂ mouky smõÂ obsahovat nejvyÂsÏe 1,9 % mineraÂlnõÂch laÂtek.
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Tabulka 1

Podskupina Granulace * 1 (mm/%) MineraÂlnõÂ laÂtky (popel) * 2
(velikost ok/propad) (% hmotnosti v susÏineÏ )

nejmeÂneÏ nejvyÂsÏe nejvyÂsÏe

Mouky hladkeÂ 257/96 ± 162/75
z toho:
psÏenicÏnaÂ sveÏ tlaÂ ¹ 0,60
psÏenicÏnaÂ polosveÏ tlaÂ ¹ 0,75
psÏenicÏnaÂ chlebovaÂ ¹ 1,15

zÏitnaÂ sveÏ tlaÂ (vyÂrazÏkovaÂ) ± 0,65
zÏitnaÂ tmavaÂ (chlebovaÂ) ± 1,10
Mouky polohrubeÂ 366/96 ± 162/75 0,50

Mouky hrubeÂ 485/96 ± 162/15 0,50

* 1 granulace velikost podõÂlu cÏaÂstic, ktereÂ propadajõÂ sõÂtem o stanoveneÂ velikosti ok
* 2 mineraÂ lnõÂ laÂtky (popel) nespalitelneÂ laÂtky, ktereÂ zuÊ stanou po spaÂlenõÂ

vzorku za stanovenyÂch podmõÂnek

Tabulka 2
SmysloveÂ pozÏadavky

NaÂzev mouky Barva

Mouky psÏenicÏneÂ bõÂlaÂ s nazÏloutlyÂm odstõÂnem
psÏenicÏnaÂ chlebovaÂ bõÂlaÂ se zÏlutosÏedyÂm nebo nasÏedlyÂm odstõÂnem
psÏenicÏnaÂ celozrnnaÂ hneÏ davyÂ, nacÏervenalyÂ nebo tmavocÏervenyÂ odstõÂn

zÏitnaÂ sveÏ tlaÂ (vyÂrazÏkovaÂ) bõÂlaÂ
zÏitnaÂ tmavaÂ (chlebovaÂ) sÏedobõÂlaÂ se zelenomodryÂm odstõÂnem
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Tabulka 3
Krupice

MineraÂlnõÂ Vlhkost Granulace
laÂtky v % (mm / %)

Druh v % hmotnosti (velikost ok / propad)
hmotnosti
v susÏineÏ nejvyÂsÏe nejmeÂneÏ nejvyÂsÏe
nejvyÂsÏe

Krupice psÏenicÏnaÂ 0,50 15,0 853/96 ± 446/15

Krupice kukurÏicÏnaÂ 0,9015,0 ±

Krupice jemnaÂ 0,50 12,0 485/96 ± 257/15

psÏenicÏnaÂ dehydrovanaÂ

Tabulka 4
VlocÏky

Vlhkost PodõÂl Obsah cÏaÂstõÂ CÏ erneÂ
Druh nerozmacÏkanyÂch steÂbel, pluch a vlocÏky * 3

v % zrn oplodõÂ v %
v % v %

nejvyÂsÏe nejvyÂsÏe nejvyÂsÏe nejvyÂsÏe

ovesneÂ 12,0 0,1 0,2 0,5

ovesneÂ drceneÂ 12,0 ± 0,2 0,5

psÏenicÏneÂ 14,0 0,2 0,1 ±

zÏitneÂ 14,0 0,2 0,2 ±

jecÏneÂ 14,0 0,2 0,2 ±

ostatnõÂ 14,0 0,2 ± ±

* 3 cÏerneÂ vlocÏky vlocÏky se zmeÏneÏnou barvou na võÂce nezÏ 50 % povrchu
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Tabulka 5
Trhanka

Ukazatel Hodnota nejvyÂsÏe

Vlhkost 15,0 %

MineraÂlnõÂ laÂtky 1,9 % v susÏineÏ

PodõÂl nerozdrcenyÂch zrn 3,0 %
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Tabulka 6
Kroupy laÂ manka

PodõÂl cÏaÂstecÏneÏ PodõÂl pluch a MineraÂlnõÂ Vlhkost
obrousÏenyÂch slupek necÏistoty * 4

Druh nebo v % v % v %
neobrousÏenyÂch

zrn v %
nejvyÂsÏe nejvyÂsÏe nejvyÂsÏe nejvyÂsÏe

PerlicÏky 1,0 ± 0,15 15,0

LaÂmanka 1,0 ± 0,15 15,0

Kroupy maleÂ 1,0 0,1 0,15 15,0

Kroupy ostatnõÂ 2,0 0,1 0,15 15,0

* 4 mineraÂlnõÂ necÏistoty kameÂnky, põÂsek, hrudky zeminy, prach, v prÏõÂpadeÏ ryÂzÏe i
mastek
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Tabulka 7

TrÏõÂdeÏnõÂ dle velikosti % propadu / pruÊ meÏ r kruhovyÂch ok (mm)
nejmeÂneÏ nejvyÂsÏe

kroupy velkeÂ - 30/3500

kroupy strÏednõÂ 70/3500 15/3000

kroupy zabõÂjacÏkoveÂ 40/3000 2/2000

kroupy maleÂ 95/3000 5/2000

perlicÏky 85/2000 1/1000

laÂmanka 98/3000 1/1000

Tabulka 8
JaÂ hly, pohanka

Vlhkost MineraÂlnõÂ Obsah cizõÂch Obsah
Druh necÏistoty semen a neloupanyÂch

slupek zrn a zlomkuÊ
v % v % v % v %

nejvyÂsÏe nejvyÂsÏe nejvyÂsÏe nejvyÂsÏe

pohanka loupanaÂ 15,0 0,15 0,2 1,0

jaÂhly 15,0 0,15 0,2 2,0

ostatnõÂ 15,0 - - -
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Tabulka 9

Barva pohanka loupanaÂ sveÏ tle hneÏdaÂ azÏ hneÏdaÂ, na lomu jasneÏ bõÂlaÂ

jaÂhly zÏlutaÂ , zÏlutooranzÏovaÂ azÏ zÏlutohneÏdaÂ

Chut' pohanka slabeÏ nahorÏklaÂ , charakteristickaÂ pro pohanku

jaÂhly slabeÏ naslaÂdlaÂ , charakteristickaÂ pro proso

Tabulka 10

KlõÂcÏky

Ukazatel klõÂcÏky dehydrovaneÂ klõÂcÏky tepelneÏ neupraveneÂ

Vlhkost nejvyÂsÏe 10, 0 % nejvyÂsÏe 15, 0 %

Tabulka 11
Obiloviny pro prÏ õÂmou spotrÏebu

Ukazatel Hodnota

Vlhkost nejvyÂsÏe 14,0 %

Zlomky * 5 nejvyÂsÏe 1,0 %

PrÏõÂmeÏ si * 6 nejvyÂsÏe 1,0 %

MineraÂlnõÂ necÏistoty nejvyÂsÏe 0,15 %

* 5 zlomky cÏaÂsti zrna prÏõÂslusÏneÂ obiloviny, zuÊ stalo-li meÂneÏ nezÏ polovina obilky
* 6 prÏõÂmeÏ si zrna prÏõÂslusÏneÂho druhu obilovin s odlisÏnou jakostõÂ snizÏujõÂcõÂ celkovou
hodnotu vyÂrobku nebo technologicky neodstranitelnaÂ zrna a semena jinyÂch nezÏ
prÏõÂslusÏnyÂch druhuÊ obilovin

Tabulka 12
SmeÏ si z obilovin
SmysloveÂ pozÏadavky

Ukazatel VyjaÂdrÏenõÂ

Konzistence sypkaÂ smeÏ s, mensÏõÂ snadno roztõÂratelneÂ hrudky nejsou

na zaÂvadu

Barva vyrovnanaÂ , po pouzÏityÂch surovinaÂch

VuÊ neÏ a chut' prÏõÂjemnaÂ, prÏirozenaÂ , odpovõÂdajõÂcõÂ charakteru pouzÏityÂch

slozÏek a ochucovadel
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Tabulka 13
FyzikaÂ lnõÂ a chemickeÂ pozÏadavky

SmeÏ si pro uzÏitõÂ Vlhkost Obsah Popel TitrovatelneÂ MineraÂlnõÂ
NaCl kyseliny necÏistoty

v % v % v % v %
nejvyÂsÏe nejvyÂsÏe nejvyÂsÏe mmol.kg-1 nejvyÂsÏe

na chleboveÂ vyÂrobky 14,0 4,0 4,0 140 0,15

na psÏenicÏneÂ pecÏivo beÏ zÏneÂ 14,0 3,0 3,0 100 0,15

na psÏenicÏneÂ pecÏivo jemneÂ 14,0 3,0 2,5 - 0,15

na dortoveÂ korpusy 10,0 3,0 2,5 - 0,15

na ostatnõÂ cukraÂrÏskeÂ 15,0 3,0 2,5 - 0,15

pecÏivo

na baÂbovky 11,0 3,0 2,5 - 0,15

na prÏõÂpravu trvanliveÂho 11,0 2,0 2,5 - 0,15

pecÏiva vcÏ. pernõÂkuÊ

na prÏõÂpravu knedlõÂkuÊ 15,0 2,0 3,0 - 0,15

na prÏõÂpravu smazÏenyÂch 14,0 5,0 3,0 - 0,15

vyÂrobkuÊ

na prÏõÂpravu obilneÂ kasÏe 15,0 5,0 - -

na prÏõÂpravu moucÏnõÂkuÊ bez 15,0 3,0 - -

cukru
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RyÂzÏe

FyzikaÂ lnõÂ a chemickeÂ pozÏadavky na jakost

Ukazatel Hodnota

Vlhkost nejvyÂsÏe 15,0 %

NecÏistoty organickeÂ * 8 nejvyÂsÏe 1,0 %

NecÏistoty mineraÂ lni * 4 nejvyÂsÏe 0,2 %

PrÏõÂmeÏ si celkem * 9 bez limitnõÂ hodnoty

zrna neloupanaÂ nejvyÂsÏe 0,15 %

Drt' * 10 nejvyÂsÏe 0,1 %

* 8 necÏistoty organickeÂ cizõÂ semena, cÏaÂsti slaÂmy, steÂbla, plevy
* 9 prÏõÂmeÏ si zlomky, vadnaÂ zrna, neloupanaÂ zrna
* 10 drt' propad sõÂtem s kruhovyÂmi otvory o velikosti 1,4 mm
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PrÏ õÂpustneÂ zaÂ porneÂ hmotnostnõÂ odchylky

hmotnost balenõÂ prÏõÂpustnaÂ odchylka

do 50 g - 10 %
51 - 120 g - 5%
121 - 250 g - 4 %
251 - 1 000 g - 3 %
1001- 2 500 g - 2 %
nad 2 500 g - 1 %
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CÏ leneÏ nõÂ na skupiny a podskupiny

Druh Skupina Podskupina

vajecÏneÂ susÏeneÂ

bezvajecÏneÂ nesusÏeneÂ

TeÏ stoviny semolinoveÂ plneÏneÂ

celozrnneÂ zmrazeneÂ

domaÂcõÂ baleneÂ vakuoveÏ nebo v inertnõÂ

ostatnõÂ atmosfeÂrÏe
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SmysloveÂ , fyzikaÂ lnõÂ a chemickeÂ pozÏadavky na jakost

Tabulka 1
SmysloveÂ pozÏadavky

Vzhled a tvar OdpovõÂdajõÂ trzÏnõÂmu druhu, spotrÏebitelskeÂ balenõÂ neobsahuje
prÏõÂmeÏ s jinyÂch tvaruÊ nebo druhuÊ teÏ stovin nad 1 %. Povrch
hladkyÂ, kompaktnõÂ, bez trhlin. U vaÂlcovanyÂch teÏ stovin a u
teÏ stovin, kde veÏ tsÏina povrchu je tvorÏena rÏezem (naprÏ. u tzv.
hveÏ zdicÏek), muÊ zÏe byÂt povrch mõÂrneÏ drsnyÂ a moucÏnyÂ. PodõÂl
zlomkuÊ muÊ zÏe byÂt maximaÂlneÏ 10 %.
TeÏ stoviny se prÏi dodrzÏenõÂ podmõÂnek uvedenyÂch v naÂvodu
nerozvarÏujõÂ, nejsou lepkaveÂ a zachovaÂvajõÂ si svuÊ j tvar i po
uvarÏenõÂ.

Barva SveÏ tlaÂ , rovnomeÏ rnaÂ v ruÊ znyÂch odstõÂnech zÏluteÂ , u vajecÏnyÂch
teÏ stovin odpovõÂdajõÂcõÂ pocÏtu pouzÏityÂch vajec, u semolinovyÂch
teÏ stovin jantarovaÂ nebo v ruÊ znyÂch tmavsÏõÂch odstõÂnech zÏluteÂ , u
ostatnõÂch druhuÊ odpovõÂdaÂ pouzÏityÂm surovinaÂm nebo potravnõÂm
doplnÏ kuÊ m nebo prÏõÂdatnyÂm laÂtkaÂm nebo laÂtkaÂm urcÏenyÂm k
aromatizaci.

VuÊ neÏ a chut' PrÏõÂjemnaÂ, odpovõÂdaÂ pouzÏityÂm surovinaÂm nebo potravnõÂm
doplnÏ kuÊ m nebo prÏõÂdatnyÂm laÂtkaÂm nebo laÂtkaÂm urcÏenyÂm k
aromatizaci.
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Tabulka 2
FyzikaÂ lnõÂ a chemickeÂ pozÏadavky

TeÏ stoviny nejmeÂneÏ nejvyÂsÏe
Vlhkost - susÏeneÂ - 13 %

- nesusÏeneÂ 20 % 30 %
- zmrazeneÂ 20 % 38 %

- baleneÂ
vakuoveÏ cÏi v

inertnõÂ 20 % 38 %
atmosfeÂrÏe

TitrovatelneÂ plneÏneÂ nejvyÂsÏe 70 mmol.kg-1 v prÏepocÏtu na susÏinu
kyseliny teÏ stoviny
(H+) ostatnõÂ nejvyÂsÏe 65 mmol.kg-1 v prÏepocÏtu na susÏinu

teÏ stoviny
Obsah jedleÂ soli plneÏneÂ nejvyÂsÏe 2,5 % v susÏineÏ

vyjaÂdrÏeno jako teÏ stoviny nejvyÂsÏe 1,0 % v susÏineÏ

NaCI ostatnõÂ
teÏ stoviny
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PrÏ õÂpustneÂ zaÂ porneÂ hmotnostnõÂ odchylky
hmotnostnõÂ balenõÂ prÏõÂpustnaÂ odchylka

do 250 g - 6 %

251 - 500 g - 4 %

501 - 2 000 g - 2 %

nad 2 000 g - 1 %
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CÏ leneÏ nõÂ na druhy a skupiny

Druh Skupina

psÏenicÏnyÂ
zÏitnyÂ

zÏitno psÏenicÏnyÂ
ChleÂb psÏenicÏno zÏitnyÂ

celozrnnyÂ
võÂcezrnnyÂ
speciaÂ lnõÂ
psÏenicÏneÂ

zÏitneÂ
BeÏzÏneÂ pecÏivo zÏitno psÏenicÏneÂ

psÏenicÏno zÏitneÂ
celozrnneÂ
võÂcezrnneÂ

JemneÂ pecÏivo
susÏenky

ze sÏlehanyÂch hmot
oplatky

TrvanliveÂ pecÏivo pernõÂky
suchary

preclõÂky a trvanliveÂ tycÏinky
crackeroveÂ pecÏivo

extrudovaneÂ vyÂrobky
pisÏkoty
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PozÏadavky na jakost

Vzhled a tvar KuÊ rka, povrch StrÏõÂdka VuÊ neÏ a chut'

ChleÂb pravidelneÏ cÏistaÂ , zlatohneÏdeÂ dobrÏe chlebovaÂ,
formovanyÂ, barvu, propecÏenaÂ , prÏõÂjemnaÂ

klenutyÂ bez zrÏetelneÏ poÂrovitaÂ ,
obnazÏeneÂ strÏõÂdky pruzÏnaÂ,

stejnorodaÂ

pravidelneÏ zlatohneÏdeÂ barvy, dobrÏe pecÏivovaÂ,
formovaneÂ, cÏistaÂ , krÏupavaÂ, propecÏenaÂ , prÏõÂjemnaÂ

BeÏ zÏneÂ klenuteÂ bez zrÏetelneÏ poÂrovitaÂ ,
pecÏivo obnazÏeneÂ strÏõÂdky pruzÏnaÂ,

stejnorodaÂ

JemneÂ pravidelneÏ charakteristickeÂ dobrÏe jemnaÂ,
pecÏivo formovaneÂ, barvy, propecÏenaÂ , pecÏivovaÂ,
z kynuteÂho klenuteÂ nebo bez zrÏetelneÏ poÂrovitaÂ , prÏõÂjemnaÂ,
teÏ sta plneÏneÂ obnazÏeneÂ strÏõÂdky vlaÂcÏnaÂ, pruzÏnaÂ s prÏõÂchutõÂ

prÏidanyÂch
slozÏek

TrvanliveÂ typickaÂ krÏehkaÂ, prÏõÂjemnaÂ,
pecÏivo barva, u laminovanyÂch dle prÏõÂsady
kromeÏ vyÂrobkuÊ
susÏenek, vrstevnatyÂ lom
oplatkuÊ ,
pernõÂku

SusÏenky pravidelneÂ, sveÏ tle hneÏdyÂ krÏehkaÂ jemnaÂ

dle formy

Oplatky dle formy krÏehkyÂ, otisk krÏehkaÂ

formy

PernõÂk dle formy celistvyÂ, cÏistyÂ vlaÂcÏnaÂ dle prÏõÂsad
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PrÏ õÂpustneÂ zaÂ porneÂ hmotnostnõÂ odchylky

ChleÂb nebalenyÂ nejvyÂsÏe - 3 % prÏi vaÂzÏenõÂ 10 kusuÊ
nejvyÂsÏe - 5 % u jednoho kusu

ChleÂb balenyÂ nejvyÂsÏe - 1,5 % prÏi vaÂzÏenõÂ 10 kusuÊ
nejvyÂsÏe - 3,5 % u jednoho kusu

BeÏ zÏneÂ pecÏivo nejvyÂsÏe - 4 % prÏi vaÂzÏenõÂ 50 kusuÊ
do hmotnosti 300 g nejvyÂsÏe - 6 % u jednoho kusu
BeÏ zÏneÂ pecÏivo nejvyÂsÏe - 3 % prÏi vaÂzÏenõÂ 10 kusuÊ
o hmotnosti nad 300 g nejvyÂsÏe - 5 % u jednoho kusu
JemneÂ pecÏivo nejvyÂsÏe - 5 % prÏi vaÂzÏenõÂ 25 kusuÊ
o hmotnosti 150 g nejvyÂsÏe - 6 % prÏi vaÂzÏenõÂ 10 kusuÊ
JemneÂ pecÏivo nejvyÂsÏe - 3 % prÏi vaÂzÏenõÂ 10 kusuÊ
o hmotnosti nad 150 g nejvyÂsÏe - 5 % u jednoho kusu
TrvanliveÂ pecÏivo
o hmotnosti do 50 g nejvyÂsÏe - 10 %

51 - 100 g nejvyÂsÏe - 8 %
101 -250 g nejvyÂsÏe - 6 %

251 - 500 g nejvyÂsÏe - 4 %
nad 500 g nejvyÂsÏe - 2 %
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CÏ leneÏ nõÂ na druhy a skupiny

Druh Skupina
CukraÂrÏskyÂ vyÂrobek s naÂplnõÂ lehkou tukovou

lehkou maÂslovou
tukovou

maÂslovou
sÏlehacÏkovou

bõÂlkovou
ostatnõÂ

TeÏ sto lineckeÂ
listoveÂ
ostatnõÂ

PozÏadavky na jakost
NaÂ plneÏ

(1) NaÂplneÏ musõÂ mõÂt stejnomeÏ rneÂ zabarvenõÂ, hrubeÂ soucÏaÂsti musõÂ byÂt
rovnomeÏ rneÏ rozptyÂleny v celeÂm objemu kreÂmu.
(2) VuÊ neÏ a chut' naÂplnõÂ musõÂ byÂt prÏõÂjemneÂ, po pouzÏityÂch surovinaÂch, bez cizõÂch
pachuÊ a prÏõÂchutõÂ, nesmõÂ byÂt nakyslaÂ , horÏkaÂ.

PrÏ õÂpustneÂ zaÂ porneÂ hmotnostnõÂ odchylky

VyÂrobky nejvyÂsÏe -5 % prÏi vaÂzÏenõÂ 25 kusuÊ
o hmotnosti maximaÂlneÏ 150 g nejvyÂsÏe -6 % prÏi vaÂzÏenõÂ 10 kusuÊ

VyÂrobky nejvyÂsÏe -3 % prÏi vaÂzÏenõÂ 10 kusuÊ
o hmotnosti nad 150 g nejvyÂsÏe -5 % prÏi vaÂzÏenõÂ 1 kusu



334

VYHLAÂ SÏ KA

Ministerstva zemeÏdeÏlstvõÂ

ze dne 12. prosince 1997,

kterou se provaÂdõÂ § 18 põÂsm. a), d), j) a k) zaÂkona cÏ. 110/1997 Sb., o potravinaÂch a tabaÂkovyÂch vyÂrobcõÂch

a o zmeÏneÏ a doplneÏnõÂ neÏkteryÂch souvisejõÂcõÂch zaÂkonuÊ , pro prÏõÂrodnõÂ sladidla, med, necÏokolaÂdoveÂ cukrovinky,

kakaovyÂ praÂsÏek a smeÏsi kakaa s cukrem, cÏokolaÂdu a cÏokolaÂdoveÂ cukrovinky

Ministerstvo zemeÏdeÏlstvõÂ stanovõÂ podle § 18
põÂsm. a), d), j) a k) zaÂkona cÏ. 110/1997 Sb., o potravi-
naÂch a tabaÂkovyÂch vyÂrobcõÂch a o zmeÏneÏ a doplneÏnõÂ
neÏkteryÂch souvisejõÂcõÂch zaÂkonuÊ , (daÂle jen ¹zaÂkonª)
pro prÏõÂrodnõÂ sladidla, med, necÏokolaÂdoveÂ cukrovinky,
kakaovyÂ praÂsÏek a smeÏsi kakaa s cukrem, cÏokolaÂdu a cÏo-
kolaÂdoveÂ cukrovinky:

ODDIÂL 1

PRÏ IÂRODNIÂ SLADIDLA

§ 1

Pro uÂcÏely teÂto vyhlaÂsÏky se rozumõÂ

a) prÏõÂrodnõÂmi sladidly ve vodeÏ rozpustneÂ sladce
chutnajõÂcõÂ laÂtky na baÂzi prÏõÂrodnõÂch sachariduÊ , ze-
jmeÂna sacharoÂzy, dextroÂzy, fruktoÂzy, laktoÂzy,

b) cukrem sacharoÂza upravenaÂ zejmeÂna do krystaluÊ ,
moucÏky, kostek, homolõÂ, poprÏõÂpadeÏ doplneÏnaÂ prÏõÂ-
datnyÂmi laÂtkami nebo laÂtkami urcÏenyÂmi k aroma-
tizaci,

c) tekutyÂmi vyÂrobky z cukru vyÂrobky na baÂzi vod-
nyÂch roztokuÊ sacharoÂzy.

§ 2

CÏ leneÏnõÂ na skupiny a podskupiny

CÏ leneÏnõÂ na skupiny a podskupiny je uvedeno v prÏõÂ-
loze cÏ. 1.

§ 3

OznacÏovaÂnõÂ

(1) KromeÏ uÂdajuÊ uvedenyÂch v zaÂkoneÏ a ve
zvlaÂsÏtnõÂ vyhlaÂsÏce1) se oznacÏõÂ

a) cukr skupinou a podskupinou, kromeÏ tekutyÂch
vyÂrobkuÊ z cukru,

b) tekuteÂ vyÂrobky z cukru podskupinou, obsa-
hem susÏiny a invertnõÂho cukru v susÏineÏ,

c) ostatnõÂ prÏõÂrodnõÂ sladidla obsahujõÂcõÂ jinyÂ sacharid

nezÏ sacharoÂzu naÂzvem skupiny, kteraÂ odpovõÂdaÂ
naÂzvu tohoto sacharidu (naprÏ. dextroÂza, fruktoÂza,
laktoÂza).

(2) Cukr bõÂlyÂ je mozÏneÂ oznacÏit slovy ¹cukr bõÂlyÂ
specifikace Aª nebo ¹cukr bõÂlyÂ Aª a cukr polobõÂlyÂ
slovy ¹cukr bõÂlyÂ specifikace Bª nebo ¹cukr bõÂlyÂ Bª.

(3) PrÏõÂpustneÂ zaÂporneÂ hmotnostnõÂ odchylky od
spotrÏebitelskeÂho balenõÂ jsou uvedeny v prÏõÂloze cÏ. 2.

§ 4

PozÏadavky na jakost

FyzikaÂlnõÂ a chemickeÂ pozÏadavky na jakost jsou
uvedeny v prÏõÂloze cÏ. 2.

§ 5

TechnologickeÂ pozÏadavky

Cukr nesmõÂ byÂt podroben modrÏenõÂ.

§ 6

UvaÂdeÏnõÂ do obeÏhu

(1) Cukr, s vyÂjimkou cukru moucÏky, se skladuje
prÏi teploteÏ nejvyÂsÏe 30 oC a relativnõÂ vlhkosti vzduchu
nejvyÂsÏe 70 %.

(2) Cukr moucÏka se skladuje prÏi relativnõÂ
vlhkosti vzduchu nejvyÂsÏe 65 %.

(3) TekuteÂ vyÂrobky z cukru se skladujõÂ prÏi te-
ploteÏ nejvyÂsÏe 25 oC.

ODDIÂL 2

MED

§ 7

Pro uÂcÏely teÂto vyhlaÂsÏky se rozumõÂ

a) medem potravina prÏõÂrodnõÂho sacharidoveÂho cha-
rakteru, kteraÂ je vytvorÏena spolecÏenstvõÂm vcÏel ze
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1) VyhlaÂsÏka Ministerstva zemeÏdeÏlstvõÂ cÏ. 324/1997 Sb., o zpuÊ sobu oznacÏovaÂnõÂ potravin a tabaÂkovyÂch vyÂrobkuÊ , o prÏõÂpustneÂ
odchylce od uÂdajuÊ o mnozÏstvõÂ vyÂrobku oznacÏeneÂho symbolem ¹eª.



sesbõÂranyÂch sladkyÂch sÏt'aÂv kveÏtuÊ rostlin (nektar)
nebo z vyÂmeÏsÏkuÊ hmyzu na povrchu rostlin (me-
dovice) nebo na zÏivyÂch cÏaÂstech rostlin a kterou
vcÏely sbõÂrajõÂ, prÏetvaÂrÏejõÂ, kombinujõÂ se svyÂmi speci-
fickyÂmi laÂtkami, uskladnÏ ujõÂ a nechaÂvajõÂ zraÂt v plaÂs-
tech,

b) medem kveÏtovyÂm med pochaÂzejõÂcõÂ zejmeÂna z nek-
taru kveÏtuÊ ,

c) medem medovicovyÂm med pochaÂzejõÂcõÂ zejmeÂna
z vyÂmeÏsÏkuÊ hmyzu,

d) medem smõÂsÏenyÂm med pochaÂzejõÂcõÂ ze snuÊ sÏky nek-
taroveÂho a medovicoveÂho puÊ vodu bez vyÂrazneÂ
prÏevahy jednoho druhu,

e) vytocÏenyÂm medem med zõÂskanyÂ odstrÏed'ovaÂnõÂm
odvõÂcÏkovanyÂch plaÂstuÊ ,

f) plaÂstecÏkovyÂm medem med zavõÂcÏkovanyÂ a ulo-
zÏenyÂ vcÏelami do cÏerstveÏ postavenyÂch bezplodo-
vyÂch plaÂstuÊ a prodaÂvanyÂ v uzavrÏenyÂch celyÂch
plaÂstech nebo dõÂlech takovyÂch plaÂstuÊ ,

g) lisovanyÂm medem med zõÂskanyÂ lisovaÂnõÂm plaÂstuÊ
bez plodu za pouzÏitõÂ mõÂrneÂho tepla,

h) vykapanyÂm medem med zõÂskanyÂ vykapaÂnõÂm od-
võÂcÏkovanyÂch plaÂstuÊ bez plodu.

§ 8

CÏ leneÏnõÂ na skupiny

(1) Med se cÏlenõÂ na skupiny

a) kveÏtovyÂ,

b) medovicovyÂ,

c) smõÂsÏenyÂ.

(2) RozdeÏlenõÂ dle zpuÊ sobu zõÂskaÂvaÂnõÂ

a) vytocÏenyÂ med,

b) plaÂstecÏkovyÂ med,

c) lisovanyÂ med,

d) vykapanyÂ med.

§ 9

OznacÏovaÂnõÂ

(1) Med musõÂ byÂt oznacÏen zÏivocÏisÏnyÂm druhem
vcÏely. Toto oznacÏenõÂ nemusõÂ byÂt uvedeno, pokud se
jednaÂ o zÏivocÏisÏnyÂ druh vcÏely medonosneÂ.

(2) Med se oznacÏuje naÂzvem druhu a skupiny.
U medu kveÏtoveÂho se daÂle muÊ zÏe uveÂst i naÂzev jedno-
druhovyÂ nebo smeÏsnyÂ.

(3) Med se daÂle oznacÏuje zpuÊ sobem zõÂskaÂvaÂnõÂ.
V prÏõÂpadeÏ, zÏe se jednaÂ o med vytocÏenyÂ, nemusõÂ byÂt
zpuÊ sob zõÂskaÂvaÂnõÂ uveden.

(4) Jako pastovyÂ med se oznacÏõÂ med, kteryÂ byl po
zõÂskaÂnõÂ technologicky upraven do pastoviteÂ konzis-
tence a kteryÂ je tvorÏen smeÏsõÂ jemnyÂch krystaluÊ .

(5) Jako med s plaÂstecÏky se oznacÏõÂ med, kteryÂ ob-
sahuje jeden nebo võÂce kusuÊ plaÂstecÏkoveÂho medu.

§ 10

PozÏadavky na jakost

(1) Do medu nesmõÂ byÂt prÏidaÂny zÏaÂdneÂ laÂtky a zÏaÂd-
naÂ z jeho zaÂkladnõÂch slozÏek z neÏj nesmõÂ byÂt odnÏ ata.

(2) Med nesmõÂ

a) mõÂt jakeÂkoliv cizõÂ prÏõÂchuteÏ a pachy,

b) zacÏõÂt kvasit nebo peÏnit,

c) byÂt zahrÏaÂt do takoveÂ mõÂry, zÏe jeho prÏirozeneÂ
enzymy jsou znicÏeny anebo se stanou neaktivnõÂ,

d) mõÂt umeÏle zmeÏneÏnou kyselost.

(3) SmysloveÂ, fyzikaÂlnõÂ a chemickeÂ pozÏadavky na
jakost jsou uvedeny v prÏõÂloze cÏ. 3.

§ 11

UvaÂdeÏnõÂ do obeÏhu

Med se skladuje v suchyÂch prostoraÂch prÏi teploteÏ
nejvyÂsÏe do 25 oC a relativnõÂ vlhkosti nejvyÂsÏe 70 %.

ODDIÂL 3

NECÏ OKOLAÂ DOVEÂ CUKROVINKY

§ 12

Pro uÂcÏely teÂto vyhlaÂsÏky se rozumeÏjõÂ

a) necÏokolaÂdovyÂmi cukrovinkami (daÂle jen ¹cukro-
vinkyª) potraviny, jejichzÏ zaÂkladnõÂ slozÏku tvorÏõÂ
cukry a ktereÂ obsahujõÂ nejvyÂsÏe 5 % kakaovyÂch
soucÏaÂstõÂ v prÏepocÏtu na susÏinu,

b) karamelami cukrovinky tvaÂrliveÂ konzistence, do
urcÏiteÂ mõÂry zÏvyÂkaveÂ, s ruÊ znou prÏõÂchutõÂ,

c) necÏokolaÂdovyÂm drazÏeÂ cukrovinky tuzÏsÏõÂ azÏ tvrdeÂ
konzistence s ruÊ znyÂmi vlozÏkami, s naÂbalem cukru,

d) zÏeleÂ cukrovinky s konzistencõÂ gelu vzniklou prÏõÂ-
davkem zÏelõÂrujõÂcõÂch laÂtek, jako zejmeÂna pektinu,
agaru, sÏkrobu nebo zÏelatiny,

e) soÂjovyÂmi a arasÏõÂdovyÂmi cukrovinkami cukrovinky
obsahujõÂcõÂ soÂju nebo arasÏõÂdy ve tvaru tabulek, ty-
cÏinek nebo rÏezuÊ ,

f) gumovityÂmi cukrovinkami cukrovinky gumovi-
teÂho charakteru ruÊ znyÂch tvaruÊ a chutõÂ,

g) rahatem sÏkroboveÂ zÏeleÂ ruÊ znyÂch tvaruÊ obalenyÂch
smeÏsõÂ praÂsÏkoveÂho cukru a sÏkrobu,

h) tureckyÂm medem sÏlehanyÂ cukrosirupovyÂ roztok
s bõÂlkem, poprÏõÂpadeÏ s prÏõÂdavkem suchyÂch skorÏaÂp-
kovyÂch ploduÊ ,

i) chalvou sÏlehanaÂ kandytovaÂ hmota s peÏnotvornou
laÂtkou pastoviteÂ konzistence, poprÏõÂpadeÏ s prÏõÂdav-
kem suchyÂch skorÏaÂpkovyÂch ploduÊ a tuku,
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j) leÂkorÏicovyÂmi cukrovinkami cukrovinky ze smeÏsi
cukru, bonbonaÂrÏskeÂho sirupu a mouky, poprÏõÂpadeÏ
dalsÏõÂch surovin, jejichzÏ charakteristickou slozÏku
tvorÏõÂ vyÂtazÏek z leÂkorÏice,

k) fondaÂnovyÂmi cukrovinkami cukrovinky polotuheÂ
azÏ tuheÂ konzistence z cukerneÂ hmoty, poprÏõÂpadeÏ
s prÏõÂdavkem dalsÏõÂch laÂtek s jemnou krystalickou
strukturou,

l) komprimaÂty cukrovinky vyraÂbeÏneÂ lisovaÂnõÂm
ochucenyÂch a obarvenyÂch praÂsÏkovityÂch smeÏsõÂ ze-
jmeÂna ve tvaru cÏocÏek nebo tablet,

m) zÏvyÂkacÏkou cukrovinka vyÂrazneÏ gumoviteÂ azÏ tazÏneÂ
konzistence s ruÊ znyÂmi prÏõÂchuteÏmi,

n) dropsy cukrovinky neplneÏneÂ z kandytoveÂ hmoty
slozÏeneÂ prÏevaÂzÏneÏ z cukruÊ a sÏkroboveÂho sirupu,
ruÊ zneÏ tvarovaneÂ, ruÊ zneÂ barvy a chuti, tvrdeÂ kon-
zistence,

o) roksy cukrovinky tvrdeÂ konzistence podobneÂ
dropsuÊ m, ve tvaru sÏpalõÂcÏkuÊ , tycÏinek nebo lõÂzaÂtek,
ktereÂ mohou mõÂt na pruÊ rÏezu barevneÂ obrazce
z ochucenyÂch kandytovyÂch hmot,

p) fureÂ cukrovinky z kandytoveÂ hmoty, na povrchu
matneÂ, skloviteÂ, tvrdeÂ konzistence obsahujõÂcõÂ
uvnitrÏ minimaÂlneÏ 13 % polotuheÂ nebo tekuteÂ naÂ-
plneÏ,

r) peÏnovyÂmi cukrovinkami cukrovinky lehcÏeneÂ peÏ-
noviteÂ, mõÂrneÏ gumoviteÂ, zÏvyÂkaveÂ konzistence,
s jemnyÂmi cÏaÂsticemi smeÏsi praÂsÏkoveÂho cukru
a sÏkrobu.

§ 13

CÏ leneÏnõÂ na skupiny a podskupiny

CÏ leneÏnõÂ na skupiny a podskupiny je uvedeno v prÏõÂ-
loze cÏ. 4.

§ 14

OznacÏovaÂnõÂ

PrÏõÂpustneÂ zaÂporneÂ hmotnostnõÂ odchylky jsou uve-
deny v prÏõÂloze cÏ. 5 tabulce 2.

§ 15

PozÏadavky na jakost

FyzikaÂlnõÂ a chemickeÂ pozÏadavky na jakost jsou
uvedeny v prÏõÂloze cÏ. 5 tabulce 1.

§ 16

UvaÂdeÏnõÂ do obeÏhu

NecÏokolaÂdoveÂ cukrovinky se skladujõÂ prÏi teploteÏ
do 25 oC a relativnõÂ vlhkosti vzduchu nejvyÂsÏe 70 %.

ODDIÂL 4

KAKAOVYÂ PRAÂ SÏEK

A SMEÏ SI KAKAA S CUKREM

§ 17

Pro uÂcÏely teÂto vyhlaÂsÏky se rozumõÂ

a) kakaovyÂmi boby fermentovanaÂ a susÏenaÂ semena
kakaovnõÂku ( Theobroma cacao L.),

b) kakaovou drtõÂ kakaoveÂ boby prazÏeneÂ nebo nepra-
zÏeneÂ po vycÏisÏteÏnõÂ, zbaveneÂ slupek a klõÂcÏkuÊ , obsa-
hujõÂcõÂ nejvyÂsÏe 5 % zbytkuÊ slupek nebo klõÂcÏkuÊ
a nejvyÂsÏe popela 10 % hmotnostnõÂch v prÏepocÏtu
na tukuprostou susÏinu,

c) kakaovou hmotou kakaovaÂ drt' mechanicky zpra-
covanaÂ na jemnou pastu bez snõÂzÏenõÂ obsahu prÏi-
rozeneÂho tuku,

d) kakaovyÂm tukem tuk zõÂskanyÂ z kakaovyÂch bobuÊ
nebo z jejich cÏaÂstõÂ,

e) kakaovyÂm praÂsÏkem (daÂle jen ¹kakaemª) potravina
zõÂskanaÂ z prazÏenyÂch kakaovyÂch bobuÊ , z nichzÏ byl
cÏaÂstecÏneÏ odstraneÏn kakaovyÂ tuk,

f) smeÏsõÂ kakaa s cukrem potravina zõÂskanaÂ mechanic-
kyÂm smõÂsenõÂm nebo instantizacõÂ kakaoveÂho praÂsÏ-
ku s cukrem v urcÏiteÂm pomeÏru.

§ 18

CÏ leneÏnõÂ na druhy, skupiny a podskupiny

CÏ leneÏnõÂ na druhy, skupiny a podskupiny je uve-
deno v prÏõÂloze cÏ. 6.

§ 19

OznacÏovaÂnõÂ

(1) Kakao se oznacÏõÂ naÂzvem skupiny, smeÏsi kakaa
s cukrem naÂzvem podskupiny.

(2) PrÏõÂpustneÂ zaÂporneÂ odchylky od hmotnosti
jsou uvedeny v prÏõÂloze cÏ. 7 tabulce 3.

§ 20

PozÏadavky na jakost

FyzikaÂlnõÂ a chemickeÂ pozÏadavky na jakost jsou
uvedeny v prÏõÂloze cÏ. 7 tabulkaÂch 1 a 2.

§ 21

UvaÂdeÏnõÂ do obeÏhu

KakaovyÂ praÂsÏek a smeÏsi kakaa s cukrem se skla-
dujõÂ prÏi teploteÏ do 25 oC a relativnõÂ vlhkosti vzduchu
nejvyÂsÏe 70 %.
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ODDIÂL 5

CÏ OKOLAÂ DA

A CÏ OKOLAÂ DOVEÂ CUKROVINKY

§ 22

Pro uÂcÏely teÂto vyhlaÂsÏky se rozumõÂ

a) cÏokolaÂdou potravina vyrobenaÂ z kakaovyÂch sou-
cÏaÂstõÂ, cukruÊ , mleÂcÏnyÂch vyÂrobkuÊ , poprÏõÂpadeÏ z dal-
sÏõÂch slozÏek, prÏõÂdatnyÂch laÂtek nebo laÂtek urcÏenyÂch
k aromatizaci,

b) cÏokolaÂdovyÂmi cukrovinkami potraviny, u kteryÂch
podõÂl kakaovyÂch soucÏaÂstõÂ cÏinõÂ nejmeÂneÏ 5 % v prÏe-
pocÏtu na susÏinu,

c) kakaovou soucÏaÂstõÂ kakaovaÂ drt', kakaovaÂ hmota,
kakaovyÂ praÂsÏek nebo kakaovyÂ tuk,

d) cÏokolaÂdovyÂm naÂpojem potravina, u ktereÂ podõÂl
kakaovyÂch soucÏaÂstõÂ cÏinõÂ nejmeÂneÏ 15 % v prÏepocÏtu
na susÏinu.

§ 23

CÏ leneÏnõÂ na druhy, skupiny a podskupiny

CÏ leneÏnõÂ na druhy, skupiny a podskupiny je uve-
deno v prÏõÂloze cÏ. 8.

§ 24

OznacÏovaÂnõÂ

(1) U cÏokolaÂd se v naÂzvu vyÂrobku uvede vzÏdy

a) druh i skupina,

b) naÂzev slozÏky, kteraÂ vyÂrobek charakterizuje, jako
zejmeÂna mandle, lõÂskoveÂ orÏechy, susÏeneÂ ovoce,

c) u cÏokolaÂdovyÂch polev naÂzev skupiny, poprÏõÂpadeÏ
podskupiny.

(2) U cÏokolaÂdovyÂch cukrovinek se v naÂzvu vyÂ-
robku uvede druh a podskupina nebo skupina a pod-
skupina.

(3) PrÏõÂpustneÂ zaÂporneÂ hmotnostnõÂ odchylky ba-
lenõÂ jsou uvedeny v prÏõÂloze cÏ. 9 tabulce 3.

§ 25

PozÏadavky na jakost

FyzikaÂlnõÂ a chemickeÂ pozÏadavky na jakost jsou
uvedeny v prÏõÂloze cÏ. 9 tabulkaÂch 2 a 3.

§ 26

UvaÂdeÏnõÂ do obeÏhu

CÏ okolaÂda a cÏokolaÂdoveÂ cukrovinky se skladujõÂ prÏi
teploteÏ do 20 oC a relativnõÂ vlhkosti vzduchu nejvyÂsÏe
70 %.

§ 27

PrÏechodneÂ ustanovenõÂ

OznacÏenõÂ prÏõÂrodnõÂch sladidel, medu, necÏokolaÂdo-
vyÂch cukrovinek, kakaoveÂho praÂsÏku a smeÏsi kakaa s cu-
krem, cÏokolaÂdy a cÏokolaÂdovyÂch cukrovinek balenyÂch
v obdobõÂ od 1. ledna 1998 do 31. brÏezna 1998 se posu-
zuje pouze podle § 6 zaÂkona.

§ 28

UÂ cÏinnost

Tato vyhlaÂsÏka nabyÂvaÂ uÂcÏinnosti dnem vyhlaÂsÏenõÂ,
s vyÂjimkou § 3, 9, 14, 19 a 24, ktereÂ nabyÂvajõÂ uÂcÏin-
nosti dnem 1. dubna 1998.
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Ministr:

Ing. Lux v. r.



PrÏõÂloha cÏ. 1 k vyhlaÂsÏce cÏ. 334/1997 Sb.

PrÏõÂloha cÏ. 2 k vyhlaÂsÏce cÏ. 334/1997 Sb.
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CÏ leneÏ nõÂ na skupiny a podskupiny

druh skupina podskupina

cukr extra bõÂlyÂ krystal

cukr bõÂlyÂ krupice

cukr polobõÂlyÂ moucÏka

cukr cukr moucÏka s obsahem

protihrudkujõÂcõÂch laÂtek

tvarovanyÂ cukr (kostky, bridzÏ,
homole)

cukr s prÏõÂsadami

prÏõÂrodnõÂ cukr

kandys

tekuteÂ vyÂrobky z cukru invertovanyÂ sirob

karamel

ostatnõÂ prÏõÂrodnõÂ dextroÂza, fruktoÂza a dalsÏõÂ

sladidla

FyzikaÂ lnõÂ a chemickeÂ pozÏ adavky na jakost

1. Cukr

skupina sacharoÂza % popel % invertnõÂ ztraÂta barva v

polarometricky konduktometricky cukr % susÏenõÂm roztoku

nejmeÂneÏ nejvyÂsÏe nejvyÂsÏe % prÏi 420

nejvyÂsÏe nm (I.U.)

nejvyÂsÏe

cukr extra 99,7 0,01 0,04 0,1 22,5

bõÂlyÂ
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cukr bõÂlyÂ 99,7 0,04 0,04 0,1 60

cukr polobõÂlyÂ 99,5 0,10 0,10 0,1 150

cukr moucÏka 96,7 0,04 0,10 0,2 -

s protihrudk.

laÂtkami

nejvyÂsÏe 3 %

tvarovanyÂ 99,5 0,04 0,10 0,25 150

cukr

cukr s 90,0 - - 1,2 -

prÏõÂsadami

prÏõÂrodnõÂ cukr 97,5 0,8 0,09 1,4 -

kandys 98,5 0,45 - 0,45 -

U vsÏech uvedenyÂch skupin obsah nerozpustnyÂch laÂtek nejvyÂsÏe 50,0 mg/kg s
vyÂjimkou cukru moucÏky s protihrudkujõÂcõÂmi laÂtkami a cukru s prÏõÂsadami.

TrÏ õÂdeÏ nõÂ dle velikosti cÏ aÂ stic sacharoÂ zy :

deÂ lka strany podõÂl % hmotnostnõÂ

oka sõÂta v mm cukr krystal cukr krupice cukr moucÏka

2,00 - 0,4 nejmeÂneÏ 70 - -

0,80 - 0,16 - nejmeÂneÏ 70 -

nad 1,00 nejvyÂsÏe 5

0,80 - 0,40 - - nejvyÂsÏe 5

pod 0,40 nejmeÂneÏ 95

DeÏ lenõÂ podle tvaru a velikosti cÏ aÂ stic sacharoÂ zy :

a) cukr krystal je smeÏ s krystaluÊ stejnomeÏ rneÂho zrneÏnõÂ, volneÏ sypkaÂ,

b) cukr krupice je smeÏ s mensÏõÂch nebo rozdrcenyÂch krystaluÊ stejnomeÏ rneÂho
zrneÏnõÂ, volneÏ sypkaÂ ,

c) cukr moucÏka je volneÏ sypkaÂ smeÏ s jemneÏ drcenyÂch krystaluÊ ,
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d) prÏõÂrodnõÂ cukr je sypkaÂ, zrnitaÂ sveÏ tlezÏlutaÂ hmota, na omak mõÂrneÏ lepkavaÂ ,

e) kandys je smeÏ s velkyÂch krystaluÊ a srostlic, zÏluteÂ azÏ hneÏdeÂ barvy.

PrÏ õÂpustneÂ zaÂ porneÂ hmotnostnõÂ odchylky od spotrÏebitelskeÂ ho balenõÂ cukru

1. cukr krystal a krupice

vcÏetneÏ obalu u 100 ks - 3,0 %

po 0,5 kg - 1,5 %

po 1,0 kg - 1,0 %

od 2 kg do 5 kg - 0,8 %

2. cukr moucÏka

po 0,5 kg - 2,5 %

po 1 kg - 2,0 %

3. TvarovanyÂ cukr

do 0,5 kg - 2,5 %

do 1 kg - 2,0 %

PruÊ meÏ rnaÂ hmotnost peÏ ti skupinovyÂch balenõÂ a peÏ ti velkospotrÏebitelskyÂch
balenõÂ, naÂhodneÏ odebranyÂch z ruÊ znyÂch mõÂst, musõÂ odpovõÂdat nejmeÂneÏ hmotnosti
deklarovaneÂ.

2. TekuteÂ vyÂ robky z cukru

parametry invertovanyÂ sirob karamel

susÏina nejmeÂneÏ 73 nejmeÂneÏ 73
refraktometricky %

invertnõÂ cukr v nejmeÂneÏ 40 nejmeÂneÏ 50

susÏineÏ %

pH 2 - 5,5 4 - 6

obsah chloriduÊ mg.kg-1 nejvyÂsÏe 150 -

(inverze kyselinou)

chut' sladkaÂ nahorÏklaÂ
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3. OstatnõÂ prÏ õÂrodnõÂ sladidla

a) DextroÂ za

dextroÂza (D-glukoÂza) sutina % sulfaÂtovyÂ popel

% hmot susÏiny hmot. % hmot. susÏiny

nejmeÂneÏ nejmeÂneÏ nejvyÂsÏe

dextroÂza 95,5 90 0,25

monohydraÂt

dextroÂza bezvodaÂ 99,5 98,0 0,25

b) FruktoÂ za

ztraÂta popel barva roztoku pH

susÏenõÂm % konduktometricky prÏi 420 nm

nejvyÂsÏe % nejvyÂsÏe (I.U.) nejvyÂsÏe

fruktoÂza 0,5 0,1 30 4,5 - 7,0
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SmysloveÂ , fyzikaÂ lnõÂ a chemickeÂ pozÏadavky na jakost

A) SmysloveÂ pozÏadavky

med konzistence a chut' barva
vzhled

mõÂrneÏ azÏ silneÏ vodoveÏ cÏistaÂ azÏ s
kveÏ tovyÂ viskoÂznõÂ, tekutaÂ , vyÂrazneÏ sladkaÂ azÏ nazelenalyÂm

cÏaÂstecÏneÏ azÏ plneÏ sÏkrablavaÂ naÂdechem, slabeÏ zÏlutaÂ
krystalickaÂ azÏ zlataveÏ zÏlutaÂ

mõÂrneÏ azÏ silneÏ sladkaÂ , poprÏõÂpadeÏ tmavohneÏdaÂ s
medovicovyÂ viskoÂznõÂ, tekutaÂ , korÏeneÏnaÂ azÏ mõÂrneÏ naÂdechem do

cÏaÂstecÏneÏ azÏ plneÏ sÏkrablavaÂ cÏervenohneÏda
krystalickaÂ

smõÂsÏenyÂ mõÂrneÏ azÏ silneÏ sladkaÂ jantarovaÂ azÏ tmaveÏ
viskoÂznõÂ, tekutaÂ , hneÏ daÂ
cÏaÂstecÏneÏ azÏ plneÏ

krystalickaÂ
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PoznaÂmka:
Pro urcÏenõÂ skupiny a puÊ vodu medu je rozhodujõÂcõÂ mikroskopickyÂ obraz zastoupenõÂ
pylovyÂch zrn, medovicovyÂch prvkuÊ a elektrolytickaÂ konduktivita.

B) FyzikaÂ lnõÂ a chemickeÂ pozÏadavky
druh medu

pozÏadavek kveÏ tovyÂ medovicovyÂ smõÂsÏenyÂ

obsah popela v % nejvyÂsÏe 0,6 1,0 1,0

sacharidy redukujõÂcõÂ jako
invertnõÂ cukr v % nejmeÂneÏ 65,0 60,0 60,0
sacharoÂza zdaÂnlivaÂ 5,0 * 10,0 10,0
v % nejvyÂsÏe

obsah vody v % nejvyÂsÏe 20,0 20,0 20,0
kyselost (mekv/kg) nejvyÂsÏe 40,0 40,0 40,0

hydroxymethylfurfural 40,0 40,0 40,0
v mg/kg nejvyÂsÏe

obsah ve vodeÏ nerozpustnyÂch
laÂtek** v % nejvyÂsÏe 0,10 0,10 0,10

elektrolytickaÂ konduktivita nejvyÂsÏe 55 90 - 130 50 - 105
v mS. m-1

* U medu kveÏ toveÂho jednodruhoveÂho akaÂtoveÂho z trnovnõÂku akaÂtu (Robinia
pseudoacacia) muÊ zÏe byÂt zdaÂnlivaÂ sacharoÂza nejvyÂsÏe 10,0%.

** U medu lisovaneÂho se toleruje nejvyÂsÏe 0,50% ve vodeÏ nerozpustnyÂch laÂtek.
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CÏ leneÏ nõÂ necÏokolaÂ dovyÂch cukrovinek na skupiny a podskupiny

Druh Skupina Podskupina

karamely tukoveÂ s jaÂdrovinami
s ovocnou prÏõÂchutõÂ
mleÂcÏneÂ, kakaoveÂ nebo
kaÂvoveÂ

NecÏokolaÂdoveÂ necÏokolaÂdoveÂ drazÏeÂ podle druhu vlozÏky
cukrovinky (cukrovaÂ, zÏeleÂ , jaÂdroviny,

susÏeneÂ ovoce nebo
proslazeneÂ , marcipaÂn a
dalsÏõÂ)
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zÏeleÂ

sojoveÂ pochoutky

arasÏidoveÂ pochoutky

gumoviteÂ

NecÏokolaÂdoveÂ rahat

cukrovinky chalva

tureckyÂ med

leÂkorÏicoveÂ cukrovinky

peÏnoveÂ cukrovinky

(marshmallow)

fondaÂnoveÂ cukrovinky

komprimaÂty

zÏvyÂkacÏky balonkoveÂ (bubble gum)

plaÂtkoveÂ

drazÏovaneÂ

dropsy

roksy

fureÂ s tukovou naÂplnõÂ

s cukernou (sirupovou)

naÂplnõÂ

pasty nebo pomazaÂnky zejmeÂna lõÂskoorÏõÂsÏkoveÂ ,

mandloveÂ, arasÏõÂdoveÂ

nebo kokosoveÂ
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Tabulka 1

FyzikaÂ lnõÂ a chemickeÂ pozÏadavky na jakost

skupina vlhkost nejvyÂsÏe obsah popela nejvyÂsÏe

v % hmotnosti v % hmotnosti

karamely - 2.0*)

necÏokolaÂdoveÂ drazÏeÂ - 2.5*)

zÏeleÂ 22.0 2,0**)

sojoveÂ a arasÏõÂdoveÂ - 3.0**)

cukrovinky

gumoviteÂ cukrovinky 22.0 2.0**)

rahat, chalva 20.0 2.0**)

tureckyÂ med 8.0 2.0*)
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leÂkorÏicoveÂ vyÂrobky 19.0 4.0**)

peÏnoveÂ 25.0 2.5**)

fondaÂnoveÂ 12.0 1.5**)

komprimaÂty s glukoÂzou 7.0

ostatnõÂ 3.0 3.0**)

ZÏ vyÂkacÏky: prÏi 105 oC prÏi 900 o C

ovocneÂ balonkoveÂ 7.5 10.0**)

drazÏovaneÂ 7.5 7.0**)

plaÂtkoveÂ 7.5 7.0**)

dropsy:

tvarovaneÂ 3.0 2.0**)

liteÂ kandyty 5.0 2.0**)

protahovaneÂ 6.0 2.0**)

roksy 6,0 2.0**)

fureÂ - 2.0*)

pomazaÂnky nebo pasty 2,0 3.0**)

PoznaÂmka:

*) obsah popela v puÊ vodnõÂm vzorku

**) Obsah popela v susÏin

U vyÂrobku balenyÂch do saÂcÏkuÊ muÊ zÏe byÂt podõÂl drobneÂ trÏõÂsÏteÏ nejvyÂsÏe

dropsy a fureÂ 2%

komprimaÂty 5%

Tabulka 2

PrÏ õÂpustneÂ zaÂ porneÂ hmotnostnõÂ odchylky

hmotnostnõÂ interval hmotnostnõÂ odchylky

do 105 g - 10%

od võÂce jak 105 - 150 g - 8%

od võÂce jak 150 - 250 g - 5%

od võÂce jak 250 - 500 g - 3%

od võÂce jak 500 - 1000 g - 2%

nad 1000 g (k rozvazÏovaÂnõÂ) - 1%
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CÏ leneÏ nõÂ na druhy, skupiny a podskupiny

druhy skupiny podskupiny

kakaovyÂ praÂsÏek nebo kakaovyÂ praÂsÏek
kakao

odtucÏneÏ nyÂ kakaovyÂ
praÂsÏek

smeÏ s kakaa s cukrem smeÏ s kakaa s cukrem slazenyÂ kakaovyÂ praÂsÏek,
slazenaÂ kakaovaÂ smeÏ s,
slazenaÂ smeÏ s s kakaovou
chutõÂ,
slazenyÂ odtucÏneÏnyÂ
kakaovyÂ praÂsÏek,

smeÏ s odtucÏneÏneÂho slazenaÂ smeÏ s kakaoveÂho
kakaoveÂho praÂsÏku s praÂsÏku se snõÂzÏenyÂm
cukrem obsahem tuku

slazenaÂ smeÏ s s kakaovou
chutõÂ se snõÂzÏenyÂm
obsahem tuku
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FyzikaÂ lnõÂ a chemickeÂ pozÏadavky na jakost kakaovyÂch praÂ sÏkuÊ

Tabulka 1 - KakaovyÂ praÂ sÏek
obsah kakaoveÂho obsah vlhkosti v % obsah popela v

tuku v susÏineÏ v % nejvyÂsÏe tukuprosteÂ susÏineÏ v

% nejvyÂsÏe

kakaovyÂ praÂsÏek nejmeÂneÏ 20,0 7,0 13,0

(kakao)

kakaovyÂ praÂsÏek nejmeÂneÏ 8 7,0 13,0

odtucÏneÏnyÂ nejvyÂsÏe 20

PrÏõÂloha cÏ. 7 k vyhlaÂsÏce cÏ. 334/1997 Sb.
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Tabulka 2 - SmeÏ si kakaa s cukrem
obsah obsah obsah vlhkosti obsah popela

kakaoveÂho sacharozy v % nejvyÂsÏe v % nejvyÂsÏe
praÂsÏku* v susÏineÏ v %

susÏineÏ v %

slazenyÂ kakaovyÂ
praÂsÏek (slazeneÂ nejmeÂneÏ 25,0 nejvyÂsÏe 75,0 5,0 4,0

kakao)
slazenaÂ kakaovaÂ

smeÏ s (slazenaÂ nejmeÂneÏ 20,0 nejvyÂsÏe 80,0 5,0 4,0
smeÏ s s kakaem)
slazenaÂ smeÏ s s nejvyÂsÏe 20,0 nejmeÂneÏ 80,0 5,0 4,0
kakaovou chutõÂ

slazenyÂ
odtucÏneÏnyÂ

kakaovyÂ praÂsÏek nejmeÂneÏ 25,0 nejvyÂsÏe 75,0 5,0 4,0
(slazeneÂ

odtucÏneÏneÂ
kakao
slazenaÂ

odtucÏneÏnaÂ
kakaovaÂ smeÏ s
(slazenaÂ smeÏ s nejmeÂneÏ 20,0 nejvyÂsÏe 80,0 5,0 4,0

kakaoveÂho
praÂsÏku se
snõÂzÏenyÂm

obsahem tuku)
slazenaÂ smeÏ s s
kakaovou chutõÂ nejvyÂsÏe 20,0 nejmeÂneÏ 80,0 5,0 4,0

(se snõÂzÏenyÂm
obsahem tuku)

* v prÏõÂpadeÏ smeÏ sõÂ odtucÏneÏneÂho kakaoveÂho praÂsÏku s cukrem - obsah odtucÏneÏneÂho
kakaoveÂho praÂsÏku v susÏineÏ
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Tabulka 3 - PrÏ õÂpustneÂ zaÂ porneÂ hmotnostnõÂ odchylky

hmotnostnõÂ interval hmotnostnõÂ odchylky

do 100 g - 5 %

101 - 250 g - 3 %

251 - 500 g - 2 %

501 - 1000 g - 1 %
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CÏ leneÏ nõÂ cÏokolaÂ d a cÏokolaÂ dovyÂch cukrovinek na druhy, skupiny a podskupiny

Druh Skupina Podskupina
CÏ okolaÂda neslazenaÂ bez prÏõÂsad, plneÏ naÂ, nebo

horÏkaÂ s prÏõÂsadami
na varÏenõÂ
horÏkomleÂcÏnaÂ
mleÂcÏnaÂ
mleÂcÏnaÂ s vysokyÂm
obsahem mleÂka
mleÂcÏnaÂ s odstrÏedeÏnyÂm
mleÂkem
smetanovaÂ
bõÂlaÂ
horÏkaÂ se snõÂzÏenyÂm
obsahem sacharoÂzy
mleÂcÏnaÂ se snõÂzÏenyÂm
obsahem sacharoÂzy

podle skupiny cÏokolaÂdy
ryÂzÏe, vlocÏky nebo dalsÏõÂ
tvary
figurky
speciality
cÏokolaÂdovaÂ poleva
horÏkaÂ,
cÏokolaÂdovaÂ poleva
horÏkomleÂcÏnaÂ,
cÏokolaÂdovaÂ poleva
mleÂcÏnaÂ
cÏokolaÂdovaÂ poleva
mleÂcÏnaÂ
s odstrÏedeÏnyÂm mleÂkem,
cÏokolaÂdovaÂ poleva
mleÂcÏnaÂ s vysokyÂm
obsahem mleÂka,
cÏokolaÂdovaÂ poleva velmi
sveÏ tlaÂ ,
cÏokolaÂdovaÂ poleva bõÂlaÂ ,
cÏokolaÂdovaÂ poleva horÏkaÂ
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se snõÂzÏenyÂm obsahem
sacharoÂzy
cÏokolaÂdovaÂ poleva
mleÂcÏnaÂ se snõÂzÏenyÂm
obsahem sacharoÂzy,

tukoveÂ polevy cÏokolaÂdovaÂ poleva
cukraÂrÏskaÂ se snõÂzÏenyÂm
obsahem kakaovyÂch
soucÏaÂstõÂ
cÏokolaÂdovaÂ poleva s
naÂhradnõÂmi tuky

CÏ okolaÂdoveÂ cukrovinky formovaneÂ formovaneÂ v ruÊ znyÂch
tvarech z cÏokolaÂdovyÂch
polev s ruÊ znyÂmi naÂplneÏmi
(tukovyÂmi, kreÂmovyÂmi,
likeÂrovyÂmi a dalsÏõÂmi)

maÂcÏeneÂ ruÊ zneÂ druhy vlozÏek
(zÏeleÂ), fondan, vylehcÏeneÂ
hmoty peÏ nou a dalsÏõÂmi)
maÂcÏeneÂ cÏokolaÂdovyÂmi
polevami

dezerty jednodruhoveÂ
dezertnõÂ smeÏ si

nugaÂty podle druhu prÏõÂsady
udaÂvajõÂcõÂ charakter

cÏokolaÂdoveÂ drazÏeÂ podle druhu vlozÏek
sezonnõÂ vyÂrobky z mleÂcÏneÂ cÏokolaÂdy

z horÏkeÂ cÏokolaÂdy
cÏokolaÂdoveÂ pasty nebo zejmeÂna lõÂskoorÏõÂsÏkoveÂ ,
cÏokolaÂdoveÂ pomazaÂnky mandloveÂ, arasÏõÂdoveÂ nebo

kokosoveÂ
cÏokolaÂdoveÂ naÂpoje v
praÂsÏku
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Tabulka 1

FyzikaÂ lnõÂ a chemickeÂ pozÏadavky na jakost cÏokolaÂ d a cÏokolaÂ dovyÂch polev
v hmotnostnõÂch % vztazÏenyÂch na susÏ inu

VyÂrobek Obsah Obsah Obsah Obsah Obsah Obsah Obsah
kakaoveÂ- tukupros- celkoveÂ mleÂcÏneÂho tukupros- celkoveÂho sacharozy
ho tuku teÂ kakao- kakaoveÂ tuku teÂ mleÂcÏneÂ tuku vcÏetneÏ

veÂ susÏiny susÏiny susÏiny naÂhr.
cukruÊ

NeslazenaÂ = =
cÏokolaÂda 4 50 5 58
CÏ okolaÂda = = =
horÏkaÂ 4 18 4 14 4 35
CÏ okolaÂda = = =
na varÏenõÂ 4 18 4 12 4 30
HorÏko- = = =
mleÂcÏnaÂ 4 10 4 40 4 7
cÏokolaÂda
MleÂcÏnaÂ = = = = = =
cÏokolaÂda 4 2.5 4 25 4 3.5 4 10.5 4 25 5 55
MleÂcÏnaÂ = = = = = =
cÏokolaÂda 4 2.5 4 20 4 5 4 15 4 25 5 55
s
vysokyÂm
obsahem
mleÂka
MleÂcÏnaÂ = = = = = =
cÏokolaÂda 4 2.5 4 25 4 0.5 4 14 4 25 5 55
s odstrÏe-
deÏ nyÂm
mleÂkem
Smetano- = = = = = =
vaÂ cÏoko- 4 2.5 4 25 4 7 4 3 5 14 4 25 5 55
laÂda
BõÂlaÂ = = = = = = =
cÏokolaÂda 4 18 5 0.5 4 18 4 3 4 15 4 25 5 55
horÏkaÂ cÏo- = = =
kolaÂda se 4 18 4 14 4 35
snõÂzÏenyÂch
obsahem
sacharoÂzy
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MleÂcÏnaÂ = = = = = =
cÏokolaÂda 4 2.5 4 25 4 3.5 4 10.5 4 25 5 55
se
snõÂzÏenyÂm
obsahem
sacharoÂzy
CÏ okolaÂ- = = = =
dovaÂ ryÂzÏe, 412 4 14 4 32 5 55
cÏokolaÂdo-
veÂ vlocÏky
MleÂcÏnaÂ = = = = = =
ryÂzÏe, 4 2.5 4 20 4 3.5 4 10.5 4 12 5 66
mleÂcÏneÂ
cÏokolaÂdo-
veÂ vlocÏky
HorÏkaÂ cÏo- = = =
kolaÂdovaÂ 5 31 4 2.5 4 35
poleva
HorÏko- = = =
mleÂcÏnaÂ 4 10 4 35 4 4
cÏokolaÂdo-
vaÂ poleva
MleÂcÏnaÂ = = = = = =
cÏokolaÂdo- 4 2.5 4 25 4 3.5 4 10. 5 4 31 5 55
vaÂ poleva

MleÂcÏnaÂ = = = = = =
cÏokolaÂdo- 4 2.5 4 25 5 0.5 4 14 4 31 5 55
vaÂ poleva
s odstrÏe-
deÏ nyÂm
mleÂkem
MleÂcÏnaÂ = = = = = =
cÏokolaÂdo- 4 2.5 4 20 4 5 4 15 4 25 5 55
vaÂ poleva
s
vysokyÂm
obsahem
mleÂka
Velmi = = = = = =
sveÏ tlaÂ 4 1 4 20 4 5 4 15 4 31 5 55
cÏokolaÂdo-
vaÂ poleva
CÏ okolaÂ- =
dovaÂ 5 0.5
poleva
bõÂlaÂ
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MleÂcÏnaÂ = = = = = =
cÏokolaÂdo- 4 2.5 4 25 4 3.5 4 10.5 4 25 5 55
vaÂ poleva
se
snõÂzÏenyÂm
obsahem
sacharoÂzy
HorÏkaÂ = = =
cÏokolaÂdo- 4 18 4 14 4 25
vaÂ poleva
se
snõÂzÏenyÂm
obsahem
sacharoÂzy

PoznaÂmka:

1) KaÂvovaÂ cÏokolaÂda obsahuje nejmeÂneÏ 1,5 % mleteÂ prazÏeneÂ kaÂvy nebo

odpovõÂdajõÂcõÂ mnozÏstvõÂ rozpustneÂ kaÂvy.

2) OstatnõÂ cÏokolaÂdy s prÏõÂsadami, jako naprÏ. mandlemi, orÏõÂsÏky, arasÏõÂdy, kokosem

obsahujõÂ nejmeÂneÏ 5 % prÏõÂsad.

3) CÏ okolaÂda s prÏõÂdavkem proslazeneÂho nebo susÏeneÂho ovoce, jaÂdrovin a dalsÏõÂch

slozÏek obsahuje nejmeÂneÏ 60% cÏokolaÂdoveÂ polevy z celkoveÂ hmotnosti

vyÂrobku.

4) U plneÏ neÂ cÏokolaÂdy tvorÏõÂ poleva nejmeÂneÏ 25% hmotnosti vyÂrobku.

Tabulka 2

FyzikaÂ lnõÂ a chemickeÂ pozÏadavky na cÏokolaÂ doveÂ cukrovinky

skupina podõÂl cÏokolaÂdoveÂ polevy v % obsah popela v %

z hmotnosti vyÂrobku nejvyÂsÏe

formovaneÂ cukrovinky 35 - 65 3,0

cÏokolaÂdoveÂ drazÏeÂ 20 - 75 3,0

maÂcÏeneÂ cukrovinky 15 - 50 3,0

polomaÂcÏeneÂ 7 - 25 3,0

cukrovinky

nugaÂty 7 - 25 3,0

PoznaÂmka:

Za cÏokolaÂdoveÂ cukrovinky se povazÏujõÂ i kombinovaneÂ dezertnõÂ smeÏ si a sezonnõÂ

vyÂrobky, slozÏeneÂ z cÏokolaÂdovyÂch i necÏokolaÂdovyÂch cukrovinek, kde podõÂl

cÏokolaÂdoveÂ polevy je nejmeÂneÏ 7% z celkoveÂ hmotnosti vyÂrobku.



SbõÂrka zaÂkonuÊ cÏ. 334 / 1997CÏ aÂstka 111 Strana 6833

Tabulka 3

PrÏ õÂpustneÂ zaÂ porneÂ hmotnostnõÂ odchylky

druh vyÂrobku hmotnostnõÂ interval hmotnostnõÂ odchylky
cÏokolaÂda a cÏokolaÂdoveÂ do 50 g - 10%
tycÏinky veÏ tsÏõÂ nezÏ 50 do 100 g - 5%

veÏ tsÏõÂ nezÏ 100 do 250 g - 3%
veÏ tsÏõÂ nezÏ 250 do 500 g - 2%
veÏ tsÏõÂ nezÏ 500 do 1000 g - 1%

cÏokolaÂdoveÂ cukrovinky do 105 g - 10 %
veÏ tsÏõÂ nezÏ 105 do 150 g - 8%
veÏ tsÏõÂ nezÏ 150 do 250 g - 5%
veÏ tsÏõÂ nezÏ 250 do 500 g - 3%
veÏ tsÏõÂ nezÏ 500 do 1000 g - 1%
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VYHLAÂ SÏ KA

Ministerstva zemeÏdeÏlstvõÂ

ze dne 12. prosince 1997,

kterou se provaÂdõÂ § 18 põÂsm. a), d), h), i), j) a k) zaÂkona cÏ. 110/1997 Sb.,

o potravinaÂch a tabaÂkovyÂch vyÂrobcõÂch a o zmeÏneÏ a doplneÏnõÂ neÏkteryÂch souvisejõÂcõÂch zaÂkonuÊ ,

pro nealkoholickeÂ naÂpoje a koncentraÂty k prÏõÂpraveÏ nealkoholickyÂch naÂpojuÊ , ovocnaÂ võÂna, ostatnõÂ võÂna

a medovinu, pivo, konzumnõÂ lõÂh, lihoviny a ostatnõÂ alkoholickeÂ naÂpoje, kvasnyÂ ocet a drozÏdõÂ

Ministerstvo zemeÏdeÏlstvõÂ stanovõÂ podle § 18
põÂsm. a), d), h), i), j) a k) zaÂkona cÏ. 110/1997 Sb., o po-
travinaÂch a tabaÂkovyÂch vyÂrobcõÂch a o zmeÏneÏ a do-
plneÏnõÂ neÏkteryÂch souvisejõÂcõÂch zaÂkonuÊ , (daÂle jen ¹zaÂ-
konª) pro nealkoholickeÂ naÂpoje a koncentraÂty k prÏõÂ-
praveÏ nealkoholickyÂch naÂpojuÊ , ovocnaÂ võÂna, ostatnõÂ
võÂna a medovinu, pivo, konzumnõÂ lõÂh, lihoviny a ostatnõÂ
alkoholickeÂ naÂpoje, kvasnyÂ ocet a drozÏdõÂ:

ODDIÂL 1

NEALKOHOLICKEÂ NAÂ POJE

A KONCENTRAÂ TY

K PRÏ IÂPRAVEÏ NEALKOHOLICKYÂ CH NAÂ POJUÊ

§ 1

Pro uÂcÏely teÂto vyhlaÂsÏky se rozumõÂ

a) nealkoholickyÂm naÂpojem naÂpoj obsahujõÂcõÂ nejvyÂsÏe
0,5 objemovyÂch procent alkoholu (0,4 hmotnost-
nõÂch procent alkoholu), vyrobenyÂ ze stanovenyÂch
surovin, zejmeÂna z vody nebo mineraÂlnõÂ vody,
ovocneÂ, zeleninoveÂ, rostlinneÂ nebo zÏivocÏisÏneÂ suro-
viny, cukruÊ , medu nebo kombinacõÂ neÏkteryÂch
z uvedenyÂch surovin, poprÏõÂpadeÏ sycenyÂ oxidem
uhlicÏityÂm,

b) koncentraÂtem k prÏõÂpraveÏ nealkoholickyÂch naÂpojuÊ
vyÂrobek, obsahujõÂcõÂ po uÂpraveÏ narÏedeÏnõÂm k prÏõÂmeÂ
spotrÏebeÏ ve vyÂrobcem doporucÏeneÂm pomeÏru nej-
vyÂsÏe 0,5 objemovyÂch procent alkoholu (0,4 hmot-
nostnõÂch procent alkoholu) a dalsÏõÂ suroviny uve-
deneÂ pod põÂsmenem a),

c) naÂpojovyÂm koncentraÂtem zahusÏteÏnaÂ smeÏs jednot-
livyÂch surovin pouzÏõÂvanyÂch k vyÂrobeÏ nealkoholic-
kyÂch naÂpojuÊ , urcÏenaÂ k prÏõÂpraveÏ naÂpojuÊ rÏedeÏnõÂm;
pro naÂpojovyÂ koncentraÂt s prÏevazÏujõÂcõÂm podõÂlem
cukruÊ lze pouzÏõÂt naÂzev sirup,

d) ovocnyÂm nebo zeleninovyÂm koncentraÂtem
ovocnaÂ nebo zeleninovaÂ sÏt'aÂva zahusÏteÏnaÂ na 50
a meÂneÏ procent puÊ vodnõÂho objemu odstraneÏnõÂm
vody,

e) nõÂzkoenergetickyÂm naÂpojovyÂm koncentraÂtem naÂ-
pojovyÂ koncentraÂt, obsahujõÂcõÂ naÂhradnõÂ sladidla,

vykazujõÂcõÂ po uÂpraveÏ narÏedeÏnõÂm k prÏõÂmeÂ spotrÏebeÏ
ve vyÂrobcem doporucÏeneÂm pomeÏru, snõÂzÏenõÂ vy-
uzÏitelneÂ energie nejmeÂneÏ o jednu trÏetinu oproti
naÂpoji, v neÏmzÏ nebyla naÂhradnõÂ sladidla pouzÏita,

f) naÂpojem v praÂsÏku homogennõÂ smeÏs jednotlivyÂch
surovin uvedenyÂch pod põÂsmenem a) ve formeÏ
praÂsÏku, granulõÂ nebo komprimaÂtuÊ , urcÏenaÂ k prÏõÂ-
praveÏ nealkoholickyÂch naÂpojuÊ rozpousÏteÏnõÂm,

g) ovocnou nebo zeleninovou sÏt'aÂvou naÂpoj vyro-
benyÂ z jejich sÏt'aÂv zõÂskanyÂch mechanickyÂmi po-
stupy z ovoce nebo zeleniny nebo koncentraÂtuÊ
z nich, s prÏõÂpadnyÂm prÏõÂdavkem cukruÊ , u ktereÂho
obsah ovocneÂ nebo zeleninoveÂ susÏiny odpovõÂdaÂ po
prÏepocÏtu nejmeÂneÏ puÊ vodnõÂmu mnozÏstvõÂ pouzÏiteÂ
ovocneÂ nebo zeleninoveÂ sÏt'aÂvy,

h) nektarem naÂpoj prÏipravenyÂ z ovocnyÂch nebo ze-
leninovyÂch sÏt'aÂv nebo z jejich koncentraÂtuÊ , vody,
prÏõÂpadneÏ cukruÊ , u ktereÂho nejmensÏõÂ obsah ovocneÂ
nebo zeleninoveÂ susÏiny v prÏepocÏtu na pouzÏiteÂ
mnozÏstvõÂ ovocneÂ nebo zeleninoveÂ sÏt'aÂvy je uveden
v prÏõÂloze cÏ. 1,

i) ovocnyÂm nebo zeleninovyÂm naÂpojem ochucenyÂ
nealkoholickyÂ naÂpoj na baÂzi ovocneÂ nebo zeleni-
noveÂ sÏt'aÂvy, vyrobenyÂ z ovocnyÂch nebo zelenino-
vyÂch sÏt'aÂv nebo jejich koncentraÂtuÊ a dalsÏõÂch suro-
vin uvedenyÂch pod põÂsmenem a), u ktereÂho obsah
ovocneÂ nebo zeleninoveÂ susÏiny v prÏepocÏtu na
pouzÏiteÂ mnozÏstvõÂ ovocneÂ nebo zeleninoveÂ sÏt'aÂvy
cÏinõÂ nejmeÂneÏ jednu cÏtvrtinu hmotnostnõÂho podõÂlu
stanoveneÂho pro nektary,

j) limonaÂdou ochucenyÂ nealkoholickyÂ naÂpoj na baÂzi
vody vyrobenyÂ z pitneÂ vody, naÂpojovyÂch koncen-
traÂtuÊ nebo surovin k jejich prÏõÂpraveÏ, zpravidla sy-
cenyÂ oxidem uhlicÏityÂm,

k) mineraÂlnõÂ vodou ochucenou ochucenyÂ nealkoho-
lickyÂ naÂpoj na baÂzi mineraÂlnõÂ vody, vyrobenyÂ
z prÏõÂrodnõÂ mineraÂlnõÂ vody, naÂpojovyÂch koncen-
traÂtuÊ nebo surovin k jejich prÏõÂpraveÏ, zpravidla
s puÊ vodnõÂm obsahem oxidu uhlicÏiteÂho,

l) sodovou vodou naÂpoj vyrobenyÂ z pitneÂ vody
a oxidu uhlicÏiteÂho, u ktereÂho obsah oxidu uhlicÏi-
teÂho cÏinõÂ nejmeÂneÏ 0,4 hmotnostnõÂch procent.
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§ 2

CÏ leneÏnõÂ na skupiny a podskupiny

CÏ leneÏnõÂ na skupiny a podskupiny je uvedeno v prÏõÂ-
loze cÏ. 2.

§ 3

OznacÏovaÂnõÂ

(1) KromeÏ uÂdajuÊ uvedenyÂch v zaÂkoneÏ a ve zvlaÂsÏt-
nõÂm prÏedpise1) jsou tyto dalsÏõÂ pozÏadavky na oznacÏo-
vaÂnõÂ

a) nealkoholickeÂ naÂpoje a koncentraÂty k prÏõÂpraveÏ ne-
alkoholickyÂch naÂpojuÊ se oznacÏujõÂ naÂzvem podsku-
piny, pokud nenõÂ naÂzev podskupiny stanoven,
oznacÏõÂ se naÂzvem skupiny,

b) pochaÂzõÂ-li koncentraÂt k prÏõÂpraveÏ nealkoholickyÂch
naÂpojuÊ nebo nealkoholickyÂ naÂpoj z mnozÏstvõÂ
sÏt'aÂvy jednoho druhu ovoce nebo zeleniny uvede-
neÂho v prÏõÂloze cÏ. 1, muÊ zÏe se v oznacÏenõÂ pouzÏõÂt
mõÂsto slova ovocnyÂ nebo zeleninovyÂ naÂzev pouzÏi-
teÂho druhu ovoce nebo zeleniny. VõÂcedruhovyÂ
koncentraÂt k prÏõÂpraveÏ nealkoholickyÂch naÂpojuÊ
nebo nealkoholickyÂ naÂpoj se oznacÏujõÂ jako smeÏs,

c) uÂdaj o vyuzÏitelneÂ energii; to neplatõÂ pro sodoveÂ
vody,

d) u ovocnyÂch a zeleninovyÂch naÂpojuÊ , sÏt'aÂv a nektaruÊ
uÂdaj, zÏe se jednaÂ o sycenyÂ naÂpoj, je-li obsah oxidu
uhlicÏiteÂho nejmeÂneÏ 0,2 hmotnostnõÂch procent,

e) u limonaÂd uÂdaj o tom, zÏe se jednaÂ o nesycenou
limonaÂdu, je-li obsah oxidu uhlicÏiteÂho nizÏsÏõÂ nezÏ
0,2 hmotnostnõÂch procent,

f) u ovocnyÂch a zeleninovyÂch sÏt'aÂv, nektaruÊ , ovoc-
nyÂch koncentraÂtuÊ a ostatnõÂch nealkoholickyÂch
naÂpojuÊ oznacÏenyÂch jako ovocneÂ uÂdaj o podõÂlu
ovocneÂ nebo zeleninoveÂ slozÏky v naÂpoji k prÏõÂmeÂ
spotrÏebeÏ v hmotnostnõÂch procentech,

g) u naÂpojuÊ v praÂsÏku uÂdaj, zda prÏõÂpravou vznikne
naÂpoj sÏumivyÂ, perlivyÂ nebo neperlivyÂ,

h) u mineraÂlnõÂch vod ochucenyÂch uÂdaj, zÏe se jednaÂ
o sycenyÂ naÂpoj, jestlizÏe byl naÂpoj dodatecÏneÏ do-
sycen oxidem uhlicÏityÂm; daÂle naÂzev pramene s cha-
rakterizujõÂcõÂm oznacÏenõÂm podle klasifikace mine-
raÂlnõÂch vod, mineraÂlnõÂ slozÏenõÂ s datem analyÂzy
a vyznacÏenõÂ zvyÂsÏeneÂho obsahu teÏch iontuÊ , u nichzÏ
je to pro pouzÏityÂ typ mineraÂlnõÂ vody pozÏadovaÂno
zvlaÂsÏtnõÂm prÏedpisem,2)

i) limonaÂda obsahujõÂcõÂ nejmeÂneÏ jednu osminu hmot-
nostnõÂho podõÂlu ovocneÂ nebo zeleninoveÂ sÏt'aÂvy,
stanoveneÂho pro nektary, jako ovocnaÂ nebo zele-
ninovaÂ limonaÂda,

j) naÂpojovyÂ koncentraÂt se oznacÏuje jako ovocnyÂ
nebo zeleninovyÂ naÂpojovyÂ koncentraÂt, jestlizÏe po
prÏedepsaneÂm narÏedeÏnõÂ obsahuje nejmeÂneÏ jednu
osminu hmotnostnõÂho podõÂlu susÏiny ovocneÂ nebo
zeleninoveÂ sÏt'aÂvy, stanoveneÂ pro nektary,

k) naÂpojovyÂ koncentraÂt nebo nealkoholickyÂ naÂpoj
ochucenyÂ, vyrobenyÂ z ovocnyÂch nebo zelenino-
vyÂch sÏt'aÂv nebo jejich koncentraÂtuÊ , ochucenyÂ laÂt-
kou urcÏenou k aromatizaci s charakterem jineÂho
druhu ovoce nebo zeleniny nezÏ pouzÏitaÂ zaÂkladnõÂ
ovocnaÂ nebo zeleninovaÂ slozÏka, jako ovocnyÂ nebo
zeleninovyÂ naÂpojovyÂ koncentraÂt nebo nealkoho-
lickyÂ naÂpoj ochucenyÂ s deklarovanou prÏõÂchutõÂ,

l) naÂpojovyÂ koncentraÂt nebo nealkoholickyÂ naÂpoj
ochucenyÂ, vyrobenyÂ z ovocnyÂch nebo zelenino-
vyÂch sÏt'aÂv nebo jejich koncentraÂtuÊ , u nichzÏ hmot-
nostnõÂ podõÂl susÏiny ovocneÂ nebo zeleninoveÂ sÏt'aÂvy
nedosahuje hodnot stanovenyÂch v odstavci 4 ne-
bo 5, jako naÂpojovyÂ koncentraÂt nebo nealkoho-
lickyÂ naÂpoj ochucenyÂ s prÏõÂdavkem ovocneÂ nebo
zeleninoveÂ sÏt'aÂvy,

m) naÂpojovyÂ koncentraÂt nebo limonaÂda ochuceneÂ laÂt-
kou urcÏenou k aromatizaci nebo emulzi, ktereÂ na-
hrazujõÂ ovocnou nebo zeleninovou slozÏku, pouzÏi-
tou v naÂzvu, jako naÂpojovyÂ koncentraÂt nebo limo-
naÂda s deklarovanou prÏõÂchutõÂ,

n) ovocnaÂ nebo zeleninovaÂ sÏt'aÂva prÏislazenaÂ cukrem
naÂzvem ¹prÏislazenoª, s uvedenõÂm konkreÂtnõÂ hod-
noty obsahu prÏidaneÂho cukru v gramech na jeden
litr.

(2) PrÏõÂpustneÂ zaÂporneÂ hmotnostnõÂ a objemoveÂ od-
chylky:

Velikost obalu odchylka

prÏepravnõÂ obaly
(sudy, cisterny apod.) -1,0 %

spotrÏebitelskeÂ obaly (laÂhve,
plechovky, saÂcÏky apod.):

do 50g -9 %

od 50g do 100g -4,5 g

od 100g nebo ml do 200 g nebo ml -4,5 %

od 200 g nebo ml do 300 g nebo ml -9 g nebo ml

od 300 g nebo ml do 500 g nebo ml -3,0 %

od 500 g nebo ml do 1000 g nebo ml -15 g nebo ml

od 1,0 kg nebo litru do 2,0 kg nebo
litruÊ

-1,5 %
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1) VyhlaÂsÏka Ministerstva zemeÏdeÏlstvõÂ cÏ. 324/1997 Sb., o zpuÊ sobu oznacÏovaÂnõÂ potravin a tabaÂkovyÂch vyÂrobkuÊ , o prÏõÂpustneÂ
odchylce od uÂdajuÊ o mnozÏstvõÂ vyÂrobku oznacÏeneÂho symbolem ¹eª.

2) VyhlaÂsÏka Ministerstva zdravotnictvõÂ cÏ. 292/1997 Sb., o pozÏadavcõÂch na zdravotnõÂ nezaÂvadnost balenyÂch vod a o zpuÊ sobu
jejich uÂpravy.



§ 4

PozÏadavky na jakost

(1) FyzikaÂlnõÂ a chemickeÂ pozÏadavky na jakost ne-
alkoholickyÂch naÂpojuÊ jsou uvedeny v prÏõÂloze cÏ. 1.

(2) MineraÂlnõÂ vody ochuceneÂ musõÂ daÂle splnÏ ovat
chemickeÂ pozÏadavky pro baleneÂ prÏõÂrodnõÂ mineraÂlnõÂ
vody, stanoveneÂ zvlaÂsÏtnõÂm prÏedpisem.2)

(3) K prÏislazenõÂ ovocnyÂch nebo zeleninovyÂch
sÏt'aÂv, s vyÂjimkou hroznoveÂ a hrusÏkoveÂ sÏt'aÂvy, lze pouzÏõÂt
nejvyÂsÏe 100 gramuÊ cukruÊ , u jablecÏneÂ sÏt'aÂvy nejvyÂsÏe
40 gramuÊ cukruÊ , u rybõÂzoveÂ, citronoveÂ, limetkoveÂ
a bergamotoveÂ sÏt'aÂvy nejvyÂsÏe 200 gramuÊ cukruÊ na je-
den litr sÏt'aÂvy.

(4) K prÏislazenõÂ nektaruÊ lze pouzÏõÂt nejvyÂsÏe
20 hmotnostnõÂch procent cukruÊ nebo medu.

(5) K vyÂrobeÏ ovocnyÂch nebo zeleninovyÂch sÏt'aÂv
lze pouzÏõÂt polobõÂlyÂ nebo bõÂlyÂ cukr, bezvodou nebo
krystalickou dextroÂzu, fruktoÂzu nebo susÏenyÂ glukoÂ-
zovyÂ sirup; k vyÂrobeÏ ostatnõÂch nealkoholickyÂch naÂpojuÊ
lze navõÂc pouzÏõÂt glukoÂzovyÂ sirup nebo tekuteÂ vyÂrobky
z cukru.

§ 5

UvaÂdeÏnõÂ do obeÏhu

(1) NealkoholickeÂ naÂpoje v pruÊ svitnyÂch obalech
se skladujõÂ a prÏepravujõÂ chraÂneÏny prÏed prÏõÂmyÂm slunecÏ-
nõÂm sveÏtlem.

(2) NealkoholickeÂ naÂpoje podaÂvaneÂ k prÏõÂmeÂ spo-
trÏebeÏ musõÂ mõÂt teplotu nejvyÂsÏe 15 oC.

(3) CelkovaÂ doba cÏepovaÂnõÂ sycenyÂch nealkoholic-
kyÂch naÂpojuÊ z transportnõÂho obalu a vyÂcÏepnõÂho tanku
nebo rozleÂvaneÂ syceneÂ nealkoholickeÂ naÂpoje ze spotrÏe-
bitelskeÂho balenõÂ jeden litr a võÂce nesmõÂ prÏekrocÏit
12 hodin od otevrÏenõÂ obalu, nenõÂ-li pouzÏita ochrannaÂ
atmosfeÂra oxidu uhlicÏiteÂho.

ODDIÂL 2

OVOCNAÂ VIÂNA, OSTATNIÂ VIÂNA A MEDOVINA

§ 6

Pro uÂcÏely teÂto vyhlaÂsÏky se rozumõÂ

a) ovocnyÂm võÂnem naÂpoj vyrobenyÂ alkoholovyÂm
kvasÏenõÂm sÏt'aÂvy z ovoce, s vyÂjimkou hroznuÊ reÂvy
vinneÂ, kterou je mozÏno prÏed kvasÏenõÂm upravit prÏõÂ-
davkem vody a cukru,

b) sladovyÂm võÂnem naÂpoj vyrobenyÂ alkoholovyÂm
kvasÏenõÂm sladovyÂch vyÂluhuÊ pomocõÂ sulfitovyÂch
kvasinek,

c) medovinou naÂpoj vyrobenyÂ alkoholovyÂm kvasÏe-
nõÂm vcÏelõÂho medu rozrÏedeÏneÂho ve vodeÏ,

d) bylinnyÂm võÂnem naÂpoj vyrobenyÂ z ovocneÂho võÂna,

ve ktereÂm se macerujõÂ byliny a korÏenõÂ, nebo vy-
robenyÂ z vyÂluhuÊ kveÏtuÊ cÏerneÂho bezu nebo zkva-
sÏenõÂm sÏt'aÂvy z ploduÊ cÏerneÂho bezu,

e) likeÂrovyÂm võÂnem naÂpoj vyrobenyÂ z nekvasÏeneÂ
sÏt'aÂvy z ovoce, s vyÂjimkou hroznuÊ reÂvy vinneÂ,
nebo z nekvasÏeneÂ sÏt'aÂvy z ploduÊ cÏerneÂho bezu
s prÏidaÂnõÂm jemneÂho rafinovaneÂho kvasneÂho lihu
nebo destilaÂtu a cukru,

f) ovocnyÂm cidrem naÂpoj vyrobenyÂ cÏaÂstecÏnyÂm pro-
kvasÏenõÂm sÏt'aÂvy z ovoce, s vyÂjimkou hroznuÊ reÂvy
vinneÂ, kteryÂ obsahuje oxid uhlicÏityÂ zõÂskanyÂ prÏõÂ-
rodnõÂm kvasÏenõÂm, poprÏõÂpadeÏ dosycenyÂ oxidem
uhlicÏityÂm,

g) ovocnyÂm võÂnem stolnõÂm ovocneÂ võÂno, ktereÂ ne-
bylo po prokvasÏenõÂ prÏislazeno,

h) ovocnyÂm võÂnem polosladkyÂm ovocneÂ võÂno, dosla-
zeneÂ prÏidaÂnõÂm cukru na hodnotu stanovenou v prÏõÂ-
loze cÏ. 3 tabulce 2,

i) ovocnyÂm võÂnem dezertnõÂm ovocneÂ võÂno s prÏidaÂnõÂm
cukru a jemneÂho rafinovaneÂho kvasneÂho lihu na
hodnoty stanoveneÂ v prÏõÂloze cÏ. 3 tabulce 2,

j) ovocnyÂm võÂnem dezertnõÂm korÏeneÏnyÂm ovocneÂ de-
zertnõÂ võÂno s prÏidaÂnõÂm korÏenõÂ nebo vyÂluhuÊ vyro-
benyÂch z tohoto korÏenõÂ,

k) ovocnyÂm võÂnem perlivyÂm ovocneÂ võÂno syceneÂ oxi-
dem uhlicÏityÂm na nejmeÂneÏ 0,1 MPa, poprÏõÂpadeÏ
doslazeneÂ.

§ 7

CÏ leneÏnõÂ na druhy a skupiny

CÏ leneÏnõÂ na druhy a skupiny je uvedeno v prÏõÂloze
cÏ. 4.

§ 8

OznacÏovaÂnõÂ

(1) KromeÏ uÂdajuÊ uvedenyÂch v zaÂkoneÏ a ve zvlaÂsÏt-
nõÂm prÏedpise1) jsou tyto dalsÏõÂ pozÏadavky na oznacÏo-
vaÂnõÂ

a) obsah alkoholu v objemovyÂch procentech,

b) je-li v naÂzvu ovocneÂho võÂna pouzÏito oznacÏenõÂ
urcÏiteÂho druhu ovoce, zÏe nejmeÂneÏ 95 % hmot-
nostnõÂch podõÂlu ovocneÂ sÏt'aÂvy pochaÂzõÂ z uvedeneÂho
druhu.

(2) OvocnaÂ võÂna ostatnõÂ se oznacÏõÂ vzÏdy naÂzvem
druhu a skupiny.

§ 9

PozÏadavky na jakost

SmysloveÂ a chemickeÂ pozÏadavky na jakost jsou
uvedeny v prÏõÂloze cÏ. 3 tabulkaÂch 1 a 2.
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§ 10

TechnologickeÂ pozÏadavky

(1) Na vyÂrobu ovocneÂho võÂna z jednoho druhu
ovoce se pouzÏije mnozÏstvõÂ ovocneÂ sÏt'aÂvy v pomeÏru sta-
noveneÂm v prÏõÂloze cÏ. 3 tabulce 3.

(2) Na vyÂrobu 1000 litruÊ medoviny se pouzÏije
nejmeÂneÏ 280 kilogramuÊ vcÏelõÂho medu.

ODDIÂL 3

PIVO

§ 11

Pro uÂcÏely teÂto vyhlaÂsÏky se rozumõÂ

a) pivem peÏnivyÂ naÂpoj vyrobenyÂ zkvasÏenõÂm mladiny
prÏipraveneÂ ze sladu, vody, chmelovyÂch hlaÂvek,
upraveneÂho chmele nebo chmeloveÂho extraktu,
kteryÂ vedle kvasnyÂm procesem vznikleÂho alko-
holu (etylalkoholu) a oxidu uhlicÏiteÂho obsahuje
i urcÏiteÂ mnozÏstvõÂ neprokvasÏeneÂho extraktu; slad
lze do vyÂsÏe jedneÂ trÏetiny hmotnosti celkoveÂho
extraktu puÊ vodnõÂ mladiny nahradit cukrem nebo
extraktem jecÏneÂho sÏrotu, upraveneÂho jecÏmene,
ryÂzÏe nebo kukurÏice,

b) sladem obilnaÂ zrna jecÏmene nebo psÏenice, u nichzÏ
sladovaÂnõÂm dosÏlo k enzymatickyÂm prÏemeÏnaÂm
endospermu a k vytvorÏenõÂ typickyÂch chut'ovyÂch
a aromatickyÂch laÂtek,

c) pivem spodneÏ kvasÏenyÂm pivo vyrobeneÂ za pouzÏitõÂ
kvasinek Saccharomyces cerevisiae subsp. uvarum
(carlsbergensis),

d) pivem svrchneÏ kvasÏenyÂm pivo vyrobeneÂ za pou-
zÏitõÂ kvasinek Saccharomyces cerevisiae subsp. ce-
revisiae, prÏõÂpadneÏ s prÏõÂdavkem mleÂcÏnyÂch bakteriõÂ,

e) sveÏtlyÂm pivem pivo vyrobeneÂ prÏevaÂzÏneÏ ze sveÏt-
lyÂch sladuÊ cÏeskeÂho typu,

f) tmavyÂm a polotmavyÂm pivem pivo vyrobeneÂ
z tmavyÂch sladuÊ bavorskeÂho typu, sladuÊ karame-
lovyÂch, prÏõÂpadneÏ barevnyÂch sladuÊ ve smeÏsi se sveÏt-
lyÂmi slady,

g) rÏezanyÂm pivem pivo vyrobeneÂ prÏi staÂcÏenõÂ smõÂsÏe-
nõÂm sveÏtlyÂch a tmavyÂch piv stejneÂ podskupiny,

h) vyÂcÏepnõÂm pivem pivo vyrobeneÂ prÏevaÂzÏneÏ z jecÏ-
nyÂch sladuÊ s extraktem puÊ vodnõÂ mladiny do
10 hmotnostnõÂch procent, spodneÏ kvasÏeneÂ,

i) lezÏaÂkem pivo vyrobeneÂ prÏevaÂzÏneÏ z jecÏnyÂch sladuÊ
s extraktem puÊ vodnõÂ mladiny 11 azÏ 12 hmotnost-
nõÂch procent, spodneÏ kvasÏeneÂ,

j) pivem speciaÂlnõÂm pivo vyrobeneÂ prÏevaÂzÏneÏ z jecÏ-
nyÂch sladuÊ s extraktem puÊ vodnõÂ mladiny
13 hmotnostnõÂch procent a vysÏsÏõÂm, spodneÏ kva-
sÏeneÂ,

k) porterem tmaveÂ pivo vyrobeneÂ prÏevaÂzÏneÏ z jecÏnyÂch
sladuÊ s extraktem puÊ vodnõÂ mladiny 18 hmotnost-
nõÂch procent a vysÏsÏõÂm, spodneÏ kvasÏeneÂ,

l) pivem se snõÂzÏenyÂm obsahem alkoholu pivo s ob-
sahem alkoholu nejvyÂsÏe 1,2 objemovyÂch procent
(1,0 hmotnostnõÂho procenta),

m) nealkoholickyÂm pivem pivo s obsahem alkoholu
nejvyÂsÏe 0,5 objemoveÂho procenta (0,4 hmotnost-
nõÂho procenta),

n) pivem se snõÂzÏenyÂm obsahem cukruÊ hluboce pro-
kvasÏeneÂ pivo s obsahem zateÏzÏujõÂcõÂch laÂtek, jejichzÏ
nejvysÏsÏõÂ prÏõÂpustneÂ hodnoty jsou v prÏõÂloze cÏ. 5,

o) psÏenicÏnyÂm pivem pivo vyrobeneÂ s podõÂlem
extraktu psÏenicÏneÂho sladu vysÏsÏõÂm nezÏ jedna trÏe-
tina hmotnosti celkoveÏ dodaneÂho extraktu,

p) kvasnicovyÂm pivem pivo vyrobeneÂ dodatecÏnyÂm
prÏõÂdavkem maleÂho podõÂlu rozkvasÏeneÂ mladiny
do hotoveÂho piva v pruÊ beÏhu staÂcÏenõÂ,

r) bylinnyÂm pivem pivo vyrobeneÂ s prÏõÂdavkem cÏaÂstõÂ
bylin nebo drÏevin nebo jejich extraktuÊ ,

s) lehkyÂm pivem hluboce prokvasÏeneÂ pivo s obsahem
vyuzÏitelneÂ energie nejvyÂsÏe 1300 kJ/l.

§ 12

CÏ leneÏnõÂ na skupiny a podskupiny

(1) Pivo se cÏlenõÂ na skupiny podle barvy:

a) sveÏtleÂ,

b) polotmaveÂ,

c) tmaveÂ,

d) rÏezaneÂ.

(2) JednotliveÂ skupiny piv se cÏlenõÂ na podskupiny:

a) vyÂcÏepnõÂ,

b) lezÏaÂk,

c) speciaÂlnõÂ,

d) porter,

e) se snõÂzÏenyÂm obsahem alkoholu,

f) se snõÂzÏenyÂm obsahem cukruÊ ,

g) psÏenicÏneÂ,

h) kvasnicoveÂ,

i) nealkoholickeÂ,

j) bylinneÂ,

k) lehkeÂ.

(3) Skupinu piv nelze meÏnit prÏibarvovaÂnõÂm.

§ 13

OznacÏovaÂnõÂ

(1) KromeÏ uÂdajuÊ uvedenyÂch v zaÂkoneÏ a ve zvlaÂsÏt-
nõÂm prÏedpise1) se u piva daÂle uvede

a) pivo se oznacÏuje vzÏdy naÂzvem druhu, skupiny,
podskupiny,

b) obsah alkoholu v objemovyÂch procentech,

c) zpuÊ sob kvasÏenõÂ, jde-li o svrchneÏ kvasÏeneÂ pivo,
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d) pouzÏitõÂ mineraÂlnõÂ vody.

(2) LehkeÂ pivo musõÂ byÂt oznacÏeno nejvyÂsÏe prÏõÂ-
pustnyÂm obsahem vyuzÏitelneÂ energie; pivo se snõÂzÏe-
nyÂm obsahem cukruÊ musõÂ byÂt oznacÏeno nejvyÂsÏe prÏõÂ-
pustnyÂm obsahem zateÏzÏujõÂcõÂch laÂtek.

(3) Pro uÂcÏely oznacÏovaÂnõÂ je pivo vyrobeneÂ z jecÏ-
neÂho sladu, chmelovyÂch hlaÂvek, upraveneÂho chmele
nebo chmeloveÂho extraktu a vody povazÏovaÂno za jed-
noslozÏkovou potravinu.

(4) PrÏõÂpustneÂ zaÂporneÂ objemoveÂ odchylky od de-
klarovaneÂho objemu:

Obaly; deklarovanyÂ obsah nejvyÂsÏe prÏõÂpustnaÂ zaÂpornaÂ
odchylka

prÏepravnõÂch obaluÊ
(sudy, cisterny) -1,0 %

spotrÏebitelskyÂch obaluÊ (laÂhve,
plechovky, minisoudky apod.)

0,25 l -3,6 %

0,33 l, 0,375 l, 0,5 l -3,0 %

0,75 l -2,0 %

1,0 l azÏ 5,0 l -1,5 %

§ 14

PozÏadavky na jakost

FyzikaÂlnõÂ, chemickeÂ a smysloveÂ pozÏadavky na ja-
kost piva jsou uvedeny v prÏõÂlohaÂch cÏ. 5 a 6.

§ 15

UvaÂdeÏnõÂ do obeÏhu

(1) Pivo podaÂvaneÂ k prÏõÂmeÂ spotrÏebeÏ musõÂ mõÂt te-
plotu nejvyÂsÏe 15 oC.

(2) CelkovaÂ doba cÏepovaÂnõÂ piva z transportnõÂho
obalu nebo vyÂcÏepnõÂho tanku, provaÂdeÏneÂho prÏetlakem
vzduchu, nesmõÂ prÏekrocÏit 12 hodin od zahaÂjenõÂ vyÂcÏepu.

(3) LahvoveÂ pivo musõÂ byÂt chraÂneÏno prÏed prÏõÂ-
myÂm slunecÏnõÂm sveÏtlem.

ODDIÂL 4

KONZUMNIÂ LIÂH, LIHOVINY

A OSTATNIÂ ALKOHOLICKEÂ NAÂ POJE

§ 16

Pro uÂcÏely teÂto vyhlaÂsÏky se rozumõÂ

a) konzumnõÂm lihem rafinovanyÂ lõÂh kvasnyÂ,3) nede-
naturovanyÂ a upravenyÂ prÏidaÂnõÂm pitneÂ vody na
nejvyÂsÏe 80 % objemovyÂch etanolu,

b) lihovinami alkoholickeÂ naÂpoje obsahujõÂcõÂ nejmeÂneÏ
15 % a nejvyÂsÏe 79,5 % objemovyÂch etanolu,
kromeÏ võÂna a piva,

c) ostatnõÂmi alkoholickyÂmi naÂpoji naÂpoje obsahujõÂcõÂ
võÂce nezÏ 1,2 % objemovyÂch a meÂneÏ nezÏ 15 %
objemovyÂch etanolu, kromeÏ võÂna a piva,

d) destilaÂty pravyÂmi jednoslozÏkoveÂ alkoholickeÂ naÂ-
poje, jejichzÏ etanol pochaÂzõÂ pouze ze zkvasÏeneÂ
tekutiny nebo zkvasÏeneÂ zaÂpary, vyrobeneÂ z cu-
kerneÂ nebo zcukrÏeneÂ polysacharidickeÂ suroviny,
prÏicÏemzÏ vlastnõÂ aroma vznikleÂho destilaÂtu i pro-
duktuÊ z neÏj vyrobenyÂch rÏedeÏnõÂm vodou je zacho-
vaÂno,

e) destilaÂty rÏezanyÂmi alkoholickeÂ naÂpoje vznikleÂ prÏi-
daÂnõÂm rafinovaneÂho kvasneÂho lihu k destilaÂtuÊ m
pravyÂm, prÏicÏemzÏ charakteristickaÂ vuÊ neÏ a chut'
pouzÏiteÂho praveÂho destilaÂtu musõÂ byÂt poznatelnaÂ,

f) destilaÂty vyrobenyÂmi zvlaÂsÏtnõÂm tradicÏnõÂm zpuÊ so-
bem alkoholickeÂ naÂpoje zõÂskaneÂ z teÏzÏko zkvasitel-
nyÂch nebo na cukr chudyÂch surovin, bud' destilacõÂ
zkvasÏeneÂ zaÂpary s prÏõÂdavkem, nebo bez prÏõÂdavku
lihu nebo destilacõÂ alkoholickeÂho maceraÂtu ne-
zkvasÏeneÂ suroviny,

g) likeÂry alkoholickeÂ naÂpoje obsahujõÂcõÂ nejmeÂneÏ
100 g cukru nebo ekvivalentnõÂ mnozÏstvõÂ jinyÂch
sladidel na jeden litr vyÂrobku; vyÂrobek s obsahem
cukru nad 250 g na jeden litr se oznacÏuje jako
kreÂm,

h) ostatnõÂmi lihovinami alkoholickeÂ naÂpoje vyrobeneÂ
mõÂsenõÂm lihu, destilaÂtuÊ , vody, vonnyÂch a chut'o-
vyÂch laÂtek, võÂna, lihovinoveÂho kuleÂru a jinyÂch bar-
viv, maceraÂtuÊ , digeraÂtuÊ , perkolaÂtuÊ nebo eluaÂtuÊ ,

i) alkoholizovanyÂmi ovocnyÂmi sÏt'aÂvami nebo pro-
tlaky alkoholickeÂ naÂpoje vyrobeneÂ ze sÏt'aÂv a pro-
tlakuÊ , z jejich koncentraÂtuÊ , ovocnyÂch baÂzõÂ nebo
emulzõÂ, do nichzÏ byly prÏidaÂny lõÂh, võÂno, destilaÂty,
poprÏõÂpadeÏ vonneÂ nebo chut'oveÂ laÂtky,

j) mõÂchanyÂmi alkoholickyÂmi naÂpoji alkoholickeÂ naÂ-
poje, jejichzÏ zaÂklad tvorÏõÂ ovocnaÂ nebo jinaÂ slozÏka,
k nõÂzÏ byly prÏidaÂny ruÊ zneÂ vonneÂ a chut'oveÂ laÂtky,
lõÂh, võÂno, destilaÂty, vyÂtazÏky z rostlin, sladidla
a dalsÏõÂ laÂtky, prÏicÏemzÏ ovocnou slozÏku tvorÏõÂ cÏaÂsti
ovoce i jeho celeÂ plody, ovocnaÂ sÏt'aÂva nebo protlak,
vyrobeneÂ i z ovocnyÂch koncentraÂtuÊ , emulzõÂ nebo
baÂzõÂ, zatõÂmco neovocnou slozÏku tvorÏõÂ baÂze nebo
emulze prÏõÂrodneÏ identickeÂho charakteru ovoce,
poprÏõÂpadeÏ slozÏky syntetickyÂch aromat,

k) perlivyÂmi alkoholickyÂmi naÂpoji alkoholickeÂ naÂ-
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poje upraveneÂ prÏidaÂnõÂm oxidu uhlicÏiteÂho v mnozÏ-
stvõÂ nejmeÂneÏ 1,5 g oxidu uhlicÏiteÂho na jeden litr,
kromeÏ võÂna a piva,

l) sycenyÂmi alkoholickyÂmi naÂpoji alkoholickeÂ naÂ-
poje upraveneÂ prÏidaÂnõÂm oxidu uhlicÏiteÂho v mnozÏ-
stvõÂ nejmeÂneÏ 3 g oxidu uhlicÏiteÂho na jeden litr,
kromeÏ võÂna a piva,

m) võÂnovicõÂ neboli brandy lihovina vyrobenaÂ z desti-
laÂtu reÂvoveÂho võÂna zrÏedeÏnõÂm vodou,

n) matolinovicõÂ lihovina vyrobenaÂ destilacõÂ zkvasÏe-
nyÂch nevylouzÏenyÂch matolin neboli vyÂliskuÊ hroz-
nuÊ reÂvy vinneÂ, prÏicÏemzÏ odlisÏnost od brandy je
zrÏetelnaÂ charakteristickou vuÊ nõÂ a chutõÂ a takeÂ vysÏ-
sÏõÂm obsahem vysÏsÏõÂch alkoholuÊ ,

o) mlaÂtovicõÂ lihovina vyrobenaÂ destilacõÂ a rektifikacõÂ
vinnyÂch kvasnicovyÂch kaluÊ zbyÂvajõÂcõÂch po vyÂrobeÏ
reÂvoveÂho võÂna,

p) ovocnyÂmi destilaÂty lihoviny, jejichzÏ etanol vznikl
vyÂhradneÏ ze zkvasÏeneÂho ovoce nebo ovocneÂ drÏeneÏ
anebo ovocneÂ sÏt'aÂvy, druhu ovoce, bez prÏõÂdavku
cukernatyÂch laÂtek, cukru nebo etanolu vznikleÂho
jinyÂm zpuÊ sobem, prÏicÏemzÏ smeÏsneÂ destilaÂty jsou
destilaÂty, vyrobeneÂ ze smeÏsi dvou nebo võÂce druhuÊ
ovoce a tyto smeÏsneÂ destilaÂty se oznacÏujõÂ naÂzvem
ovocnaÂ paÂlenka,

q) rumem zaÂmorÏskyÂm lihovina vyrobenaÂ ze trÏtinoveÂ
melasy nebo sÏt'aÂvy a jinyÂch zbytkuÊ prÏi zpracovaÂnõÂ
cukroveÂ trÏtiny v oblastech, kde se cukrovaÂ trÏtina
peÏstuje,

r) arrakem lihovina vyrobenaÂ z trÏtinoveÂ melasy nebo
ze sÏt'aÂvy z cukroveÂ trÏtiny, z cÏaÂsti kveÏtuÊ kokosoveÂ
palmy, z ovoce stromu Annaccardium occidentale
a z ryÂzÏe,

s) obilnyÂm destilaÂtem lihovina vyrobenaÂ destilacõÂ
zkvasÏeneÂ zaÂpary vyrobeneÂ z obilõÂ; muÊ zÏe byÂt ozna-
cÏena teÂzÏ jako ¹obilnyÂ destilaÂtª, ¹obilnaÂ lihovinaª
nebo ¹obilnaÂ paÂlenkaª,

t) korintskou paÂlenkou (Raisin brandy) lihovina vy-
robenaÂ z destilaÂtu-polotovaru zõÂskaneÂho destilacõÂ
zkvasÏeneÂho extraktu susÏenyÂch cÏernyÂch korint-
skyÂch nebo jinyÂch rozinek,

u) whisky (whiskey) obilnaÂ paÂlenka urcÏeneÂho puÊ -
vodu vyrobenaÂ ze zesladovaneÂho i nezesladova-
neÂho obilõÂ nebo z kukurÏice; za whisky se povazÏujõÂ
i smeÏsi takto vyrobenyÂch obilnyÂch paÂlenek; desti-
laÂty pouzÏõÂvaneÂ k vyÂrobeÏ zrajõÂ v drÏeveÏnyÂch pozÏa-
hovanyÂch sudech o obsahu nejvyÂsÏe 300 litruÊ nej-
meÂneÏ dva roky a v sudech o obsahu nejvyÂsÏe
700 litruÊ nejmeÂneÏ trÏi roky,

v) sladovou whisky paÂlenka urcÏeneÂho puÊ vodu vyro-
benaÂ destilacõÂ obilneÂ zaÂpary ze sladu, prÏicÏemzÏ puÊ -
vod zahranicÏnõÂch vyÂrobkuÊ musõÂ byÂt prokazovaÂn
uÂrÏednõÂm osveÏdcÏenõÂm o puÊ vodu zbozÏõÂ,

w) Bourbon whisky lihovina vyrobenaÂ destilacõÂ obil-
neÂ zaÂpary, kteraÂ je nejmeÂneÏ z 51 % tvorÏena kuku-

rÏicõÂ, prÏicÏemzÏ mõÂchaÂnõÂ s jinou whisky, obilnyÂm de-
stilaÂtem nebo lihem je neprÏõÂpustneÂ,

x) borovicÏkou lihovina vyrobenaÂ z lihu, vody a ploduÊ
jalovce, bez pouzÏitõÂ jalovcoveÂho oleje, prÏicÏemzÏ
prÏidaÂnõÂ nepatrneÂho mnozÏstvõÂ laÂtek z rostlin a prÏi-
daÂnõÂ cukru nejvyÂsÏe do 4 g na 1 litr vyÂrobku je
prÏõÂpustneÂ,

y) borovicÏkou kvasnou lihovina vyraÂbeÏnaÂ z rozemle-
tyÂch bobulõÂ jalovce zkvasÏenyÂch po prÏidaÂnõÂ vody,
prÏicÏemzÏ prÏõÂdavek cukru je neprÏõÂpustnyÂ. VzniklaÂ
zaÂpara se destiluje bez prÏidaÂnõÂ lihu a jalovcovyÂ olej
je prÏi destilaci oddeÏlen. Takto zõÂskanyÂ borovicÏ-
kovyÂ lutr je polotovar, kteryÂ nenõÂ urcÏen k prÏõÂmeÂ
spotrÏebeÏ a obsah etanolu v tomto lutru musõÂ byÂt
mensÏõÂ nezÏ 15 % objemovyÂch. HotovyÂ vyÂrobek
musõÂ obsahovat nejmeÂneÏ 5 % objemovyÂch boro-
vicÏkoveÂho lutru nebo tomu odpovõÂdajõÂcõÂ mnozÏstvõÂ
borovicÏkoveÂho destilaÂtu,

z) borovicÏkou pruÊ tahovou neboli borovicÏkovou pruÊ -
tahovou paÂlenkou lihovina vyrobenaÂ destilacõÂ
ploduÊ jalovce v lihu zrÏedeÏneÂm vodou, prÏicÏemzÏ vyÂ-
robek lze prÏibarvit lihovinovyÂm kuleÂrem,

aa) geneverem lihovina vyrobenaÂ destilacõÂ obilneÂ zaÂ-
pary obohaceneÂ sladem s prÏidaÂnõÂm ploduÊ jalovce
a jinyÂch rostlin nejpozdeÏji prÏed poslednõÂ destilacõÂ;
destilaÂt lze upravovat prÏidaÂnõÂm vody a lihu, prÏi-
cÏemzÏ prÏõÂdavek eÂterickyÂch olejuÊ je neprÏõÂpustnyÂ,

bb) ginem bezbarvaÂ lihovina vyrobenaÂ destilacõÂ ploduÊ
jalovce a rostlin se zrÏedeÏnyÂm lihem nebo obilnyÂm
destilaÂtem, prÏicÏemzÏ prÏõÂdavek jalovcoveÂho oleje je
neprÏõÂpustnyÂ,

cc) aquavitem lihovina vyrobenaÂ destilacõÂ lihoveÂho
vyÂluhu korÏenõÂ nebo bylin, zejmeÂna kmõÂnu, feny-
klu nebo anyÂzu, bez prÏõÂdavku eterickyÂch olejuÊ ,
vykazujõÂcõÂ zrÏetelnou chut' kmõÂnu,

dd) pastisem lihovina vyrobenaÂ destilacõÂ lihoveÂho vyÂ-
luhu korÏenõÂ nebo bylin a extraktu ze sladkeÂho
drÏeva Glycyrrhiza glabra a tõÂm barviva chalkoneÂ,
kteraÂ obsahuje nejmeÂneÏ 0,05 mg na jeden litr a nej-
vyÂsÏe 0,5 mg na 1 l vyÂrobku kyseliny glycirrhizioveÂ
a nejmeÂneÏ 1,5 mg a nejvyÂsÏe 2 mg anetholu v 1 litru
alkoholu,

ee) enzianem lihovina vyrobenaÂ ze zkvasÏenyÂch a võÂce-
naÂsobneÏ destilovanyÂch vyÂluhuÊ z korÏenuÊ horÏce, ze-
jmeÂna Gentiana lutea, bez prÏõÂdavku cukru a barviv;
zaÂpara muÊ zÏe byÂt takeÂ destilovaÂna za prÏidaÂnõÂ lihu,
avsÏak konecÏnyÂ vyÂrobek musõÂ obsahovat nejmeÂneÏ
5 % objemovyÂch etanolu praveÂho destilaÂtu z ko-
rÏene horÏce,

ff) pruÊ tahovyÂmi destilaÂty lihoviny vyrobeneÂ z korÏenõÂ
nebo z bylin nebo z ovoce chudeÂho na cukr, jehozÏ
zkvasÏenõÂm by bylo zõÂskaÂno jen nepatrneÂ mnozÏstvõÂ
alkoholu nebo z ovoce, jehozÏ aroma by zkvasÏenõÂm
utrpeÏlo, prÏicÏemzÏ toto ovoce se maceruje v lihu
nebo destilaÂtu a po maceraci se destiluje. Mimo
ovoce lze pouzÏõÂt i cÏaÂsti rostlin nebo semen, prÏi-
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cÏemzÏ chut' a zabarvenõÂ pochaÂzejõÂ ze zpracovanyÂch
cÏaÂstõÂ rostlin a k uÂpraveÏ vuÊ neÏ lze pouzÏõÂt pouze aro-
mata uzÏiteÂho druhu ovoce; barvenõÂ nenõÂ mozÏneÂ,

gg) likeÂry z ovocnyÂch sÏt'aÂv lihoviny obsahujõÂcõÂ nej-
meÂneÏ 20 % ovocneÂ sÏt'aÂvy nebo ekvivalentu kon-
centraÂtu ovoce,

hh) ovocnyÂmi likeÂry lihoviny vyrobeneÂ z maceraÂtu
ovoce nebo jeho cÏaÂstõÂ v lihu nebo z toho vzniklyÂch
destilaÂtuÊ ; prÏõÂdavek eÂterickyÂch olejuÊ je prÏõÂpustnyÂ
u ovocnyÂch likeÂruÊ vyrobenyÂch z citrusovyÂch
ploduÊ ,

ii) likeÂry z destilaÂtuÊ smeÏsi z pravyÂch nebo pruÊ taho-
vyÂch destilaÂtuÊ s cukrem, lihem a vodou, prÏicÏemzÏ
pouzÏitõÂ umeÏlyÂch aromat vyjma vanilinu nenõÂ mozÏ-
neÂ; maÂ-li likeÂr z destilaÂtu ve sveÂm oznacÏenõÂ naÂzev
praveÂho nebo pruÊ tahoveÂho destilaÂtu, v jeho 100 l
musõÂ byÂt obsazÏeno nejmeÂneÏ 5 litruÊ 40% destilaÂtu,
prÏicÏemzÏ prÏõÂdavek ovocneÂ sÏt'aÂvy nebo ovocneÂho
maceraÂtu nebo aromatizace nejsou mozÏneÂ,

jj) likeÂry z rostlin lihoviny vyrobeneÂ z lihoveÂho ma-
ceraÂtu nebo digeraÂtu rostlin nebo jejich cÏaÂstõÂ
anebo z nich vyrobenyÂch extraktuÊ ; prÏõÂdavek prÏõÂ-
rodnõÂch aromat a prÏõÂrodnõÂch eÂterickyÂch olejuÊ se
prÏipousÏtõÂ. KmõÂnka je kmõÂnovyÂ likeÂr se silneÏ kmõÂ-
novyÂm aromatem vyrobenyÂ s pouzÏitõÂm kmõÂno-
veÂho destilaÂtu, u ktereÂho prÏõÂdavek eÂterickyÂch
olejuÊ nenõÂ mozÏnyÂ. ZlataÂ voda je likeÂr s prÏõÂdavkem
lõÂstkoveÂho zlata,

kk) kaÂvovyÂmi, kakaovyÂmi, cÏajovyÂmi a colovyÂmi li-
keÂry lihoviny vyrobeneÂ z destilaÂtuÊ nebo vyÂluhuÊ
nebo z maceraÂtuÊ jednotlivyÂch surovin, podle nichzÏ
jsou nazvaÂny,

ll) emulznõÂmi likeÂry lihoviny emulznõÂ konzistence
vyrobeneÂ z vajecÏnyÂch obsahuÊ , kaÂvy, kakaa, cÏoko-
laÂdy, lõÂskovyÂch orÏõÂsÏkuÊ , ovocneÂ pasty, modifikova-
nyÂch sÏkrobuÊ a jinyÂch emulgaÂtoruÊ , emulgovanyÂch
s vodou, mleÂkem nebo smetanou, s prÏõÂdavkem
lihu a cukru, prÏicÏemzÏ je prÏõÂpustneÂ pouzÏõÂt sÏkro-
bovyÂ sirup a maleÂ mnozÏstvõÂ vajecÏnyÂch bõÂlkuÊ ,

mm) mleÂcÏnyÂmi a smetanovyÂmi likeÂry lihoviny, ktereÂ
vedle lihu nebo destilaÂtu a cukru obsahujõÂ plno-
tucÏneÂ mleÂko nebo smetanu, poprÏõÂpadeÏ prÏõÂrodnõÂ
laÂtky urcÏeneÂ k aromatizaci, kde u mleÂcÏneÂho likeÂru
je obsah mleÂcÏneÂho tuku nejmeÂneÏ 20 g na 1 l vyÂ-
robku, u smetanovyÂch likeÂruÊ nejmeÂneÏ 40 g na 1 l
vyÂrobku, prÏicÏemzÏ pouzÏitõÂ chut'oveÂ prÏõÂsady je prÏõÂ-
pustneÂ,

nn) likeÂry obsahujõÂcõÂ võÂno lihoviny, ktereÂ obsahujõÂ nej-
meÂneÏ 20 l reÂvoveÂho võÂna na 100 l vyÂrobku, prÏi-
cÏemzÏ ¹Cordial Medocª a ¹VinnyÂ puncÏªjsou li-
keÂry, u kteryÂch je obsah etanolu tvorÏen nejmeÂneÏ
z deseti objemovyÂch procent etanolem obsazÏenyÂm
v reÂvoveÂm võÂnu; ¹VinnyÂ puncÏª je aromatizovanyÂ
likeÂr z bõÂleÂho nebo cÏerveneÂho reÂvoveÂho võÂna,

oo) medovyÂm likeÂrem lihovina obsahujõÂcõÂ nejmeÂneÏ
250 g medu na 1 litr vyÂrobku, prÏicÏemzÏ prÏõÂdavek
lihovinoveÂho kuleÂru je prÏõÂpustnyÂ,

pp) aromatizovanyÂmi likeÂry lihoviny, u nichzÏ jsou no-
siteli chuti a vuÊ neÏ vonneÂ a chut'oveÂ laÂtky, prÏicÏemzÏ
¹Maraschinoª je bezbarvyÂ likeÂr, jehozÏ celkovyÂ ob-
sah etanolu je tvorÏen nejmeÂneÏ z jedneÂ trÏetiny eta-
nolem z trÏesÏnÏ oveÂho destilaÂtu; vyÂtazÏky z korÏenõÂ
jsou mozÏneÂ, avsÏak prÏõÂdavek trÏesÏnÏ oveÂho aroma
mozÏnyÂ nenõÂ,

qq) vodkou lihovina vyrobenaÂ z lihu, vody a zjemnÏ u-
jõÂcõÂch prÏõÂdatnyÂch laÂtek nebo bonifikaÂtoruÊ , kterou
je mozÏno zjemnit fyzikaÂlnõÂmi nebo chemickyÂmi
metodami,

rr) tuzemskyÂm rumem lihovina vyrobenaÂ z lihu,
vody a rumovyÂch trestõÂ, jejichzÏ zaÂklad tvorÏõÂ mra-
vencÏan etylnatyÂ, prÏicÏemzÏ barvenõÂ lihovinovyÂm ku-
leÂrem a prÏõÂdavek vanilinu, vanilky a cukru je mozÏ-
neÂ,

ss) horÏkyÂmi lihovinami lihoviny vyrobeneÂ mõÂchaÂnõÂm
lihu, cukru, vody, barviv a laÂtek urcÏenyÂch k aroma-
tizaci, poprÏõÂpadeÏ s prÏõÂdavkem reÂvoveÂho võÂna, de-
stilaÂtuÊ , maceraÂtuÊ , digeraÂtuÊ , perokolaÂtuÊ nebo eluaÂtuÊ
s vyÂrazneÏ horÏkou chutõÂ,

tt) lihovinami s prÏõÂdavkem destilaÂtu lihoviny, ktereÂ
pro mensÏõÂ podõÂl destilaÂtu nelze zarÏadit mezi desti-
laÂty praveÂ, rÏezaneÂ nebo vyrobeneÂ zvlaÂsÏtnõÂm tra-
dicÏnõÂm zpuÊ sobem a u nichzÏ je ovocnaÂ slozÏka zvyÂ-
razneÏna laÂtkami urcÏenyÂmi k aromatizaci,

uu) lihovinami s prÏõÂchutõÂ lihoviny, ktereÂ se svyÂm slo-
zÏenõÂm lisÏõÂ od vyÂrobkuÊ uvedenyÂch pod põÂsmeny a)
azÏ tt), prÏicÏemzÏ v jejich oznacÏenõÂ je prÏõÂpustnyÂ
smysÏlenyÂ naÂzev.

§ 17

CÏ leneÏnõÂ na skupiny a podskupiny

CÏ leneÏnõÂ na skupiny a podskupiny je uvedeno
v prÏõÂloze cÏ. 7.

§ 18

OznacÏovaÂnõÂ

(1) KromeÏ uÂdajuÊ uvedenyÂch v zaÂkoneÏ a ve zvlaÂsÏt-
nõÂm prÏedpise1) se daÂle na obalu oznacÏõÂ

a) lõÂh konzumnõÂ naÂzvem druhu a lihoviny, ostatnõÂ
alkoholickeÂ naÂpoje naÂzvem podskupiny. U likeÂruÊ
z destilaÂtuÊ se v naÂzvu uvaÂdõÂ druh destilaÂtu, ze kte-
reÂho je likeÂr vyroben. U likeÂruÊ z ovocnyÂch sÏt'aÂv se
uvaÂdõÂ botanickyÂ druh ovoce pouzÏiteÂho k vyÂrobeÏ.
OznacÏenõÂ slovy ¹ovocneÂª nebo ¹z rostlinª muÊ zÏe
byÂt nahrazeno oznacÏenõÂm prÏõÂslusÏneÂho botanic-
keÂho druhu ovoce nebo rostliny pouzÏiteÂ k vyÂrobeÏ,

b) obsah etanolu v objemovyÂch procentech, za-
okrouhlenyÂ na peÏt desetin procenta, prÏicÏemzÏ u li-
hovin se obsah vody neuvaÂdõÂ,

c) naÂzvem ¹staryÂª pouze naÂpoje, ktereÂ zraÂly nejmeÂneÏ
jeden rok prÏed stocÏenõÂm, s vyÂjimkou oznacÏenõÂ li-
hoviny ¹StaraÂ mysliveckaÂª,

d) naÂzvem destilaÂty rÏezaneÂ lihoviny obsahujõÂcõÂ nej-
meÂneÏ 25 % objemovyÂch etanolu z praveÂho desti-
laÂtu,
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e) naÂzvem destilaÂty rÏezaneÂ jemneÂ lihoviny obsahujõÂcõÂ
nejmeÂneÏ 50 % objemovyÂch etanolu z praveÂho de-
stilaÂtu,

f) naÂzvem tuzemskyÂ rum s prÏõÂdavkem zaÂmorÏskeÂho
rumu tuzemskyÂ rum, kteryÂ obsahuje nejmeÂneÏ 5 %
objemoveÂho rumu zaÂmorÏskeÂho,

g) podle obsahu cukru ostatnõÂ alkoholickeÂ naÂpoje
jako
1. sucheÂ, obsahujõÂ-li nejvyÂsÏe 50 g cukru na 1 litr

hotoveÂho vyÂrobku,
2. polosucheÂ, je-li obsah cukru v rozmezõÂ od 50 g

do 90 g na 1 litr hotoveÂho vyÂrobku,
3. polosladkeÂ, je-li obsah cukru v rozmezõÂ od 90 g

do 130 g na 1 litr hotoveÂho vyÂrobku,
4. sladkeÂ, je-li obsah cukru nejmeÂneÏ 130 g na 1 litr

hotoveÂho vyÂrobku,

h) võÂnovice oznacÏenaÂ hveÏzdicÏkami, jako pravaÂ cÏtyrÏmi
hveÏzdicÏkami, võÂnovice rÏezanaÂ jemnaÂ trÏemi hveÏz-
dicÏkami a võÂnovice rÏezanaÂ dveÏma hveÏzdicÏkami,

i) jako võÂnovice pravaÂ oznacÏenaÂ zkratkami ¹VOª,
¹VOPª, ¹VSOPª, jestlizÏe vyÂrobek pochaÂzõÂ z desti-
laÂtu starsÏõÂho nezÏ cÏtyrÏi roky,

j) jako võÂnovice pravaÂ oznacÏenaÂ zkratkami ¹X.O.ª,
¹EXTRAª, ¹ROYALª nebo ¹IMPERIALª, jest-
lizÏe vyÂrobek pochaÂzõÂ z destilaÂtu starsÏõÂho võÂce jak
sÏest let,

k) naÂzvem ¹VajecÏnyÂ likeÂrª emulznõÂ lihovina, kteraÂ
obsahuje nejmeÂneÏ 140 gramuÊ vajecÏnyÂch zÏloutkuÊ
v 1 litru vyÂrobku. Jako vajecÏneÂ brandy neboli
¹AdvokaÂtª se oznacÏõÂ vajecÏnyÂ likeÂr, jehozÏ obsah
etanolu tvorÏõÂ vinnyÂ destilaÂt minimaÂlneÏ z 50 %,

l) naÂzvem likeÂr s prÏõÂdavkem vajec emulznõÂ lihovina,
kteraÂ obsahuje nejmeÂneÏ 70 g vajecÏnyÂch zÏloutkuÊ
v 1 litru vyÂrobku,

m) naÂzvem brandy, jde-li o destilaÂty vyrobeneÂ z hroz-
nuÊ reÂvy vinneÂ, ktereÂ nejsou mlaÂtovicõÂ ani matoli-
novicõÂ, prÏicÏemzÏ oznacÏenõÂ brandy lze pouzÏõÂt takeÂ
u likeÂruÊ z destilaÂtuÊ ¹Prune brandyª, ¹Orange
brandyª, ¹Apricot brandyª, ¹Cherry brandyª
tak, zÏe slozÏenyÂ naÂzev u teÏchto likeÂruÊ je na etiketeÏ
uveden v jedneÂ rÏaÂdce stejnyÂm tvarem a barvou
põÂsma a slovo ¹likeÂrª je umõÂsteÏno v bezprostrÏednõÂ
blõÂzkosti naÂzvu põÂsmem stejneÂ velikosti. Pokud
alkohol nepochaÂzõÂ z ovoce, uvedeneÂho na etiketeÏ,
uvede se jeho puÊ vod ve stejneÂ cÏaÂsti etikety jako
naÂzev vyÂrobku slovy ¹vyrobeno s pouzÏitõÂm rafi-
novaneÂho kvasneÂho lihuª,

n) naÂzvem destilaÂty odruÊ doveÏ cÏisteÂ, pojmenovaneÂ
podle odruÊ dy rostlin, pouze vyÂrobky vyrobeneÂ
vyÂhradneÏ z oznacÏeneÂ odruÊ dy,

o) ovocnyÂ pruÊ tahovyÂ destilaÂt botanickyÂm naÂzvem
pouzÏiteÂho ovoce,

p) likeÂry z destilaÂtu, ktereÂ jsou kombinovaÂny s dru-
hoveÏ cÏistyÂm jinyÂm pravyÂm destilaÂtem i uvedenõÂm
pouzÏityÂch druhuÊ destilaÂtuÊ v naÂzvu.

(2) AromatizovaneÂ likeÂry nemohou byÂt oznacÏeny
druhem ovoce, pokud byly aromatizovaÂny syntetic-
kyÂmi nebo prÏõÂrodneÏ identickyÂmi aromatickyÂmi laÂt-
kami, prÏicÏemzÏ u teÏchto likeÂruÊ je do 31. prosince 1999
mozÏno v naÂzvu ve spojenõÂ pouzÏõÂt vyÂraz ¹vodkaª.

(3) PrÏõÂpustnaÂ zaÂpornaÂ objemovaÂ odchylka meÏrÏenaÂ
prÏi 20 oC

a) mensÏõÂch nezÏ 0,10 litru .................................. - 2 ml,

b) od 0,10 litru do 0,35 litru ............................ - 3 ml,

c) nad 0,35 litru do 0,70 litru........................... - 6 ml,

d) nad 0,70 litru do 1,00 litru........................... - 8 ml,

e) nad 1,00 litru do 2,00 litru...........................-10 ml,

f) nad 2,00 litru do 4,00 litru...........................-15 ml,

g) nad 4,00 litru .................................................-25 ml.

(4) Odchylka obsahu etanolu v % objemovyÂch
od obsahu etanolu oznacÏeneÂho na obalu je prÏõÂpustnaÂ
nejvyÂsÏe minus 0,50 % objemovyÂch, tj. v rozsahu chyby
metody stanovenõÂ obsahu etanolu, zohlednÏ ovaneÂ ve
vyÂsledku.

§ 19

PozÏadavky na jakost

(1) FyzikaÂlnõÂ a chemickeÂ pozÏadavky na jakost
jsou uvedeny v prÏõÂloze cÏ. 8.

(2) SmysloveÂ pozÏadavky na jakost:

a) vzhled, barva, vuÊ neÏ a chut' vyÂrobkuÊ musõÂ byÂt cha-
rakteristickeÂ pro deklarovanyÂ druh, skupinu a pod-
skupinu vyÂrobkuÊ ,

b) cÏaÂstecÏneÂ oddeÏlenõÂ slozÏek emulznõÂch likeÂruÊ zpuÊ so-
beneÂ skladovaÂnõÂm musõÂ byÂt odstranitelneÂ kraÂtkyÂm
zatrÏepaÂnõÂm, po ktereÂm bude obnoven emulznõÂ
stav likeÂru.

§ 20

TechnologickeÂ pozÏadavky

(1) StanoveneÂ odchylneÂ hodnoty u vyÂrobkuÊ

a) Pastis ± obsah cukru nejvyÂsÏe 100 g/l,

b) Triple sec ± obsah etanolu nejmeÂneÏ 35 % objemo-
vyÂch,

c) perliveÂ alkoholickeÂ naÂpoje ± obsah CO2 nejmeÂneÏ
1,5 g/l,

d) syceneÂ alkoholickeÂ naÂpoje ± obsah CO2 nejmeÂneÏ
3,0 g/l,

e) KmõÂnka ± obsah etanolu nejmeÂneÏ 30 % objemo-
vyÂch,

f) Cordial Medoc ± obsah etanolu nejmeÂneÏ 25 %
objemovyÂch, obsah cukru nejmeÂneÏ 250 g/l,

g) ZlataÂ voda ± obsah etanolu nejmeÂneÏ 38 % obje-
movyÂch,

h) VinnyÂ puncÏ ± obsah alkoholu nejmeÂneÏ 30 % ob-
jemovyÂch, obsah cukru nejmeÂneÏ 400 g/l.
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(2) StanoveneÂ kvalitativnõÂ analytickeÂ znaky

a) fural ± pozitivnõÂ reakce ± zjisÏt'uje se pouze u sku-
piny pravyÂch destilaÂtuÊ ,

b) aldehydy jako acetaldehyd ± obsah nejvyÂsÏe
0,002 g/la ± u geneveru,

c) kyseliny jako kyselina citronovaÂ ± obsah nejvyÂsÏe
15 g/l ± zjisÏt'uje se pouze u skupiny alkoholizova-
nyÂch ovocnyÂch sÏt'aÂv a protlakuÊ .

ODDIÂL 5

KVASNYÂ OCET

§ 21

Pro uÂcÏely teÂto vyhlaÂsÏky se rozumõÂ

a) kvasnyÂm octem okyselujõÂcõÂ potravina vyrobenaÂ
vyÂlucÏneÏ biologickyÂm procesem kysaÂnõÂ lihu obo-
haceneÂho zÏivinami za pomoci octovyÂch bakteriõÂ,

b) kvasnyÂm octem lihovyÂm kvasnyÂ ocet vyrobenyÂ
kysaÂnõÂm kvasneÂho lihu3) pochaÂzejõÂcõÂho ze sÏkrob-
natyÂch nebo cukernyÂch surovin,

c) kvasnyÂm octem vinnyÂm kvasnyÂ ocet vyrobenyÂ
kysaÂnõÂm lihu obsazÏeneÂho v reÂvoveÂm võÂneÏ, ktereÂ
bylo kysaÂno spolecÏneÏ s rÏedeÏnyÂm kvasnyÂm lihem,

d) kvasnyÂm octem ovocnyÂm kvasnyÂ ocet vyrobenyÂ
kysaÂnõÂm lihu obsazÏeneÂho v ovocneÂm nebo slado-
veÂm võÂneÏ, ktereÂ bylo kysaÂno spolecÏneÏ s rÏedeÏnyÂm
kvasnyÂm lihem,

e) kvasnyÂm octem ochucenyÂm kvasnyÂ ocet ochucenyÂ
vyÂtazÏky z korÏenõÂ nebo bylin, poprÏõÂpadeÏ bylinami
nebo plody rostlin.

§ 22

CÏ leneÏnõÂ na skupiny a podskupiny

CÏ leneÏnõÂ na skupiny a podskupiny je uvedeno v prÏõÂ-
loze cÏ. 9.

§ 23

TechnologickeÂ pozÏadavky

(1) PrÏi vyÂrobeÏ kvasneÂho octa vinneÂho a kvasneÂho
octa ovocneÂho se k zakysaÂnõÂ pouzÏõÂvaÂ kvasnyÂ ocet li-
hovyÂ, prÏicÏemzÏ kyselina octovaÂ obsazÏenaÂ v hotoveÂm vyÂ-
robku muÊ zÏe pochaÂzet z kvasneÂho octa lihoveÂho v po-
dõÂlu nejvyÂsÏe 49 %.

(2) PrÏibarvovaÂnõÂ kvasneÂho octa lihoveÂho cukro-
vyÂm octovyÂm kuleÂrem je prÏõÂpustneÂ.

§ 24

OznacÏovaÂnõÂ

(1) KromeÏ uÂdajuÊ uvedenyÂch v zaÂkoneÏ a ve zvlaÂsÏt-
nõÂm prÏedpise1) se na obalu daÂle uvede

a) oznacÏenõÂ druhem a skupinou nebo druhem, sku-
pinou a podskupinou,

b) uÂdaj o kyselosti kvasneÂho octa v procentech.

(2) PrÏõÂpustnaÂ zaÂpornaÂ objemovaÂ odchylka balenõÂ
je -5 %.

§ 25

PozÏadavky na jakost

SmysloveÂ a chemickeÂ pozÏadavky na jakost jsou
uvedeny v prÏõÂloze cÏ. 10.

ODDIÂL 6

DROZÏ DIÂ

§ 26

Pro uÂcÏely teÂto vyhlaÂsÏky se rozumõÂ

a) drozÏdõÂm kvasinky Sacharomyces cerevisiae Han-
sen, rasy drozÏd'aÂrenskeÂ, zõÂskaneÂ biotechnologic-
kyÂm postupem mnozÏenõÂ cÏistyÂch kvasnicÏnyÂch kul-
tur vypeÏstovanyÂch na cukernyÂch substraÂtech obo-
hacenyÂch zÏivinami, stimulaÂtory a pomocnyÂmi laÂt-
kami,

b) pekarÏskyÂm drozÏdõÂm cÏerstvyÂm kvasinky uvedeneÂ
pod põÂsmenem a) schopneÂ zpuÊ sobit kynutõÂ teÏst,

c) pekarÏskyÂm drozÏdõÂm susÏenyÂm (vitaÂlnõÂm, susÏenyÂm
drozÏdõÂm) kvasinky pod põÂsmenem b) upraveneÂ su-
sÏenõÂm,

d) susÏenyÂm drozÏdõÂm jedlyÂm kvasinky uvedeneÂ pod
põÂsmenem a), upraveneÂ susÏenõÂm a neschopneÂ zpuÊ -
sobit kynutõÂ teÏst.

§ 27

CÏ leneÏnõÂ skupiny a podskupiny

CÏ leneÏnõÂ skupiny a podskupiny je uvedeno v prÏõÂ-
loze cÏ. 11.

§ 28

OznacÏovaÂnõÂ

(1) KromeÏ uÂdajuÊ uvedenyÂch v zaÂkoneÏ a ve zvlaÂsÏt-
nõÂm prÏedpise1) se daÂle uvede

a) naÂzev druhu a skupiny,

b) datum pouzÏitelnosti.

(2) PrÏõÂpustnaÂ zaÂpornaÂ hmotnostnõÂ odchylka ba-
lenõÂ je -5 %.

§ 29

PozÏadavky na jakost

SmysloveÂ, fyzikaÂlnõÂ a chemickeÂ pozÏadavky na ja-
kost jsou uvedeny v prÏõÂloze cÏ. 12.
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§ 30

TechnologickeÂ pozÏadavky

PekarÏskeÂ drozÏdõÂ susÏeneÂ se balõÂ do neprodysÏneÏ
uzavrÏenyÂch obaluÊ .

§ 31

UvaÂdeÏnõÂ do obeÏhu

(1) PekarÏskeÂ drozÏdõÂ cÏerstveÂ se skladuje prÏi teplo-
taÂch v rozmezõÂ od +1 oC do +10 oC. PekarÏskeÂ drozÏdõÂ
cÏerstveÂ nelze skladovat ani dopravovat spolecÏneÏ s neba-
lenyÂmi potravinami nebo laÂtkami s vyÂraznyÂmi pachy
a vuÊ neÏmi.

(2) PekarÏskeÂ drozÏdõÂ susÏeneÂ a susÏeneÂ drozÏdõÂ jedleÂ
se skladuje v suchu prÏi teplotaÂch do +20 oC.

§ 32

PrÏechodneÂ ustanovenõÂ

OznacÏenõÂ nealkoholickyÂch naÂpojuÊ a koncentraÂtuÊ
k prÏõÂpraveÏ nealkoholickyÂch naÂpojuÊ , ovocnyÂch võÂn,
ostatnõÂch võÂn a medoviny, piva, konzumnõÂho lihu, liho-
vin a ostatnõÂch alkoholickyÂch naÂpojuÊ , kvasneÂho octa
a drozÏdõÂ, balenyÂch v obdobõÂ od 1. ledna 1998 do
31. brÏezna 1998, se posuzuje pouze podle § 6 zaÂkona.

§ 33

UÂ cÏinnost

Tato vyhlaÂsÏka nabyÂvaÂ uÂcÏinnosti dnem vyhlaÂsÏenõÂ,
s vyÂjimkou § 3, 8, 13, 18, 24 a 28, ktereÂ nabyÂvajõÂ uÂcÏin-
nosti dnem 1. dubna 1998.
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PrÏõÂloha cÏ. 1 k vyhlaÂsÏce cÏ. 335/1997 Sb.
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FyzikaÂ lnõÂ a chemickeÂ pozÏadavky pro ovocneÂ a zeleninoveÂ nektary

OvocneÂ a zeleninoveÂ nektary z: minimaÂlnõÂ obsah minimaÂlnõÂ obsah ovocneÂ
vesÏkeryÂch nebo zeleninoveÂ
kyselin jako kyselina sÏt'aÂvy (v hmotnostnõÂch %
vinnaÂ hotoveÂho vyÂrobku)
(g/l hotoveÂho vyÂrobku)

MucÏenka (Passions) 8 25
Lilek (Quitoorangen) 5 25
RybõÂz bõÂlyÂ, cÏernyÂ, cÏervenyÂ 8 25
AngresÏt 9 30
RakytnõÂk (Sanddorn) 9 25
Trnky 8 30
SÏ vestky, slõÂvy 6 30
JerÏabiny 8 30
SÏ õÂpky 8 40
VisÏneÏ 8 35
TrÏesÏneÏ 6 * 40
Bezinky 7 50
Maliny 7 40
MerunÏ ky 3 * 40
BoruÊ vky 4 40
Jahody 5 * 40
OstruzÏiny 6 40
Brusinky 9 30
Kdoule 7 50
CitroÂny a limetky - 25
Mango - 35
BanaÂny, Guava, PapaÂja, LicÏi - 25
Azarola, Annona, Cherimoya - 25
GranaÂtoveÂ jablko - 25
Jablka 3 * 50
HrusÏky 3 * 50
Broskve 3 * 45
CitrusoveÂ ovoce (kromeÏ citroÂnuÊ a 5 50
limetek)
Ananas 4 50
OstatnõÂ ovocneÂ a zeleninoveÂ nektary - 50
VõÂcedruhoveÂ nektary hodnoty odpovõÂdajõÂcõÂ pomeÏ rneÂmu obsahu podle

hmotnostnõÂho podõÂlu jednotlivyÂch druhuÊ ovoce ucho
zeleniny ve smeÏ si

* neplatõÂ pro vyÂrobky, vyrobeneÂ z ovocnyÂch nebo zeleninovyÂch protlakuÊ



PrÏõÂloha cÏ. 2 k vyhlaÂsÏce cÏ. 335/1997 Sb.
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CÏ leneÏnõÂ nealkoholickyÂch naÂpojuÊ a koncentraÂtuÊ k jejich prÏõÂpraveÏ na skupiny
a podskupiny a pozÏadavky na jejich jakost

CÏ leneÏ nõÂ SmysloveÂ pozÏadavky

Druh Skupina Podskupina Vzhled Chut' a vuÊ neÏ

Nealko- ovocnaÂ nebo cÏiryÂ azÏ kalnyÂ, prÏõÂpadneÏ s
holickyÂ zeleninovaÂ obsahem protlaku, drÏeneÏ

naÂpoj sÏt'aÂva nebo kouskuÊ ovoce nebo odpovõÂdajõÂcõÂ
zeleniny, bez cizõÂch pouzÏityÂm
prÏõÂmeÏ sõÂ slozÏkaÂm

nektar cÏiryÂ azÏ kalnyÂ, prÏõÂpadneÏ s bez cizõÂch
obsahem protlaku, drÏeneÏ prÏõÂchutõÂ a
nebo kouskuÊ ovoce nebo pachuÊ

zeleniny, bez cizõÂch
prÏõÂmeÏ sõÂ

nealkoholickyÂ ovocnyÂ nebo cÏiryÂ azÏ kalnyÂ, prÏõÂpadneÏ s

naÂpoj zeleninovyÂ naÂpoj mõÂrnyÂm sedimentem, bez

ochucenyÂ cizõÂch prÏõÂmeÏ sõÂ

limonaÂda

mineraÂlnõÂ voda

ochucenaÂ

sodovaÂ voda cÏiryÂ azÏ jiskrnyÂ bez cÏistaÂ bez

sedimentu a cizõÂch cizõÂch

prÏõÂmeÏ sõÂ prÏõÂchutõÂ a

pachuÊ

KoncentraÂt ovocnyÂ nebo opalizujõÂcõÂ azÏ kalnyÂ se

k prÏõÂpraveÏ zeleninovyÂ sedimentem, bez cizõÂch

nealkoholic- koncentraÂt prÏõÂmeÏ sõÂ

kyÂch naÂpojuÊ sirup cÏiryÂ azÏ kalnyÂ, prÏõÂpadneÏ s odpovõÂdajõÂcõÂ

mõÂrnyÂm sedimentem, bez pouzÏityÂm

cizõÂch prÏõÂmeÏ sõÂ slozÏkaÂm

naÂpojovyÂ nõÂzkoenergetickyÂ bez cizõÂch

koncentraÂt naÂpojovyÂ prÏõÂchutõÂ a

koncentraÂt pachuÊ

naÂpoj v praÂsÏku praÂsÏek, granule nebo

tablety, bez cizõÂch prÏõÂmeÏ sõÂ



PrÏõÂloha cÏ. 3 k vyhlaÂsÏce cÏ. 335/1997 Sb.
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PozÏadavky na jakost ovocnyÂch võÂn, ostatnõÂch võÂn a medoviny

Tabulka 1
SmysloveÂ pozÏadavky

vzhled barva vuÊ neÏ a chut'

ovocnaÂ võÂna a ostatnõÂ cÏiryÂ, jiskrnyÂ odpovõÂdajõÂcõÂ sÏt'aÂveÏ harmonickaÂ u
ovocnaÂ võÂna mimo pouzÏiteÂho druhu dezertnõÂch korÏeneÏ nyÂch

ovocnyÂch võÂn ovoce ovlivneÏ naÂ pouzÏityÂm
sladovyÂch korÏenõÂm

medovina a sladovaÂ cÏiryÂ, jiskrnyÂ, prÏõÂpustnaÂ zlatohneÏ daÂ harmonickaÂ
võÂna opalescence

Tabulka 2
ChemickeÂ pozÏadavky

druh võÂna obsah etanolu obsah obsah cukru
v % teÏ kavyÂch v g/l

objemovyÂch kyselinx) v g/l
nejvyÂsÏe

ovocnaÂ nejmeÂneÏ 10 1,3 nejvyÂsÏe 20
võÂna stolnõÂ

ovocnaÂ nejmeÂneÏ 11 1,3 võÂce nezÏ 20
võÂna nejvyÂsÏe 80

polosladkaÂ
ovocnaÂ nejmeÂneÏ 14 1,3 võÂce nezÏ 80

võÂna
dezertnõÂ
ovocnaÂ

võÂna nejmeÂneÏ 14 1,3 x
dezertnõÂ

korÏeneÏnaÂ
ovocnaÂ nejvyÂsÏe 20 1,7 x

võÂna
likeÂrovaÂ
ovocnaÂ nejvyÂsÏe 12 1,3 x

võÂna perlivaÂ
ovocneÂ nejmeÂneÏ 2 1,0 nejvyÂsÏe 0,6
cidry nejvyÂsÏe 5

sladoveÂ nejmeÂneÏ 13,5 1,3 55 odchylka
+ - 4 azÏ + - 5

bylinneÂ nejmeÂneÏ 17 1,7 70 azÏ 140
medovina nejmeÂneÏ 10 1,6 nejmeÂneÏ 40

x) Stanovuje a vyhodnocuje se jako kyselina octovaÂ
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Tabulka 3
MnozÏstvõÂ ovocneÂ sÏt'aÂ vy v ovocnyÂch võÂnech z jednoho druhu ovoce

ovocneÂ võÂn druh ovoce mnozÏstvõÂ ovocneÂ sÏt'aÂvy v litrech
na 1000 l vyÂrobku nejmeÂneÏ

rybõÂzoveÂ rybõÂz 300
trÏesÏnÏ oveÂ trÏesÏneÏ 700
visÏnÏ oveÂ visÏneÏ 550
jablecÏneÂ jablka 600
hrusÏkoveÂ hrusÏky 800
sÏõÂpkoveÂ sÏõÂpky 700

boruÊ vkoveÂ boruÊ vky 500

CÏ leneÏ nõÂ na druhy a skupiny

druh skupina

ovocnaÂ võÂna stolnõÂ
polosladkaÂ

dezertnõÂ
dezertnõÂ korÏeneÏ naÂ

perlivaÂ
ostatnõÂ võÂna sladovaÂ

bylinnaÂ
likeÂrovaÂ

ovocneÂ cidry
medovina
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FyzikaÂ lnõÂ a chemickeÂ pozÏ adavky na jakost piva

s k u p i n y p i v a s p o d n eÏ k v a sÏ e n aÂ p i v a

ukazatel piva podskupiny svrchneÏ

vyÂ cÏ epnõÂ lezÏ aÂ ky speciaÂ lni portery bylinnaÂ , lehkaÂ se snõÂzÏ enyÂ m se snõÂzÏ enyÂ m nealkoholickaÂ kvasÏ enaÂ
psÏ enicÏ naÂ , obsahem obsahem
kvasnicÏ naÂ cukruÊ alkoholu

pH vsÏ echny 4,0 azÏ 4,9 4,0 azÏ 5,4 3,2 azÏ 4,9

sveÏ tlaÂ , min.50 nestanoveno min.50
skutecÏ neÂ prokvasÏ eni % polotmavaÂ ,

rÏ ezanaÂ

tmavaÂ min.45 nestanoveno min.45

alkohol % v/v vsÏ echny võÂce nezÏ 1,2 võÂce nezÏ max.0,5 võÂce nezÏ 1,2
0,5 azÏ 1,2

oxid uhlicÏ ityÂ % m/m vsÏ echny min. 0,3

sveÏ tlaÂ meÂ neÂ nezÏ 16 nestanoveno meÂ neÂ nezÏ 16

barva j. EBC polotmavaÂ , 16 azÏ 40 nestanoveno 16 azÏ 40
rÏ ezanaÂ

tmavaÂ võÂce nezÏ 40

extrakt puÊ vodni mladiny % vsÏ echny max.10 11 azÏ 12 min.13 min.18 nestanoveno
m/m

vyuzÏ itelnaÂ energie kJ/l vsÏ echny nestanoveno max.1300 nestanoveno nestanoveno

zateÏ zÏ ujõÂcõÂ sacharidy g/l vsÏ echny nestanoveno max.7,5 nestanoveno

bõÂlkoviny g/l vsÏ echny nestanoveno max.4,0 nestanoveno

PoznaÂ mka: u ukazateluÊ deklarovanyÂ ch na obalu se prÏ ipousÏ tõÂ odchylka +-10%, prÏ icÏ emzÏ nesmõÂ byÂ t prÏ ekrocÏ eny minimaÂ lnõÂ nebo maximaÂ lnõÂ stanoveneÂ hodnoty

deklarovanyÂ extrakt puÊ vodnõÂ mladiny se posuzuje hodnotou, zaokrouhlenou na celeÂ cÏ õÂslo smeÏ rem doluÊ , od ktereÂ se neprÏ ipousÏ tõÂ odchylka

% m/m. = hmotnostnõÂ procenta, %v/v = objemovaÂ procenta

j. EBC -jednotky pro stanovenõÂ barvy podle Analytiky EvropskeÂ pivovarskeÂ konvence (vydaÂ nõÂ IV, brÏ ezen 1983)

zateÏ zÏ ujõÂci laÂ tky (sacharidy a bilkoviny) - podle vyhlaÂ sÏ ky Ministerstva zdravotnictvõÂ
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4) VyhlaÂsÏka Ministerstva zdravotnictvõÂ cÏ. 298/1997 Sb., kterou se stanovõÂ chemickeÂ pozÏadavky na zdravotnõÂ nezaÂvadnost jednot-
livyÂch druhuÊ potravin a potravinovyÂch surovin, podmõÂnky jejich pouzÏitõÂ, jejich oznacÏovaÂnõÂ na obalech, pozÏadavky na cÏistotu
a identitu prÏõÂdatnyÂch laÂtek a potravnõÂch doplnÏ kuÊ a mikrobiologickeÂ pozÏadavky na potravnõÂ doplnÏ ky a laÂtky prÏõÂdatneÂ.
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SmysloveÂ pozÏadavky na jakost piva

podskupiny piva vzhled piva

obecneÏ vsÏechny podskupiny, kromeÏ cÏireÂ azÏ slabeÏ opalizujõÂcõÂ, zahrÏaÂtõÂm
daÂle specifikovanyÂch odstranitelnyÂ chladovyÂ zaÂkal nenõÂ

povazÏovaÂn za zaÂvadu

psÏenicÏneÂ pivo cÏireÂ azÏ slabeÏ zakaleneÂ

kvasnicoveÂ pivo slabeÏ zakaleneÂ azÏ zakaleneÂ

podskupiny piva chut' a vuÊ neÏ piva

obecneÏ vsÏechny podskupiny piv sladovaÂ a chmelovaÂ, bez cizõÂch vuÊ nõÂ a
prÏõÂchutõÂ s jemnou azÏ vyÂraznou horÏkostõÂ,
s rÏõÂzem vyvolanyÂm CO2;

prÏõÂpustneÂ jsou velmi slabeÂ prÏõÂchuteÏ a
vuÊ neÏ :

esterovaÂ (ovocnaÂ)

kvasnicÏnaÂ

pasteracÏnõÂ (oxidacÏnõÂ)

a po prÏõÂdatnyÂch laÂtkaÂch a nebo
aromovyÂch laÂtkaÂch, povolenyÂch podle
zvlaÂsÏtnõÂho prÏedpisu4)

u daÂle specifikovanyÂch piv se rovneÏzÏ
prÏipousÏtõÂ:

polotmaveÂ , rÏezaneÂ a tmaveÂ pivo mõÂrneÏ naslaÂdlaÂ , karamelovaÂ

nealkoholickeÂ pivo mladinovaÂ nebo slabeÏ karamelovaÂ

kvasnicoveÂ pivo vyÂrazneÏ ji kvasnicovaÂ

bylinneÂ pivo odpovõÂdajõÂcõÂ druhu pouzÏityÂch bylin a
drÏevin

svrchneÏ kvasÏeneÂ pivo slabeÏ ovocnaÂ azÏ nakyslaÂ
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CÏ leneÏ nõÂ na skupiny a podskupiny

Druh Skupina Podskupina

konzumnõÂ
lõÂh

lihovina destilaÂt pravyÂ võÂnovice neboli brandy pravaÂ

matolinovice pravaÂ

mlaÂtovice pravaÂ

ovocnyÂ destilaÂt z peckovin, z bobulovin a z jaÂdrovin
pravyÂ

rum pravyÂ neboli zaÂmorÏskyÂ pravyÂ

arrak pravyÂ

obilnyÂ destilaÂt nebo obilnaÂ paÂlenka nebo obilnaÂ lihovina
pravaÂ

korintskaÂ paÂlenka pravaÂ neboli raisin brandy praveÂ

whisky (whiskey) pravaÂ

destilaÂt rÏezanyÂ võÂnovice rÏezanaÂ neboli brandy rÏezaneÂ
matolinovice rÏezanaÂ
mlaÂtovice rÏezanaÂ
ovocnyÂ destilaÂt (neboli paÂlenka) rÏezanaÂ z bobulovin a z
jaÂdrovin
arrak rÏezanyÂ
whisky (whiskey) rÏezanaÂ

destilaÂt vyrobenyÂ borovicÏka kvasnaÂ nebo pruÊ tahovaÂ

zvlaÂsÏtnõÂm tradicÏnõÂm genever

zpuÊ sobem gin

aqvavit

enzian

pruÊ tahovyÂ destilaÂt

likeÂr nebo kreÂm likeÂr z ovocneÂ sÏt'aÂvy

ovocnyÂ likeÂr

likeÂr z destilaÂtu

likeÂr z rostlin

kaÂvovyÂ, kakaovyÂ, cÏajovyÂ a colovyÂ likeÂr

emulznõÂ likeÂr

mleÂcÏnyÂ a smetanovyÂ likeÂr

likeÂr obsahujõÂcõÂ võÂno

medovyÂ likeÂr

aromatizovanyÂ likeÂr

ostatnõÂ lihovina vodka

tuzemskyÂ rum

tuzemskyÂ rum s prÏõÂdavkem zaÂmorÏskeÂho rumu

horÏkaÂ lihovina

lihovina s prÏõÂdavkem ovocneÂho destilaÂtu

lihovina s prÏõÂchutõÂ

ostatnõÂ alkoholizovanaÂ sÏt'aÂva nebo
protlak

alkoholickyÂ mõÂchanyÂ alkoholickyÂ naÂpoj

naÂpoj perlivyÂ alkoholickyÂ naÂpoj

sycenyÂ alkoholickyÂ naÂpoj
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FyzikaÂ lnõÂ a chemickeÂ pozÏadavky na jakost

druh skupina Obsah etanolu v obj. % Obsah etanolu Extrakt TeÏ kaveÂ Cukr Metanol
nejvyÂsÏe v objem. % **** laÂtky **

v hotoveÂm v poloto- v g/l v g/l jako v g/la ***
LõÂh 80,0 vyÂrobku varu - nejvyÂsÏe nejvyÂsÏe invertnõÂ nejvyÂsÏe
konzumnõÂ nejmeÂneÏ destilaÂtu v g/l

nejvyÂsÏe

Lihovina DestilaÂt VõÂnovice-brandy 37,5 75 20 1,25 2
pravyÂ Matolinovice 38 75 4 1,40 15

MlaÂtovice 38 75 4 1,40 15
OvocnyÂ destilaÂt - z peckovin: slivovice 38 75 5 2,00 nejvyÂsÏe 4 15

trÏesÏnÏ ovice 38 75 5 2,00 nejvyÂsÏe 4 15
merunÏ kovice 38 75 5 2,00 nejvyÂsÏe 4 15
broskvovice 38 75 5 2,00 nejvyÂsÏe 4 15
visÏnovice 38 75 5 2,00 nejvyÂsÏe 4 15

- z bobulovin malinovice 38 75 5 2,00 nejvyÂsÏe 4 15
- z jaÂdrovin: jablkovice 38 75 5 2,00 nejvyÂsÏe 4 15

hrusÏkovice 38 75 5 2,00 nejvyÂsÏe 4 15
Rum zaÂmorÏskyÂ 50 96 10 2,25
Arrak 50 96 10
ObilnyÂ destilaÂt 35 95 5
KorintskaÂ paÂ lenka 38 75 20
Whisky nebo whiskey - sladovaÂ 40 94,0

- bourbon 40 94,0

DiestilaÂt - RÏ ezanyÂ - võÂnovice - brandy 36 75 20 10
rÏezanyÂ matolinovice 36 75 20 10

mlaÂtovice 36 75 20 10
slivovice 36 75 20 10
trÏesÏnÏ ovice 36 75 20 10
merunÏ kovice 36 75 20 10
broskvovice 36 75 20 10
visÏnÏ ovice 36 75 20 10
malinovice 36 75 20 10
jablkovice 36 75 20 10
hrusÏkovice 36 75 20 10
arrak 38 96 20
whisky - whiskey 40 94 20

DestilaÂt BorovicÏka kvasnaÂ 37,5 70 nejvyÂsÏe 4
vyrobenyÂ
zvlaÂsÏtnõÂm pruÊ tahovaÂ 37,5 60
tradicÏnõÂm Genever 38 0,05
zpuÊ sobem

Gin 37,5

Aquavit 37,5 15 nejvyÂsÏe 5

Enzian 38

PruÊ tahovyÂ destilaÂt 37 4 nejvyÂsÏe 4
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LikeÂr LikeÂr z ovoc. sÏt'av 25
nebo kreÂm OvocnyÂ likeÂr 25

LikeÂr z destilaÂtu 25
LikeÂr z rostlin 25

KaÂvovyÂ, kakaovyÂ, cÏajovyÂ ,colovyÂ likeÂr 15
EmulznõÂ likeÂr 20
MleÂcÏnyÂ a smetanovyÂ likeÂr 15 nejmeÂneÏ 200
LikeÂr obsahujõÂcõÂ võÂno 25 nejmeÂneÏ 250

MedovyÂ likeÂr 22,5 nejmeÂneÏ 250
AromatizovanyÂ likeÂr 20 nejmeÂneÏ 100

OstatnõÂ Vodka 37,5* 5 nejvyÂsÏe 5
lihovina TuzemskyÂ rum 37,5* 8 nejvyÂsÏe 5

TuzemskyÂ rum s prÏõÂdavkem zaÂmorÏskeÂho 37,5 8 nejvyÂsÏe 5
rumu
HorÏkaÂ lihovina 35 nejvyÂsÏe 100
Lihovina s prÏõÂdavkem
ovocneÂho destilaÂtu 35
Lihovina s prÏõÂchutõÂ 15

OstatnõÂ Alkoholiz.
alkohol. ovocnaÂ
naÂpoj sÏt'aÂva nebo 1,2

protlak

MõÂchanyÂ
alkohol.
naÂpoj 1,2

PerlivyÂ
alkohol.
naÂpoj 1,2

SycenyÂ
alkohol.
naÂpoj 1,2

suchyÂ nejvyÂsÏe
(dry-brut) 1,2 50

polosuchyÂ
(semi dry
-demi sec) 1,2 50 - 90

polosladkyÂ
(demi
sweet) 1,2 90 - 130

sladkyÂ
(sweet- nejmeÂneÏ
sec) 1.2 130

Pozn. * do 31. 12. 1998 35.0
** ostatnõÂ teÏkaveÂ laÂtky mimo etanolu a metanolu
*** la = l litr alkoholu
**** polotovary destilaÂtuÊ nejsou urcÏeny k prÏõÂmeÂmu konzumu
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CÏ leneÏ nõÂ na skupiny a podskupiny

Druh Skupina Podskupina

lihovyÂ ochucenyÂ.
Ocet kvasnyÂ vinnyÂ

ovocnyÂ

SmysloveÂ a chemickeÂ pozÏadavky na jakost
Tabulka 1
SmysloveÂ pozÏadavky

ocet vzhled barva vuÊ neÏ a chut'

cÏiraÂ tekutina, vyÂskyt bezbarvaÂ nebo slabeÏ octovaÂ, podle

kvasnyÂ lihovyÂ jemneÂho sedimentu zÏlutaÂ azÏ zÏlutohneÏ daÂ pouzÏityÂch surovin, bez

prÏõÂpustnyÂ cizõÂch pachuÊ a prÏõÂchutõÂ

kvasnyÂ vinnyÂ a cÏiraÂ tekutina, vyÂskyt odstõÂn odpovõÂdajõÂcõÂ octovaÂ, podle

ovocnyÂ jemneÂho sedimentu pouzÏityÂm surovinaÂm pouzÏityÂch surovin, bez

prÏõÂpustnyÂ cizõÂch pachuÊ a prÏõÂchutõÂ

kvasnyÂ ochucenyÂ cÏiraÂ azÏ opalizujõÂcõÂ odstõÂn odpovõÂdajõÂcõÂ octovaÂ, podle

tekutina, vyÂskyt pouzÏityÂm surovinaÂm pouzÏityÂch surovin, bez

jemneÂho sedimentu cizõÂch pachuÊ a prÏõÂchutõÂ

je prÏõÂpustnyÂ

Tabulka 2
ChemickeÂ pozÏadavky

ocet kyselost jako kyselina octovaÂ extrakt v % nejmeÂneÏ

v % nejvyÂsÏe

kvasnyÂ lihovyÂ a 10 -

kvasnyÂ ochucenyÂ

kvasnyÂ vinnyÂ a ovocnyÂ a 10 0,1

kvasnyÂ nebo ovocnyÂ ochucenyÂ
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CÏ leneÏ nõÂ na skupiny a podskupiny

Druh Skupina Podskupina

pekarÏskeÂ cÏerstveÂ
DrozÏdõÂ susÏeneÂ

jedleÂ susÏeneÂ

SmysloveÂ , fyzikaÂ lnõÂ a chemickeÂ pozÏadavky na jakost
Tabulka 1
SmysloveÂ pozÏadavky

drozÏdõÂ barva vzhled vuÊ neÏ a chut'

sveÏ tlesÏedaÂ azÏ bez povlaku a cÏistaÂ , bez znaÂmek

pekarÏskeÂ cÏerstveÂ sveÏ tlehneÏ daÂ jednotlivyÂch koloniõÂ rozkladu

plõÂsnõÂ

pekarÏskeÂ susÏeneÂ sveÏ tlesÏedaÂ azÏ sucheÂ granule cÏistaÂ , bez znaÂmek

sveÏ tlehneÏ daÂ rozkladu

susÏeneÂ jedleÂ sveÏ tlehneÏ daÂ drobneÂ lupõÂnky azÏ cÏistaÂ , bez znaÂmek

prach rozkladu

Tabulka 2
FyzikaÂlnõÂ a chemickeÂ pozÏadavky

drozÏdõÂ susÏina v % mohutnost popel v susÏineÏ v % cÏistota

nejmeÂneÏ kynutõÂ nejvyÂsÏe

obsah nepravyÂch kvasinek

pekarÏskeÂ rodu Torula,Mycoderma,

cÏerstveÂ 25 max. 70 min. 9 Candida, Pichia

pekarÏskeÂ je prÏõÂpustnyÂ jen v

susÏeneÂ 90 max. 70 min. 9 mnozÏstvõÂ,ktereÂ neprÏõÂzniveÏ

neovlivnõÂ

vlastnosti drozÏdõÂ

susÏeneÂ jedleÂ 90 9
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VYHLAÂ SÏ KA

Ministerstva zemeÏdeÏlstvõÂ

ze dne 12. prosince 1997,

kterou se stanovõÂ druhy potravin urcÏeneÂ pro zvlaÂsÏtnõÂ vyÂzÏ ivu

a jejich zpuÊ sob pouzÏitõÂ

Ministerstvo zemeÏdeÏlstvõÂ stanovõÂ podle § 18
põÂsm. a) a g) zaÂkona cÏ. 110/1997 Sb., o potravinaÂch
a tabaÂkovyÂch vyÂrobcõÂch a o zmeÏneÏ a doplneÏnõÂ neÏkte-
ryÂch souvisejõÂcõÂch zaÂkonuÊ , (daÂle jen ¹zaÂkonª):

§ 1

Druhy potravin urcÏenyÂch pro zvlaÂsÏtnõÂ vyÂzÏ ivu

(1) Pro uÂcÏely teÂto vyhlaÂsÏky se potravinami urcÏe-
nyÂmi pro zvlaÂsÏtnõÂ vyÂzÏivu rozumõÂ potraviny, ktereÂ majõÂ
zvlaÂsÏtnõÂ charakter a slozÏenõÂ odpovõÂdajõÂcõÂ vyÂzÏivoveÂmu
uÂcÏelu a jsou uvaÂdeÏny do obeÏhu se souhlasem a za pod-
mõÂnek Ministerstva zdravotnictvõÂ: druhy teÏchto potra-
vin jsou uvedeny v odstavcõÂch 2, 3, 4 a 5 a pozÏadavky
na jejich slozÏenõÂ v prÏõÂlohaÂch vyhlaÂsÏky.

(2) Potraviny nutricÏneÏ kompletnõÂ jsou potraviny
urcÏeneÂ jako

a) jedinyÂ zdroj vyÂzÏivy pro dospeÏleÂ a starsÏõÂ osmnaÂcti
let,

b) jedinyÂ zdroj vyÂzÏivy pro specifickeÂ uÂcÏely, zejmeÂna
s omezenyÂm obsahem tukuÊ , cukruÊ nebo bõÂlkovin,

c) doplneÏk vyÂzÏivy se zvyÂsÏenyÂm obsahem energie,
bõÂlkovin nebo potravnõÂch doplnÏ kuÊ .

(3) Potraviny nutricÏneÏ nekompletnõÂ (modulaÂrnõÂ)
jsou potraviny upravujõÂcõÂ prÏõÂvod neÏktereÂ ze zaÂkladnõÂch
zÏivin jako cukruÊ , bõÂlkovin nebo tukuÊ za uÂcÏelem uÂpravy
jejich celkoveÂ nutricÏnõÂ hodnoty.

(4) Potraviny zvlaÂsÏtnõÂho slozÏenõÂ jsou potraviny
urcÏeneÂ

a) pro redukcÏnõÂ diety, jako zejmeÂna potraviny dodaÂ-
vajõÂcõÂ 1880 ± 3350 kJ nebo 3350 ± 5020 kJ denneÏ,

b) pro nõÂzkoproteinoveÂ diety osob s onemocneÏnõÂm
jater nebo ledvin, s nõÂzkyÂm obsahem bõÂlkovin
(proteinuÊ ),

c) pro osoby s potravinovyÂmi alergiemi nebo intole-
rancemi, jako zejmeÂna
1. bezlepkoveÂ,
2. s nõÂzkyÂm obsahem laktoÂzy nebo bezlaktoÂzoveÂ,
3. bez fenylalaninu,

d) pro speciaÂlnõÂ uÂcÏely s upravenyÂm obsahem speci-
fickyÂch zÏivin nebo nutricÏnõÂch faktoruÊ , poprÏõÂpadeÏ
obohacenyÂch potravnõÂmi doplnÏ ky.

(5) Potraviny urcÏeneÂ pro kojeneckou a deÏtskou
vyÂzÏivu jsou

a) pocÏaÂtecÏnõÂ kojeneckaÂ mleÂcÏnaÂ vyÂzÏiva vyrobenaÂ na
baÂzi kravskeÂho mleÂka urcÏenaÂ k vyÂzÏiveÏ novoro-
zencuÊ a kojencuÊ do ukoncÏenõÂ cÏtvrteÂho meÏsõÂce
veÏku, pokud nemohou byÂt kojeni,

b) pokracÏovacõÂ kojeneckaÂ mleÂcÏnaÂ vyÂzÏiva vyrobenaÂ na
baÂzi kravskeÂho mleÂka a urcÏenaÂ pro kojence od
paÂteÂho meÏsõÂce veÏku jako soucÏaÂst jejich vyÂzÏivy,

c) mleÂka pro nedonosÏeneÂ novorozence a kojence
s nõÂzkou porodnõÂ hmotnostõÂ,

d) mleÂcÏnaÂ vyÂzÏiva pro deÏti od jednoho do trÏõÂ let veÏku,

e) mleÂcÏneÂ prÏõÂpravky s hydrolyzovanou bõÂlkovinou
urcÏeneÂ k vyÂzÏiveÏ deÏtõÂ s alergiõÂ na bõÂlkovinu z krav-
skeÂho mleÂka nebo k prevenci alergickyÂch onemoc-
neÏnõÂ, kteryÂmi jsou zejmeÂna prÏõÂpravky

1. s vysokyÂm stupneÏm hydrolyÂzy bõÂlkoviny,
2. s nõÂzkyÂm stupneÏm hydrolyÂzy bõÂlkoviny,

f) prÏõÂkrmy obilneÂ (cereaÂlnõÂ), kteryÂmi jsou zejmeÂna

1. obilneÂ kasÏe,
2. obilnomleÂcÏneÂ kasÏe,
3. obilneÂ vyÂrobky s prÏidanou potravinou bohatou

na bõÂlkoviny,
4. teÏstoviny,
5. pecÏivo a susÏenky,

g) prÏõÂkrmy nemleÂcÏneÂho typu, kteryÂmi jsou zejmeÂna
1. ovocnaÂ vyÂzÏiva s mozÏnyÂm prÏõÂdavkem cukru,
2. ovocneÂ kasÏe (pyreÂ) neprÏislazovaneÂ,
3. ovocnoobilneÂ prÏõÂkrmy,
4. ovocnomleÂcÏneÂ prÏõÂkrmy,
5. prÏõÂkrmy s prÏõÂdavkem jogurtu nebo tvarohu,
6. ovocnozeleninoveÂ prÏõÂkrmy,
7. zeleninoveÂ prÏõÂkrmy,
8. masozeleninoveÂ prÏõÂkrmy,
9. masoveÂ prÏõÂkrmy,

10. naÂpoje na ovocneÂm zaÂkladeÏ a ovocneÂ koncen-
traÂty,

h) vyÂrobky k vyÂzÏiveÏ kojencuÊ na baÂzi soÂji.

§ 2

PozÏadavky na slozÏenõÂ potravin

urcÏenyÂch pro zvlaÂsÏtnõÂ vyÂzÏ ivu

PozÏadavky na

a) zaÂkladnõÂ slozÏenõÂ potravin urcÏenyÂch pro pocÏaÂtecÏnõÂ
kojeneckou mleÂcÏnou vyÂzÏivu jsou uvedeny v prÏõÂ-
loze cÏ. 1,
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b) slozÏenõÂ potravin urcÏenyÂch pro pokracÏovacõÂ koje-
neckou mleÂcÏnou vyÂzÏivu jsou uvedeny v prÏõÂloze
cÏ. 2,

c) podrobneÏjsÏõÂ specifikaci potravnõÂch doplnÏ kuÊ ve vyÂ-
robcõÂch pro kojeneckou vyÂzÏivu jsou uvedeny v prÏõÂ-
loze cÏ. 3,

d) kriteÂria pro slozÏenõÂ potraviny (kompozicÏnõÂ kriteÂ-
ria) urcÏeneÂ k vyÂzÏiveÏ kojencuÊ jsou uvedeny v prÏõÂ-
loze cÏ. 4,

e) prÏõÂkrmy pro deÏtskou vyÂzÏivu prÏipraveneÂ k prÏõÂ-
meÂmu pouzÏitõÂ jsou uvedeny v prÏõÂloze cÏ. 5,

f) smeÏrneÂ hodnoty nutricÏnõÂch faktoruÊ pro znacÏenõÂ
vyÂzÏivoveÂ hodnoty potravin pro vyÂzÏivu kojencuÊ
jsou uvedeny v prÏõÂloze cÏ. 6,

g) slozÏenõÂ a jakost podle druhuÊ , s vyÂjimkou druhuÊ
pro kojeneckou a deÏtskou vyÂzÏivu, jsou uvedeny
v prÏõÂloze cÏ. 7.

§ 3

ZpuÊ sob pouzÏitõÂ druhuÊ potravin
urcÏenyÂch pro zvlaÂsÏtnõÂ vyÂzÏ ivu

a jeho oznacÏenõÂ na obale

(1) Druhy potravin uvedeneÂ v § 1 odst. 2 põÂsm. a)
a b), daÂle v odstavcõÂch 3 a 4 põÂsm. a) jsou urcÏeny pro

a) osoby, jejichzÏ normaÂlnõÂ vyÂzÏivovyÂ proces je naru-
sÏenyÂ,

b) redukcÏnõÂ diety (pro snizÏovaÂnõÂ nebo udrzÏovaÂnõÂ teÏ-
lesneÂ hmotnosti),

c) speciaÂlnõÂ diety.

(2) Druhy potravin uvedeneÂ v § 1 odst. 2 põÂsm. c),
odst. 3, poprÏõÂpadeÏ v odstavci 4 põÂsm. d) jsou urcÏeny pro
osoby se zvyÂsÏenyÂmi nutricÏnõÂmi naÂroky.

(3) Druhy potravin uvedeneÂ v § 1 odst. 4 põÂsm. b),
c) a d) jsou urcÏeny pro osoby s narusÏenyÂmi funkcemi
neÏkteryÂch vnitrÏnõÂch orgaÂnuÊ a osoby s potravinovyÂmi
alergiemi nebo intolerancemi.

(4) Druhy potravin uvedeneÂ v § 1 odst. 5 jsou
urcÏeny pro vyÂzÏivu zdravyÂch kojencuÊ a zdravyÂch deÏtõÂ
do trÏõÂ let veÏku.

(5) Druhy potravin urcÏeneÂ pro zvlaÂsÏtnõÂ vyÂzÏivu se
oznacÏõÂ na obale urcÏeneÂm pro spotrÏebitele slovy
¹urcÏeno pro zvlaÂsÏtnõÂ vyÂzÏivuª, nejde-li o druhy uvedeneÂ
v § 1 odst. 5, nebo slovy ¹vhodneÂ pro ...ª s doplneÏnõÂm
urcÏujõÂcõÂm uÂcÏel pouzÏitõÂ a s uÂdajem, kteryÂ jednoznacÏneÏ
stanovõÂ, o kteryÂ druh podle § 1 odst. 2, 3, 4 a 5 se jednaÂ.

(6) KromeÏ uÂdajuÊ uvedenyÂch v § 6 zaÂkona se daÂle
na obale uvedou uÂdaje o

a) obsahu zÏivin a potravnõÂch doplnÏ kuÊ , jako zejmeÂna
mastnyÂch kyselin, vitamõÂnuÊ , mineraÂlnõÂch laÂtek,
stopovyÂch prvkuÊ v hmotnostnõÂch jednotkaÂch mg,
mg nebo g na 100 g nebo 100 ml potraviny, ktereÂ
udaÂvajõÂ potravineÏ zvlaÂsÏtnõÂ vyÂzÏivoveÂ vlastnosti,
specifikovaneÂ v pozÏadavcõÂch na jednotliveÂ druhy
uvedeneÂ v prÏõÂlohaÂch teÂto vyhlaÂsÏky,

b) puÊ vodu bõÂlkoviny rostlinneÂho nebo zÏivocÏisÏneÂho,
pokud je bõÂlkovina na obale uvedena,

c) obsahu lepku, fenylalaninu nebo laktoÂzy v potra-
vinaÂch urcÏenyÂch pro vyÂzÏivu osob s potravinovyÂmi
alergiemi nebo intolerancemi,

d) celkoveÂm obsahu prÏidanyÂch vitamõÂnuÊ a mineraÂl-
nõÂch laÂtek,

e) zvyÂsÏeneÂm obsahu zÏivin a potravnõÂch doplnÏ kuÊ v po-
travinaÂch urcÏenyÂch pro konzumaci prÏi zvyÂsÏenyÂch
nutricÏnõÂch naÂrocõÂch,

f) doporucÏeneÂ dennõÂ daÂvce potraviny pro dospeÏleÂho
cÏloveÏka (s pruÊ meÏrnou hmotnostõÂ), zabezpecÏujõÂcõÂ
potrÏeby dennõÂho prÏõÂvodu energie, vitamõÂnuÊ a mi-
neraÂlnõÂch laÂtek, jednaÂ-li se o potraviny ¹nutricÏneÏ
kompletnõÂª,

g) obsahu laktoÂzy, pokud prÏi jejich vyÂrobeÏ bylo pou-
zÏito mleÂka, jednaÂ-li se o ¹modulaÂrnõÂ potravinyª;
jsou-li tyto potraviny urcÏeny pro vyÂzÏivu osob
s omezenyÂm prÏõÂjmem sodõÂku nebo draslõÂku, musõÂ
byÂt uveden i obsah teÏchto prvkuÊ ,

h) mozÏneÂm projõÂmaveÂm uÂcÏinku, pokud tato potra-
vina prÏivaÂdõÂ veÏtsÏõÂ mnozÏstvõÂ alkoholickyÂch cukruÊ
denneÏ,

i) nevhodnosti potraviny dodaÂvajõÂcõÂ 1880 ± 3350 kJ
denneÏ pro vyÂzÏivu kojencuÊ , deÏtõÂ, adolescentuÊ , sta-
ryÂch osob, teÏhotnyÂch a kojõÂcõÂch zÏen s upozorneÏ-
nõÂm, zÏe prÏi jejõÂ konzumaci je nutno dodrzÏet de-
klarovanou dennõÂ daÂvku a zajistit doporucÏenyÂ prÏõÂ-
jem tekutin v pruÊ beÏhu dne,

j) veÏkoveÂ kategorii kojencuÊ a deÏtõÂ, pro kterou je po-
travina urcÏena,

k) datu pouzÏitelnosti.

(7) Potraviny s obsahem bõÂlkoviny (proteinu)
do 2 g na 103 kJ se oznacÏujõÂ jako ¹nõÂzkoproteinoveÂª
nebo ¹s nõÂzkyÂm obsahem bõÂlkovinª a prÏi oznacÏenõÂ ¹bez
proteinuª nebo ¹bez bõÂlkovinª nesmõÂ obsahovat bõÂlko-
viny (protein).

(8) OznacÏit potraviny slovy ¹bez lepkuª nebo
¹bezlepkoveÂª lze jen takoveÂ, ktereÂ

a) neobsahujõÂ võÂce nezÏ 0,05 g dusõÂku nebo 10 mg
gliadinu na 100 g susÏiny, pochaÂzejõÂcõÂho z obilovin
obsahujõÂcõÂch lepek, jako zejmeÂna psÏenice, zÏito, tri-
ticale, jecÏmen a oves,

b) jsou vyrobeneÂ ze sÏkrobu pochaÂzejõÂcõÂho z obilovin
obsahujõÂcõÂch lepek, pokud pouzÏityÂ sÏkrob neobsa-
hoval võÂce nezÏ 0,3 g bõÂlkovin na 100 g susÏiny;
rostlinnyÂ puÊ vod pouzÏiteÂho sÏkrobu se oznacÏõÂ na
obale.

(9) Potraviny vyrobeneÂ z obilovin prÏirozeneÏ ne-
obsahujõÂcõÂch lepek mohou byÂt oznacÏeny slovy ¹prÏiro-
zeneÏ bezlepkoveÂª.

(10) Potraviny oznacÏeneÂ slovy ¹nõÂzkyÂ obsah lak-
toÂzyª musõÂ byÂt doplneÏny uÂdajem o hmotnostnõÂm ob-
sahu laktoÂzy v g na 100 g nebo 100 ml potraviny.

(11) Potraviny urcÏeneÂ pro vyÂzÏivu kojencuÊ a deÏtõÂ
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do trÏõÂ let veÏku se za uÂcÏelem spraÂvneÂho pouzÏitõÂ na obale
doplnÏ ujõÂ o uÂdaje

a) u pocÏaÂtecÏnõÂ kojeneckeÂ mleÂcÏneÂ vyÂzÏivy

1. o slova ¹vyÂrobek je urcÏen pro vyÂzÏivu kojencuÊ
od narozenõÂ, pokud nemohou byÂt kojeniª,

2. o upozorneÏnõÂ, zÏe nenõÂ-li vyÂrobek obohacen zÏe-
lezem, musõÂ byÂt celkovaÂ spotrÏeba zÏeleza pro
kojence starsÏõÂ nezÏ cÏtyrÏi meÏsõÂce pokryta jinyÂm
zpuÊ sobem,

3. o upozorneÏnõÂ, zÏe vyÂrobek je urcÏen k prevenci
alergickyÂch onemocneÏnõÂ nebo k leÂcÏbeÏ alergie na
bõÂlkovinu kravskeÂho mleÂka, jde-li o prÏõÂpravky
s hydrolyzovanou mleÂcÏnou bõÂlkovinou,

b) u pocÏaÂtecÏnõÂ a pokracÏovacõÂ kojeneckeÂ vyÂzÏivy,

1. o energetickeÂ hodnoteÏ v kJ a obsahu bõÂlkovin,
tukuÊ a cukruÊ ve 100 g nebo 100 ml vyÂrobku
nebo hotoveÂho pokrmu,

2. pruÊ meÏrneÂm mnozÏstvõÂ vsÏech mineraÂlnõÂch laÂtek
a vitamõÂnuÊ uvedenyÂch v prÏõÂlohaÂch cÏ. 1 a 2, cho-
linu, inositolu, karnitinu a taurinu ve 100 g
nebo 100 ml hotoveÂho pokrmu,

3. pomeÏru kaseinu a bõÂlkoviny syrovaÂtky,

4. zpuÊ sobu prÏõÂpravy a pouzÏitõÂ a varovaÂnõÂ prÏed
uÂcÏinkem posÏkozujõÂcõÂm zdravõÂ v prÏõÂpadeÏ ne-
spraÂvneÂ prÏõÂpravy,

c) u pokracÏovacõÂ kojeneckeÂ vyÂzÏivy o tom, zÏe vyÂro-
bek je urcÏen pro vyÂzÏivu kojencuÊ od cÏtyrÏ meÏsõÂcuÊ
veÏku a maÂ byÂt cÏaÂstõÂ smõÂsÏeneÂ stravy a nemaÂ byÂt
pouzÏõÂvaÂn jako naÂhrada materÏskeÂho mleÂka beÏhem
prvnõÂch cÏtyrÏ meÏsõÂcuÊ zÏivota.

§ 4

Druhy potravin urcÏeneÂ pro vzlaÂsÏtnõÂ vyÂzÏivu nelze
na obale oznacÏit

a) informacõÂ, zÏe prÏi jejich pouzÏitõÂ nenõÂ trÏeba rady
leÂkarÏe,

b) uÂdaji o rychlosti hmotnostnõÂho uÂbytku nebo jeho
rozsahu prÏi konzumaci potravin urcÏenyÂch pro re-
dukcÏnõÂ dietu,

c) slovy ¹humanizovaneÂ mleÂkoª nebo ¹maternalizo-
vaneÂ mleÂkoª nebo ¹materÏskeÂ mleÂkoª nebo jim
podobnyÂch,

d) slovem ¹dietnõÂª samostatneÏ nebo ve spojenõÂ s ji-
nyÂmi slovy nevyjadrÏujõÂcõÂmi uÂcÏel pouzÏitõÂ,

e) uÂdaji nebo vyobrazenõÂm deÏtskeÂ tvaÂrÏe nebo po-
stavy idealizujõÂcõÂ a propagujõÂcõÂ jejich pouzÏitõÂ ve
vyÂzÏiveÏ, jde-li o potraviny pro pocÏaÂtecÏnõÂ kojenec-
kou mleÂcÏnou vyÂzÏivu.

§ 5

PrÏechodneÂ ustanovenõÂ

OznacÏenõÂ potravin urcÏenyÂch pro zvlaÂsÏtnõÂ vyÂzÏivu
balenyÂch v obdobõÂ od 1. ledna 1998 do 31. brÏezna 1998
se posuzuje jen v rozsahu § 6 zaÂkona.

§ 6

UÂ cÏinnost

Tato vyhlaÂsÏka nabyÂvaÂ uÂcÏinnosti dnem vyhlaÂsÏenõÂ,
s vyÂjimkou ustanovenõÂ § 3 odst. 5, 6, 7, 8, 9, 10 a 11,
kteraÂ nabyÂvajõÂ uÂcÏinnosti dnem 1. dubna 1998.
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PrÏõÂloha cÏ.1
ZaÂ kladnõÂ slozÏenõÂ pro pocÏaÂ tecÏnõÂ kojeneckou mleÂcÏnou vyÂzÏ ivu

Hodnoty se tyÂkajõÂ produktuÊ , prÏipravenyÂch k pouzÏitõÂ

KRITERIUM Minimum Maximum PoznaÂmka

1) Energie 250 kJ 315 kJ
(60 kcal) /100 ml (75 kcal) /100 ml

2) BõÂlkoviny obsah bilkovin = obsah dusõÂku x 6.38 pro proteiny na baÂzi kravskeÂho mleÂka
obsah bõÂlkovin = obsah dusõÂku x 6.25 pro izolaÂty sojoveÂho proteinu
bõÂlkovinneÂ hydrolyzaÂty

ChemickyÂ index teÏ chto proteinuÊ se musõÂ rovnat alesponÏ 80% vzhledem k
referencÏnõÂmu proteinu ( materÏskeÂho mleÂka).

ªChemickyÂm indexemª se rozumõÂ nejnizÏsÏõÂ pomeÏ r mezi mnozÏstvõÂm kazÏdeÂ
esenciaÂlnõÂ aminokyseliny testovaneÂho proteinu a mnozÏstvõÂm prÏõÂlusÏneÂ
aminokyseliny v referencÏnõÂm proteinu (materÏskeÂho mleÂka).

2. 1. PocÏaÂtecÏnõÂ vyÂzÏiva 0.45 g/100 kJ 0.7 g/100 kJ PrÏi stejneÂ energetickeÂ hodnoteÏ musõÂ hotovaÂ vyÂzÏiva obsahovat kazÏdou
vyraÂbeÏ naÂ z bõÂlkovin (1.8 g/100 kcal) (3 g /100 kcal) esenciaÂlnõÂ a semiesenciaÂ lnõÂ aminokyselinu nejmeÂneÏ ve stejneÂm vyuzÏitelneÂm
kravskeÂho mleÂka mnozÏstvõÂ jako referencÏnõÂ bõÂlkovina (tj. materÏskeÂ mleÂko). PrÏi tomto prÏepocÏtu

muÊ zÏe byÂt obsah metioninu a cystinu scÏõÂtaÂn.

2.2. VyÂzÏiva vyraÂbeÏ naÂ na 0.56 g/100 kJ 0.7 g/100 kJ Obsah taurinu musõÂ byÂt nejmeÂneÏ 10 mmol/100 kJ ( 42 mmol/100 kcal) a
baÂzi bõÂlkovinovyÂch (2.25g/100 kcal) (3 g/ 100 kcal) obsah L-karnitinu 1,8mmol/100 kJ (7,5mmol/100 kcal). Koeficient bõÂlkovinneÂ
hydrolyzaÂtuÊ uÂcÏinnosti a cÏisteÂ vyuzÏitelnosti bõÂlkoviny musõÂ byÂt stejnyÂ nebo vysÏsÏõÂ nezÏ u

kaseinu. OstatnõÂ podmõÂnky jsou stejneÂ, jako v poznaÂmce k odstavci 2.1

2.3. VyÂzÏiva, vyraÂbeÏnaÂ 0.56 g/100 kJ 0.7 g/100 kJ PrÏi vyÂrobeÏ teÂto vyÂzÏivy se mohou pouzÏõÂvat jen izolaÂty sojoveÂho proteinu.
vyÂlucÏneÏ z izolaÂtuÊ sojoveÂho (2.25 g/100 kcal) (3 g/100 kcal) ChemickyÂ index musõÂ odpovõÂdat nejmeÂneÏ 80% vzhledem k referencÏnõÂmu
proteinu nebo ze smeÏ si s proteinu.
proteiny kravskeÂho mleÂka VyÂzÏiva musõÂ obsahovat na stejnou energetickou hodnotu takoveÂ vyuzÏitelneÂ

mnozÏstvõÂ methioninu, jakeÂ je v referencÏnõÂm proteinu (materÏskeÂho mleÂka).
Obsah L-karnitinu musõÂ byÂt ekvivalentnõÂ alesponÏ 1.8 umol/100 kJ (7,5
umol/100 kcal).

2.4. Ve vsÏech prÏõÂpadech je prÏõÂdavek aminokyselin dovolen vyÂhradneÏ za uÂcÏelem zvyÂsÏenõÂ nutricÏnõÂ hodnoty proteinu a pouze v rozsahu nezbytneÂm pro tento uÂcÏel.
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KRITERIUM Minimum Maximum PoznaÂmka

3. Lipidy 1.05 g/100 kJ 1.5 g /100 kJ

(4.4 g/100 kcal) (6.5 g/100 kcal)

3.1. Je zakaÂzaÂno pouzÏitõÂ naÂsledujõÂcõÂch substancõÂ (laÂtek): - sezamovyÂ olej (olej ze sezamovyÂch semen)

- bavlnõÂkovyÂ olej (olej ze semen bavlnõÂku)

3.2 Kyselina laurovaÂ --- 15% celkoveÂho obsahu tuku

3.3 Kyselina myristovaÂ --- 15% celkoveÂho obsahu tuku

3.4 Kyselina linolovaÂ (ve 70 mg/100 kJ 285 mg/100 kJ

formeÏ glyceroluÊ - linoleaÂty) (300 mg/100 kcal) (1200 mg/100 kcal)

3.5. Obsah kyseliny alfa- linolenoveÂ musõÂ byÂt nejmeÂneÏ 12 mg/100 kJ (50 mg/100 kcal). PomeÏ r kyseliny linoloveÂ a alfa-linolenoveÂ musõÂ byÂt nejmeÂneÏ 5 a nejvyÂsÏe 15.

3.6. Obsah trans- mastnyÂch kyselin nesmõÂ byÂt vysÏsÏõÂ nezÏ 4% celkoveÂho obsahu tuku.

3.7. Obsah kyseliny erukoveÂ nesmõÂ byÂt vysÏsÏõÂ nezÏ 1% celkoveÂho obsahu tukuÊ .

3.8. PrÏidaÂny mohou byÂt võÂcenenasyceneÂ mastneÂ kyseliny s dlouhyÂm rÏeteÏ zcem (20 azÏ 22 atomuÊ uhlõÂku). V tom prÏõÂpadeÏ muÊ zÏe byÂt jejich podõÂl na celkoveÂm obsahu tuku:

- u võÂcenenasycenyÂch n-3-mastnyÂch kyselin nejvyÂsÏe 1%

- 11 võÂcenenasycenyÂch n-6-mastnyÂch kyselin s dlouhyÂm rÏeteÏ zcem nejvyÂsÏe 2% (u kyseliny arachidonoveÂ nejvyÂsÏe 1%).

Obsah eikosapentaenoveÂ kyseliny (20:5 n-3) nesmõÂ byÂt vysÏsÏõÂ nezÏ obsah dokosahexaenoveÂ kyseliny (22:6 n-3)

4) Sacharidy 1, 7 g/ 100 kJ 3,4 g/ 100 kJ PouzÏity mohou byÂt naÂsledujõÂcõÂ sacharidy:

(7 g/ 100 kcal) (14 g/100 kcal) - laktoÂza

- maltosa

- sacharosa

- malto-dextriny

- glukosovyÂ sirup nebo susÏenyÂ glukosovyÂ sirup

- prÏedvarÏenyÂ sÏkrob z prÏõÂrodneÏ bezlepkovyÂch potravin

- zÏelatinovateÏ lyÂ sÏkrob

4. 1 laktoÂza 0.85 g/100 kJ --- Toto ustanovenõÂ se netyÂkaÂ vyÂzÏivy, ve ktereÂ sojoveÂ bõÂlkoviny prÏedstavujõÂ võÂce nezÏ

(3.5 g/100 kcal) --- 50% celkoveÂho obsahu proteinuÊ .

4.2 sacharosa --- 20% celkoveÂho obsahu

sachariduÊ

4.3 prÏedvarÏenyÂ sÏkrob a/nebo --- 2g/100 ml a 30% celkoveÂho

zÏelat. sÏkrob obsahu sachariduÊ
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KRITERIUM na 100 kJ na 100 kcal

Minimum Maximum Minimum Maximum PoznaÂmka

5. MineraÂ lnõÂ laÂ tky

5.1 VyÂzÏiva vyraÂbeÏ naÂ z proteinuÊ kravskeÂho mleÂka Sodik mg 5 14 20 60 * Limit pouzÏitelnyÂ pro vyÂzÏivu s prÏidanyÂm

DraslõÂk mg 15 35 60 145 zÏelezem

Chlorid mg 12 29 50 125 PomeÏr Ca/P nesmõÂ byÂt nizÏsÏõÂ nezÏ 1.2 ani vysÏsÏõÂ nezÏ

VaÂpnõÂk mg 12 - 50 - 2.0.

Fosfor mg 6 22 25 90 ** platõÂ pro vyÂzÏivu s prÏõÂdavkem selenu

HorÏcÏõÂk mg 1,2 3,6 5 15

ZÏ elezo * mg 0,12 0,36 0,5 1,5

Zinek mg 0,12 0,36 0,5 1,5

MeÏ d' mg 4,8 19 20 80

Jod mg 1,2 - 5 -

Selen ** mg - 0.7 - 3

5.2. VyÂzÏiva vyraÂbeÏ naÂ vyÂhradneÏ ze sojovyÂch proteinuÊ ZÏ elezo Zinek mg 0.25 0,5 1 2 PozÏadavky na ostatnõÂ mineraÂ lnõÂ laÂtky

nebo ze smeÏ si s proteiny kravskeÂho mleÂka mg 0,18 0,6 0,75 2,4 uvedeneÂ v odst. 5.1 platõÂ i pro odst. 5.2

6. Vitaminy Vit. A mg RE* 14 43 60 180

Vit. D mg** 0,25 0,65 1 2,5

Thiamin mg 10 - 40 -

Riboflavin mg 14 - 60 -

Niacin mg NE*** 0,2 - 0,8 -

Kys.

pantothen. mg 70 - 300 -

Vit. B6 mg 9 - 35 -

Biotin mg 0,4 - 1,5 -

Kys.listovaÂ mg 1 - 4 -

Vit. B12 mg 0,025 - 0,1 -

Vit.C mg 1,9 - 8 -

Vit. K mg 1 - 4 -

Vit. E mg alfa TE x xx - xxx -

KRITERIUM NejvysÏsÏõÂ hodnota (1) PoznaÂmka

mg/100 kJ mg/100 kcal

7. Nukleotidy - mohou byÂt pouzÏity naÂsledujõÂcõÂ cytidin - 5' - monofosfaÂt 0.60 2.50 (1) celkovaÂ koncentrace
nukleotidy uridin - 5' - monofosfaÂt 0.42 1.75 nukleotiduÊ nesmõÂ prÏekrocÏit

adenosin - 5' - monofosfaÂt 0.36 1.50 1.2 mg/100 kJ (5 mg/100
guanosin - 5' - monofosfaÂt 0.12 0.50 kcal)
inosin - 5' - monofosfaÂt 0,24 1.00

* RE = trans retinol ekvivalent

** ve formeÏ cholekalciferolu, jehozÏ 10 ug = 400

IU vit. D

*** NE = ekvivalent niacinu: mg kys.
nikotinoveÂ + mg tryptofanu / 60
x alfa TE = d - alfa tokoferolekvivalent

xx 0,5 mg/g polynenasycenyÂch mastnyÂch

kyselin, vyjaÂdrÏeno jako kys. linolovaÂ , ale v

zÏaÂdneÂm prÏõÂpadeÏ meÂneÏ nezÏ 0.1 mg na 100

vyuzÏitelnyÂch kJ.

xxx 0,5 mg/g polynenasycenyÂch mastnyÂch

kyselin, vyjaÂdrÏeno jako kys. linolovaÂ , ale v

zÏaÂdneÂm prÏõÂpadeÏ meÂneÏ nezÏ 0.5 mg na 100

vyuzÏitelnyÂch kcal
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PrÏõÂloha cÏ. 2
SlozÏenõÂ potravin pro pokracÏovacõÂ kojeneckou mleÂcÏnou vyÂzÏ ivu

KRITERIUM Minimum Maximum PoznaÂmka

l) Energie 250 kJ 335 kJ

(60 kcal) /100 ml (80 kcal) /100 ml

2) BõÂlkoviny 0.5 g/100 kJ 1 g/100 kJ obsah bõÂlkovin = obsah dusõÂku x 6.38 pro proteiny kravskeÂho mleÂka

(2.25 g/100 kcal) (4.5 g /100 kcal) obsah bõÂlkovin = obsah dusõÂku x 6.25 pro izolaÂty sojoveÂho proteinu

ChemickyÂ index teÏ chto proteinuÊ se musõÂ rovnat alesponÏ 80% vzhledem k referencÏnõÂmu proteinu

(kasein nebo materÏskeÂ mleÂko).

Pro pokracÏovacõÂ vyÂzÏivu vyraÂbeÏnou ze sojovyÂch proteinuÊ (vyÂhradneÏ nebo ve smeÏ si s proteiny

kravskeÂho mleÂka) se mohou pouzÏõÂvat jen izolaÂty sojoveÂho proteinu.

Aminokyseliny mohou byÂt prÏidaÂvaÂny do pokracÏovacõÂ vyÂzÏivy vyÂhradneÏ za uÂcÏelem zvyÂsÏenõÂ

nutricÏnõÂ hodnoty proteinu a pouze v rozsahu nezbytneÂm pro tento uÂcÏel.

3. Lipidy 0.8 g/100 kJ 1.5 g /100 kJ

(3.3 g/100 kcal) 6.5 g/ 100 kcal

3. 1. Je zakaÂzaÂno pouzÏitõÂ naÂsledujõÂcõÂch substancõÂ (laÂ tek): - sezamovyÂ olej (olej ze sezamovyÂch semen)

- bavlnõÂkovyÂ olej (olej ze semen bavlnõÂku)

3.2 Kyselina laurovaÂ --- 15% celkoveÂho obsahu tuku

3.3 Kyselina myristovaÂ --- 15% celkoveÂho obsahu tuku

3.4 Kyselina linolovaÂ (ve formeÏ glyceroluÊ - linoleaÂty)

70 mg/100 kJ

(300 mg/100 kcal)

limit se vztahuje pouze na ---

pokracÏovaciõÂ vyÂzÏivy

obsahujõÂcõÂ rostlinnyÂ olej

3.5 Obsah trans- mastnyÂch kyselin nesmõÂ prÏekrocÏit 4% celkoveÂho obsahu tuku

3.6 Obsah kyseliny erukoveÂ nesmõÂ prÏekrocÏit 1% celkoveÂho obsahu tuku.

4) Sacharidy 1.7 g/100 kJ 3.4 g/100 kJ

(7 g/100 kcal) (14 g/100 kcal)

4.1.PouzÏitõÂ ingrediencõÂ (slozÏek, soucÏaÂstõÂ) obsahujõÂcõÂch gluten je zakaÂzaÂno

4.2. LaktoÂza 0.45 g/100 kJ --- Toto ustanovenõÂ se nevztahuje na pokracÏovacõÂ vyÂzÏivy, v kteryÂch isolaÂty sojovyÂch proteinuÊ

(1.8 g/100 kcal) prÏedstavujõÂ võÂce nezÏ 50 % celkoveÂho obsahu bõÂlkovin.

4.3. Sacharosa ± oddeÏ leneÏ nebo jako celek:

20% z celkoveÂho obsahu

sachariduÊ
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KRITERIUM na 100 kJ na 100 kcal PoznaÂmka

Minimu Maximum Minimum Maximu

m

5. MineraÂlnõÂ laÂtky

5.1. ZÏ elezo mg 0.25 0,5 1 2

Jod mg 1.2 - 5 -

5.2 Zinek

5.2.1. PokracÏovacõÂ vyÂzÏivy vyraÂbeÏneÂ z kravskeÂho mleÂka mg 0,12 - 0,5 -

5.2.2 PokracÏovacõÂ vyÂzÏivy obsahujõÂcõÂ izolaÂty sojovyÂch proteinuÊ mg 0,18 - 0,75 -

nebo jsou smõÂsÏeny s kravskyÂm mleÂkem

5.3. JineÂ mineraÂlnõÂ laÂtky Koncentrace jsou alesponÏ odpovõÂdajõÂcõÂ teÏ m, ktereÂ se normaÂlneÏ naleÂzajõÂ v kravskeÂm mleÂce; snõÂzÏeneÂ , kde to je vhodneÂ ve stejneÂm pomeÏ ru jako koncentrace

proteinu

5.4. PomeÏr Ca/P nesmõÂ prÏesaÂhnout 2,0.

6. Vitaminy Vit. A mg RE* 14 43 60 180

Vit. D mg** 0,25 0,75 1 3

Vit. C mg 1,9 - 8 -

Vit. E mg alfa TE *** x - xx -

7. Nukleotidy NejvysÏsÏõÂ hodnota (1)

mg/100 kJ mg/100

kcal
cytidin - 5'- monofosfaÂt 0.60 2.50
uridin - 5' - monofosfaÂt 0.42 1.75
adenosin - 5' - monofosfaÂt 0.36 1.50
guanosin - 5' -monofosfaÂt 0.12 0.50
inosin - 5'- monofosfaÂt 0.24 1.00

* RE = trans retinol ekvivalent

** ve formeÏ cholekalciferolu, jehozÏ 10 ug

= 400 UI vit. D

*** alfa TE = d - alfa tokoferolekvivalent

x 0.5 mg/g polynenasycenyÂch mastnyÂch

kyselin, vyjaÂdrÏeno jako kys. linolovaÂ , ale

v zÏaÂdneÂm prÏõÂpadeÏ meÂneÏ nezÏ 0. 1 mg na

100 vyuzÏitelnyÂch kJ.

xx 0,5 mg/g polynenasycenyÂch mastnyÂch

kyselin, vyjaÂdrÏeno jako kys. linolovaÂ , ale

v zÏaÂdneÂm prÏõÂpadeÏ meÂneÏ nezÏ 0.5 mg na

100 vyuzÏitelnyÂch kcal.

(1) celkovaÂ koncentrace nukleotiduÊ

nesmõÂ prÏekrocÏit 1.2 mg/100 kJ

(5 mg/100 kcal)

Mohou byÂt pouzÏity

naÂsledujõÂcõÂ

nukleotidy:
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PrÏõÂloha cÏ. 3

PodrobneÏ jsÏ õÂ specifikace potravnõÂch doplnÏ kuÊ ve vyÂrobcõÂch pro kojeneckou vyÂzÏ ivu

1. Vitaminy

VITAMIN POUZÏ ITELNEÂ FORMY

Vitamin A Retinyl acetaÂt

Retinyl palmitaÂt

Beta karoten

Retinol

Vitamin D Vitamin D2 (ergokalciferol)

Vitamin D3 (cholekalciferol)

Vitamin B1 Thiamin hydrochlorid

Thiamin mononitraÂt

Vitamin B2 Riboflavin

SodnaÂ suÊ l riboflabin -5o-fosfaÂtu

Niacin Nikotinamid

Kyselina nikotinovaÂ

Vitamin B6 Pyridoxin hydrochlorid

Pyridoxin 5o - fosfaÂt

FolaÂt Kyselina listovaÂ

Kyselina pantothenovaÂ D-pantothenaÂt vaÂpenatyÂ

D-pantothenaÂt sodnyÂ

Vitamin B12 Cyanokobalamin

Hydroxykobalamin

Biotin D-biotin

Vitamin C kyselina L-askorbovaÂ

SodnaÂ suÊ l kys. L-askorboveÂ

VaÂpenataÂ suÊ l kys. L-askorboveÂ

kys. 6-palmityl-L-askorbovaÂ

DraselnaÂ suÊ l kys. askorbaÂt

Vitamin E D-alpha tokoferol

DL-alfa tokoferol

D-alfa tokoferol acetaÂt

DL-alfa tokoferol acetaÂt

Vitamin K Phylochinon
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2. MineraÂ lnõÂ laÂ tky

MINERAÂ LNIÂ LAÂ TKA POUZÏ ITELNEÂ FORMY SOLI

uhlicÏitan vaÂpenatyÂ
chlorid vaÂpenatyÂ
vaÂpenateÂ soli kys. citronoveÂ

VaÂpnõÂk (Ca) glukonaÂt vaÂpenatyÂ
glycerol fosfaÂt vaÂpenatyÂ
mleÂcÏnan vaÂpenatyÂ
vaÂpenateÂ soli kys. orthofosforecÏneÂ

uhlicÏitan horÏecÏnatyÂ
chlorid horÏecÏnatyÂ
oxid horÏecÏnatyÂ
horÏecÏnateÂ soli kys. orthofosforecÏneÂ

HorÏcÏõÂk (Mg) sõÂran horÏecÏnatyÂ
glukonaÂt horÏecÏnatyÂ
hydroxid horÏecÏnatyÂ
horÏecÏnateÂ soli kys. citronoveÂ

citraÂt zÏeleznatyÂ
glukonaÂt zÏeleznatyÂ
mleÂcÏnan zÏeleznatyÂ

ZÏ elezo (Fe) sõÂran zÏeleznatyÂ
citraÂt zÏeleznatoamonnyÂ
fumaraÂt zÏeleznatyÂ
difosforecÏnan zÏelezityÂ

citraÂt meÏ d'natyÂ
glukoaÂt meÏ d'natyÂ

MeÏ d' (Cu) sõÂran meÏ d'natyÂ
komplex meÏ d'-lysin
uhlicÏitan meÏ d'natyÂ

jodid draselnyÂ
Jod (I) jodid sodnyÂ

jodicÏnan draselnyÂ

chlorid zinecÏnatyÂ
mleÂcÏnan zinecÏnatyÂ
sõÂran zinecÏnatyÂ

Zinek (Zn) citraÂt zinecÏnatyÂ
glukonaÂt zinecÏnatyÂ
oxid zinecÏnatyÂ
octan zinecÏnatyÂ

uhlicÏitan manganatyÂ
chlorid manganatyÂ

Mangan (Mn ) citraÂt manganatyÂ
sõÂran manganatyÂ
glukonaÂt manganatyÂ

Selen (Se)
selenaÂt sodnyÂ
selenit sodnyÂ
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MINERAÂ LNIÂ LAÂ TKA POUZÏ ITELNEÂ FORMY SOLI

hydrogenuhlicÏitan sodnyÂ
chlorid sodnyÂ
citraÂt sodnyÂ

SodõÂk (Na) glukonaÂt sodnyÂ
uhlicÏitan sodnyÂ
mleÂcÏnan sodnyÂ
sodneÂ soli kys. orthofosforecÏneÂ

hydrogenuhlicÏitan draselnyÂ
uhlicÏitan draselnyÂ
chlorid draselnyÂ

DraslõÂk(K) draselneÂ soli kys. citronoveÂ
glukonaÂt draselnyÂ
mleÂcÏnan draselnyÂ
draselneÂ soli kys. orthofosforecÏneÂ

3. Aminokyseliny a jineÂ dusõÂkateÂ laÂ tky

L- arginin a jeho hydrochlorid cytidin - 5'- monofosfaÂt a jeho sodnaÂ suÊ l

L- cystin a jeho hydrochlorid uridin - 5'- monofosfaÂt a jeho sodnaÂ suÊ l

L- histidin a jeho hydrochlorid adenosin- 5'- monofosfaÂt a jeho sodnaÂ suÊ l

L- isoleucin a jeho hydrochlorid guanosin- 5'- monofosfaÂt a jeho sodnaÂ suÊ l

L- Ieucin a jeho hydrochlorid inosin- 5'- monofosfaÂt a jeho sodnaÂ suÊ l

L - lyzin a jeho hydrochlorid

L- cystein a jeho hydrochlorid

L- methionin

L- fenylalanin

L- threonin

L- tryptophan

L- tyrosin

L- valin

L- carnitin a jeho hydrochlorid

taurin

4. OstatnõÂ

Cholin - Chlorid cholinu
CitraÂt cholinu

BitartaraÂt cholinu

Inositol
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PrÏõÂloha cÏ. 4

KompozicÏnõÂ kriteria pro potraviny urcÏeneÂ k vyÂzÏiveÏ kojencuÊ

POZÏ ADAVEK- oznacÏenõÂ PODMIÂNKY GARANCE

AdaptovanyÂ protein Obsah proteinu je nizÏsÏõÂ nezÏ 0.6
g/100 kJ (2.5 g/100 kcal) a pomeÏ r mezi
bõÂlkovinou syrovaÂtky a kaseinem nenõÂ

mensÏõÂ nezÏ 1.0

NõÂzkyÂ obsah sodõÂku Obsah sodõÂku mensÏõÂ nezÏ 9 mg/100 kJ
(low sodium) (39 mg/100 kcal)

Bez sacharosy NenõÂ prÏõÂtomna sacharosa
(sucrose free)

Pouze laktosa Laktosa je jedinyÂ prÏõÂtomnyÂ sacharid
(lactose only)

Bez laktosy NenõÂ prÏõÂtomna laktosa
(lactose free)

Obohaceno zÏelezem PrÏidaÂno zÏelezo
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PrÏõÂloha cÏ. 5

PozÏadavky na prÏõÂkrmy potravin pro deÏ tskou vyÂzÏivu prÏipravenyÂch k pouzÏitõÂ

Druh

PrÏõÂkrmy nemleÂcÏneÂho typu na

ovocneÂm zaÂkladeÏ

PrÏõÂkrmy pro deÏ ti do 7. meÏ sõÂce

veÏ ku

PrÏõÂkrmy pro deÏ ti starsÏõÂ 7 meÏ s.

veÏ ku

NaÂpoje na ovocneÂm zaÂkladeÏ

PrÏõÂkrmy cereaÂlnõÂ s obsahem

susÏeneÂho mleÂka (prÏõÂprava

prÏidaÂnõÂm vody)

PrÏõÂkrmy cereaÂlnõÂ neobsahujõÂcõÂ

susÏeneÂ mleÂko (prÏõÂprava

prÏidaÂnõÂm mleÂka)

Dezerty a pudinky pro starsÏõÂ

kojence

Ukazatel PozÏadavek

obsah sachariduÊ meÂneÏ nezÏ 20g/100g

(vcÏetneÏ vlaÂkniny)

obsah sodõÂku meÂneÏ nezÏ 100mg/100g

meÂneÏ nezÏ 200 mg/100g

obsah sachariduÊ meÂneÏ nezÏ 15 g/100ml

obsahy tukuÊ meÂneÏ nezÏ 4,5g/100kcal

prÏõÂdavek sacharoÂzy meÂneÏ nezÏ 5g/100 kcal

z toho fruktoÂza meÂneÏ nezÏ 2,5 g/100 kcal

obsah tuku meÂneÏ nezÏ 3,3g/100 kcal

prÏõÂdavek sacharoÂzy meÂneÏ nezÏ 7,5g/100 kcal

z toho fruktoÂza meÂneÏ nezÏ 3,75g/100 kcal

sacharidy meÂneÏ nezÏ 25g/100g
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PrÏõÂloha cÏ. 6

SmeÏ rneÂ hodnoty nutricÏnõÂch faktoruÊ pro znacÏenõÂ vyÂzÏ ivoveÂ hodnoty potravin urcÏenyÂch
pro vyÂzÏivu kojencuÊ

SmeÏrnaÂ hodnota
ZÏ ivina

jednotka pro celodennõÂ prÏõÂjem

Vitamin A mg 400

Vitamin D mg 10

Vitamin C mg 25

Thiamin mg 0,5

Riboflavin mg 0,8

Niacin - ekvivalent mg 9

Vitamin B6 mg 0,7

FolaÂt mg 100

Vitamin B12 mg 0,7

VaÂpnõÂk mg 400

ZÏ elezo mg 6

Zinek mg 4

JoÂd mg 70

Selen mg 10

MeÏd' mg 0,4ª
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PrÏõÂloha cÏ. 7

PozÏadavky na slozÏenõÂ a jakost potravin pro zvlaÂ sÏtnõÂ vyÂzÏ ivu podle druhuÊ s vyÂjimkou druhuÊ pro kojeneckou a deÏ tskou vyÂzÏivu

Druh potraviny SlozÏenõÂ - jakost

NutricÏneÏ kompletnõÂ, Sacharidy: celkovyÂ obsah pokryÂvaÂ 48 - 55 % energetickeÂ hodnoty potraviny, obsah laktoÂzy nejvyÂsÏe 1 g/100 g potraviny
jako jedinyÂ zdroj vyÂzÏivy

Tuky: celkovyÂ obsah pokryÂvaÂ 30 - 35 % energetickeÂ hodnoty potraviny, mastneÂ kyseliny zastoupeny nasycenyÂmi i
nenasycenyÂmi; obsah esenciaÂ lnõÂch mastnyÂch kyselin pokryÂvaÂ 5 - 10 % energie

BõÂlkoviny: celkovyÂ obsah pokryÂvaÂ 12 - 20 % energetickeÂ hodnoty potraviny
jakost proteinuÊ : minimaÂlnõÂ dennõÂ daÂvka dosazÏitelnyÂch aminokyselin musõÂ odpovõÂdat referencÏnõÂmu proteinu

VlaÂknina: pokud je prÏidaÂvaÂna, nesmõÂ veÂst k vedlejsÏõÂm uÂcÏinkuÊ m a interferovat s prÏõÂjmem vitaminuÊ a mineraÂluÊ

Vitaminy a mineraÂlnõÂ laÂtky: potravina musõÂ obsahovat vsÏechny esenciaÂ lnõÂ vitaminy a mineraÂlnõÂ laÂtky dle obecneÏ
doporucÏovanyÂch daÂvek zÏivin

NutricÏneÏ kompletnõÂ, Sacharidy: celkovyÂ obsah pokryÂvaÂ 30-80% energetickeÂ hodnoty potraviny, obsah laktoÂza nejvyÂsÏe 1 g/100 g potraviny
jako jedinyÂ zdroj vyÂzÏivy pro specifickeÂ
uÂcÏely Tuky: celkovyÂ obsah pokryÂvaÂ 8 - 50% energetickeÂ hodnoty potraviny, obsah esenciaÂ lnõÂch mastnyÂch kyselin pokryÂvaÂ 5 -

10% energie

BõÂlkoviny: celkovyÂ obsah pokryÂvaÂ 5 - 30 % energetickeÂ hodnoty potraviny
jakost proteinuÊ : minimaÂlnõÂ dennõÂ daÂvka dosazÏitelnyÂch aminokyselin musõÂ odpovõÂdat referencÏnõÂmu proteinu

VlaÂknina : pokud je prÏidaÂvaÂna, nesmõÂ veÂst k vedlejsÏõÂm uÂcÏinkuÊ m a interferovat s prÏõÂjmem vitamõÂnuÊ a mineraÂluÊ

VitamõÂny a mineraÂlnõÂ laÂtky: potravina musõÂ obsahovat vsÏechny esenciaÂ lnõÂ vitamõÂny a mineraÂlnõÂ laÂtky dle obecneÂ
doporucÏovanyÂch daÂvek zÏivin
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DoplneÏk vyÂzÏivy SlozÏenõÂ musõÂ odpovõÂdat specifickyÂm pozÏadavkuÊ m pro pouzÏitõÂ ve zvlaÂsÏtnõÂch dietaÂch

NutricÏneÏ nekompletnõÂ (modulaÂrnõÂ) MusõÂ poskytovat neÏkterou ze zaÂkladnõÂcil zÏivin, nebo kombinaci dvou zaÂkladnõÂch zÏivin, upravujõÂcõÂcõÂ celkovou energetickou
potraviny hodnotu diety, nebo potraviny urcÏeneÂ pro osoby se zvyÂsÏenyÂm fyzickyÂm vyÂkonem
Potraviny pro redukcÏnõÂ diety,
dodaÂvajõÂcõÂ 3350 - 5020 kJ denneÏ DennõÂ obsah energetickeÂ hodnoty: 3350 - 5020 kJ (800 - 1200 kcal)

Obsah energetickeÂ hodnoty v jednom jõÂdle: 875 - 1670 kJ (200 - 400 kcal)

BõÂlkoviny: celkovyÂ obsah pokryÂvaÂ 20 - 50 % energetickeÂ hodnoty potravin, nejvyÂsÏe vsÏak 100 g denneÏ pro vyÂrobky, ktereÂ
majõÂ nahradit vsÏechnu stravu; musõÂ obsahovat esenciaÂ lnõÂ aminokyseliny

Tuky: celkovyÂ obsah pokryÂvaÂ nejvyÂsÏe vsÏak 30 % celkoveÂ energetickeÂ hodnoty. Ve vyÂrobku musõÂ byÂt obsazÏeny mono- i
poly-nenasyceneÂ mastneÂ kyseliny

EsenciaÂ lnõÂ mastneÂ kyseliny: ve vyÂrobku musõÂ byÂt obsazÏeno nejmeÂneÏ 5 % mastnyÂch kyselin n-3 a n-6

Sacharidy: nejmeÂneÏ 100 g v celkoveÂ dennõÂ daÂvce potravin

VlaÂknina: 10 - 30 g v celkoveÂ dennõÂ daÂvce potravin. VlaÂknina muÊ zÏe byÂt do vyÂrobku prÏidaÂna, nesmõÂ vsÏak ovlivnit absorpci
mineraÂlnõÂch laÂtek a vitaminuÊ .

Pokud je takovaÂto potravina urcÏena vyÂrobci k naÂhradeÏ vesÏkereÂ stravy, musõÂ obsah vitamõÂnuÊ a mineraÂlnõÂch laÂtek odpovõÂdat
pruÊ meÏ rnyÂm daÂvkaÂm (spotrÏebaÂm) pro dospeÏ leÂho cÏloveÏka

Potraviny pro redukcÏnõÂ diety, DennõÂ obsah energetickeÂ hodnoty: 1880 - 3350 kJ (450 - 800 kcal)
dodaÂvajõÂcõÂ 1880 - 3350 kJ denneÏ

BõÂlkoviny: dennõÂ prÏõÂjem z potravin nejmeÂneÏ 50 g

EsenciaÂ lnõÂ mastneÂ kyseliny: ve vyÂrobku musõÂ byÂt obsazÏeny n-3 a n-6 mastneÂ kyseliny. Obsah linoleoveÂ kyseliny v dennõÂm
prÏõÂjmu potravin je nejmeÂneÏ 3 g

Sacharidy: dennõÂ prÏõÂjem z potravin nejmeÂneÏ 50 g

Pokud je takovaÂto potravina urcÏena vyÂrobci k naÂhradeÏ vesÏkereÂ stravy, musõÂ obsah vitamõÂnuÊ a mineraÂlnõÂch laÂtek odpovõÂdat
pruÊ meÏ rnyÂm daÂvkaÂm (spotrÏebaÂm) pro dospeÏ leÂho cÏloveÏka

Potraviny s nõÂzkyÂm obsahem proteinu BõÂlkoviny: obsah maximaÂlneÏ 2 g proteinu na 10
3 kJ energetickeÂ hodnoty

prÏevaÂzÏneÏ rostlinneÂho puÊ vodu Vitaminy: mohou byÂt prÏidaÂny prÏi vyÂrobeÏ v mnozÏstvõÂ, ktereÂ respektuje zvlaÂsÏtnõÂ pozÏadavky na nõÂzkoproteinoveÂ diety
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BezlepkoveÂ potraviny Obsah lepku: obsah prolaminu v obilovinaÂch, ze kteryÂch byl odstraneÏn lepek, neprÏesahuje 10 mg gliadinu na 100 g
susÏiny, nebo nejvyÂsÏe 0,05 g dusõÂku pochaÂzejõÂcõÂho z obilovin

Vitaminy a mineraÂlnõÂ laÂtky: obsah vitaminuÊ a mineraÂlnõÂch laÂtek v bezlepkovyÂch potravinaÂch musõÂ odpovõÂdat jejich
mnozÏstvõÂ v potravinaÂch, ktereÂ nahrazujõÂ.

Potraviny s nõÂzkyÂm obsahem laktoÂzy Obsah laktoÂzy: nejvyÂsÏe 1 g ve 100 g potraviny
- BezlaktoÂzoveÂ potraviny Obsah laktoÂzy: nejvyÂsÏe 10 mg na 100 g potraviny, a prÏõÂtomnost galaktoÂzy musõÂ byÂt vyloucÏena

Potraviny bez fenylalaninu Obsah fenylalaninu u potravin vyrobenyÂch speciaÂ lnõÂ technologiõÂ, nejvõÂce 20 mg/100 g potraviny
Potraviny vyrobeneÂ ze surovin prÏirozeneÏ neobsahujõÂcõÂch fenylalanin se jeho obsah rovnaÂ nule

Potraviny s upravenyÂm obsahem Pokud je potravina vyrobena pro tyto uÂcÏely, musõÂ byÂt oznacÏena uÂprava obsahu prÏõÂslusÏneÂ specifickeÂ zÏiviny,
specifickyÂch zÏivin, nebo nutricÏnõÂch nutricÏnõÂho faktoru nebo potravnõÂho doplnÏ ku
faktoruÊ , poprÏõÂpadeÏ obohacenyÂch
potravnõÂmi dopnky Potraviny oznacÏeneÂ: a) s nõÂzkyÂm obsahem sodõÂku - neobsahujõÂ sodõÂku võÂce nezÏ 120 mg/100 g potraviny

b) s velmi nõÂzkyÂm obsahem sodõÂku - neobsahujõÂ sodõÂku võÂce nezÏ 40 mg/100 g potraviny
c) bez sodõÂku - neobsahujõÂ sodõÂku võÂce nezÏ 5 mg/100 g potraviny



UPOZORNEÏ NIÂ ODBEÏ RATELUÊ M

V cÏaÂstce 1 rocÏnõÂku 1998 bude publikovaÂna vyhlaÂsÏka Ministerstva zdravotnictvõÂ cÏ. 1/1998 Sb., kterou se
stanovõÂ pozÏadavky na jakost, postup prÏi prÏõÂpraveÏ, zkousÏenõÂ, uchovaÂvaÂnõÂ a daÂvkovaÂnõÂ leÂcÏiv (CÏ eskyÂ leÂkopis).

CÏ aÂstka 1/1998 Sb. obsahuje pouze tento prÏedpis a maÂ strany cÏ. 1 azÏ 3360, cena cÏaÂstky je 2040,± KcÏ. Bude
rozeslaÂna dne 15. ledna 1998. VyhlaÂsÏka nabyÂvaÂ uÂcÏinnosti dnem 1. uÂnora 1998.

CÏ aÂstku obdrzÏõÂ pouze ti prÏedplatiteleÂ, kterÏõÂ si ji na zaÂkladeÏ oznaÂmenõÂ vydavatele objednali.

Od 15. ledna 1998 bude mozÏno si cÏaÂstku 1/1998 Sb. zakoupit v prodejnaÂch SbõÂrky zaÂkonuÊ nebo si ji objednat
na adrese MORAVIAPRESS, a. s., U poÂny 3061, 690 02 BrÏeclav.
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naÂm. 46; Liberec: PodjesÏteÏdskeÂ knihkupectvõÂ, MoskevskaÂ 28; Most: Kniha M + M, LipovaÂ 806, KnihkupectvõÂ RuÊ zÏicÏka, SÏerÏõÂkovaÂ 529/1057; Olomouc:
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