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Vezméte, prosime, na védomi, ze text ¢lanku odpovida platné pravni uprave ke dni publikace.

Vinarsky zakon a realita

Vino bylo vzdy povazovéno za ,,népoj kulturni“, spolecensky a i v dnesni dobé naléza své misto -
dosti ¢asto v riznych podobach, které predcily i zakonodéarcovy predstavy. Ve méstech se rodi
vinotéky a stava se modou vlastnit ,,vinny box“ v nékteré ,,bance vin“. Ale jaké vino vlastné pijeme?
A vime, co znamenaji jednotliva oznacCeni?

Vino bylo vzdy povazovéano za ,,napoj kulturni“, spolecensky a i v dnesni dobé naléza své misto -
dosti ¢asto v rliznych podobach, které predcily i zakonodarcovy predstavy. Ve méstech se rodi
vinotéky a stava se mddou vlastnit ,,vinny box“ v nékteré ,,bance vin“. Ale jaké vino vlastné pijeme?
A vime, co znamenaji jednotliva oznaceni?

Vyraznym prulomem byl zakon 115/1995 Sbirky, ktery byl novelizovan zakonem 216/2000 Sh.
Posledni jmenovana novela velmi zpresnila (a zprisnila) oznacovani vin. Nejprve vSak treba rici, ze
zde hovorime o tom, co vymezuje §2 ,,Vinarského zakona*“, tedy zakona 115/1995 Sb., ve znéni
novely 216/2000 Sh. - hovorime o révé vinné, tedy o odridach rodu Vitis, rizné krizence apod. Jiz
zde nas napada kontrast s obCasnym zneuzitim davérivosti spotrebitelt - napriklad zaména burcaku
a ,jabCaku” ¢i ruzné primésy do burcaku, kterym ma byt dle zdkona rozuméno: ,,buré¢dkem ¢astecné
prokvaseny hroznovy most obsahujici nejméné 1 % objemové skutecného obsahu alkoholu a nejvyse
tfi pétiny celkového obsahu alkoholu”. Zd4 se Vam také ob¢as ,,buréédkové sezéna nekoneéna“? Ci
naopak mate pocit, Ze prece je$té nemuze byt vino zralé?! Mnoho prodejcu nerespektuje ustanoveni
zakona § 15 odstavec 2: ,,Burc¢ak Ize vyrabét za tcelem prodeje a prodavat pouze v obdobi od 15.
srpna do 30. listopadu kalendarniho roku sklizné hroznt révy vinné...“. Burcék je zarazen pod
paragraf hovorici o prodeji nalévaného vina, nepredpoklada se tedy klasické lahvovani - je
pravdépodobné, Ze by potom musel vyrobce splnit pozadavky na oznaceni, jako u bézného vina (viz
nize). §15 je ostatné ,,poucny” obzvlasté svym prvnim odstavcem, ktery by si mél vzit k srdci nejeden
barman ¢i restauratér: ,,Pri prodeji nalévaného vina je zakdzéno misit vino z nacatych lahvi. Miseni
vina s vodou, sodovkou ¢i mineralkou (vinny strik) je dovoleno pouze na prani zakaznika a v jeho
pritomnosti. Pri podavani vina v originalni lahvi smi byt lahev otvirana jen pred zakaznikem.“
Prinesenti jiz otevrené lahve tedy neni slusnosti obsluhujiciho personalu, nybrz porusenim zakona,
jakoz i michani vinného striku ,,kdesi v zakulisi“.

Nepochybné jednim z nejdilezitéjsich atributu kazdého vina je spravné zarazeni do ,,urcité
kategorie” - ostatné pravé od toho se ¢asto odvozuje cena vina, nebot i laika zaujme fakt, Ze se jedna
0 ,,vino s privlastkem” apod. Zakladni zakonné tridéni hovori o rozdéleni na: stolni vino, jakostni
vino, vino s privlastkem, Sumivé vino, perlivé vino, aromatizované vino, likérové vino (dle §6
Vinarského zékona). Stolni vino byva ¢asto nepravem souhrnné oznaceno za ,,vino krabicové” -
existuji jista tradi¢ni stolni vina, ktera jsou balena do sklenénych lahvi a nelze je sumarné oznacit za
,,Spatnd“ - jedna se o vina s nizsi cukernatosti, priCemz pro tucely tohoto zdkona se stupném
cukernatosti mysli obsah zkvasitelnych cukrt v hroznech, vyjadreny v kilogramech na 100 litrd
hroznového mostu (potazmo zékon definuje hroznovy most jako tekuty neredény produkt ziskany
prirozenou cestou nebo fyzikalnim postupem z ¢erstvych vinnych hroznt, v némz obsah alkoholu
neprekracuje 1 % objemové a dodava, ze zahusténym hroznovym mostem se rozumi
nekaramelizovany hroznovy most, ktery byl vyroben ¢aste¢nym odstranénim vody a vykazuje
minimdlni hodnotu cukernatosti 51 %.) Stolni vino je tedy nad hranici jedenacti, vyjimecné deseti
stupni cukernatosti.



Za ,,vyssi kategorii“ nezli vina stolni 1ze oznacit jakostni vina, jejichZ cukernatost je nejméné 15
stupnt. Ponékud zarazejici je nasledné déleni jakostnich vin na odrudova a znamkova. § 8 rika:
,,0dridové jakostni vino musi obsahovat nejméné 85 % vina vyrobeného z odrudy uvedené na obalu.
Znamkové jakostni vino smi byt vyrabéno pouze smisenim odridovych jakostnich vin“. Onéch 85% je
zarazejicich ve srovnani s ,,prakticky nejvyssi kategorii“ vin a to vin privlastkovych, neboli
predikatnich - i u nich je stanoveno, Ze ,, Vino s privlastkem musi obsahovat nejméné 85 % vina
vyrobeného z odrudy uvedené na obalu.” Logika véci vSak hovori spiSe pro vy$si obsah ,,toho, co je
na etiketé”.

Neni nezajimavé dalsi déleni vin privlastkovych - muzeme hovorit o , kabinetu, pozdnim shéru,
vybéru z hroznt, vybéru z bobuli, ledovém viné a sldamovém viné“. Jednotlivé druhy se od sebe lisi
stupném cukernatosti a také zakladnim zptisobem zpracovéni. Kabinetni vino méa devatendact stupit
cukernatosti, pozdni sbér stupna 21, vybér z hrozna 24, vybér z bobuli 27. ,,Specialitou” je vino
ledové, kdy zakon hovori o nutnosti sklidit vino takto oznacené pri minus Sesti stupnich Celsia (a
nizsich), i v prubéhu zpracovani musi byt tato teplota zachovana a most takto ziskany musi vykazovat
nejméné 27 stupnu cukernatosti. Podobné je tomu u vina sldmového, které se vyznacuje tim, ze
hrozny jsou po sklizni uloZzeny na nejméné tri mésice ke skladovani na slameé Ci rékosu a ziskany
most stejné jako u vina ledového vykazuje nejméné 27 stupiu cukernatosti.

Zakonodarce jiz v upravé nehovori o ,,specialitich” vinari, jako jsou vina typu ,,barrique”, mesni ¢i
kosher vina. V pripadé vin oznacCenych jako ,,barrique” povazuji toto zakonodércovo opomenuti za
vyraznou vadu. Barikové vino ma za podminku zrani v dubovém sudu, ktery se takto pouzije pouze
jednou (vino pak ziskava nezameénitelny buket). Otazkou je oznaCovani vin za mesni ¢i kosher. U
mesniho vina se jedna obvykle o polosuché vino, starsi rocnik, vhodné k delSimu skladovani - ne vzdy
je vSak patrno, ze by vino proslo cirkevnim schvalenim a paklize i ano, neni vyznam tohoto aktu tak
zavazny, jako u oznaceni , kosher”. Kosher vino je vyrabéno dle prisnych (ndbozenskych) norem, je
kontrolovano vrchnim rabinem, je vyrabéno zidovskymi véricimi apod. Dodrzeni prisnych zidovskych
nabozenskych norem ma nasledné pochopitelné velky vyznam pro zidovské vérici, nebot takto
upravené vino je ,,Cisté” a pouzitelné pri obradech vice ¢i méné nabozenskych.

V zdkoné by kdokoliv marné hledal oznaceni ,,Sampanské”, nebot zdkonodarce dodrzel velmi
dulezitou zasadu, které by se dala shrnout slovy ,,Mimo Champagne, neni champagnského”. Musime
tak striktné rozliSovat vina Sumiva a perliva - vina Sumiva délime na Sumivé vino, jakostni Sumivé
vino (sekt), jakostni Sumivé vino vinarské oblasti (sekt vinarskeé oblasti), péstitelsky sekt. Rozdil mezi
vinem Sumivym a perlivym je jasny - perlivé vino lze vyrabét z tuzemskych vin stolnich nebo
jakostnich sycenim oxidem uhli¢itym, zatimco u Sumivych vin rizeni kvasného procesu bylo
provadéno pouze chlazenim nebo jinym fyzikalnim zpusobem.

Zakon pomysli i na vina aromatizovana, kdy je nejlépe citovat zakonodarce: ,,Aromatizované vino lze
vyrabét z vina nebo hroznového mostu nebo z vykvaseného hroznového mostu a jejich smeési, s
pridavkem vody, nejvyse vSak 15 %, jejich aromatizaci pomoci prirodnich aromatickych latek nebo
povolenych aromatickych extraktli, aromatickych bylin nebo koreni, popripadé povolenych
pridatnych latek ochucujicich. K doslazeni je mozno pouzit sacharézu, hroznovy most nebo zahustény
hroznovy most. K doalkoholizovani se smi pouzit prirodni lih tak, aby skute¢ny obsah alkoholu v
konecném vyrobku dosahoval nejméné 14,5 % a nejvyse 22 % objemovych.” Doda-li se do takto
zpracovaného vina aromatickych latek z pelynku, muzeme hovorit o vermutu, paklize je dochuceno
chininem, zdkon dovoluje uziti jediné vyrazu ,,vino s chininem” a byl-li uzit pelynék a horec (pricemz
se vino zbarvilo do zluta ¢i do Cervena), hovorime o ,,Americanu”.

Zavérem lze rozliSit vina likérova (musi vykazovat nejméné 15 % objemovych a nejvyse 22 %
objemovych skutecného obsahu alkoholu a nejméné 17,5 % objemovych celkového obsahu alkoholu).



Tato vina byvaji ¢asto rizné zaménovéna a v posledni dobé se viibec muzeme setkat s ,,péknym
balenim*“, které je vSak nékdy velmi klamavé (nikoliv nepravdivé). Na lahvi je napriklad pridéna
samolepka, ktera pripomind zlatou ¢i stribrnou medaili, pricemz az pri bliz§im ohledani zjistime, ze
je na této ,,medaili” jen uveden nazev vyrobce apod., pricemz vino zadnou soutézi neproslo, natozpak
aby ziskalo ocenéni. Tyto pripady klamani spotrebitele jsou nastésti pomérné vyjimecné, ackoliv je
jisté, Ze zakaznik musi byt pri ndkupu obezretnéjsi, nezli v minulosti.

A co by tedy mélo byt na lahvich uvedeno?! Jistéze obchodni jméno a sidlo vyrobce, popripadé
distributora, ktery uvadi vino do obéhu, dale nézev vina podle zatridéni uvedeného v §6 (popripadé v
§8, 9, 9a, 9c nebo 9d), obsahem baleni v ml, cl, 1 nebo hl, ozna¢enim Sarze, skute¢nym obsahem
alkoholu v procentech objemovych, u vin uréenych k vyvozu idajem, Ze vino bylo vyrobeno v Ceské
republice. Se vzrlstajici kvalitou vina deklarovanou na etiketé (vino jakostni, vino s privlastkem, vino
z dovozu...) vzrustaji i ndroky na presnéjsi oznaceni. Bohuzel ¢asto chybi idaj o roku sklizné,
pripadné je zaménovan s rokem lahvovani (a naopak). Pokud chceme pit , kulturni napoje“, bude
zfejmé treba, aby i jejich vyrobci byli , kulturni“ a tedy i zdkonu znali.
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Dalsi clanky:

¢ 10 otazek pro ... Michala Palinkése

e Souhrn vyznamnych udalosti ze svéta prava

e Hodnotici dotazniky jako obchodni sdéleni v kontrolnim pldnu UOOU pro rok 2026
o Implementace smérnice o transparentnosti odménovani v Ceské republice

e Kdyz zaméstnanec daruje krevni plazmu

 Konec ,severnich ateliéri“? Novy stavebni zakon otevird dvere k rekolaudaci ubytovacich
jednotek na plnohodnotné byty

¢ Ocenovani nemovitosti a primérena nahrada pri zruseni spoluvlastnictvi

 Byznys a paragrafy, dil 33.: Prevence stretu zdjmu (jednatel x spole¢nost)

 Plan kontrol inspekce prace pro rok 2026
« Uroceni jistoty (kauce), kterou sklddd podnajemce najemci - IL. dil
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